' ¥ AIR FRYER
delimano AR PRI

USER MANUAL

Model No.: LQ-3501B



(EN)PICTURES, 2 HU 34 PL 68
EN 3 KS 38 RO 73
AL 7 KZ 43 RS 77
BIH 11 1T 47 RU 81
BG 16 LV. 51 SI 86
cz 21  MD. 55 SK 91
EE 25 ME 59 UA 95
HR 29 MK 63  EXPLANATION OF THE MARKINGS......co.0cvrrrerrres 100

(EN) PICTURES / (AL) FOTOGRAFIN / (BIH) SLIKE / (BG) WIHOCTPALIMM / (CZ) OBRAZKY / (EE) JOONISED / (HR) SLIKE / (HU) KEPEK / (KS) FOTOGRAFIN / (KZ) CYPET
/ (LT) PAVEIKSLIUKAI / (LV) ATTELI / (MD) IMAGINI / (ME) SLIKE / (MK) C/IUKU/ (PL) RYSUNKI / (RO) IMAGINI / (RS) SLIKE/ (RU) PUCYHKH / (SI) SLIKE / (SK)

OBRAZKY/ (UA) MAJTIOHK

Pic. 1

oW >

Pic. 2

Pic. 3 Pic. 4
WEDGES NUGGETS \%(:GIE CHIPS _ é -
3 P 2
(2] N, |
e &= L6 o % e
180°C 200°C 160°C ! v F 2
18-25 min 10-15 min 8-10 min B 8 8
+ () -3
€0 ;?‘ B —4
SAUSAGE BURGER MUFFINS [ M ]
% ="=" w ‘-"‘l; ‘«"; ‘-";!“ o ™~ 5
200°C  180°C  200°C s 7 e
13-15 min 18-20 min 10-15 min

ﬂ




©

Thank you for selecting Delimano products!

Delimano brings innovative range of great quality kitchenware that is designed to provide healthy, tasty and enjoyable cooking experience (preparation, cooking and consumption of food),
encouraging passion for cooking and entertaining no matter the level of cooking skills. Cook. Celebrate. Every day.

All Delimano products are perceived very valuable, so counterfeiters really like to copy us and thus abuse customers by worse quality with no warranty and service. Please, report any copied,
counterfeit, similar product or unauthorised distributor to brand.protection@studio-moderna.com in order to help us fight against illegal counterfeits.

Delimano AIR FRYER DELUXE - User Manual
Please read this manual thoroughly before using and save it for future reference.

WARNINGS
\tI:Ilhefn I:lsiqg electrical appliances, basic safety precautions should always be followed, including
e following:

1. Check that the voltage indicated on the rating plate corresponds with that of the local network

hefore connecting the appliance to the mains power supply.

IT_o pr((l)tect against electrical shock, do notimmerse cord, plugs, or appliance in water or other

iquid.

ThilsI deﬁﬁe(}s equipped with a grounded plug. Please ensure the wall outlet in your house is

well earthed.

Always put the ingridients to be fried/cooked in the frying basket, to prevent it from coming

into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and air outlet openings while the appliance is operating.

Do not fill the frying basket pot with oil as this may cause a fire hazard.

Always unplug the appliance after use and before any cleaning or user maintenance.

Always ensure that the appliance has cooled fully after use before performing any cleaning

or maintenance or storing away.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions

orhas been damaged in any manner. No user serviceable parts inside. Return appliance to

the nearest authorized service facility or call our customer service number for information on
examination, repair or adjustment.

10. Do not use outdoors. This device is intended for household, indoor and dry use only.

11. Before use, place the product on hard, flat, stable, dry and heat-resistant surface.

12. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

13. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

14. Do not uste t)he unit near gas or other inflammable materials (such as benzene, paint thinner,
sprays, etc.).

15. Do not use this appliance near water. This product should not be used in the immediate
vicinity of water, such as bathtub, washhowls, swimming pool etc. where the likelihood of
immersion or splashing could occur. Do not operate the appliance with wet hands.

16. The use of attachments or accessories not recommended or sold by the product distributor
may cause personal or property hazards or injuries.

17. Do not leave the appliance unattended when switched on. Always unplug the appliance after
use.

18. Do not use appliance for other than intended use.

19. Do not store the appliance in direct sunlight or in high humidity conditions.

20. Do not use sharp or abrasive items with this appliance; use only heat-resistant plastic or
wooden spatulas to avoid damaging the non-stick surface.

21. F“r%me caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other hot

iquids.

22. The appliance is only to be operated in the closed position. WARNING: To prevent electric
shock, unplug hefore cleaning.

23. If the supply cord is damaged, it must be replaced by manufacturer, its service agent or

similarly qualified persons in order to avoid a hazard.
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24, This device can be used by children aged from 8 years and above as well as by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supenvision or instruction concerning use of the device in a safe way and
understand the hazards involved. Children should not play with the device. Cleaning and user
maintenance should not be done by children unless they are older than 8 and supervised.

25. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

26. The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is operating.

27. Do not operate appliance if this line cord shows any damage, or if appliance works
intermittently or stops working entirely.

28. This device should never operate empty (except before first use), because such action could
result in appliance failure and/or injuries to the user.

29. Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or curtain.

30. Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave at least 30 cm
free space on the back and sides and 30 cm free space above the appliance.

31. Do not attempt any modification or repair by yourself and ensure that any repair is conducted
only by appropriately qualified technician.

32. This appliance should not he operated by means of an external timer or separate remote
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control system, other than that supplied with this appliance.

ThilsI dev{ﬁe&s equipped with a grounded plug. Please ensure the wall outlet in your house is

well earthed.

34. During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands
and face at a safe distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful
of hot steam and air when you remove the pan from the appliance.

35. Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait
for the smoke emission to stop before you remove the cooking basket pot from the appliance.
Inspect the device thoroughly for any possible damage before further use.

36. Slight odors are possible at beginning of usage until device reaches its thermal stability.

317. If the appliance is not working as it should, has received a sharp blow, has been dropped,
damaged, left outdoors, or dropped into water, do not use it.

38. Although the device has been checked its usage and consequences are strictly user
responsibility.
2) Parts
The Delimano Air Fryer Deluxe contains the following parts for following functions:
Pic. 1 (see: PICTURES, Pic. 1) Pic. 4 (see: PICTURES, Pic. 4,
A. Frying basket F. Display control panel | 1. heating indicator (red dot - illuminates when heating is on) 5. Temperature decrease button
B. Basket release button G. Hot air outlet 2. Fan indicator - illuminates when fan is on 6. Preset mode button
C. Basket handle H. Cable inlet 3. Temperature / timer display (alternates between temperature and | 7. Power button
D. Detachable tray |. power cable time when device is ON) 8. Time decrease button
E. Airinlet 4. Temperature increase button 9. Time increase button
3) Before first use

1.Remove all packaging materials and stickers or labels.

2.Remove the frying basket by lifting the plastic cover and pressing the basket release button, then lift up and out of the pan.

3.Clean the basket and detachable pan with warm, soapy water, then rinse and dry thoroughly. Do not immerse the main unit in water or any other liquid.

Never use harsh or abrasive cleaning detergents to clean air fryer or its accessories as this could cause damage.

Note: When using the air fryer for the first time, a slight smoke or odor may be emitted. As his is normal and will soon subside, initial pre-heating is advised before first use. Recommended
pre-heat time before the first usage is 15 min at 180°C.

4) USAGE

. Before use, place the product on hard, flat, stable, dry and heat-resistance surface with enough clearance (at least 30 cm of free space) around it.

. Plug the power cable to power supply and switch on the air fryer at the mains power supply. The control panel displays “ Q)

. Carefully remove the detachable tray (with frying basket) (A, D) by pulling outwards (Pic 2.1). Place the detachable tray on a flat, stable, heat-resistant surface.
. Place the ingredients into frying basket, then slide the detachable tray back into the main unit (Pic 2.2).

. Press power button “(l)" to activate the control panel. The display panel will show the default temperature setting of 180°C and time setting of 15 minutes.
Temperature Setting

Press “+" or “-“ to adjust the temperature by +/- 5°C increment (minimum of 80°C to a maximum of 200°C).

ﬂ



Timer Setting

Press “+” or “-“ to adjust the timer by +/- 1 minute increment (minimum of 1 minute to a maximum of 30 minutes).

Press “()” again to activate.

Preset modes

For extra convenience, the air fryer features preset modes to make the usage even easier.

To enter preset mode, press M. Frozen fries icon will be illuminated on the display control panel. With additional presses of M button a preset mode of your choice can be selected (indicated
by the illuminated icon). The fryer will be activated automatically after 2 seconds.

The default temperature and timer for the presets are listed in the table below.

Mode Temp (°C) Time (Min) Remark
200 18 Automatically stops after 18 minutes.
Sl
|
FROZEN FRIES
) 175 25 Automatically stops after 25 minutes.
STEAKS
' ’I 165 8 Automatically stops after 8 minutes.
SEAFOOD
! 155 30 Automatically stops after 30 minutes.
CAKE
’ 180 20 Automatically stops after 20 minutes.
CHICKEN
’ & 200 12 Automatically stops after 12 minutes.
PORK CHOP
175 10 Automatically stops after 10 minutes.

L

FISH

. After the preset mode has been selected timer starts counting down the preset preparation time.

. During the air frying process, the illuminating red color heating indicator J'-’)s tuns on/off based on heating requirements. This indicates that the heating element is switched on
and off to maintain the set temperature.

. Some ingredients require shaking halfway during the cooking time, pull the detachable tray out of the appliance by the handle and shake it. Then slide it back into the main unit.

NOTE: Do not press the button on the handle during shaking. (Pic 2.3)

. When you hear the timer beep, the set preparation time has elapsed. Pull the detachable tray out of the appliance and place it on the heat-resistant surface.

. Check if the ingredients are done. If they are not, simply slide the detachable tray back into the appliance and set the timer for a few extra minutes.

. To remove small ingredients (e.g. fries), press the basket release button and lift the frying basket out of the detachable tray.

WARNING: The stainless steel panel with pictograms (Pic 3) is hot. Please do not touch during operation.

NOTES: Don't tum over the detachable tray; otherwise, the oil collected on the bottom of it will leak onto the ingredients.

The detachable tray and the ingredients are hot after hot air frying. Depending on the type of the ingredients in the air fryer, steam may escape from the detachable tray when pulled out.

Always use the fryer with frying basket.

. Empty the frying basket into a bow! or onto a plate.
Tip: To remove large or delicate ingredients, lift the ingredients out of the basket by a pair of non-metal tongs.

When a large amount of ingredients is prepared, the air fryer can be used continuously. It is recommended to work max 60 min continuously and then rest for 30 minutes to cool down.

NOTE: Never use the detachable tray without the basket in it.
Do not touch the detachable tray or frying basket during or immediately after use, as it gets very hot. Only hold them by the handle.

5) Cleaning

. Always unplug the appliance from the power supply before cleaning.

. Make sure your appliance has cooled down completely.

. Clean the appliance after every use.

. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

. Clean the frying basket and detachable tray with warm, soapy water, then rinse and dry thoroughly.
NOTE: Do not immerse the main unit in water or any other liquid.




Tip: If cooked food is stuck to the basket or the bottom of the pan, fill the pan with warm water with some cookware detergent. Put the frying basket in the detachable tray and let them soak
for about 10 minutes.

NOTE: It is recommended to wash frying basket (A) and detachable tray (B) under warm running water and with mild detergent.

Never use harsh or abrasive cleaning detergents or scourers to clean air fryer or its accessories, as this could cause damage.

6) STORAGE

. Ensure all parts are dry before storage.

. Store the appliance in a dry box or in a clean, dry place.
. Never store the appliance while it is still wet or dirty.

. Never wrap the power cord around the appliance.

7) SUGGESTED COOKING TIME AND TEMPERATURE FOR DIFFERENT TYPES OF FOOD

Min-max Amount (g) | Time(min) Temperature (°C) Basket Tips
Potatoes & fries
Thin frozen fries 300-700 9-16 200 Shake
Thick frozen fries 300-700 11-20 200 Shake
Home-made fries (8x8mm) 300-800 16-10 200 Shake Add 1/2 thsp of oil
Home-made potato wedges 300-800 18-25 180 Shake Add 1/2 thsp of oil
Home-made potato cubes 300-750 1218 180 Shake Add 1/2 thsp of il
Rosti 250 15-18 180 Shake
Potato gratin 500 15-18 200 Shake
Meat & Poultry
Steak 100-600 12-25 175
Pork chops 100-600 10-14 200
Hamburger 100-600 18-20 180
Sausage roll 100-600 18-15 200
Drumsticks 100-600 18-22 180
Chicken breast 100-600 10-20 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 Shake Use oven-ready
Frozen chicken nuggets 100-500 10-15 200 Shake Use oven-ready
Frozen fish fingers 100-400 10-15 200 Use oven-ready
Frozen bread crumbed cheese snacks 100-400 8-10 180 Use oven-ready
Veggie chips 100-400 8-10 160
Baking
Cake 300 20-30 155
Quiche 400 20-22 180
Muffins 300 15-18 200
Sweet snacks 400 20 160

*0n the product itself you can also find different food types with recommended cooking time and temperature (Pic 3).

8) Troubleshooting
Prohlem Possible cause Solution
The AIR FRYER does not work The appliance is not plugged in. Plug the power cable plug in an earthed power supply.
You did not set the Timer. Adjust the timer to the required cooking time to switch the appliance on.
The food fried with the AIR FRYER | The quantity of food in the frying basket is Put smaller batches of food in the frying hasket. Smaller batches are fried move
is not done. too big. evenly.
. Set the temperature to the required temperature setting- refer to the cooking guide
The set temperature is too low. for reference.
The food is fried unevenly in the Certain food types needs to be shaken Food that lies on top of or across each other (e.g fries) need to be shaken halfway
AIR FRYER. halfway through the cooking time. through the cooking time.
Fried snacks are not crispy when . Refer food manufactures cooking instructions and or select the proper cooking
they come out of the AIR FRYER, | Ineorrect cooking mode used. mode
| cannot slide the removable tray/ . y . -
frying basket nto the appliance. Frying basket over-loaded. Do not fill the basket beyond the MAX indication.
The frying basket is not placed in the Align and gently push the frying hasket down into the removable tray until you hear
removable tray correctly. a click.
White smoke comes out from the | Food with high oil content has been used. Do not use food groups with high oil content. Do not add extra oil when not required.
appliance. Too much oil has heen added to the food.

The removable tray/frying hasket still contain | White smoke is caused by grease heating up in the pan. Make sure you clean the
grease residues from previous use. device thoroughly after each use.




Faleminderit pér zgjedhjen e produkteve Delimano!

Delimano sjell nje varg té ri te enéve te gatimit € nje cilésise te madhe dhe jane projektuar pér té siguruar nje eksperience té shéndetshme, té shijshme dhe té kénagshme gatimi (pérgatitien,
gatimin dhe konsumin e ushqimit), duke inkurajuar pasion dhe kenagesine pér gatim pa marré parasysh nivelin e aftésive te gatimit. Gatoni. Festoni. Cdo dité.

Te gjitha produktet delimano jane shume te kerkueshme dhe per kete arsye fallsifikatoret parapelqejne te na kopjojne produtet tona dhe te abuzojne me klientet me kete gje. Ju lutem raportoni
cdo fallsifikim tek brand.protection@studio-moderna.com ne menyre qe te na ndihmoni te luftojme kunder fallsifikatoreve.

Delimano AIR fryer DELUXE - Manual
Julutemi lexoni kété manual térésisht para pérdorimit dhe ruajeni até pér referencé né € ardhmen.

PARALAJMERIME

Kur pérdorni pajisje elektrike, masa themelore té sigurisé gjithmoné duhet té ndiget, duke

pérfshiré si vijon:

. Kontrolloni gé tensioni qe tregohet né pllakén e specifikimeve korrespondon me até té mjetit

lokal pérpara se t€ lidhni pajisien me furnizimin me energji elektrike.

IPiér tu mbrojtur nga goditja elektrike, mos e zhyt kordonin, prizen, ose pajisjen né ujé ose

éng tjetér.

Gjithmone véni pérbérésit té skuqur / gatuar né shportén e gatimit, pér té parandaluar até te

bie né kontakt me elementet e ngrohjes.

Mos e mbuloni vrimen e daljes se avullit apo cdo vrime tjeter ndérsa pajisja éshté duke

operuar.

Mos e mbushni tenxheren shportes se gatimit me vaj pasi kjo mund té shkaktojé njé rrezik

zjami.

Gjithmoné stako pajisjen pas pérdorimit dhe para fdo pastrimi ose mirémbajtjes.

Gjithmoné sigurohuni qé pajisja té jeté ftohur plotésisht pas pérdorimit para kryerjes té

pastrimit té shportes ose magazinimit. i

Mos e perdorni me njé kabllo té démtuara ose pas cdo keqfunksionimi né ndonjé ményré. Ska

asnjé pjese riparimi brenda. Ktheni pajisjen ne objektin mé té afért te autorizuar e shérbimit

ose telefononi numrin toné té shérbimit te klientit pér informacion mbi ekzaminimin, riparimin

apo rregullimin.

9. Mog_ﬁrcigrni jashté. Kjo pajisje éshté menduar pér familjen, shtépi dhe té pérdoret vetém
ne té thaté.

10. Para pérdorimit, vendosni produktin né sipérfaqe té forté, té sheshté, té qéndrueshme, té
thaté dhe té ngrohjes-rezistente.

11. Mos lejoni kurrizin té bjeré mbi buzé té tavolines ose kundér, ose prekni sipérfaget e nxehta.

12. Mos;I tq vendosni né ose prané njé gazi té nxehté apo ndezjes elektrike, ose né njé furré té
nxehté.

13. Mos e pérdorni njésiné prané gazit apo materiale té tjera té ndezshme (té tilla si benziné,
hojé hollé, sprays, etj). i

14. Mos e pérdorni keté pajisje prané ujit. Ky produkt nuk duhet té pérdoret né aférsi té ujit, té
tilla si vaske, legen , pishiné, etj, ku mundesia e zhytjes ose sperkatjes mund té ndodhé. Mos
e pérdorni pajisjen me duar té lagura.

15. Perdorimi i shtojcave ose aksesoreve te cilat nuk jane nga shpémdarésit e produktit mund té
shkaktojné rrezige personale ose Iéndime.

16. Mos e lini pajisjen te pambikéqyrur kur eshte ndezur. Gjithmone stako pajisjes pas pérdorimit.

17. Mos e pérdorni pajisjen pér tjetér pos pérdorimin te parashikuar.

18. Mos e mbani pajisjen né rrezet e diellit direkte ose né kushte té lagéshtise se larté.

19. Mos pérdomni sende té mprehta ose gérryes me kété pajisje; perdorni vetém plastike te
ngrohjes-rezistente ose spatula prej druri per té shmangur demtimin né sipérfaget jo-ngjitese.

20. Kujdes té madh duhet té pérdoret kur lévizni njé pajisje qé pérmban vaj té nxehte ose léngje
té tjera té nxehta.

21. Kjo pajisje éshté vetém pér tu operuar né gjendje té mbyllur. KUIDES: Pér té parandaluar

goditje elektrike, stako para pastrim.
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22. Nése kordoni furnizimi éshté i démtuar, ai duhet té zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i saj
i shérbimit ose persona né ményré té ngjashme té kualifikuar pér t¢ shmangur ndonjé rrezik.

23. Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémije té moshés 8 vjeg e sipér, si dhe n(fa personat me
aftési té reduktuara psikike, shqisore ose mendore ose mungese te pérvojés dhe njohurive né
qofté se ata kané qené ne mbikeqyrje ose udhézohen pér perdorimin e pajisjes ne ményré té
sigurt dhe té kuptojné rreziqet e perfshira, Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi
:ihe |I1)1.i|:§mhajtja nuk duhet té behet nga fémijét, vetem nése ata jané mé té vjetér se 8 dhe

e mbikéqyrur.

24. Mbikqyrja nga afér éshté e nevojshme kur pérdoret ndonjé pajisje nga apo afér fémijéve.

25. Temperatura e sipérfageve té arritshme mund té jeté e larte, kur pajisja éshté duke vepruar.

26. Mos e perdorni pajisjen nése kurrizi tregon ndonjé dém, ose nése pajisja punon me hove ose
ka ndalesa té punes né térési.

21. Kjo pajisje nuk duhet té veprojé e zbrazét (me pérjashtim té para pérdorimit té paré), sepse
njé veprim i tillé mund té rezultojé né déshtim te pajisjes dhe / ose Iéndime té pérdoruesit.

28. Mos e vendosni pajisjen né ose né aférsi té materialeve té djegshme té tilla si njé mbulesé
tavoline apo perde.

29. Mos e vendosni pajisjen kundér njé muri ose kunder pajisjeve té tjera. Leni hapésiré té pakteén

30

30 cm te liré né anén e pasme dhe anét dhe 30 cm hapesiré té liré mbi pajisjen.

Mos u pérpigni te beni ndonjé modifikim apo riparimin vete dhe sigurohuni se cdo riparim

kryhet vetem nga tekniku né ményré té pérshtatshme e té kualifikuar.

31. Kjo pajisje nuk duhet té operohet me ané té njé oré me zile té jashtme apo sistem té vecanté
te kontrollit, pérveg ai qe furnizohet me kété pajisje.

32. Kjo pajisje éshté e pajisur me njé spine baze. Ju lutemi té siguroheni e priza ne mur né
shtépiné tuaj éshté e tokézuar miré.

33. Gjate tiganisjes avulli i nxehté Iéshohet népérmjet vrimave te ajrit. Mbani duart tuaja

dhe fytyrén né njé distancé té sigurt nga avulli dhe nga vrima e ajrit. Gjithashtu té jeni té

kujdesshém me avullin e nxehté kur ju higni tiganin nga pajisja.

Menjeheré stako pajisjen nése ju shihni tym te errét qé del nga pajisjes. Prisni pér emetimin

e tymit pér ta ndaluar para se te hiqni shportén nga pajisja. Inspektoni pajisjen térésisht pér

Edo démtim té mundshém para cdo pérdorimi té métejshem.

rgia té .\{(ogla jané té mundshme né fillim té pérdorimit derisa pajisja té arrijé stabilitetin e

saj termik.

36. Né,se pajisja nuk éshté duke punuar si duhet, ka maré njé goditje té mprehté, ka réné,
démtuar, lené jashté, ose ka rené né ujé, mos e pérdomi até.

31. Edhe pse pajisja éshté kontrolluar, pérdorimi i saj dhe pasojat jané rreptésisht pérgjegjési

34
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ep érdoruesit.

2) Pjesé

Delimano Air Fryer Deluxe pérmban pjesét e méposhtme pér vijim funksione:

Pic. 1 (shih: Piktura, Pic. 1) Pic. 4 (shih: Piktura, Pic 4.

A. Koshi | skugjes F. Panel kontrolli 1. Treguesi ngrohje (red dot - ndricon kur ngrohjes éshté né) 4, Temperatura rritje buton
B. Butoni | leshimit te koshit G. ajri | nxehte 2. tregues Fan - ndricon kur ventilatorit éshté né Rénia buton 5. Temperatura
C. kosh H. kabllo 3. Temperatura / display timer (zévendésit mes temperaturés dhe koha kur 6. Vendos Mode buton

D. ndashém tabaka kabllo t& energjisé I. pajisja &shté ON) buton 7. energjisé

E. e ajrit ne hyrje 8. Koha rénie buton

9. Koha ritje buton

3) Para pérdorimit té paré

1.Hiq t& gjitha materialet e paketimit dhe stickers ose etiketat.

2.Hig shporté tiganisje duke hequr kapakun plastike dhe pastaj shtypni butonin e lirimit shporté, pastaj ngre dhe nga pan.

3.Pastroni shporté dhe pan ndashém me ujé t& ngrohté, sapun, pastaj pije dhe thahet plotésisht. Mos e zhyt njésiné kryesore né ujé ose ndonjé Iéng tjetér.

Asnjéheré mos pérdomi ashpér ose gérryes detergjente pastrim pér té pastruar fryer ajrit ose aksesorét e tij pasi kjo mund té shkaktojé déme.

Shénim: Kur duke pérdorur fryer ajrit pér heré & paré, njé tym t& vogél ose eré mund t& emetohen. Sic e tij éshté normale dhe sé shpejti do té largohem, fillestar para-ngrohje &shté késhilluar
para pérdorimit té paré. Recommended kohé para-ngrohje para pérdorimit té paré ésht& 15 min né 180 ° C.




4) PERDORIMI
Para perdorlmlt vendosni produktin né hard, banesé, té qéndrueshme, té thaté dhe ngrohje-rezistencés sipérfaqe me mjaft pastrimit (té paktén 30 cm hapésiré té liré)
nreth saj.

. Vendos kabllo té energjisé pér furnizimin me energji elektrike dhe kaloni né fryer ajrit né fumizimin me rrjeta elektrike. Paneli i kontrollit tregon “ U"

. Kujdes hequr sirtarin ndashém (me shportén tiganisje) (a, d) duke térhequr jashté (Pic 2.1). Vendi tabaka ndashém né njé banesé té qéndrueshme sipérfage,, ngrohjes-
rezistente.

. Vendosni pérbérésit né shporté tiganisje, pastaj rréshqitje tabaka ndashém pérséri né njésiné kryesore (PIC 2.2).

. buton energji Shtyp “U "Pér té aktivizuar panelin e kontrollit. Panelin e ekranit do té tregojé vendosjen e temperaturés parazgjedhur prej 180 ° C dhe vendosjen kohore
prej 15 minutash.

Temperatura Setting

Shtyp “+" ose “-" pér té megulluar temperaturén nga +/- 5 © C ritjes (s& paku 80 ° C né njé maksimum prej 200 © C).

Vendosja e kohes

Shtyp “+” ose “.” pér té rregulluar timer nga +/- rritjes 1 minuté (minimum prej 1 minuté né njé maksimum prej 30 minuta).

Shtyp “(})” pérséri pérté aktivizuar.

modes paraprakisht

Pér lehtési shtesé, fryer ajrit pérmban modes paraprakisht pér té béré pérdorimin mé té lehts.

PErt€ hyré né ményrén e paracaktuar, shtypni M. ngrira té skuqura ikona do té jeté i ndricuar né panelin e kontrollit ekranit. Me shtyn shtesé té butonit M njé regjim paraprakisht i zgjedhur nga
jumund té jené té zgiedhur (tregohet nga ikona ndricuar). Fryer do té aktivizohet automatikisht pas 2 sekonda.

Temperatura parazgjedhur dhe timer pér presets jané té listuara né tabelén e méposhtme.

ményré Temp (°C) Koha (Min) vérejtje
H 200 18 Automatikisht ndalet né minutén e 18.
[
Patate te ngrira
@ 175 25 Automatikisht ndalet pas 25 minutash.
Biftek
u 165 8 Automatikisht ndalet pas 8 minutash.
Ushgime deti
g 155 30 Automatikisht ndalet pas 30 minutash.
Kek
’ 180 20 Automatikisht ndalet pas 20 minutash.
PULE
6 200 12 Automatikisht ndalet pas 12 minutash.
Copa derri
175 10 Automatikisht ndalet pas 10 minutash.

‘l

Peshk

. Pas ményra e paracaktuar éshté pérzgiedhur timer fillon duke numéruar poshté kohés sé paravendosur p'érgatitje

. Gjaté procesit té tiganisje ajrit, treguesi ndricues ngrohjes Ngjyra e kuge .‘.’~ "kthehet on / off bazuar né kérkesat e ngrohjes. Kjo tregon se ngrohje element éshté i ndezur dhe fikur
pér t& ruajtur temperaturén e vendosur.

. Disa nga pérbérésit kérkojné 18kundje né giysmé té rugés gjaté kohés sé gatimit, térheq tabaka ndashém nga pajisjes nga ana e trajtuar dhe shkundur até. Pastaj méshqitie até
Perse né njésiné kryesore.

SHENIM: Mos e shtypni butonin pér té trajtuar gjaté [ékundje. (Pic 2.3)

. Kur ju d&gjoni bip timer, koha pérgatitja set ka kaluar. Térheq tabaka ndashém nga pajisjes dhe vendin e saj né sipérfage t& ngrohjes-rezistente.

. Kontrolloni nése pérbérésit jané béré. Nése ata nuk jané, thjesht réshaitje tabaka ndashém pérséri né pajisje dhe té vendosur timer pér disa minuta shtesé.

. Pér t& hequr pérbérésit e vogla (p.sh. t& skuqura), shtypni butonin e lirimit shporté dhe t& heqé shportén tiganisje nga tabaka ndashém.

KUJDES: Paneli i celik me piktograme (Pic 3) éshté i nxeht€. Ju lutem, mos e prekni gjaté operacionit.

SHENIME: A nuk kthehet mbi tabaka ndashém; ndryshe, vaji mbledhura né pjesén e poshtme té saj do t& del né shesh mbi pérbérésit.

Tabaka ndashém dhe pérbérésit jané t& nxehté pas tiganisje ajér té nxehté. Varésisht nga lloji i pérbérésve né fryer ajrit, me avull mund t& shpétojné nga tabaka ndashém kur u térhog.

Gjithmoné pérdorni fryer me tiganisje shporté.
. Zbrazni shportén tiganisje né njé tas ose mbi njé pjaté.
maje Pér & hequr pérbérésit t& médha apo delikate, té heqg pérbérésit nga shporta nga njé palé e daré jo-metalike.
Kur njé sasi t& madhe té pérbérésve &shté e pérgatitur, fryer ajrit mund t& pérdoret vazhdimisht. Eshte e rekomanduar pér t& punuar max 60 min vazhdimisht dhe pastaj t& pushoni pér 30
minuta té getésoheni.

SHENIM: Asnjéheré mos pérdomi tabaka ndashém pa shporté né té.
Mos e prekni tabaka ndashém ose shporté tiganisje gjaté ose menjéheré pas pérdorimit, si ajo mer shumé e nxeht&. Vetém t& mbajtur ato nga dorezé.




5) Pastrimi

gjithmoné shképutni pajisjen nga rjeti elektrik para pastrimit.
Sigurohuni g& pajisja juaj & jeté ftohur plotésisht.

Pastrojeni pajisien pas ¢do pérdorimi.

Fshini anén e jashtme té pajisjes me njé lecké t& njomé.

o Pastroni shporté tiganisje dhe tabaka ndashém me ujé t& ngrohté, sapun, pastaj pije dhe e thaté térésisht.
SHENIM: Mos e zhyt njésiné kryesore né ujé ose ndonjé 1éng tietér.
Késhillé: Nése ushqimi i gatuar éshté mbérthyer né shportén ose pjesén e poshtme té pan, t& mbushur pan me ujé t& ngrohté me njé detergjent cookware. Vendos shportén tiganisje né tabaka
ndashém dhe le € rjep pér reth 10 minuta.
SHENIM: Rekomandohet t laré tiganisje Basket (A) dhe sirtarin ndashém (B) me ujé t& ngrohté rjedhshém dhe me pastrues buté.

Asnjéheré mos pérdomi detergjente t€ ashpér ose gényes pastrim ose scourers pér té pastruar fryer ajrit ose aksesorét e tij, pasi kjo mund té shkaktojé déme.

6) MAGAZINIMI

. Té siguruar té gjitha pjesét jané té thaté para ruajtjen.

. Shitore pajisjen né njé kuti té thaté, ose né njé vend té pastér, e thaté.
. kurré ruani pajisjen, ndérsa ajo éshté ende e lagésht apo té pista.

. kurré pérfundojé kordonin elektrik rreth pajisjes.

7) sugjeroi Ora Gatim dhe temperatura pér lloje té ndryshme té ushqimit

Min-max sasi (G) | kohé (Min) temperaturé (°C) shporté Késhilla
Patate té skuqura &
patate hollé ngriré 300-700 9-16 200 Shkunde
patate té trasha té ngrira 300-700 11-20 200 Shkunde
Né shtépi i béré té skuqura (8 x 8mm) 300-800 16-10 200 Shkunde Shto 1/2 thsp e naftés
Né shtépi i béré wedges patate 300-800 18-25 180 Shkunde Shto 1/2 thsp e naftés
Home-héré patate cubes 300-750 12-18 180 Shkunde Shto 1/2 thsp e naftés
ROSTI 250 15-18 180 Shkunde
patate gratin 500 15-18 200 Shkunde
Mishi & pulave
biftek 100-600 12-25 175
Bérxolla derri 100-600 10-14 200
hamburger 100-600 18-20 180
byrecké me mish 100-600 18-15 200
Drumsticks 100-600 18-22 180
Gjoks pule 100-600 10-20 180
snacks
rrotullon pranveré 100-400 8-10 200 Shkunde Pérdorni furré-gati
Nuggets ngriré pule 100-500 10-15 200 Shkunde Pérdorni furré-gati
gishtat e ngriré peshku 100-400 10-15 200 Pérdorni furré-gati
i ngriré bukeé thérrmuar snacks djathé 100-400 8-10 180 Pérdorni furré-gati
patate té skuqura veggie 100-400 8-10 160
piekje
torté 300 20-30 155
Quiche 400 20-22 180
Muffins 300 15-18 200
snacks émbél 400 20 160

* Né veté produktit ju gjithashtu mund té gjeni lloje té ndryshme té ushqimit me kohé rekomanduar gatimit dhe temperaturén (Pic 3).

8) e problemeve
problem shkak i mundshém zgjidhje
Fryer AIR nuk punon Pajisja nuk éshté e mbyllén né. Plug plug kabllo té energjisé né njé furnizimit me energji tokézuar.

Ju nuk e keni vendosur timer.

Rregullo timer pér kohén e nevojshme gatim pér té kaluar pajisjen né.

Ushqimi skuqur me fryer AIR nuk
dshté béré.

Sasia e ushqimit né shportén tiganisje éshté shumé
e madhe.

Véné tufa té vogla té ushqimit né shportén tiganisje. tufa té vogla jané skuqur
Iévizje né ményré té barabarté.

Temperatura e vendosur éshté shumé i ulét.

Vendosni temperaturén né temperaturén e kérkuar setting- referohen
udhézues gatim pér reference.

Ushgimi éshté i skuqur
pabarabarté né fryer ajér.

Disa lloje té ushqimit duhet té jeté tronditur né gjysmé

té rrugés pérmes kohés sé gatimit.

Ushgim g€ géndron né krye té ose né té gjithé njéri-tietrin (p.sh. skuqura)
duhet té tronditur né gjysmeé té rrugés pérmes kohés sé gatimit.

snacks Fried nuk jané crispy kur
ata vijné nga fryer AIR.

Ményra pasakté gatim pérdorur.

Referojuni ushgim prodhon udhézime gatim dhe ose té zgjedhur ményrén e
duhur gatim

Uné nuk mund té rréshqitje
|évizshém shporta tabaka /
tiganisje né aplikim.

Tiganisje shporté mbi-ngarkuar.

A nuk e mbush shportén pértej tregues MAX.




Shporta tiganisje nuk éshté vendosur né tabaka Lidhur dhe butésisht shtyjné shportén tiganisje poshté né tabaka lévizshém

lévizshém sakté. derisa té dégjoni njé klik.
Ushqim me pérmbaitje té larta té naftés ka qené Mos pérdorni grupet e ushqimeve me pérmbaitje té larté té naftés. Mos shtoni
Tymi i bardhé del nga pajisja. pérdorur, vaj ekstra kur nuk kérkohet.

Shumé naftés éshté shtuar né ushqim.

lévizshém shporta tabaka / tiganisje ende pérmbajné | Tymi i bardhé éshté shkaktuar nga yndyrat ngrohje né tigan. Sigurohuni qé ju
mbetje yndyrat nga pérdorimi i méparshé té pastruar pajisjen térésisht pas ¢do pérdorimi.
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Hvala Vam $to ste izabrali Delimano proizvode!

Delimano donosi inovativan asortiman visokokvalitetnog posuda koje je dizajnirano da obezbijedi zdravo, ukusno i ugodno kuhanje (priprema, kuhanje, konzumiranje hrane) ohrabrujuci strast
za kuhanjem i zabavom bez obzira na vjeStinu kuhanja. Kuhajte. Slavite. Svaki dan.

Svi Delimano proizvodi se smatraju veoma vrijednim tako da falsifikatori kopiraju nase proizvode i na taj nacin zloupotrebljavaju kupce losijim kvalitetom bez garancije i usluge servisa. Molimo
Vas, prijavite bilo koju kopiju falsifikat, slican proizvod ili neoviastenog distributera na protection@studio-modera.com kako bi nam pomogli u borbi protiv falsifikata.

Delimano AIR FRYER DELUXE - peka na vruci zrak - Uputstvo za upotrebu
Molimo Vas da prije upotrebe pazijivo proCitate uputstvo i saCuvate ga za kasnije koristenje.

UPOZORENJA
Prilikom koriStenja elektricnih uredaja, uvijek trebate postovati osnovne sigurmosne miere,
ukljuujuci sljedece:

. Prije nego Sto prikljucite uredaj na napajanje, provjerite da li napon oznacen na plocici
uredaja odgovara naponu na lokalnoj mreZi.

Nten!oltedpotapati kabl, utikaé ili uredaj u vodu ili neku drugu tecnost kako biste sprijecili

strujni udar.

Uredaj je opremljen sa uzemljenim utikacem. Provjerite da li su sve uticnice u Vasoj kuci

dobro uzemljene.

Uvijek stavite sastojke da se prée/peku u posudu za pecenje, kako histe sprijecili da dodu u

kontakt sa zagrijavajucim elementima.

Nemojte pokrivati otvore za ulaz/izlaz zraka kada je uredaj u upotrebi.

Nemojte dodavati ulje u posudu za pecenie, jer to moze izazvati opasnost od poZara.

Uredaj uvijek iskljucite sa napajanja prilikom ¢iSc¢enja ili odrzavanja. .

Uvijek provierite da li se uredaj u potpunosti ohladio nakon upotrebe, prije Ciscenja ili

odrzavanja.

Uredaj nemojte koristiti ukoliko su osteceni kabl, utika¢ ili sam uredaj. Uredaﬂ'. ne smiju

popravll'(ati korisnici. Vratite uredaj u prodavnicu u kojoj je proizvod kupljen ili najblizi servisni

centar kako biste se raspitali za popravku.

Nemojte koristiti na otvorenom. Uredaj je namijenjen iskljucivo za kucnu, unutrasnju i

upotrebu na suhom.

11. rrijle tupotrebe, postavite proizvod na ravnu, stabilnu, suhu i povrSinu koja je otporna na

oplotu.

12. Nemojte dozvoliti da kabl za napajanje visi preko ivica stola ili da dodiruje vruce povrSine.

13. Uredaj nemojte ostavljati na ili u blizini vruceg plina ili reme.

14. Uredaj nemojte koristiti u blizini plina ili drugih zapaljivih materijala (kao Sto su benzin,
razrjedivac, sprejevi itd.).

15. Uredaj nemojte koristiti u blizini vode. Ne smije se Koristiti u neposrednoj blizini vode, kao
$to su kade, umivaonici, bazeni i slicno, gdje bi moglo doci do potapanja ili prskanja. Uredaj
nemojte koristiti ukoliko su vam mokre ruke.

16. Upotreba dodataka koji nisu preporuceni ili prodati od strane distributera mogu dovesti do
opasnosti ili povreda.

17. Uredaj nemojte ostavijati hez nadzora kada je ukljucen. Uvijek iskljucite nakon upotrebe.

18. Uredaj koristite iskljucivo na nacin koji je opisan u uputstvu.

19. Uredaj nemojte odlagati na direktnom suncu ili na mjestima sa velikom koncetracijom viage.

20. Nemojte koristiti ostre predmete ili abrazivna sredstva prilikom upotrebe uredaja; koristite
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iskljucivo drvene Spatule kako biste izhjegli ostecenje povrSine.

21, {Vlgratsﬁ biti izuzetno oprezni ukoliko prenosite uredaj koji sadrZi vrelo ulje ili druge tople

ecnosti.

22. Uredaj se koristi iskljucivo u zatvorenom poloZaju. UPOZORENJE: Uredaj iskljucite iz napajanja
prije ¢iScenja, kako biste izbjegli strujni udar,

23. Ukoliko ie kabl za napajanje ostecen, mora biti zamilienjen od strane proizvodaca, njihovog
agenta ili drugih kvalifikovanih lica, kako biste izhjegli opasnost.

24, Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina i viSe, kao i osobe sa smanjenim fizickim, Culnim ili
mentalnim sposobnostimaili nedostatkom iskustvaiznanja, ako su pod nadzoromli instrykcijama
za pravilnu upotrebu i ako razumiju opasnosti. Djeca se ne smiju igrati sa uredajem. Ciscenje i
odrzavanje ne smiju vrsiti djeca, osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

25. Neophodan je nadzor ukoliko se uredaj koristi od strane djece ili u njihovoj blizini.

26. Temperatura dostupnih povrSina moZe biti visoka prilikom upotrebe uredaja.

21. Ngtmpjte koristiti uredaj ukoliko je kabl ostecen, uredaj radi povremeno ili je u potpunosti
ostecen.

28. Uredaj nikada ne bi trebao da radi ukoliko je prazan (osim prve upotrebe), jer bi takvo
djelovanje moglo dovesti do kvara uredaja i/ili povrede korisnika.

29. Uredaj nemojte postavijati na ili u blizini zapaljivih materijala kao Sto su stolnjaci ili zavjese.

30. Uredaj nemojte postavljati uz zid ili druge uredaje. Ostavite najmanje 30 cm slobodnog
prostora sa svake strane. )

31. Nemojte vrsiti bilo kakvu modifikaciju ili popravku sami, ve¢ osigurajte da svaku popravku vrsi
iskljucivo kvalifikovani tehnicar. )

32. Ovaj uredaj ne smijete koristiti pomocu vanjskog tajmera ili odvojenog sistema daljinskog
upravljanja, osim onog koji se isporucuje sa ovim uredajem. )

33. Uredaj je opremljen sa uzemljenim utikacem. Provjerite da li su sve uticnice u Vasoj kuci
dobro uzemljene.

34. Driite ruke i lice na sigurnom odstojanju od pare i otvora za izlaz zraka. Takoder, morate biti

pailiivi prilikom uklanjanja posude iz uredaja, zbog tople pare i zraka.

35. Ukoliko dode do pojave dima iz uredaja, odmah is Ijucite isti. Sacekajte da se dim zaustavi,
av:atjm uklonite posudu iz uredaja. Temeljno pregledajte uredaj kako biste uocili moguca
ostecenja.

36. Nta lg)_(lléet{(u upotrebe je moguce osjetiti blage mirise, sve dok uredaj ne postigne termalnu
stabilnost.

37. Nemojte koristiti uredaj ukoliko je pao, ostecen, ili ne radi na nacin koji je opisan u uputstvu.

38. lako je uredaj provjeren, njegova upotreba i posljedice su strogo korisnikova odgovornost.

2) Dijelovi
Delimano peka sadrzi sljedece dijelove sa funkcijama:

Slika. 1 (pogledaj: SLIKE, Slika. 1 Slika. 4 (pogledaj: SLIKE, Slika. 4)
A. Korpa za préenje F. Kontrolna ploca ekrana | 1. Indikator toplote (crvena tacka - pokazuje da je grijanje upaljeno) 4. Dugme za povecanje temperature
B. Dugme za oslobadanje korpe | G. Izlaz za topli zrak 2. Indikator ventilatora - pokazuje da je ventilator upaljen 5. Dugme za smanjenje temperature
C. Rucka korpe H. Ulaz kabla 3. Temperatura / displej za vrijeme (naizmjenicno izmedu temperature i | 6. Dugme za podeSavanje rezima
D. Odvojiva ladica |. Kabl za napajanje vremena kada je uredaj ukljucen) 7. Dugme za napajanje
E. Ulaz za zrak 8. Dugme za smanjenje vremena
9. Dugme za povecanje vremena
3) Prije prve upotrebe

1.UKlonite sve materijale za pakiranje i naljepnice ili etikete.

2.Uklonite korpu za przenje tako da podignete plastini poklopac i pritisnete dugme za oslobadanje korpe, zatim podignite i izvadiite iz posude za przenje.

3.0¢istite korpu i odvojivu posudu sa toplom, sapunastom vodom, zatim dobro isperite i osusite. Ne potapajte glavnu jedinicu u vodu il bilo koju drugu teénost.

Nikada nemojte koristiti ostre ili abrazivne deterdzente za ¢iScenje kako biste ocistili uredaj ili njenu dodatnu opremu, jer to moze dovesti do ostecenja.

Napomena: Kada prvi put koristite uredaj, moze se emitovati blagi dim ili miris. Posto je on normalan i uskoro ce se smaniti, prije prvog koritenja se preporucuje prethodno zagrijavanje.
Preporuceno vrijeme zagrijavanje prije prve upotrebe je 15 min na 180 ° C.

4) UPOTREBA
. Prije upotrehe stavite proizvod na tvrdu, ravnu, stabilnu, suhu i toplotno otpornu povr$inu sa dovoljno slobodnog prostora (najmanje 30 cm slobodnog prostora) oko nje.



Prikljucite kabl za napajanje na napajanje i ukljuite uredaj. Kontrolna ploca prikazuie“d)

Pailjivo izvadite odvojivu ladicu (korpu za prZenje) (A, D) poviaéenjem prema van (Slika 2.1). Postavite odvojivi nosac na ravnu, stabilnu povrSinu otpornu na toplotu.
Stavite sastojke u korpu za prZenje, zatim povucite odvojivu ladicu natrag u glavnu jedinicu (Slika 2.2).

Pritisnite dugme za napajanje (l) " kako biste aktivirali kontrolnu plocu. Displej ée prikazati podrazumijevanu postavku temperature od 180 ° C i podeSavanje viemena
od 15 minuta.

Postavka temperature

Pritisnite “+" i “-“ za podeSavanje temperature po +/- 5°C povecanju (minimum od 80°C do maksimuma 200°C).

Postavka vremena

Pritisnite “+" ili “-“ za podeSavanje viemena od +/- 1 minute povecanja (minimum od 1 minute do maksimalno 30 minuta).

Pritisnite “¢*)” ponovo za aktivaciju.

Podesavanje rezima

Za dodatnu pogodnost, uredaj ima unaprijed podeSene rezime rada kako bi se olakSala upotreba.

Da biste usli u rezim podeSavanja, pritisnite M. Na kontrolnoj ploci ekrana bice osvjetljena ikona zamrznutog krompira. Sa dodatnim pritiskanjem M dugmeta moZe se izabrati unaprijed
podesen rezim (oznacen osvetljenom ikonom). Uredaj e se automatski aktivirati nakon 2 sekunde.

Podrazumijevana temperatura i tajmer za unaprijed podeSene postavke su navedene u tabeli ispod.

Rezim Temp (°C) Vrijeme (Min)

Ii I 200 18 Automatski se zaustavija nakon 18 minuta.
|

ZALEDENI POMFRIT

@ 175 25 Automatski se zaustavlja nakon 25 minuta.

SNICLA

. ’ 165 8 Automatski se zaustavija nakon 8 minuta.

MORSKI PLODOVI

g 155 30 Automatski se zaustavija nakon 30 minuta.
KOLACI
’ 180 20 Automatski se zaustavlja nakon 20 minuta.
PILETINA
‘ Ei 200 12 Automatski se zaustavija nakon 12 minuta.
SVINJSKI KOTLET
175 10 Automatski se zaustavija nakon 10 minuta.
RIBA
. Nakon odabira podeSenog rezima, tajmer pocinje odbrojavanje podeSenog vremena pripreme.
. Tokom procesa przenja, indikator grijanja crvene boje” .4 ” se ukljucuje / iskljucuje na osnovu zahtjeva za grijanje. To znaci da se grijaci element ukljucuje i iskljucuje radi odrZavanja
zadane temperature. s
. Neki sastojci zahtijevaju protresanje na pola tokom vremena kuhanja, izvucite odvojivu ladicu iz uredaja za rucicu i protresite je. Zatim ga gurnite nazad u glavnu jedinicu.
NAPOMENA: Nemojte pritiskati dugme na rucki tokom protresanja. (Slika 2.3)
. Kada Cujete zvucni signal tajmera, isteklo je podeSeno vrijeme pripreme. lzvucite odvojivu ladicu iz uredaja i postavite je na povrSinu otpomu na toplotu.
. Provjerite da li su sastojci gotovi. Ako nisu, jednostavno vratite odvojivu ladicu natrag u uredaj i podesite tajmer na nekoliko dodatnih minuta.
. Da histe uklonili male sastojke (npr. Pomfrit), pritisnite dugme za oslobadanje korpe i podignite korpu za przenje iz odvojivog lezista.

UPOZORENJE: Ploca od nehrdajuceg Celika s piktogramima (Slika 3) je vruca. Ne dodirujte tokom rada.
NAPOMENE: Ne okrecite odvojivu ladicu; u suprotnom, ulje sakuplieno na dnu ce iscuriti na sastojke.
Odvojiva posuda i sastojci su vruée nakon przenja na vruéem zraku. U zavisnosti od vrste sastojaka u pekacu, para moZze izaci iz odvojivog leZiSta kada se izvadi.

Uvijek koristite pekac sa korpom za prZenje.
. Ispraznite korpu za przenje u posudu ili na tanjr.
Savjet: Da histe uklonili velike ili delikatne sastojke, izvadiite ih uz pomo¢ nemetalnih hvataljki.
Kada se pripremi velika koli¢ina sastojaka, prZaC se moze koristiti kontinuirano. Preporucuje se neprekidan rad od maksimalno 60 minuta, a zatim da se ostavi 30 minuta kako bi se ohladio.

NAPOMENA: Nikada nemojte koristiti odvojivu ladicu bez korpe u njoj.

Ne dodirujte odvojivu posudu ili korpu za przenje tokom ili odmah nakon upotrebe, jer se jako zagrijava. Drzite ih samo za rucku.
5) Ciscenje

. Uvijek iskljucite uredaj iz struje prije Ciscenja.




Pobrinite se da se vas przac potpuno ohladi.

OCistite uredaj nakon svake upotrebe.

Obrisite uredaj izvana vlaznom krpom.

Qcistite korpu za przenje i odvojivu posudu sa toplom, sapunastom vodom, zatim isperite i dobro osusite.

NAPOMENA: Ne uranjajte glavnu jedinicu u vodu ili bilo koju drugu tecnost.

Savjet: Ako se kuhana hrana zaglavi u korpi ili na dnu posude, posudu napunite toplom vodom i nekim deterdzentom za kuhanje. Stavite korpu za przenje u odvojivu posudu i ostavite da se
natopi oko 10 minuta.

NAPOMENA: Preporucuje se pranje korpe za przenje (A) i odvojive posude (B) pod toplom tekucom vodom i blagim deterdzentom.

Nikada nemojte koristiti ostre ili abrazivne deterdzente za ¢iscenje ili Cistace za CiSenje przaca ili njegovih dodataka, jer to moZe dovesti do oStecenja.

6) SKLADISTENJE

. Provjerite da li su svi dijelovi suhi prije skladitenja.

. Cuvajte uredaj u suhoj kutiji ili na Cistom, suhom mjestu.
. Nikada nemojte Cuvati aparat dok je jo3 mokar ili prijav.
. Nikada ne omotavajte kabl za napajanje oko uredaja.

7) PREDLOZENO VRIJEME KUHANJA | TEMPERATURA ZA RAZLICITE VRSTE HRANE

Min-max Koli¢ina (§) | Vrijeme (min) | Temperatura (°C) Korpa Savjeti
Krompir i pomfrit
Tanki zamrznuti pomfrit 300-700 9-16 200 Protresti
Debeli smrznuti pomfrit 300-700 11-20 200 Protresti
Domaci pomfrit 300-800 16-10 200 Protresti Dodajte 1/2 kasikicu ulja
(8 x 8mm)
Domaci krompirici 300-800 18-25 180 Protresti Dodajte 1/2 kaSikicu ulja
Domace kockice krompira 300-750 12-18 180 Protresti Dodajte 1/2 kasikicu ulja
Restovani krompir 250 15-18 180 Protresti
Rendani krompir 500 15-18 200 Protresti
Meso i perad
Snicla 100-600 12-25 175
Svinjski kotleti 100-600 10-14 200
Hamburger 100-600 18-20 180
Kobasica 100-600 18-15 200
Batak 100-600 18-22 180
Pileca prsa 100-600 10-20 180
Uzina
Rolnice 100-400 8-10 200 Protresti Koristite pe¢nicu spremnu
Zaledeni pohovani pileci zalogaji 100-500 10-15 200 Protresti Koristite pe¢nicu spremnu
Zaledeni riblji Stapici 100-400 10-15 200 Koristite pe¢nicu spremnu
Smrznuti hljeb, UZina od sira 100-400 8-10 180 Koristite pe¢nicu spremnu
Cips 100-400 8-10 160
Peciva
Torta 300 20-30 155
Peceni kolaci 400 20-22 180
Muffins 300 15-18 200
Slatke grickalice 400 20 160
* Na samom proizvodu moZete pronai razlicite tipove hrane s preporuéenim vremenom i temperaturom kuhanja (slika 3).
8) Vodic za probleme
Problem Moguéi uzrok Rjesenje
Priac ne radi. Uredaj nije prikljucen. Utaknite utikac kabla za napajanje u uzemljeno napajanje.
Niste podesili tajmer. Podesite tajmer na Zeljeno vrijeme kuhanja da biste ukljucili aparat.
Hrana przena sa AIR FRYER-om nije Kolicina hrane u korpi za prienje je Stavite manje kolicine hrane u korpu za prienje. Manja koli¢ina se pece
gotova. prevelika. ravnomjerno.
PodeSena temperatura je preniska. Ez:::;;e temperaturu na Zeljenu temperaturnu postavku - pogledajte uputu za
B i, | ot 1ok g (o) ok s s
::Tm’:'gf;;?iﬂji nisu hrskai kada lzlaze Koristen je pogresan nacin kuhanja. Pogledajte uputstva za kuhanie i izaberite odgovarajuci rezim kuhanja.
;‘:i::\(;ﬂ :T)E;Ttlfram lediste / korpu za Korpa za prienje preoptereé: Nemojte puniti korpu iznad oznake MAX.
Korpa za prienije nije pravilno postavljena u | Poravnajte i lagano gurnite korpu za przenje u prenosivu ladicu sve dok ne cujete
odvojivu ladicu. Klik.




Koristena je hrana sa visokim sadrZajem
Bijeli dim izlazi iz aparata. ulja.

Previse ulja je dodato hrani.

Korpa za odlaganje / prienje jos uvijek
sadrZi ostatke masti od prethodne
upotrebe.

Ne koristite grupe hrane sa visokim sadrZajem ulja. Nemojte dodavati dodatno
ulje kada nije potrebno.

Bijeli dim je uzrokovan zagrijavanjem masti u ladici. Pobrinite se da temeljno
ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

STUDIO MODERNA d.0.0.
Trg solidamosti b.b.
71000 Sarajevo,

Bosna i Hercegovina

OVLASTENI SERVISNI CENTAR

Rajlovac 14

71000 Sarajevo

Bosna i Hercegovina

Podr3ka korisnicima: +387 33 72 10 18

GARANTNILIST

Naziv proizvoda: Delimano Air Fryer Deluxe
Datum isporuke:

Uslovi garancije:

Proizvodac daje garanciju na proizvod od 12 mjeseci.

Proizvodac garantuje za kvalitet i funkcionalnost proizvoda u navedenom garantnom roku.

Proizvodac se obavezuje, da ¢e u garantnom roku popraviti i zamjeniti sve eventualne nedostatke ili otecenja proizvoda.

Rok za popravak ili zamjenu je 45 dana od dana primitka reklamacije.

Reklamacija mora biti data u pisanoj formi. Prilikom reklamacije, kupac mora podnijeti kopiju racuna, izdanog od strane prodavaca, a koja sluzi kao dokaz o kupovini.
Garantni rok pocinje teci od momenta preuzimanja proizvoda.

Rezervni dijelovi koji se po prirodi namjene troSe redovnom upotrebom ne ulaze u garanciju.

Garancija ne vai:

1. Garancija nece biti validna ako proizvodaC utvrdi, da se kupac nije pridravao prilozenog uputstva.

2. Uslucaju da je ostecenje uzrokovano spoljasnjim faktorima (udar ili pad, mehanicka oStecenja, uzrokovana od strane treceg lica, nepravilna upotreba ili montaza, nemamo koristenje itd.).
3. Ukoliko kupac ne priloZi kopiju garantnog lista, ovjerenog i potpisanog od strane prodavca.

4, Uslucaju popravka/senvisiranja neoviastene osobe.

[ZJAVA O GARANCII | SERVISNI USLOVI

Za sve proizvode za koje dajemo garanciju, vrijede uslovi navedeni u garantnom listu. Kupac je duzan Cuvati racun/otpremnicu i garantni list za cijelo vrijeme garantnog perioda.
Garantujemo da e proizvod koji se koristi u skladu prilozenim uputama i garantnom listu, u garantnom roku pravilno funkcionisati. U slucaju kvara i drugih mogucih nedostataka, obavezujemo
se da cemo izvrsiti popravak u roku od 45 dana. Garancija pocinje teci od momenta preuzimanja proizvoda.

Datum kupovine proizvoda:
Datum povratka proizvoda:
Datum popravka kvara:

Senisirao:

Slanje proizvoda u servis: Reklamaciju u garantnom roku kupac podnosi ovlastenom servisu, na nacin da proizvod o€isti i zapakuje u originalnu ambalazu, te prilozi svu dokumentaciju, racun,
garantni list i opis greSke ili kvara, uz navedenu adresu li broj telefona radi potrebnih kontakata.
Ukoliko se proizvod sa servisa ne podigne u roku od 3 mjeseca, od dana kada je kupac obavijeSten da je popravak izvrSen, servisni centar ne odgovara za proizvod.

Potpis i pecat poslodavca:
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Braroaapum Bi, Ye 36paxTe npoayKTuTe Ha flenumano!

[lenvmaHo Npov3BEXKAa MHOBATHBHY NPOAYKTU 3a KYXHSTA, C KOWTO 13 NPUTOTBSTE 3ApABOCIOBHA 1 BKYCHa XpaHa. Haluata Lien e roTBeHETo fja Ce MpeBbPHe 3a BaC B NPUATHA AEIHHOCT - KaKTo
KOHCYMaL|VsTa, Taka 1 CaMoTo MpUTOTBAHe Ha XpaHara. HesaByc1MO OT CTeNeHTa Ha BaluvTe roTBAPCKM YMEHWS, TOTBETe 1 Ce 3a0aBnABaiiTe - BCeKN AeH.

Bewkv NpoayKTM Ha [JlenvMaHo Ce LIeHST, 3aT0Ba UMa YecTv OnuTv jja GbAaT NOANPABAHH, KATO MO TO3U HAUMH KIMEHTLT € OLETEH OT OLLOTO KaYecTBO M MncaTa Ha rapauys. Mons,
Cb06LLaBalTe 3a NOZO6HN WM NPOAABAHK OT HEOTOPU3MPAH AMCTPUGYTOP NPOAYKTA Ha [lennmano, Ha brand.protection@studio-modema.com, 3a Aa Hv nomorHeTe B 6op6ara cpeLly
HE3aKOHHHTE KOMMA Ha HaLMA NPOAYKT,

Nlenumano EbP ®PAUBLP IENYKC - YnbTBaHe

Monsi, npoueteTe ToBa yMbTBaHe BHUMATENHO 0 3anaseTe 3a GbAeLya ynoTpeda.

BHUMAHUE

Korato ce u3non3par enexTpu4ecku ypean, BUHar1 TpsoBa Aa ce cna3gat 0CHOBHUTE NpeanasHi

MEpKH, BKIOYHUTENHO CEHOTO:

. MpoBepete ganu HanpexeHUeTo, NOCOYEHO HA TaGenKaTa C JaHHM, CbOTBETCTBA HA TOBA Ha

NOKaNnHata Mpexa, Npen fAa CBbPIKETE ypeAa KbM eNeKTpUYecKaTa Mpea.

3a fa ce npegnasuTe OT TOKOB yAap, He NoTanaiTe Kabena, WenceanTe WK ypeaa BbB Boja

WK Apyra TeYHOCT.

ToBa ycTpoiicTBO € CHa6AeHo cbe 3a3emeH wencen. Mons, yBepete ce, Ye KOHTAKTLT Ha

CTeHaTa BbB BallUaTa Kblua e f00pe 3a3eMeH.

BuHaru noctassiite npoyKTHTE 32 MbPIKEHE / rOTBEHE B KOWHMLATA 3a MbpKEHe, 3a fa

NpeAoTBPaTHTE KOHTAKTA UM C HarpeBaTeNIHUTE ENEMEHTH.

He nokpuBaiite oTBOpHTE 32 BXOAALL M U3XOAALL, Bb3AYX, AOKATO YpeAbLT padoTy.

He mbAHeTe KowHMuaTa 3a MhPXEHe C 01O, Thif KATO TOBA MOXE 42 NPUYMHAN ONACHOCT OT NOXap.

BuHaru u3xniouBaiite ypefa ot KOHTaKTa ciief ynotpeda v npey noYMCTBaHe UM NOAAPLIKKA

Ha notpeduTens.

Bunaru ce yBepsBaiite, 4e ypefbT ce € OX1agun HambAHO cnep ynotpeda, npegn Aa

U3BBPLUMTE KAKBOTO M f1a € NOYMCTBAHE, NOAAPLIKKA MK CHXPAHEHHE.

He paGotere ¢ ypeaa ¢ noBpefieH Kaben K Wencen uaM cnef nospeaa Ha ypeaa. Burpe

HAMA 4acTh, KOUTO MOraT a ce 06CNYKBAT OT NoTpeduTens. BupHete ypepa B Hait-61M3KuA

0TOpU3MPaH CEPBU3 UMK CE CBBPIKETE C HALLKA CepBU3eH HOMEp 3a HHOPMALMA OTHOCHO

npernes, PEMOHT UM HACTPOiKa.

He u3nonssaitte Ha OTKpuTO. ToBa YCTPOICTBO € MpEAHA3HAYEHO CamMo 3a AOMALLHO,

BLTPELLHO U CYX0 NON3BaHe.

11. Mpegn ynotpeda nocTaBete NPOAYKTa BLPXYy TBLPAA, NAOCKA, CTabMAHA, CyXa M
TONNOYCTOHYMBA NOBBPXHOCT.

12. He no3BonsiBaiite Ha Ka6ena fa BUCH Haj pbba Ha Macata AKM Oposva MK Ja AOKOCBA
ropeLyy NOBbLPXHOCTH.

13. He nocrassiite Ha uAM B GAM30CT A0 ropell ra3 WM eNEKTPHYECKA ropenKa UK B HarpaTa gypHa.

14. He u3nonssaiite ypeaa 6a130 A0 ra3 uau Apyru NECHO 3ananvum1 matepuani (Kato GeH3uH,
pa3peauten 3a 608, CnpeiioBe U T.H.).

15. He u3nonsBaiite To3n ypen 6Au30 fo Boga. To3n NpoAyKT He TpsAOBa Aa ce M3nonssa B

HenocpeACTBEHa 6ANU30CT 10 BOAA, KAaTo BaHa, yMUBANHHULM, N/YBEH 0aceiH 1 4., KbAETO MOXe

[1a Bb3HUKHE BEPOATHOCT OT NOTansAHe UK npbeKane. He u3non3saiite ypefja ¢ MOKPH pblie.

M3non3BaHeTo Ha NPUCTaBKKM MM aKCeCcoapH, KOUTO He ca NPenopbYaHN WK NPOJABAHM OT

AMCTPUOYTOpa HA NPOAYKTA, MOraT Aa NPUYUHAT IMYHW AN UMYLLECTBEHN ONACHOCTH UK

HapaHABaHHs.

17. He ocraBsiite ypega 0e3 Haj30p, Korato e BKAKYEH. BMHarm u3Knlovsaiite ypepa ot
KOHTaKTa c/ief, ynotpeoa.

18. He usnonssaiite ypea 3a Apyru Lienu, 0CBEH N0 NPeHasHaueHue.

19. He cbxpansBaiiTe ypefa Ha npsiKa CTbHYEBA CBETUHA MW B YCNOBHA HA BUCOKA BAXHOCT.

20. He wu3nonssaitre OCTpM WA aOpa3MBHM eNEeMEHTH C TO3M ypep; M3non3Baiite camo
YCTO/HYMBM Ha TONMHA NAACTMACOBH MM FbPBEHH WNATYNH, 32 Aa U3GErHETe YBpEMAaHe
Ha He3anenBaLyara NoBbLPXHOCT.

© ® Neo & W N
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21. Mpu npemecTBaHe Ha ypea, ChAbPMKALLY FOPELLO 0IMO AN APYTH rOpeLyH TEYHOCTH, TPAGBA
fia ce BHUMaBa.

22. Ypepwt Tpsi6Ba Aa pa6otu camo B 3aTBOpeHo nonoxenue. BHUMAHUE: 3a ga npepgorepatute
TOKOB yAap, H3KIOUETE OT KOHTAKTa NPeAN NOYHCTBaHE.

23. Ao 3axpaHBawWMAT KaGen e NoBpefeH, Toi TpAoBa Aa ObJle 3aMEHEH OT NpoM3BOAMTEN,

24

CepBy13 WK Ap. KBanULMpPaHo uLe, 3a Aa ce H30erHe ONacHoCT.

ToBa ycTpoiACTBO MOXe Aa ce U3N0N3Ba OT eLa Ha Bb3PacT T 8 U NoBeYe rofuHM, KaKTo

W OT LA C HamaneHn GU3NYECKU, CETUBHW MM YMCTBEHU CMOCOGHOCTM AN C IMNCA Ha

ONMT M 3HaHKS, aKO Ca NONYYMNK YKa3aHUs OTHOCHO Ge3onacHata ynotTpe6a Ha ypepa, ca

noj Haj30p M pa3dupat cBbLP3aHUTE ¢ TOBA onacHOCTH. [leuara He TpaoBa Ja MrpasT ¢

ycTpoiicTBoTO. [lo4yncTBAHETO M NOAAPLIKKATA HA NOTPpeOUTENs He TPAOBA 4a Ce U3BbPLIBAT
0T ieLia, 0CBEH aKo Te He Ca Ha Bb3pacT Haj 8 roguHu W noJ Haa30p.

25. HeoGxopum e CTpOr KOHTPON, KOraTo BCEKH ypes ce 3non3sa ot unu 61130 o Aewa.

26. Temneparypata Ha JOCTbNHNTE MOBBLPXHOCTH MOKE ia € BUCOKA, KOraTo ypeLT paboTu.

21. He u3non3saitte ypega, ako no Kabena uma nmoBpean WM aKo ypeawT cnupa Aa paootu
BHE3aMHo WK NpecTaHe a paboTh H3LANo.

28. ToBa ycTpoi{CTBO HNKOra He TPAGBA Ja pabOTH Npa3Ho (0CBEH NPey MbpBaTa ynotpeda), Thil Kato
TaKoBa fieCTBHE MOXeE a A0BEAC A0 MOBPE/a Ha ypeAa M / WM HapaHABaHUA Ha noTpeouTens.

29. He nocraBsiite ypeaa BbpXy WK B GAM30CT 40 ropUMM MaTephani, Kato NOKPUBKa 3a Maca

WM 3aBeca.

30. He nocrassiite ypegaa BbpXy CTeHa unu cpewly apyru ypeau. Octasete Haii-manko 30 cm
CB00OO0AHO MACTO Ha rbp6a 1 oTcTpaHu U 30 cm cBOOOAHO NPOCTPAHCTBO Haj ypeaa.

31. He npaBete HMKAKBM NPOMEHW WM MONPABKW CaMK W Ce yBepeTe, Ye BCEKNU PEMOHT ce
H3BBPLLIBA CaMO OT KBaNMULMPAH TEXHUK.

32. To3u ypep He TpAOBa fa ce ynpaBnsBa upe3 BbHLEH TaiMep UM OTAENHA cuCTeMa 3a
MCTaHLMOHHO yNpaBNneHue, pa3nuyHa OT Ta3u, f0CTAaBEHa C TO3M ypen.

33. ToBa ycTpoiicTBO € CHabaeHo cbe 3a3eMeH wencen. Mons, yBepete e, e KOHTAKTLT Ha
CTeHaTa BbB BallaTa Kbllia e 100pe 3a3eMeH.

34. Mpu mbpXeHe Ha ropely Bb3fYX NPe3 OTBOPUTE 3a U3MYCKaHe Ha Bb3yX ce 0CB0OOMXAaBa

ropewa napa. /lpbiKte pbuete M NULETO CH HA 0E30MacHO pa3CcTOAHME OT mapata W OT

OTBOpMTE 3a M3X0AALY Bb3AYX. CblL0 TaKa BHUMaBaiiTe NpH ropeya napa u Bb3fyX, Korato

U3BaMjaTe TeHAKepata ot ypeaa.

35. He3a6aBHo u3KAoYeTe ypeaa, ako 3abenexute, ye ot ypeaa u3nu3a TbmeH aum. Uavakaiite
AMMBT fla cnpe, NpeAn Aa U3BaguTe CbAa 3a rotBeHe ot ypepa. Mpean no-HataTbluHa
ynotpeda npoBepeTe BHUMATENHO YCTPOACTBOTO 3a EBEHTYa/IHU NOBPEAH.

36. B Hayanoto Ha ynotpedata ca Bb3MOMNHM IEKW MUPU3MM, JOKATO YCTPOICTBOTO AOCTUIHE
CBOSITA TEPMUYHA CTAOMAHOCT.

37. Axo ypegbT He pa6oT, KaKTo 61 TPAGBaNo, aKo € Noay4un PA3bK yaap, e 6un u3nycHar,
noBpefeH, 0CTaBeH Ha OTKPUTO UM Nafjan BbB BOAA, HE F0 3N0N3BaNTe.

38. B1>npe|(u Ye ypeanr e TeCTBaH Herosata ynorpeGa W nocneacTBuUATa ca U3LAN0 OTFTOBOPHOCT
Ha notpe6utens.

2) Yactn

[Jlenmano Ebp ®paifbp [lenyKe Chibpia CREAHHTE YacTH Cbe CREAHNTE GYHKLMM:

Hn. 1 (Buw: UOCTPALMM, Un. 1) Pic. 4 (see: PICTURES, Pic. 4)

A. KowHwua 3a mbprene F. KoHrponeH nanen Ha ancnnest | 1. MHgukatop 3a TonnuHa (4epBeHa To4Ka - CBETH, KoraTo HarpsBaero | 4. ByToH yBenuyaBaxe Ha Temneparypara
B. ByToH 3a 0cB060KAABAHE Ha KOWHHLATa | G. OTBOP 3a M3XOAALL Bb3AYX 3an04He) 5, byToH HamanABaHe Ha Temnepatypata
C. [lpbiKa Ha KowHHyata H. Orgop 3a KaBena 2. MHAVKaTOP 38 BEHTUNATOP - CBETH, KOraTO BEHTAGTOpET pabori 6. byToH 3agaBate Ha pexium

D. NogsiHa Taga | 3axpanBaLy Katen 3. [lncneii Temnepatypa / Bpeme (Nokassa Temneparypara 4 Bpemero, | 7. byToH 3a Br1K4BaHE

E. OtB0p 32 BXOAALY Bb3AYX KOrato ypesr € BKII0YeH) 8. byToH HamanBaHe Ha Bpemero

9, byToH yBenH4aBaHe Ha Bpemeto

*



3) Mpean mxpBa ynotpeda

1. OTCTpaHeTe BCUYKY ONAKOBBYHH MATEPUani 1 CTUKEPH WK ETUKETH.

2. V3BaeTe KOWHHLiTa 3a MbPHEHE, KATO NOBAWIHETE MNACTMACOBOTO Kanaye v HaTvCHeTe 6yToHa 3a 0CBOGOMJABAHE Ha KOWHMLATA, CNeA TOBa NOBAUTHETE Y U3BajETe OT Taata.

3. TMoyucTeTe KOWHMLATa M NOABYIKHATA TaBa C TONNa CanyHeHa BoAa, CAe/ TOBa U3MnakHeTe 1 NOACyLeTe Ao6pe. He notansiite 0CHOBHHUA yper BbB BOAA WM Apyra TEYHOCT.

Huora He u3non3saiiTe pasazgalyy v abpasusHy NOYMUCTBALLY NPENapaTi 3a NOYMCTBAHE Ha (PUTIOPHHUKA WM HETOBHTE AKCECOAPH, Thil KaTo TOBA MOME A NPUYMHU NOBPEAa.
3abenexwa: Koraro uanonasare GpuTiopHUKa 3a MbPBI LT, MOXE fa Ce OTAENV NeK AvM 1M MUH3Ma. Thii KaTo TOBa € HOPMANHO 1 CKOPO LLE M34E3HE, Ce MPEnopbyBa MbPBOHAYANHO
NpeABapUTENHO 3arpsiBaHe Npeay mbpeara ynotpeda. MpenopbyuTeNHOTO Bpeme 3a NPeABapUTENHO 3arpsBaHe Npean MbpeoTo K3non3saHe e 15 MuHym npu 180°C.

4) YNOTPEBA

. Mpepu ynotpe6a noctasete NPoAyKTa BLPXY TBLPAA, NNOCKA, CTAGKAHA, CYXa M TONNOYCTO/MBA NOBBLPXHOCT C AOCTATLYHO CBOGOAHO NPOCTPAHCTBO (Haii-ManKo 30 cm
CBOGOJHO NPOCTPAHCTBO) OKONO Hes. ,

. BKAloyeTe 3axpaHBaLLA KaGen KbM 3axpaHBaHETo M BKAK0YETe GpUTIOPHHKa. KOHTpONHUAT nanen nokassa “C”.

. BHumarenHo oTcTpaHeTe NoABHMKHATa TaBa (C Kow 3a mbpiene) (A, D), kato u3gbpnare HaBbH (Gur. 2.1). MoctaBere nojiBMHATA TaBa Ha NNIOCKA, CTaGUAHA U yCToiYMBA
Ha TONAHKA NOBLPXHOCT.

. MocTaBete CbCTaBKAUTE B KOLWHMLATA 3 MbPHEHe, CNief TOBA NUTb3HETe NOABHMKHATA TaBa 06paTHO B OCHOBHOTO YCTPOACTBO ((ur. 2.2).

. Haruchere GyToHa 3a 3axpanBaHe “ L')", 3a Ja aKTMBMPaTe KOHTPONIHUA NaHen. JIUCTNeAT Le NoKae HacTpoiikaTa Ha TemnepaTypata no noppa3séupane ot 180°C u
HacTpoiikata 3a Bpeme 0T 15 MuHyTH.

Hactpoiika Ha Temneparypata

“

HamcHere ,+* wv -, 3a ia perynupare Temneparypara ¢ +/- 5 ° C (Muxumym ot 80°C 4o makcumym 200°C).

Hacrpoiika Ha Taiimepa
Hatuchere “+” uam “-“, 3a ja HacTpouTe Taiimepa ¢ +/- 1 MUHyTa yBenuyeHHe (MUHUMYM oT 1 MUHYTa A0 MaKCHMYM 30 MUHYTH).
HatucHete “c) " 0THOBO, 32 1 aKTUBHpaTe.

TpenBapuTenHo 3agajieH pexuMu

3a JOMLAHUTENHO YA0GCTBO, GPHUTIOPHUKLT pasnonara ¢ NPEABAPUTENHO 3aAaAEHN PEKUMM 33 MO-NECHO M3NON3BAHE.

3a ja BNe3eTe B PEXM Ha NpeABapUTENHa HACTPOiKa, HaTvcHeTe M. MKoHaTa 3a 3aMpaseHu KapTody e CBETY Ha KOHTPOMHWA NaHeN Ha Avcnest. C AOMbAHUTENHM HaTUCKAHUA Ha GyToH M
MOJKe fa ce U36epe npeaBapHTENHO 3alaieH PExVM N0 Balll #360p (0603Ha4eH ChC CBETIMHHATA MKOHA). PPUTIOPHUKLT LLE Ce aKTUBMPA aBTOMATUYHO Ces 2 CEKyHAN.

CTaHyapTHaTa TeMneparypa ¥ TaiiMepsr 3a NpesBapUTeNHMTe HACTPOIKY ca U3GPOEHH B TabuLiara no-aony.

Pesum Temn. (°C) Bpeme (MuH) Benexxu
200 18 ATOMaTMYHO cupa cnefd 18 MUHYTH.
[
3AMPA3EHH KAPTO®U
@ 175 25 ABTOMaTMYHO CNUPa Ced 25 MUHYTA.
MTbPHON
u 165 8 ABTOMaTMYHO CNUPa Cef 8 MUHYTH.
MOPCKA XPAHA
é 155 30 AsToMaTMyHO cnnpa cnes 30 MUHYTH.
TOPTA
’ 180 20 ABTOMATHYHO CTIMpa cnes 20 MUHYTH.
NUNE
6 200 12 ATOMaTMYHO CUpa cnefd 12 MUHYTA.
CBMHCKM KOTNET
175 10 AstomarnyHo cnvpa cneg 10 MuHyTH.

"

PUBA

Cnef Kato NpeaBapTenHO 3afafieHUAT PEMM € U30paH, TaiiMepbT 3an04Ba 0T6POSIBaHE Ha NPEABAPHTENHO 3a7ia/ieHOTO BPEME 3a NOATOTOBK.
Mo Bpeme Ha npoLieca Ha MbpHeHe Ha Bb3RYX, CBETELWAT B YEPBEHO MHAMKATOP CE BKMIOYBA / M3KNIOYBA Bb3 OCHOBA HA M3WCKBAHWATA 3a OTOMneHve. ToBa 03Hayasa, ye
HarpeBaTENHMAT ENEMEHT Ce BHI0YBA 1 U3KNI04BA, 33 Aa NOATbPHA 3aafieHaTa TeMneparypa.
. HAKOM CBCTaBKY M3MCKBAT pa3BbpKBaHe Ha NON0OBMHATa BPEMe OT BDEMETO 3a roTBeHe. Mabpnaiite NoABiKHaTa TaBa OT ypeaa 3a Apbikara v s pasknarere. Cnef T0Ba Al Nb3HeTe
06paTHO B OCHOBHOTO YCTPOVACTBO.
3ABENEMHKA: He Hatvickaiite 6yToHa Ha JipbiKaTa no BpeMe Ha pasknaluae. (dur. 2.3)
. Koraro uyeTe 3ByK0BYA CUrHaN Ha TaiiMepa, 3aAaAeHOTO BEME 3a NOATOTOBKA € M3TeKN0. M3bpnaiite NOABHIHATA TaBa OT ypera v Al MoCTaBeTe BbpXy TONI0YCTOI4MBATA NOBBPXHOCT.
. TpoBepete Aanu ChCTaBKHTE Ca roToBH. AKO He Ca, MPOCTO UTb3HETE NOjBYIKHATA TaBa 06PATHO B ypeaa U HACTPOITE TaiiMepa 3a HAKOKO AOMLAHKTENHI MUHYTH.
. 3a f1a OTCTPaHNUTE ManKW CbCTABKM (Hanp. MbpieHy Kaprodi), HatcHeTe 6yToHa 3a 0CBOGOMIABAHE Ha KOLHMLIATA M NOBAWTHETE KOLHHLATA 3a MbPKEHE OT NOABHKHATA TaBa.
BHUMAHME: MaxensT T HepbizaeMa CToMaHa ¢ nuktorpamu (dur. 3) e ropelw. Mons, He nunaiiTe no Bpeme Ha pabora.
3ABENEMKHU: He o6pbluaiie nofBuiHaTa TaBa; B NPOTUBEH Cyyaid CbOPAHOTO MACAO0 Ha AbHOTO LLE U3THYa BbPXY ChCTaBKATE.
ToxBKiHaTa TaBa 1 ChCTaBKWTE Ca FOPelLyt CAEr MbPHEHE Ha ropeLy Bb3fyX. B 3aB1CHMOCT OT BWAA Ha CbCTaBKWTE BbB (PHTIOPHKKA, NapaTa MOXe Ja 13Ne3e OT NOABIKHATA TaBa, KOraro
Gb/le M3BaaeHa.
BuHaru u3non3saiite GpUTIOPHHK C KOWHMLATa 33 MbPHEHE.
. 113npasHere KOWHMLATa 33 MbPIKEHE B KyNa WK B YUHHA.
CoBer: 3a Jja npemaxHeTe ronemy Ui AeNMKaTH1 CbCTaBKM, U3BAAETE CbCTABKMTE OT KOLUHMLATA C YHQT HEMETANHM WHMKK,
Korato ce npuroTes ronfmo KoMYEeCTBO ChCTaBKH, GPHUTIOPHMUKLT MOME Aa Ce U3N0on3Ba NPOSbAKMTENHO. MPEnopbYMTENHO € Aa ce paboT MakcManHo 60 MUHYTM v cief TOBa A Ce 0CTaBH
B NPOAbAKEHKE Ha 30 MUHYTH, 3a a Ce OXNaau.




SABEJIEMKKA: Hukora He M3non3BaiiTe noawikHata Taa 63 KOWHMLATA B HeS.
He aokocBaiiTe noABHiHaTa TaBa WM KOLIHWLITA 3 MbPIKEHE NO BPEME Ha WM BEAHAra Cles ynoTpeGa, Thif Karo CTaBaT MHOIO ropeLuyt. JIpbiTe 1 camo 3a JipbiKarta.

5) Nounctaare

. Mpeav No4MCTBaHe BUHAr U3KNIOYBAIITE ypeaa OT eNeKTpUECKaTa MpEXa.

. YBEpeTe Ce, Ye YPeALT € HaMbAHO OXafieH.

. MouvcTBaifre ypeaa cnep Beska ynotpeda.

. M36bpluete BbHWHATa CTPaHa Ha ypeaa ¢ BIamHa Kbpna.

. MoywcTeTe KOWHMLIATa 3a MbPEHe v NOABIKHATA TaBa C TOMA CanyHeHa Bofa, Cles TOBa U3MNAKHETe U NoAcyleTe Ao6pe.

SABENIEXHKA: He noransifte 0CHOBHOTO YCTPO/CTBO BbB BOAA WAV Apyra TEYHOCT.

CbBeT: AKO NpuroTBeHaTa XpaHa e 3anenHana B KOWHMLATA WM Ha bHOTO Ha TaBaTa, HAbIHETE TaBaTa C TONa BOAa C MaNKO N0YVCTBALL Npenapar 3a cboBe. [locTaBeTe KoluHMLaTa 3a
MbPHeEHe B NOABMKHETA TaBa v  0CTaBeTe Aa Nonue 3a 0Kono 10 MUHyT.

SABE/IEXKKA: MpenopbyBa ce Ja ce Mye KoWHHLATa 3a MpieHe (A) 4 NoaBikHaTa Tasa (B) nog Tonna Tevalua BOAA M C MeK NOYMCTBALL Npenapar. Hukora He u3nonsgalite rpy6u win
a6pasyBHY NOYVCTBALLY NPENapaTH WK NOYCTBALLY NPENapaTi 3a NOYMCTBaHe Ha GPHUTIOPHUKA UK HETOBMTE aKCECOapH, Thi KaTo ToBa MOMKe Aa NPUIMHY NOBPEfa.

6) CbXPAHEHUE

. YBepere Ce, 4e BCH4KY YaCTu Ca Cyx PV ChXpaHeHue.

. CbXpaHsBaifTe ypesa B Cyxa KyTust WIu Ha YUCTO M CYXO MSCTO.
. HuKora He CbXpaHsBaiiTe ypeaa, Korato e MOKbP WM MPBCEH.
. HuKora He yBuBaliTe 3axpaHBaLLvs kaben 0Kono ypesa.

7) BPEME 3A FOTBEHE 1 TEMNEPATYPA 3A PA3/IAMHUTE BUI0BE XPAHU

Mun-marke Konuyectso (rp) | Bpeme (mun) | Temneparypa (°C) Kownnya CbBeTn
Kaprodu u mupiene
ToHKM 3aMpa3enu KapTodu 300-700 9-16 200 Pa36bpHaiite
[Nle6enu 3ampa3enu Kapropu 300-700 11-20 200 Pa36bpHaiite
[Nlomaturo npuroteexn kaprodu (8x8mm) | 300-800 16-10 200 Pa36bpraiite | [lo6aete 1/2 cyn. nbiuua onmo
[Nlomaturo npuroteexn kaprodku yepuc | 300-800 18-25 180 Pa36bpraiite | [l 1/2 cyn. nuiuua onmo
Kaprodu Ha KyGuera 300-750 12-18 180 Pa3s6bpKaiite | [lo6asete 1/2 cyn. nbxuua onmo
Poowyu 250 15-18 180 Pa36bpraiite
OrpeteH 500 15-18 200 Pa36wpKaiite
Meco v nune
nbpona 100-600 12-25 175
CBHHCKM KoTneT 100-600 10-14 200
Xxambyprep 100-600 18-20 180
Hapiennua 100-600 18-15 200
npbYuLM 100-600 18-22 180
NUNEWKN MbPAK 100-600 10-20 180
CHaKC
Tponethu pynua 100-400 8-10 200 Pa36bpKaiite | Mpepsaputento 3arpsta dypHa
3ampa3eHn NUNeLKK Xanku 100-500 10-15 200 Pa36bpKaiite | Mpepsaputento arpsta dypHa
puGEeHM NpLYMLK 100-400 10-15 200 Mpegsaputento 3arpata gypHa
3aMpa3eHu CHpeHa 100-400 8-10 180 MpeaBapuTento 3arpata pypHa
3eneHyyKoB yunc 100-400 8-10 160
Meyene
Topra 300 20-30 155
Kuw 400 20-22 180
Mbdunn 300 15-18 200
Cnapm 400 20 160
*Ha camua npojiyKT MoeTe ja OTKPHETE PasnuyHK BUA0BE XPaHH C NPUMEPHO BpeMe U Temnepatypa 3a npuroteaiue (Mn. 3).
8) OtcTpaHsBaHe Ha npodnemun

Mpo6nem Bb3aMoxHa NpHYMHa Pewenne
YpeawT He pabotn YpenwT He e BHAK0YeH, Britoyere wiencena B 3a3eMeH KOHTAKT.

He cte 3aganv Bpeme ot Taiimepa. 3apaitte Bpeme 3a roTBeHe Ha TaiiMepa, 3a Aa BKAIOYHTE ypeaa.
XpaHara He e croTeexa o6pe. Konuyectsoto Ha xpaHata e npexaneHo ronamo. 3::;?;::.rp?“';oc':’::;ﬂ:,‘;ﬁ):::o;:;:::"um' fl-wankoro

3ananeHaTa TeMnepaTypa e MpeKaneHo HHCKA, ::;:aof;: ::nxonnma Temnepartypa- BUIKTE NPENopbYUTENHOTO BpeMe
XpaHata He e H3mbpieHa HsikoM XpaH MMaT HyAa oT pa3GbpKBaHe no Bpeme | XpaHata, KOATO e pa3nonoeHa egHa BbPXy Apyra (Hanp. kaprodkm),
PaBHOMEpHO. Ha roTBeHe. TPpAGBa Aa ce pa3KknaTh o cpejaTa Ha Bp 3a roTBeHe.
TTbpienuTe CHaKCcoBe He ca xpynKaey. | He cTe U3non3sanu npaBunHuTE HACTPOIIKK. W36epete nofxoAALL PeuM Ha roTBeHe CNopes MHCTPYKLUMUTE




He moxere ja nocrasute TaBara/

TpeKanero ronsiMo KOMYECTBO XpaHa. He npenvnBaiite KowHMyata Hap 03Ha4ernero MAX.
HOWHHMLATa 32 MHPIKEHE B ypepa. P P P W A

W3paBHeTe M BHUMaTENHO MbXHETE KOWHHLATA B TABaTa, AOKATO YyeTe
He cte nocraBunu npaBuaHO KOLIHKMLaTa B TaBata. p W A ¥

1paKBaxe.
T p— XpaHara e npexaneHo Ma3Ha. He uanonaBaiite npexanexo Masuw xpahu. He fo6assiire AOMbAHUTENHO
[lo6aBuAK CTe NPEKaneHo MHOTo 0niHo. 0710, KOTaTo He e HeoBXoANMo.

MoasuiHaTa TaBa / KOWHKLA 32 MbpiKEHe BCe oLle BenuaT ium ce npHYKHABA OT HarpsBaHe Ha MasHWHaTa B TaBara.
Cbj{bPa 0CTaTbLH OT 0O OT NPEANILIHA ynoTpe6a. YBepere ce, 4e noyucTBare ypeaa fo6pe cnep BCAKa ynorpeda.

TapaHuMOHHaTa KapTa € B CHIa eMHCTBEHO C NPUNOMEH KbM Hesi JOKYMEHT 3a 3aKynyBake - )akTypa UM KacoB G0H.
Wwe....

Gaktypal?/
Kacos 60oH.

TapaHLMoHHM ycnoBHA
TapaHLMOHHIAT CPOK 3an04Ba Aa Teye OT JaTara Ha 3aKynyBaHETO Ha ypeaa OT JIMLIETO, MOCOYEHO No-Tope;
TapaHLMOHHOTO 06CAYHBAHE Ce OCHILECTBABA CaMO NP HAMYHETO Ha KOPEKTHO MOMbAHEHH 1 BAMWAHN rapaHLMOHHM JOKYMEHTV 3a Ypera v NP1 NPEACTABAHE Ha BAMBHW MNATEMHN
[LOKYMEHTH 3a ypesa (KacoBa benexka win daktypa);
YpeAwT e npeHa3HaueH eAHCTBEHO 3a AOMaluHa ynoTpeba i He TpsioBa Aa Ce 13n0N3Ba 3a NPOGECHOHANHM LienH;
TapaHuysTa e BanugHa camo 3a NOBPEAH, AbAKALLY Ce Ha NPOM3BOACTBEH AEQEKT, KOVTO Ce € NPOSBWN B PAMKUTE Ha rapaHLVOHHHA CPOK;
[apaHuviATa Bawu Ha TepuTopusTa Ha Peny6anka buarapus.
TbproBcKaTa rapaHLVis He ce NPU3HaBa B CAELHITE ChyYau:
[Py HecnasBaHe U3MCKBaHKATA 3a YNoTPeGa Ha ypeza 1/Wan OnuT 3a PEMOHT OT HeymbaHoMolueHo ot ,CTYAMO MOZEPHA - BBITAPUS” EOOL nvue;
Tpy NOBPEAY, AbMALLM CE Ha HEKaYeCTBEH TPAHCMOPT, HEMOAXOAALI0 CbXpaHEHHE, HeM3NPABHOCTU N0 eEKTPUYECKaT MPEXa, HeCasBaHe Ha NPUAPY)aBaLLaTa ypeaa AOKYMEHTaLWS;
Tpy NOBPEAV B pe3ynTaT Ha GOpCMaKopHH 06CTOSTENCTBE.
[JlombAHUTENHa rapaHLMOKHa MH(OPMALVA NPY AMPEKTHA NPoaX6a (Mpu 3aKynyBaHe Ha MACTO OT Marasvh)
TpeTeHLM 33 HEOKOMIIEKTOBAHOCT Ha M3AENMETO Ce 0GCAYHBAT CaMO B MOMEHTA Ha HETOBOTO 3aKynyBaHe/A0CTaBHKa.
3asBNeHHs 3a NPEOCTaBAHE Ha THPrOBCKA rapaHLys Morar Aa Ce NpedsBsT no Baw u36op Ha aapeca Ha ynpasnetue Ha Cryano MopepHa - Bbarapus EOOZ 8 rp. Codus, HOPOMAPK
O®UC - CrPAJA, 1750 Codma, CTonnyHa o6mHa, paiton Maagocr, 6yn. ,Lapurpancko woce” Ne 40 Wi BbB BCEKM EAUH OT ThProBekwTe 06eKT Ha Ctyavo MoaepHa - Bbarapus EQO/ 8
Peny6nvka bvarapus.
[lombnHwTeNHa rapaHLMoHHa MHdOopMaLMs Npu Npoga6a oT pascToaHue (Mo Tenedota)
3asBNeHNs 3a NPEOCTaBAHE Ha THPrOBCKA rapaHLys Morar Aa Ce NpedsBsT no Baw u36op Ha aapeca Ha ynpasnetue Ha Cryano MopepHa - Bbarapus EOOZ 8 rp. Codus, HOPOMAPK
O®UC - CrPAJA, 1750 Codms, CTonnyHa o6mHa, paiton Maagocr, 6yn. ,Lapurpancko woce” Ne 40 Wi BbB BCEKM EAUH OT ThProBekwTe 06eKT Ha Ctyavio MoaepHa - Bbarapus EQO/ 8
Peny6nvka bvarapus.
3aKoHOBa rapaHLua
He3aycMo OT HacToALLaTa ThProBCKaTa rapaHLyis, NPOAABaYLT OTTOBaPA 3a /IMNCaTa Ha CbOTBETCTBHE Ha NoTPeGKTENCKaTa CToKa ¢ A0roBopa 3a MPoAaN6a CbacHo 3aKOHOBATA rapaHLVA.
Hacrosiwara TbproBcka rapaHLyiA He 0Ka3Ba BAUAHIE BbXy NpaBaTa Ha noTpeGTennTe, NpouaTMyaLLM ot pasnopeadute Ha wn. 112-115 ot 3akoHa 3a 3aLyyTa Ha noTpeGUTENKTE, & UMEHHO:
[pasa Ha notpebuTens
Un. 112. (1) Mpwt HeCbOTBETCTBHE Ha NOTPEGUTENCKaTA CTOKA C J0rOBOPA 3a NPoAaN0a NOTPEGUTENST MMa NPaBO Aa NPEASBI PEKNaMaLs, KaTo MOMCKa OT NPOAaBaya Aa NPUBELE CTOKaTa
B CbOTBETCTBME C A0TOBOPA 3a NPOzaK6a. B 103u cnyyai noTpeduTensT Moxe fa 1361pa Mexay 3BbPLUBAHE Ha PEMOHT Ha CTOKaTa WM 3aMaHaTa i C HOBa, OCBEH aKO TOBA € HeBb3MOMHO
WM U3GPAHUST OT HEro HauiH 3a 0Be3ILETEHHe € HENPONOPLYOHaEH B CPaBHEHHE C ApYIvA.
(2) Cmsima ce, Ye AajeH HawuH 3a 06eslueTABaHe Ha NoTpeGUTens e HeMpONOpLMOHaNEH, aKo HEroBOTO M3M03BaHe Hanara Pasxoav Ha MPoAaBaya, KOMTO B CPABHEHMUE C APYTUA HauuH Ha
06e31eTABaHe Ca HePa3yMHH, KaTo ce B3eMaT NpeasHA;
1. CToiiHOCTTa Ha NoTpeGUTENCKaTa CToKa, ako HAMalle Mnca Ha HEChOTBETCTBUE;
2. 3Ha4UMOCTTa Ha HECBOTBETCTBHETO;
3. BB3MOKHOCTTA Z1a Ce NPEA/IONY Ha NOTPEGUTENS ApyT HauuH Ha 06e3ILeTABAHE, KOVTO He e CBbP3aH CbC 3HaUMTENHN HeyLo0CTBa 3a Hero.
Yn. 113. (1) Korato notpeGutenckara cToka He CHOTBETCTBA Ha 0FOBOPA 3 NPOAaN0a, MPOAABaYLT € ATbEH A 5t NPUBEAE B CbOTBETCTBHE C A0TOBOPA 3a NPOAaK0a.
(2) MpuBeMgaHETO Ha noTpeGHTeNCKaTa CToKa B CLOTBETCTBYE C A0TOBOPA 3a NP0AaiGa TpsOBA Aa Ce M3BLPILM B PAMKNUTE Ha EAMH MECELL, CYUTaHO OT NPEARBABAHETO Ha PeKnamMaLyisTa
0T noTpeuTens.
(3) Cnen m3TMYaHETO Ha CpOKa Mo an. 2 NOTPEGUTENST vMa NpaBo Aa pasBani LOroBOpa M fa My Gbje Bb3CTaHOBEHA 3amiareHata CyMa WM [a UCKa HaManABaHe Ha LieHata Ha
MoTPEGUTENCKaTa CTOKA CbmacHo wi. 114,
(4) NpuBENKAAHETO Ha NOTPEGUTENCKaTA CTOKA B CLOTBETCTBHE C AOTOBOPA 3a NPoJaba e 6e3nnatHo 3a notpebuTens. Toit He AbAKM PasXoav 3a EKCNEAMPaHe Ha NOTPEGUTENCKaTa CTOKa Win
33 MaTep1ani v Tpya, CBbP3aH¥ C PEMOHTa i, 1 He TPAGBA i NOHACH 3Ha4MTENHM Heyo6CTea.
(5) MorpebutendT Moxe Za McKa U 06e3LieTEHNE 38 NPETbPMIEHNTE BCIEACTBUE HA HECLOTBETCTBUETO BPEAN.
Un. 114. Tp1 HeCLOTBETCTBME Ha NOTPEGUTENCKaTA CTOKA C OrOBOPa 3a MPOakGa i KoraTo NOTPEGUTENST He € YA0BNETBOPEH OT PELIABaHETO Ha PernamalvsTa no wi. 113, Toi vva npaso
Ha 1360 MeNAY eaHa oT CNeRHUTE Bb3MOKHOCTH:

1. pagBansHe Ha A0roBopa 1 Bb3CTaHOBABAHE Ha 3arnaTeHarta oT Hero cyma;

2. HamanABaHe Ha LieHata.
(2) MoTpe6uTensT He MOXe fia NPETeHAMPa 3a Bb3CTaHOBABAHE Ha 3arnateHata Cyma WK 3a HamMansBaHe LigHaTa Ha CTOKaTa, KOraTo ThPTOBELIBT Ce Cbrack Aa Gbjie M3BbplLEHa 3aMaHa Ha
noTpeduTeNcKata CToka C HoBa Wi Aa Ce NoNpaBy CTOKATa B PAMKHUTE Ha eAuH MeCeL, 0T NPeAABABaHe Ha pernamaLusTa ot notpeduTens.
(3) ToprogeLbT e AbieH Ja YAOBNETBOPHU UCKaHe 3a pasBanaHe Ha JOroBopa M i Bb3CTaHOBM 3aniaTeHata OT NOTPEGMTENs Cyma, KOraTo Cles Karo e YAOBNETBOPWA TpU PeKnamaLy Ha
noTpeGUTENs 4pe3 M3BbPILBAHE Ha PEMOHT Ha eAHa M CblLia CTOKA, B PaMKWTE Ha CPOKa Ha rapaHLyaTa no wi. 115, e Hanuue crepBalya nosiBa Ha HECLOTBETCTBYE Ha CTOKaTa ¢ 40r0BOpa
3a npojaxba.
(4) MoTpeGuTeNsT He MOMe Aa MPETEHAVPa 3a PasBanaHe Ha 4Or0BOPa, ako HECHOTBETCTBUETO Ha MOTPEGUTENCKaTa CTOKa C A0r0BOPA € HE3HAYHTENHO.
Yn. 115. (1) MotpeburensT Moxe 4a ynpaHu NPaBoTo Cv N0 TO31 Pa3aen B CPOK 0 ABE FOAMHH, CYUTAHO OT A0CTABAHETO Ha NOTPEBUTeNCKaTa CTOKa.
(2) CpokwT no an. 1 cnupa a Teye npe3 BpeMeTo, HEOOXOAMMO 3a MOMpaBKaTa WM 3aMAHaTa Ha MoTpeGuTeNnckaTa CToka WM 3a NOCTUraHe Ha CopasymeHue Mexay npojasaya u
noTpe6uTens 3a pelasane Ha cnopa.
(3) YnpaHsiBaHETO Ha NpaBOoTO Ha NoTpeGuTens Mo an. 1 He e 06BbP3aHO C HUKAKBB APYT CPOK 33 NPEABABAHE Ha MCK, Pa3NuyeH OT cpoka no an. 1.

[paso Ha 0TKa3 0T 40roBOp 3a NpogaxGa, CKKYEH OT pascTostHue (1o TenedoHa)
B Ka4ecToT0 BM Ha notpebuTen Bue umate npaso, 6e3 Aa AbMuTe 06E3IETERME WA HEYCTOMKA W 6€3 Aa NOCOYBATE NMPUYMHA, [1a CE OTKAKETE OT CKIIOYEHNA A0rOBOP B CPOK OT 14 /
YeTUPUHAAECeT/ KaneHRapHH HM, CYMTAHO OT AaTaTa Ha Nony4aBaHe Ha ypeaa.
3a ja ynpasHuTe NPaBOTO CH Ha OTKA3 0T 0TOBOPA, CKAIOYEH OT pa3cToskue, No Baw u36op Mowere Aa yBeJOMUTE BHOCHTENA 32 HENaHHETO CH upes:
1. nombABaHe Ha (opMyNAPa 3a 0TKa3 OT NOKYNKa Ha eNEKTPOHHaTa CTPaHHLA Ha BHOCTENS: www.topshop.bg;
2. 4Ype3 nomb/BaHe ¥ NofaBaHe Ha CTaHZapTHUS GOPMYASD 3a OTKA3 B IMCMeHa GopMa Ha CreaHws aipec Ha BHocwtens: FOPOMAPK O®WC - CTPAZA, 1750 Codws, CronmyHa o6uwmHa,
paitor Mnagocr, 6yn. ,Liapurpaacko woce” Ne 40 wm




3.710 Z4pyr Ha4MH, B TOBA YMCAO - YPe3 MUCMO, U3NPATEHO A0 BHOCHTEAS N0 NOLLATA, Ha eNEKTPOHHA MOLLA Ha BHOCHTENS WM NO APy HaUuH.

3a HaBNIeRHO ynpaikHABaHe Ha NPaBOoTo Ha OTKa3, cneaga Aa npescraswte Ha ,CTYAMO MOJEPHA BHATAPUA" EOO/ crokata BbB BYAa, B KOWTO CTe A NONYYMA, C M3LAN0 3ana3eHa ONaKoBKa
1 Hen3non3Baxa no NpeaHasHadeHue, NPUAPYKEHa C BCHUKI OPUTVHANHY JOKYMEHTU - A0r0BOp, $aKTypa, Kacosa benexka. Heobxoaumo e Aa unparute cTokata Ha aapec: IOPOMAPK
OPUC - CTPAZLA, 1750 Codms, CronmyHa 06LumHa, paitor Maagocr, 6yn. ,Liapurpazcko woce” Ne 40 63 HeonpasaaHo 3a6aBAHe 1 BbB BCHYKY Cy4ak He NO-KbCHO OT 14 /4empuHasecet/
[HH, CYMTAHO OT fieHs,, B KOVTO CTE Hi MHGOPMMPaNK 3a OTKa3a Cu OT JOroBOpa. He ce npuema OTKa3 OT NOKYNKA U He Ce Bb3CTAHOBABAT HanpaBEHHTE Mnallakws, B Cyyaid, Ye: CToxaTa e
6una ynotpedsiBaHa No NPeAHa3HaueHve; CToKaTa e Guna pasneyatana 1 BPbILAHETO i € HEBB3MOKHO NOPAAN XUTUEHHN / 3[PaBHY CbOGPaMEHNS; NPU HENPEACTaBAHe Ha HeoBXoaNMUTE
JOKYMEHTH, KaKTO 1 B OCTaHanuTe Cnydau no wi. 57 or 3aKoHa 3a 3allya Ha noTpeGHTenuTe.

Pexnamaumn

Pexnamauin ao Ctyauo MogepHa Bbarapus OO/} npu 3akynyBaHe Ha ype/a Ha MACTO B Maraaua Wik npi J0roBOpH 3a NPOAaGa, CKNI0YEHM OT PasCTostHie MOraT Aa Ce NpeasBABaT no
Bal v360p Ha anpeca Ha ynpasnenue Ha CTyano MogepHa - Bvarapus EOOL 8 rp. Codus, FOPOMAPK O®UC - CTPALA, 1750 Codma, Cronnuna o6LumHa, paitor Maagocr, 6yn. , Llapurpaacko
woce” Ne 40 v BLB BCEKY €AMH OT ThProBCKiTe 06exTM Ha Cryauo MoaepHa - bbnrapua EOO/ B Peny6nvka bbarapus.

CbrnacHo un. 114, an. 3 ot 3aKoHa 3a 3aluTa Ha noTpedUTENMTe, UMaTe NPaBO Aa MCKaTe Pa3BansHe Ha 40roBopa 3a Npoaa6a Ha ypesa 1 a nonyyTe 06patHO nnaTeHara ot Bac LieHa,
aKo cneg kato Ctyauo MoaepHa - buarapus EQOZ e yr0BneTBOpHIO Tpv Balun pexnamaLiiu Ha ypesa 4pes U3BbpLIBaHE Ha PEMOHT B PaMKMTe Ha ABE FOBNHY OT BIM3aHETo BM BbB BlajeHve
Ha ypefia, € HanuLie CneaBalla NosiBa Ha HECLOTBETCTBME Ha ypeaa C JOroBopa 3a npofanta.

3a 0MbAHUTENHA MHOOPMALMA MOETE 4a Ce CBbPIETe C oTaen ,[pUia 3a kvenTa” Ha Ten. 02/ 81 851 51 ot noHeaenHMK A0 NeTbK, umeiin: care.bg@studio-moderna.com

€[MHCTBEHO B KOHTEIHEPY 3a Pa3AenHo ChbrpaHe Ha ans3no ot ynope6a EEQ.

B cnyyar, ye kbM 3akyneoro ot Bac EEO ca But 6win npeaocTaBeHm v Gatepii/akyMynatopi, Mons U3XBLPAAITE v Pa3AenHo B KOHTEIHEPHTe, NPeAHa3Ha4eHn 3a Gatepun 1
E— 2HYMYTATOPY WM T IDEAaBAINTE 33 PELMKIMPaHE Ha 0603HaYeHNTE 3a TOBa MeCTal

Mons,, u3xBbpAsiiTe enEMEHTUTE Ha ONaKoBKaTa Ha 3akyneHoTo ot Bac EEQ pasaenHo B KoHTeliHepHTe, NpeaHa3HaueHy 3a ChOTBETHHA MaTepHan!
Cney, MbAHaTa aMopTU3aLIMs Ha MPOYKTa WM KOraTo T03u MPORYKT MpecTaHe Aa Bt e HeoBXoanM, CefiBa Aa ro M3XBbPAUTE B KOHTEIiHEP 3a PasAenHo Cbbupake Ha 1nA3no ot ynotpea
EEO, nia ro npeganete Ha opraHy3aLyA 3a 0N0N30TBOPABAHE Ha OTNaAbLWTE OT M3n93N0 ot ynopeba EEO v aa ro npenaseTe 06patHO BbB BCEKM ThProBcKM 06eKT Ha ,CTyano MogepHa -
Bbnrapus “ EOOL. ,Cryavo MoaepHa - Bbarapus “ EOO/ n3mbaHsBa 3abaeHnsTa Cv BbB BPb3Ka C Pa3AenHoTo chbrpaHe 1 TpeTpane Ha EEQ, KaKTo v 3a NocTUraHe Ha CbOTBETHHUTE Lienw
33 Pas/ienHo CbbMpare, NOBTOPHa ynoTpea, PeLKIMpaHe 1/win ononsoTBopsBaHe Ha EEQ 4pes KonexTMBHa CUCTeMa, NPEACTaBNABaHa OT CleaHaTa OpraHu3alius no onon3oTBOPABaHE:
Yuvrpeity Exo EOOZ 1528 Codua, yn. Moanopy4uk Mopaat Togopos 4, BG 202099392, MOJ: MapweTa CrosHosa.
PasnenHoTo cuo1paHe 1 peunkanpaHe Ha 3naano ot ynotpe6a EEQ MMa chluiecTBeHa eKonorndHa GyHKLUWA - 0na3BaHe Ha 3ApaBeTo, Bb3zyxa, NOYBHTE U BOAWTE OT 3aMbPCABAHE C TEHKY
METalM 1 C APyrv OnacHM BelecTBa. Kato ce norpuskuTe 031 MPOAYKT A Gbje 3XBbPIEH N0 NOAXOAALL HauvH, Bue Lie noMOrHeTe 3a NpeaoTBpaTABaHE Ha MOTEHLMANHI HEraTUBHY
nocNeAMLY 3a OKONHATa CPEAa 1 HOBELIKOTO 3ApaBe, KOMTO B NPOTMBEH CRy4ail 61xa MO 1a Gb/jaT NPUYHHEHH OT HENOAXOAAILIO U3XBLPASHE Ha TO3M NPOAYKT.
3a no-noApoGHa MHGOPMALIS 33 CbOMPAHETO 1 PELMKNPAHETO Ha TO3M POAYKT, MO, CBbPHETe Ce ¢ MecTHata PUOCB, ¢ AuLeH3NpaHa opraH3aLyA no 0non3oTBOpPSBaHE Ha oTNaibLyt
or EEQ, 6atepwvt v akymynatopy Wi ¢ Marasnxa, ot KOiTo e 3akynexo EEO.
Mons,, u3xebpasite pasgento!

E Tosv c1MBON, BHPXY 3aKYMEHOTO OT Bac enekTpuyecko uim enextporHo obopyasaxe (EEQ) ykassa, Ye NPOAYKTLT He e GUTOB OTNafbK M € NpeaHasHadeH 3a U3XBbpAaHe

MPOU3XOLLKUTAI

BHOCHTE: CTYAO MOZEPHA EBJITAPUA EOO/, EMK 121009078, cve ceganviue 1 agpec Ha ynpasneHve:

tOPOMAPK O®IC - CTPAZLA, 1750 Codws, CtonnyHa 0bluuHa, paiton Mnagoct, 6yn. ,Llapurpaacko woce” Ne 40, Ten. 02/ 81 851 51, www. topshop. bg

B Kauecroto Bu Ha notpe6uTen Bie umare npaso, 6e3 Aa AbnkvTe 00€3LLETEHNE W HeyCTOMKa v 6e3 A NOCO4BaTE NPHYMHa, Aa Ce OTHAMETE OT CKKYEHNA A0rOBOP O PA3CTOHKE B CPOK
0T 14 /4eTMpnHaseceT/ KanenapHn M, CYUTaHO OT AaTara Ha Mony4aBaHe Ha nopbyaHata CToKa.

3a HaNIeKHO ynNpaHABaHe Ha NPaBOTO CU Ha OTKa3, cneagsa fa npeactasute Ha ,CTYANO0 MOJEPHA BBAMAPUA” EQO/ cTokata BbB BAa, B KOWTO CTe f MOAY4WA, C M3UANO 3anaseHa
0NaKOBKa M HEN3N0N3BaHa no NpeaHasHadeHve, NPUAPYEHa C BCHIKM OPUTMHANHI AOKYMEHTH - JOr0BOp, BaKTypa, Kacoa Genexka. HeobxofuMo e fja u3npamuTe CTokata Ha ajpec:
tOPOMAPK OPHUC - CTPALA, 1750 Codws, Cronnyta 06LumHa, parion Mnagoct, 6yn. ,Liapurpaacko woce” Ne 40 6e3 HeonpasaaHo 3a6aBsHe 1 BbB BCHYKN CRy4au He N0-KbeHo oT 14 /
YETUPHHAAECET/ AHM, CYUTAHO OT AEHS, B KOWTO CTe HY MH(OPMHUPaNK 3a 0TKa3a CH OT A0r0BOPa.

He ce npvema 0TKa3 OT NMOKYMKA M He Ce Bb3CTaHOBABAT HANpaBeHUTe MialaHya, B Cnyya, Ye: cTokara e Guna ynotpe6sBara No NPeAHasHaveHue; CTokata e Guna pasnevataa v
BPbLAHETO /A € HEBB3MOKHO NOPAAV XUIVEHHN / 3LPaBHU CbOGPAKEHNS; NPU HENPEACTABAHE Ha HEOBXOMMMMTE AOKYMEHTH, KaKTO 1 B OCTaHanWTe CAyyav no un. 57 or 3akoHa 3a awvma
Ha notpeduTenme.

©

Dékujeme, Ze jste se rozhodli pro koupi Delimano produktu!

Delimano pfindsf inovativni fadu vysoce kvalitniho nédobi, navizeného pro zdravy, chutny a pfijemny zaZitek z vafent (coz zahmuje pfipravu, vafeni i konzumaci jidel). Probudi ve Vas vaSnivého
kulinée bez ohledu na Groveri Vasich kuchafskych dovednosti. Vaite. Oslavujte. Kazdy den.

VSechny vyjrobky znacky Delimano majf vibormou povést, proto se padeélatelé ve velkém snazi nds napodobovat a tedy zneuzivat zakazniky, kterym nabizejf horsi kvalitu, Zadnou zaruku a senvis.
Proto Vas prosime, nahlaste jakékoliv kopie, padélky, podobné produkty i neautorizovanych prodejcdi emailem na adresu brand.protection@studio-modema.com, abyste nam pomohli v boji
proti nelegalnim padélateltim.

Delimano HORKOVZDUSNA FRITEZA DELUXE - Navod k poufiti

UPOZORNENI , - , ,

Pii Ft)clui_i)l@nll'] elektrickych spotfebici je nutné dodrZovat zékladni bezpeCnostni opatfeni véetné

nasledujicich:

1. Pied zapojenim produktu do elektfiny zkontrolujte, zda napéti na typovém Stitku odpovida
napéti ve vasi siti. ) ) .
Pro ochranu pred drazem elektrickjm proudem neponofujte kabel, zastrcku a samotné
zafizeni do vody ani do Zadné jiné tekutiny. o )

Tento spotiebic je vybaven uzemnénou zastrékou. Ujistéte se, Ze je elektricka zasuvka ve Vasi
domécnosti dobre uzemnéna. )
rpltraviny, které chcete pripravit, vidy viozte do kosiku, aby nepiisly do kontaktu s topnym
élesem.

. Kdyi je zafizeni v provozu, nezakryvejte otvory pfivodu a vystupu vzduchu.

. Nenapliiujte kos olejem, protoze by to mohlo zpisobit pozar.
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26. Kdyi je zafizeni v provozu, miize byt teplota dostupnych povrchu velmi vysoka.
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Po kaZdém poufiti a vidy pfed ¢iSténim a idrzbou odpojte fritézu ze sité. )
PfeI(]iI éciétémm, udrzbou nebo uskladnénim vidy nejprve vyckejte, dokud spotrebic upiné
vychladne.
Zadny spotfehi¢ nepouZivejte, pokud méa poSkozeny napajeci kabel, zastrcku, jevi znamky
poruchy nebo byl jakymkoliv zpiisohem poskozen. Uvnitr fritézy se nenachézeji zadné ¢asti
opravitelné uZivatelem. Predejte zafizeni do nejblizSiho autorizovaného senvisniho centra k
prezkoumani, opravu neho tpravu, nebo kontaktujte nase centrum sluzeh zakaznikim,
NepouZivejte zarizeni venku. Tento spotfebi¢ je uréen pouze pro domaci, suché pouZiti ve
vnitfnim prostfedi, o o )
Pred pouZzitim umistéte produkt na tvrdy, rovny, stabilni, suchy a teplovzdorny povrch.
Nenetl:‘lgavejte kabel previsly pres okraj stolu nebo kuchynske linky, ani aby se dotykal horkych
povrchi.
l‘leurl;!ist’ujte na neho do blizkosti horkého plynového neho elektrického horaku, ani do vyhraté
rouby.
NepouZivejte zarizeni v blizkosti plynu nebo jinych hoflavjch materialii (benzen, fedidlo,
spreje a podobné).
NepouZivejte v blizkosti vody. Tento produkt by nemél byt pouZivanv hezprostiedni blizkosti vody
- van, umyvadel, bazénil a podobne, kde hrozi riziko postfikani neho ponoeni. Nemanipulujte
s pristrojem s vihkymi rukama., o )
Pouiiti dopliikii a prisluSenstvi, které nedoporucuje neho neprodava virobce, miZe vést k
riziku poSkozeni majetku a / nebo poranéni osob. ) )
Kdyi je fritéza zapnuta, nenechavejte ji bez dozoru. Po pouZiti ji vidy odpojte ze sité.
NepouZivejte fritezu na jiny nez na zamysleny ucel. ) )
Neuchovavejte spotfebic na pimém slunci ani v prostredich s vysokou vihkosti. )
NepouZivejte ostré ani abrazivni predméty; pouzivejte pouze teplovzdorné plastové nebo
drevéné kuchyriské pomilcky, abyste neposkodili neptilnavy povrch.
Pri {ﬁeniéem fritézy obsahuijici horky olej nebo jiné horké tekutiny je nutnd mimoradna
opatmost. ..
Fritéza musi byt pii provozu zaviena. UPOZORNENI: Pro ochranu pred irazem elektrickym
proudem zafizeni ped CiSténim vidy odpojte ze sité.
Poskozeny napajeci kabel musi byt vyménén, ale vylucné elektrotechnikem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se predeslo riziku. ) ) )
Toto zarizeni mohou poutZivat deti starsi 8 let, jakoZ i osoby s omezenymi télesnymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi ¢i s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pouze pokud jsou
pod dozorem dospélé osohy nebo jim bylo pouZivani zafizeni vysvétleno tak, ahy ho dokazali
bezpecné pouzivat a uvédomovali si mozna rizika. Déti by se nemély se zarizenim hrat. Déti
mohou provadeét Cisténi a udrzbu, pouze pokud jsou starsi 8 let a musi byt pod dozorem
dospéléosoby. , o
Kdyz je zafizeni pouZivané détmi nebo v jejich blizkosti, je nutny prisny dohled.

Fritézu nepoutivejte, pokud jeji kabel jevi znamky poSkozeni, nebo pokud zafizeni pracuje
prerusovaneé Ci zcela prestane pracovat. . . .
Toto zafizeni by nikdy nemélo byt spoustény naprazdno (s vyjimkou predehati ped prvnim
poutitim), protoze by to mohlo vest I;E(eho selhani a / nebo poranéni uZivatele. )
Neumistujte spotfebi¢ na nebo do blizkosti horlavych materialu, jako jsou ubrusy neho zaclony.
Neumistujte fritézu proti zdi nebo na jiné spotfebice. PoloZte ji tak, aby méla minimalné 30
cm volného prostoru zezadu a 30 cm nad sebou. )

Nepokousejte se o Zadnou lipravu ani opravu svépomoci a zajistéte, aby vSechny opravy
provadél vylucné odborné zpuisobily technik.



32. Tento spotiebic by nemél byt oviadan prostiednictvim externiho Casovace nebo samostatného
systému dalkoveho ovlddani, ktery nebyl dodan v baleni produktu.

33. Toto zafizeni je vyhaveno uzemnénou zastrékou. Prosim, ujistéte se, Ze je sitova zasuvka ve
Vasi domécnosti dobfe uzemnéna.

34. Béhem smazeni je horka para uvoliiovana pies otvory vystupu vzduchu. Drite ruce a tvar v
bezpecné vzdélenosti od horké pary a od otvori, pfes které vystupuje. RovnéZ si dévejte pozor
na horkou paru a vzduch, kdyz ze zafizeni birate nadobu vnitiniho kose.

35. Pokud ze spotrebice vycha2| tmayy kou, okamité je] odpojte z elektrické sité. Vyckejte, aZ
proudeéni koure ustane, pak z frltezy vyjméte vnitini kos. Pred dalSim pouZitim zafizeni pecllve
Zkontrolujte, zda nejevi I znamky poskozeni,

36. Je mozné, Ze na zacatku uZivani budete citit mimy zapach, dokud spottebic nedosahne svou
tepelnou stabllltu

37. Pokud zafizeni nefunguje, jak by mélo, bylo vystaveno silnému narazu, spadio Vam, bylo
poskozeno, ponechano venku, vystavené vodé neho je vihké, nepouZivejte he ho.

38. PrestoZe zarizeni bylo diikladné zkontrolovano, odpovednost za pouzivani a jeho nasledky
nese whradné uZivatel.

2) Gasti
Delimano horkovzdusna fritéza Deluxe obsahuje nésledujici Casti s nasledujicimi funkcemi::
Pic. 1 (Viz: 0BRAZKY, Pic. 1) Pic. 4 (Viz: OBRAZKY, Pic. 4)
A. Vnitfni ko§ F. Displej oviddaciho panelu 1. Indikator vyhfivani (Cervena teka - sviti, kdyZ je vyhfivéni zapnuto) | 4. Tlacitko zvyiSeni teploty
B. Uvoliovaci tlaGitko kose G. Vystup horkého vzduchu 2. Indikétor ventilatoru - svitf, kdyz je ventilator (foukani) zapnuty 5. Tlatitko snizeni teploty
C. Rukojet kose H. Vstup kabelu 3. Zobrazeni teploty / Casovate (kdyZ je zafizeni zapnuté, stfidavé 6. Tlatitko pfednastaveného rezimu
D. Odnimatelny zasobnik |. Napajeci kabel 20brazuje teplotu a ¢as) 7. Vlypinag
E. Pfivod vzduchu 8. Tlatitko snizeni Casu
9. Tlacitko zvySeni Gasu
3 Piied prvnim pouZitim

1. Odstrarite veskery obalovy material, nélepky a titky.

2. Viyberte vnitini koS: nadzvednéte plastovy kiyt, stisknéte uvoliiovaci tlacitko, Vyberte zasobnik a vytahnéte ko$ z nédoby.

3. ViyGistéte vnitini koS a odnimatelny zasobnik teplou vodou se saponétem, poté je opldchnéte a dlkladné osuste. Neponofujte hlavni jednotku do vody ani do Zadné jiné tekutiny.

K Cisténi spotiebice a jeho pfislusenstvi mkdy nepouzivejte drsné, abrazivni Eistici prostfedky ani dréténky, protoze by to mohlo zpusoblt poskozen.

POZNAMKA: pfi prvnim pouiti fritézy se méize vyskytnout lehky zapach nebo kouf. Je to zcela norméinijev, ktery brzy pomine. Pred prvnim pousitim doporuéujeme fiitézu na 15 minut predehfat
na 180 ° C..

4) pouzt

. Piied pouZitim umistéte produkt na tvrdy, rovny, stabilni, suchy a teplovzdorny povrch s dostatkem volného prostoru (minimélné 30 cm) kolem néj.
° Zapojte kabel do sité a zapnéte fritézu. Na oviadacim panelu se zobrazi (%) ".

. Odnimatelny zasobnik (s vnitinim kosem) (A, D) opatrné vytahnéte ven (Pic 2.1). Umistéte zasobnik na rovny, stabilni, teplovzdorny povrch.

. Dejte do nitfniho koSe suroviny a pak zasuiite odnimatelny zasobnik zpét do hlavni jednotky (Pic 2.2).

. Stisknutim vypinace ,,U" aktivujete oviadaci panel. Displej zobrazi vychozi teplotni nastaveni 180 ° C a nastaveni Gasu 15 minut.
Nastavené teploty
Stisknutim tlacitka ,+ nebo ,-* upravujete teplotu v 5-stupfovych intervalech (+/-) (minimum 80 © C az po maximum 200 ° C).

Nastaveni Gasovace
Stisknutim ,+* nebo ,- nastavujete Gasovac v 1-minutovych intervalech (+/- 1) (minimum 1 minuta az po maximum 30 minut).
QOpétovnym stisknutim vypl'naée(l)” zafizeni aktivujete.

Prednastavené rezimy

Fritéza nabizi také prednastavené rezimy, které jeSté vice usnadiiuji pouzivani.

Cheete-li vstoupit do prednastaveného rezimu, stisknéte knoflik M. Na displeji ovlddaciho panelu se rozsvitf ikonka mrazenych hranolek. Dodatecnym stisknutim knofliku M si mézete navolit
prednastaveny program dle vlastniho vybéru (naznacen rozsvicenou ikonkou). Po 2 sekundéch se fritéza automaticky aktivuje.

Vychozi teplota a as jednotlivych rezimd jsou uvedeny v tabulce nize.

Rezim Teplota (°C) Cas (Min) Poznamka
H 200 18 Automaticky se zastavi po 18 minutach.
]
FROZEN FRIES
@ 175 25 Automaticky se zastavi po 25 minutach.
STEAKS
utomaticky se zastavi po 8 minutach.
u 165 8 A ick i po 8 minutach
SEA FOOD




g 155 30 Automaticky se zastavi po 30 minutéch.

CAKE

’ 180 20 Automaticky se zastavi po 20 minutach.
CHICKEN

6 200 12 Automaticky se zastavi po 12 minutach.
PORK CHOP

’ 175 10 Automaticky se zastavi po 10 minutéch.
FISH

. Po zvoleni prednastaveneho rezimu zacne Casovac odpoCitévat prednastaveny ¢as pfipravy.
° Béhem smazeni s Cerveny |nd|katorvyhr|van| 7‘,-* " bude rozsvécovat a zhasinat pode potfeb ohfevu. Signalizuje to, Ze se topné téleso zapina a vypind, aby udrzelo nastavenou teplotu.
. Nekterd jidla potfebuji v poloviné pripravy protiepat; vytahnéte odnimatelny zésobnik za rukojet a protfepejte ho. Potom ho zasurite zpét do hlavni jednotky.
POZNAMKA: B&hem protrepam nemackejte knoflik na rukojeti. (Pic 2.3))
. KdyZ uslySite pipnuti Casovace, znamend to, Ze uplynul nastaveny €as pripravy. Vytahnéte ze zafizeni odnimatelny zasobnik a polozte jej na Zruvzdomy povrch.
. Zkontrolujte, zda je jidlo hotové. Pokud je jesté nedopecené, jednoduse vratte zasobnik zpét do fritézy a nastavte Casovac jesté na par minut.
° Cheete-li vybrat malé ingredience (napF. Hranolky), stisknéte uvoliiovaci lacitko kose a vytahnéte vnitfni kos z odnimatelného zasobniku.
POZOR: Nerezovy panel s piktogramy (Pic 3) bude horky. Béhem provozu se ho prosim nedotykejte.
POZNAMKY: Odnimatelnj zasobnik neotéejte; jinak olej nashirany na 1eho dné vytece na Vade jidlo.
Odnimatelny zasobnik a suroviny uvnitf budou po horkovzdusném smazeni horké. V zévislosti na typu pouZitych ingredienci miize po vytazeni uniknout ze zasobniku péra.
Fritézu vidy pouZivejte s vnitinim kosem.
. Vyprézdnéte obsah fritovaciho koSe do misky nebo na talif.
Tip: Cheete-li odstranit vétSi nebo jemné ingredience, vytahnéte je z koSe pomoci nekovovych kuchyfskych klesti.
Pokud pripravujete velké mnozstvi jidla, mizete fritézu pouzivat nepretrzite. Doporucujeme Vam pouzivat ji bez prestavky max 60 minut a potom ji nechat alespori na 30 minut vychladnout.

POZNAMKA: Ocnimatelnj zésobnik nikdy nepouivete bez spravné osazeného vnitintho kose uvnitf.
Béhem pouzivani a krétce po pouZiti se nedotykejte odnimatelného zasobniku ani vnitiniho fritovaciho kose, budou velmi horké. Vizdy je drzte za rucku.

5) Cisténi

Pred €isténim vidy odpojte spotfebiC z elektrické sité.

Ujistéte se, Z fritéza zcela vychladla.

Zafizeni Cistéte po kazdém pouZit.

VnéjSek spotfebice otfete vihkym hadfikem.

Vnitfni fritovaci kosik a odnimatelny zésobnik omyjte teplou vodou se saponatem, oplachnéte a dikladné osuste.

POZNAMKA: NeponorUJte hlavni jednotku do vody ani do Zadné jiné tekutiny.

Tip: Pokud se uvarené jidlo prilepi na dno koSe, napliite ho teplou vodou s trochou €isticiho prostiedku na nédobf. Viozte ko3 do odnimatelného zésobniku a nechte alespori na 10 minut namoCit.
POZNAMKA: Vnitini fritovaci ko (A) a odnimatelny zasobnik (B) doporucujeme omyvat pod tekouci vodou s trochou jemného Cisticiho prostiedku.

K Cistén fiitézy a jejiho prislusenstvi nikdy nepouzivejte drsné, abrazivni pfipravky ani draténky, protoze by to mohlo zplsobit poskozent.

6) SKLADOVANI

. Pred uskladnénim se ujistéte, Ze jsou vSechny Easti naprosto suché.
° Skladujte spotfebic v suché krabici na Eistém, suchém miste.

° Fritézu nikdy neuskladriujte vihkou nebo pinavou.

° Napéjeci kabel Nenamotavejte spotfebice.

7) DOPORUGENE CASY A TEPLOTY VAREN{ PRO RUZNE TYPY JDEL

Min-max MnoZstvi (g) Cas (min) Teplota (°C) Kosik Tipy
Brambory & hranolky
Tenké mrazené hranolky 300-700 9-16 200 Protiepejte
Hrubé mrazené hranolky 300-700 11-20 200 Protiepejte
domaci hranolky 300-800 16-10 200 Protfepejte | Pridejte 1/2 PL oleje
(8 x8 mm) 300-800 18-25 180 Protfepejte | Pridejte 1/2 PL oleje
Domaci americké brambory 300-750 12-18 180 Protiepejte | Pridejte 1/2 PL oleje
Domaci bramborové kostky 250 15-18 180 Protiepejte
bramborové placky 500 15-18 200 Protrepejte
zapékané brambory
Maso & driibez 100-600 12-25 175
steak 100-600 10-14 200
veprové kotlety 100-600 18-20 180
hamburger 100-600 18-15 200
masové tasticky 100-600 18-22 180




kufeci stehynka 100-600 10-20 180
kufeci prsa
pochutiny 100-400 8-10 200 Protiepej Poutijte polot
jami rolky 100-500 10-15 200 Protiepejte | PouZijte polotovar
MraZené kufeci nugetky 100-400 10-15 200 Poutijte polotovar
Mrazené rybi prsty 100-400 8-10 180 Poutijte polotovar
MraZené syrové kroketky ve strouhance 100-400 8-10 160
zeleninové Cipsy
peceni 300 20-30 155
koldé 400 20-22 180
Kis (lotrinsky kolac) 300 15-18 200
muffiny 400 20 160

* | na samotné fritéze najdete riizné druhy jidel s doporuSenou dobou a teplotou vaien (Pic 3).

8) ReSeni problémii
Problém Mozna pricina Reseni

HorkovzduSna fritéza nefunguje

Zaizeni neni zapojeno do sité.

Zapojte zastrcku elektrického kabelu do uzemnéného napajeciho zdroje.

Nenastavili jste Gasovac.

Pokud chcete fritézu zapnout, nastavte ¢asovac na pozadovanou dobu pripravy.

Jidlo pripravené v horkovzdu$né fritéze
je nedovarené.

Piili§ velké mnoZstvi potravin ve vnitfnim kosi.

Davejte do fritovaciho koSe mensi davky surovin. Mensi varky se pripravi
rovnomernéji.

Nastavena teplota je prilis nizka.

Nastavte teplotu na poZadovanou troveii - fid'te se doporucenimi v tomto navodu.

Jidlo je pripraveno nerovnoméme.

Nékteré druhy jidel je tfeba cca v poloviné

piipravy protrep

Potraviny, které lezi napfic neho jedna na druhé (napfiklad hranolky) je tieba
priblizné v poloviné smazeni protrepat

Prazené jidla nejsou po vytazeni z
fritézy dostatecné kfupavé.

Byl poutit nespravny rezim vareni,

Prectéte si pokyny k pripravé od vjrobce jidla a / nebo zvolte vhodny reZim.

Odnimatelny zasobnik / vnitini ko§
nejdou zasunout do spotfebice.

Fritovaci ko3 je prepInény.

Nenapliiujte koS vice neZ po znaceni MAX.

Vnitfni koS neni spravné vioZen do zasobniku.

Srovnejte a jemné zatlacte koS do zasobniku, dokud neuslySite cvaknuti,

Ze spotiebice vychazi bily kouf.

PouZili jste potraviny s pfili§ vysokym
obsahem oleje.

NepouZivejte druhy potravin s vysokym obsahem oleje. Pokud to neni nutné,
nepiidavejte Zadny dodatecny olej.

Odnimatelny zasobnik / vnitini koS stale

Bily kouF je zpiisoben ohfevem tuku v kosi. Dhejte na to, abyste spotiebic po

kazdém poutiti dohie vyGistili.

obsahuji zbytky tuku z predchoziho pouiti.

©

Taname, et valisite Delimano toote!

Delimano pakub uuenduslikke ja kvaliteetseid kddgindusid ja -tarvikuid, mis on loodud tervislike, maitsvate ja nauditavate toitude vaimistamiseks - nii ettevalmistusteks kui ka kiipsetamiseks
ning samuti soomiseks, julgustades véliendama oma kirge toiduvalmistamise ja serveerimise vastu mis tahes tasemel oskuste juures. Kiipsetage. Tundke rddmu. Iga paev.

Koiki Delimano tooteid peetakse vaga vadrtuslikuks ja seeparast meeldib voltsijatele meie tooteid jarele teha. Selliste halva kvaliteedi, garantii ja hoolduseta toodetega kaasnevad klientidele
ebameeldivused. Palun teatage koigist kopeeritud, voltsitud, samastest toodetest voi volituseta edasimiiiijast e-kirjaga aadressil brand.protection@studio-modemna.com ja aidake meil
voltsimisega voidelda.

Delimano Deluxe kuumadhu fritiiiir - kasutusjuhend
Lugege see juhend enne toote kasutamist tahelepanelikult [&bi ja hoidke edaspidiseks alles.

HOIATUSED!

Elektriseadmeid kasutades tuleb alati jargida tavalisi ohutusnoudeid, sealhulgas jargmisi.

1. Enne seadme elektrivorku iihendamist veenduge, et selle andmesildile margitud pinge vastab
teie kohaliku elektrivorgu pingele.

Eltzlktlgi(lﬁiigi valtimiseks arge kastke seadet, selle toitejuhet ega -pistikut vette voi muudesse
vedelikesse.

Sellel seadmel on maanduskontaktiga pistik. Uhendage see kindlasti nouetekohaselt
maandatud pistikupessa.

Pange alati toiduained, mida kavatsete praadida voi kiipsetada, kiipsetuskoni, et need ei
puutuks kokku kiittekehadega.

Arge katke kinni ohu sisse- ja valjavoolu avasid, kui seade todtab.

Arge valage kiipsetuskorvi nousse oli, sest see voib tuua kaasa tuleohu.

Parast kasutamist ja enne puhastamist voi hooldamist votke alati seadme toitepistik
elektrivorgu pistikupesast vélja.

~Noor & W N
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Pérast kasutamist laske seadmel alati taiesti maha jahtuda, enne kui seda puhastate,
hooldate voi hoiukohta panete.

Kahjustatud toitejuhtme voi -pistikuga ei tohi seadet kasutada. Seadet ei tohi kasutada
ka torgete ja kahjustuste korral. Seadme sees ei ole kasutaja hooldatavaid osi. Selliste
probleemide korral viige seade volitatud hoolduskeskusesse ulevaatuseks, remondiks voi
reguleerimiseks voi poorduge selle kohta teabe saamiseks meie klienditeeninduse poole.
Seadet ei tohi kasutada valistingimustes. See seade on ettendhtud kasutamiseks iiksnes
kuivalt koduses majapidamises ja siseruumides.

Enne kasutamist pange toode kovale, tasasele, tugevale, kuivale ja kuumuskindlale alusele.
Toitejuhe ei tohi rippuda iile laua serva ega puutuda kuuma eseme vastu.

Arge asetage seadet kuuma ahju, gaasi- voi elektripliidi peale ega lahedale.

Arg)ellgai\ls%talge seadet gaasi ega muude tuleohtlike ainete (nt benseeni, varvivedeldi, pihustite
jne) lahedal.

Arfe kasutage seadet vee laheduses. Seda seadet ei tohi kasutada vahetult yee (nt vanni,
valamu, basseini&ne) lahedal, kus see voiks saada marjaks voi vette kukkuda. Arge kasutage
seadet margade katega.

Muude kui tootja soovitatud voi miiiidud tarvikute voi lisavarustuse kasutamine voib
pohjustada ainelise kahju voi vigastuste ohtu.

Arge jatke seadet jarelevalveta, kui see on sisse liilitatud. Pérast kasutamist eemaldage
seade alati elektrivorgust.

Seadet tohib kasutada iiksnes ettendhtud otstarbel.

Arge hoidke seadet otseses paikesevalguses ega viga niiskes kohas.

Arge kasutage selle seadmega teravaid ega abrasiivseid tarvikuid, vaid kasutage iiksnes
kuumuskindlast plastist voi puidust labidaid, et véltida kinnivotmatu katte kahjustamist.
Kuuma oli voi muid kuumi vedelikke sisaldava seadme kasutamisel ja liigutamisel tuleb olla
aarmiselt ettevaatlik.

Seda seadet tohib kasutada ainult suletud asendis. HOIATUS! Elektriloogi valtimiseks
iihendage seade enne puhastamist elektrivorgu pistikupesast lahti.

Kui toitejuhe on kahjustatud, tohib ohu véltimiseks selle asendada seadme valmistaja, selle
teenindus voi samaselt kvalifitseeritud isik.

Seda seadet tohivad kasutada kaheksa-aastased ja vanemad lapsed, fiiiisiliste, sensoorsete
voi vaimsete puuetega isikud ning isikud, kellel puuduvad selleks teadmised ja kogemused,
kui neid on opetatud seadet ohutult kasutama ja nad moistavad sellega seotud ohtusid.
Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada, kui nad on
vanemad kui kaheksa aastat ja nende jarele valvatakse.

Kuli s:eadet kasutavad lapsed voi seda kasutatakse nende ldhedal, tuleb laste jarele hoolsalt
valvata.

Seadme t00 ajal voivad selle juurdepaasetavad osad kuumeneda.

Arge kasutage seadet, kui toitejuhtmel on mingeid kahjustusi voi kui seade tootab torgetega
voi ei toota enam.

Seda seadet ei tohiks kunagi kasutada tiihjalt (v.a esimest korda), sest see voib kaasa tuua
seadme rikke ja/voi kasutaja vigastusi.

Arge kasutage seadet siittivate materjalide (nt laudlina voi kardina) peal ega lahedal.

Arge pange seadet vastu seina ega muid seadmeid. Seadme kiilgedel, taga ja kohal peab
olema viahemalt 30 cm vaba ruumi.

Arge proovige seadet ise parandada ega muuta ning tagage, et seadme koik parandustood
teeks sobiva kvalifikatsiooniga tehnik.

Seda seadet ei tohi kasutada vélise taimeri ega eraldi kaugjuhtimissiisteemi abil, kui see ei
kuulu seadme komplekti.



33. Sellel seadmel on maanduskontaktiga pistik. Uhendage see kindlasti nouetekohaselt
maandatud pistikupessa.

34. Kuumaohu fritiiiiri too ajal tuleb selle ohu viljalaskeavadest kuuma auru. Hoidke oma kéed ja
néagu aurust ja ohu valjalaskeavadest ohutus kauguses. Pidage kuuma auru ja ohuga seotud
ohtusid meeles ka siis, kui votate nou seadmest valja.

35. Votke kohe seadme toitepistik pistikupesast valja, kui naete seadmest tumedat suitsu
tulemas. Oodake, kuni seadmest ei tule enam suitsu, ja alles seejérel votke kiipsetuskorvi
nou seadmest valja. Enne seadme uuesti kasutamist kontrollige seda hoolikalt, et leida
voimalikke kahjustusi.

36. _Igas(iuta_lmlsp alguses voib tunda toote juures kerget Iohna kuni termilise tasakaaluni
joudmiseni

317. Arge kasutage seadet, kui see ei toota korralikult voi kui see on maha voi vette kukkunud,
kahjustatud, saanud tugeva l06gi voi jaetud valistingimustesse.

38. Kuigi seadet on kontrollitud, vastutab ainuiiksi kasutaja selle kasutamise ja voimalike
tagajargede eest.

2) Osad
Delimano Deluxe kuumadhu fritiiiiril on jargmised osad, mida kasutatakse jérgmiselt.

Joonis 1 (vt: JOONISED, joonis 1)

Joonis 4 (vt: JOONISED, joonis 4)

A. Kiipsetuskorv

B. Kovi vabastusnupp
C. Korvi kdepide

D. Eemaldatav alus

E. Ohu sisselaskeava

F. Néidikuga juhtpaneel

G. Kuuma dhu valjalaskeava
H. Toitejuhtme {ihenduspesa
|. Toitejuhe

1. Soojenduse mérgutuli - punane punkt, mis siittib, kui

soojendus on sisse lillitatud

2. Ventilaatori mérgutuli - siittib, kui ventilaator totab

4, Temperatuuri suurendamisnupp
5. Temperatuuri vdhendamisnupp
6. Eelseadistusreziimi nupp

3. Temperatuuri voi taimeri nit - kuvab vaheldumisi temperatuuri | 7. Toitenupp

ja aja, kui seade on sisselilitatud

8. Aja vahendamisnupp

9. Aja suurendamisnupp

3) Enne esimest kasutuskorda

1.Eemaldage kogu pakend ning kleebised vdi sildid.

2 Votke kiipsetuskorv vélja, tostes plastkaane iles ja vajutades korvi vabastusnuppu. Seejarel tostke see iiles ja votke seadmest valja.

3.Peske kilpsetuskorv ja eemaldatav alus sooja ndudepesuvahendi lahusega puhtaks ning loputage ja kuivatage hoolikalt. Arge kastke pdhiseadet vette ega muudesse vedelikesse.

firge kunagi puhastage seadet ega selle tanvikuid tugevatoimeliste ega abrasiivsete puhastusvahend\tega sest see vdib neid kahjustada.

Markus! Kui kasutate kuumadhu fritiiiiri esimest korda, vdib sellest tulla veidi suitsu vdi I5hna. See on normaalne néhtus ja kaob peagi. Enne esimest korda kasutamist on soovitatav seadet
eelnevalt soojendada. Soovitatav soojendusaeg enne esimest korda kasutamist: 15 minutit temperatuuril 180 °C.

4) KASUTAMINE

. Enne kasutamist pange toode kovale, tasasele, tugevale, kuivale ja kuumuskindlale alusele kohta, kus selle imber on piisavalt vaba ruumi (vahemalt 30 cm),
. Pange toitepistik elektrivorgu plstlkupessa ja Iulltage ohkfritiiiir elektrivorgu liilitist sisse. Juhtpaneelil siittib tahis ()

. Tommake ettevaatlikult eemaldatav alus (koos kiipsetuskorviga) vélja (joonis 2.1). Pange eemaldatav alus tasasele, tugevale kuumuskindlale alusele.

L]

Pange toiduained kiipsetuskonvi ja seejarel liikake eemaldatav alus pohiseadmesse tagasi (joonis 2.2).

. Vajutage toitenuppu U' et liilitada juhtpaneel sisse. Naidikul kuvatakse vaikimisi valitav temperatuuriséte 180 °C ja ajaséte 15 minutit.
Temperatuuri seadmine

Vajutage nuppu ,+" vdi -, et muuta temperatuuri sammuga +/- 5 °C (minimaalne on 80 °C, maksimaalne on 200 °C).

Taimeri seadmine

Vajutage nuppu ,,+" véi ,-*, et muuta aega sammuga +/- 1 minut (minimaalne on 1 minut, maksimaalne on 30 minutit).

Vajutage veel kord nuppu ,,U , et seade toole liilitada.

Eelseadistatud reziimid

Mugavuse huvides on dhkfritiiiiil eelseadistatud reziimid, et seadet saaks veelgi lihtsamalt kasutada.

Eelseadistatud reZiimi liilitamiseks vajutage nuppu ,M". Néidikul siittib kilmutatud friikartulite tahis. Nuppu ,M” veel vajutades saate valida sobiva eelseadistatud reziimi, mida néitab siittiv
tahis. Ohkfriiiir llitub 2 sekundi pérast todle.

Eelseadistatud reziimide vaikimisi valitavad temperatuurid ja ajad leiate allpool olevast tabelist.

ReZiim Temp, °C Aeg, min Markus

200 18 Seiskub automaatselt 18 minuti parast.
|

KULMUTATUD FRIKARTULID

@ 175 25

BIIFSTEEK

165 8
>

MEREANNID

Seiskub automaatselt 25 minuti parast.

Seiskub automaatselt 8 minuti pérast.




155 30 Seiskub automaatselt 30 minuti pérast.

D

KOOK
’ 180 20 Seiskub automaatselt 20 minuti pérast.
KANA
6 200 12 Seiskub automaatselt 12 minuti pérast.
SEAKARBONAAD
175 10 Seiskub automaatselt 10 minuti pérast.

g‘!

. Parast eelseadistatud reziimi valimist algab eelseadistatud aja arvestamine.

. Onkfriiiiris kiipsetusprotsessi ajal lilitub punane soojenduse mérgutuli , ..’s "aeg-ajalt sisse ja vélja vastavalt soojendamise vajadusele. See néitab kiittekeha sisse ja vélja
liilitumist, et hoida maaratud temperatuuri.

. Manda toiduainet on vaja poole kiipsetusaja méddudes raputada. Selleks tommake eemaldatav alus kdepidemest hoides seadmest vélja ja raputage seda. Seejérel lilkake see
phiseadmesse tagasi.

MARKUS! Arge vajutage raputamise ajal kepidemel olevat nuppu (joonis 2.3).

. Eelnevalt seatud kilpsetamisaeg on méddunud, kui kuulete helimarguannet. Tommake eemaldatav alus seadmest vélja ja pange kuumuskindlale alusele.

. Kontrollige, kas toit on kiipsenud. Kui ei ole, lilkake eemaldatav alus seadmesse tagasija seadke taimeri abil veel moni mlnut kiipsetusaega.

o Véikeste toiduainetiikkide (nt friikartulite) eemaldamiseks vajutage korvi vabastusnuppu ja tostke kiipsetuskorv eemaldatavalt aluselt véilia.

HOIATUS! Roostevabast terasest paneel tahistega (joonis 3) on kuum. Arge seda seadme t0 ajal puudutage.

MARKUSED! Arge eemaldatavat alust imber porake, muidu valgub selle pahja kogunenud i toidule.

Eemaldatav alus ja toiduained on kuumad pérast ohkfritiiris kilpsetamist. Soltuvalt ohkfritliris kipsetatavatest toiduainetest voib eemaldatava aluse véljatombamisel tulla auru.

Kasutage dhkfritiiiiri alati koos kiipsetuskorviga.

o Valage kiipsetuskorvi sisu kaussi voi taldrikule.
Soovitus: suurte voi Gade toiduainete eemaldamiseks tostke need korvist vélja muust materjalist kui metallist tangide abil.

Kui kiipsetate suures koguses toitu, vib ohkfritiiiiri kasutada pidevalt. Soovitatavalt kasutage seda jérjest kuni tund aega ja seejérel laske pool tundi jahtuda.

MARKUS! Arge kunagi kasutage eemaldatavat alus fima sellesse kiipsetuskoni panemata.
firge puudutage eemaldatavat alust ega kilpsetuskonvi kasutamise ajal ega kohe pérast seda, sest need muutuvad viga kuumaks. Hoidke neid ainult kéepidemest.

5) Puhastamine

o Votke enne puhastamist alati toitepistik pistikupesast vélja.
. Veenduge, et seade oleks téielikult jahtunud.

. Puhastage seadet iga kord parast kasutamist.

. Piihkige seadme valiskiilgi niiske lapiga.

. Puhastage kiipsetuskorv ja eemaldatav alus sooja noudepesuvahendi lahusega ning loputage ja kuivatage hoolikalt.

MARKUS! Arge kastke pohiseadet vette ega muudesse vedelikesse.

Soovitus: kui kiipsenud toit on ja&@nud ko kiilge voi aluse pdhja kinni, téitke alus sooja veega ja lisage veidi ndudepesuvahendit. Pange kilpsetuskorv eemaldatavale alusele ja laske umbes
10 minutit liguneda.

MARKUS' Kiipsetuskorvi (A) ja eemaldatavat alust (B) on soovitatav pesta sooja voolava vee ja ndrgatoimelise pesuvahendi abil.

firge kunagi puhastage seadet ega selle tavikuid tugevatoimeliste ega abrasiivsete puhastusvahendltega sest see voib neid kahjustada.

6) HOIULEPANEK

. Enne hoiule panemist veenduge, et kdik osad oleksid kuivad.
o Hoidke seadet kuivas Karbis puhtas ja kuivas kohas.

. frge kunagl pange hoiule méirga ega mérdunud seadet.

. Arge kunagi méhkige toitejuhet imber seadme.

7) ERINEVATE TOIDUAINETE SOOVITAVAD KUPSETUSAJAD JA TEMPERATUURID

Minimaalne, maksimaalne Kogus g Aeg min Temperatuur °C | Korv Nouanded
Kartulid ja friikartulid
Ohukesed kiilmutatud friikartulid | 300-700 9-16 200 Raputage
Paksud kiilmutatud friikartulid 300-700 11-20 200 Raputage
Kodused friikartulid 300-800 16-10 200 Raputage Lisage 0,5 spl oli
(8x8 mm)
Kodused kartulilohud 300-800 18-25 180 Raputage Lisage 0,5 spl oli
Kodused kartulitiikid 300-750 12-18 180 Raputage Lisage 0,5 spl oli
Rostitud kartulid 250 15-18 180 Raputage
Kartuli vormiroog 500 15-18 200 Raputage
Looma- ja linnuliha
Biifsteek 100-600 12-25 175
Seakarhonaad 100-600 10-14 200




Hamburger 100-600 18-20 180

Vorstirongas 100-600 18-15 200

Kanakoivad 100-600 18-22 180

Kanafilee 100-600 10-20 180

Vahepalad

Kevadrullid 100-400 8-10 200 Raputage Kasutage ahjuvalmis tooteid
Kiilmutatud kananagitsad 100-500 10-15 200 Raputage Kasutage ahjuvalmis tooteid
Kiilmutatud kalapulgad 100-400 10-15 200 Kasutage ahjuvalmis tooteid
Kiilmutatud paneeritud 100-400 8-10 180 Kasutage ahjuvalmis tooteid
juustupalad

Kodgiviljakropsud 100-400 8-10 160

Kiipsetamine

Kook 300 20-30 155

Quiche 400 20-22 180

Muffinid 300 15-18 200

Magusad suupisted 400 20 160

8) Veaotsing

*Tootele on ka mérgitud erinevat laadi toiduained koos neile soovitatava kiipsetusaja ja temperatuuriga (joonis 3).

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Kuumadhu fritiiiir i toota.

Seadme toitepistik ei ole pandud pistikupessa.

Pange toitepistik maandusega elektrivorgu pistikupessa.

Te ei ole taimeril kiipsetusaega seadnud.

Valige taimeril vajalik kiipsetusaeg, et seade sisse liilitada.

Kuumadhu fritiiiiris valmistatud toit ei ole kiips.

Kiipsetuskorvis oli liiga suur kogus toitu.

Pange vahem toitu kiipsetuskorvi. Viksemad kogused
kiipsevad iihtlasemalt.

Valitud temperatuur on liiga madal.

Valige noutav temperatuurisate (vt kiipsetamistabelist).

ebaiihtlaselt.

Toiduained kiipsevad kuumadhu fritiiiiris

Teatavaid toiduaineid tuleb kiipsetusaja keskel
raputada.

Toitu, mis on iilestikku voi risti (nt friikartulid), tuleh
kiipsetusaja keskel raputada.

vélja vottes krobedad.

Praetud suupisted ei ole kuumadhu fritiiiirist

Kasutasite sobimatut kiipsetusreZiimi.

Tutvuge toiduaine valmistaja antud kiipsetamisnouannetega
ja/voi valige sobiv kiipsetusreZiim.

seadmesse liikata.

Eemaldatavat alust/kiipsetuskorvi ei saa

Kiipsetuskorvis on liiga palju toitu.

Arge kunagi pange kiipsetuskoni toiduaineid iile
maksimumpiiri ,MAX",

Kiipsetuskorv ei ole digesti eemaldatavale alusele
pandud.

Seadke kiipsetuskorv digesti eemaldatavale alusele ja likake
alla, kuni kostab klopsatus.

Seadmest tuleb valget suitsu.

Kasutasite suure dlisisaldusega toitu.

Lisasite toidule liiga palju oli.

Arge kasutage palju oli sisaldavaid toiduaineid. Arge lisage
rohkem li, kui see ei ole vajalik.

Eemaldataval alusel vdi kiipsetuskorvis on eelmisest
kasutuskorrast endiselt rasvaseid jaake.

Valget suitsu pohjustab alusel kuumenev rasv. Puhastage
kindlasti seadet hoolikalt iga kord parast kasutamist.

o

Zahvaljujemo na odabiru Delimano proizvoda!

Delimano ima Sirok raspon proizvoda za kuhinju i kuhanje, dizajniranih kako bi pruzili zdravo, ukusno i zabavno iskustvo u kuhinji (u pripremanju hrane, kuhanju i uzivanju u hrani). Neka
kuhanje postane strast i zabava, bez obzira na vase kulinarsko umijece. Kuhajte. Uzivajte. Svaki dan.

Svi Delimano proizvodi smatraju se iznimno vrijednima, zbog cega su podlozni stvaranju krivotvorina iznimno loSe kvalitete i zlouporabi prava potroSaca koji za takve krivotvorine nemaju jamstvo
i mogucnost popravka proizvoda ukoliko je potrebno. Molimo Vas da nam prijavite svaku kopiju, krivotvorinu i/ili neovlastenog distributera na email: brand.protection@studio-modema.com
kako biste nam pomogli u borbi protiv krivotvorina i zastiti Vasih prava.

Delimano DELUXE FRITEZA - upute za koristenje
Molimo, pailjivo procitajte upute prije koritenja i sacuvajte ih u slucaju buduce potrebe.

UPOZORENJA

Prilikom koristenja elektricnih uredaja, trehali histe se pridrZavati osnovnih mjera sigurnosti,
ukljucu!ucl i:

1. Prije spajanja uredaja u struju, provjerite odgovara li napon na ploCici uredaja naponu u
vasem domu.

Kako biste sprijecili nastanak strujnog udara, kabel, utikac ili uredaj ne uranjajte u vodu ili
bilo koju drugu tekucinu.

Uredaj ima uzemljeni utikac. Molimo, provjerite je li uticnica u vasem domu dobro uzemljena.
Namirnice koje namjeravate prziti/ kuhati stavljajte samo u kosaru za przenje kako ne bi dosli
u dodir s grijacim elementima.
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2. Temperatura povrsine uredaja mogla bi biti viSa dok uredaj radi.
28.

29.

Ne prekrivajte otvore za zrak dok je uredaj radi.

U kosaruza przenje ne stavljajte ulje kako ne bi doslo do nastanka pozara.

Uredaj uvijek iskljucite iz struje nakon koriStenja i prije bilo kakvog €iS¢enja i odrZavanja.
Prije ciScenja, spremanja ili odrZavanja, ostavite uredaj da se u potpunosti ohladi.

Uredaj ne koristite ukoliko su kabel ili utika€ o3teceni, ukoliko uredaj nije radio ispravno ili je
na ilo koji nacin ostecen. Ovaj uredaj nema dijelova koje bi korisnik mogao sam popravijati.
Ukoliko je potreban popravak ili prilagodavanje, molimo da se obratite odjelu reklamacija ili

trgovini u ko}(oj je uredaj kupljen jer ga smije popravljati jedino ovlasteno servisno osoblje.
Proizvod ne koristite na otvorenom. Proizvod je namijenjen samo za koristenje u kuéanstvu, u

zatvorenom i suhom mjestu.

{’roi_zvod prije koriStenja postavite na vrstu, ravnu, stabilnu i suhu povrSinu, otpornu na
oplinu.

Pripazite da kabel ne visi preko ruba stola ili radne powrSine i da ne dode u dodir s vruéim
povrSinama.

Proizvod ne stavljajte na ili u blizinu vrucih elektriénih plamenika (Stednjaka) ili u zagrijane
pecnice.

Proizvod ne koristite u blizini plina ili drugih zapaljivih materijala (poput benzena, raztjedivaca,

sprejeva, itd.).

Proizvod ne koristite u blizini vode. Proizvod se ne smije koristiti u blizini povrSina koje
sadrzavaju vodu, poput kada, umivaonika, bazena i sl., kod kojih bi moglo doci do prskanja

vode. Proizvod ne koristite ukoliko su vam ruke mokre ili viazne.

Koristenje nastavaka koje nije preporucio proizvodac ili koje niste dobili uz proizvod moze
uzrokovati ozljede ili materijalnu Stetu.

Uredaj ne ostavljajte bez nadzora kada je ukljucen u struju. Uredaj uvijek iskljucite iz struje
nakon koristenja.

Uredaj koristite samo za ono za Sto je namijenjen.

Uredaj spremaijte podalje od direktnog suncevog svjetla i mjesta na kojima je visoka
koncentracija viage.

Ne koristite ostra ili abrazivna sredstva; preporucujemo koristenje plasticnih ili drvenih
lopatica otpornih na toplinu kako ne biste ostetili neprijanjajucu povrSinu. .

Budite iznimno oprezni prilikom pomicanja uredaja u kojem se nalazi vruéa tekucina.

Uredaj koristite jedino kad je pokloplien. UPOZORENJE: Uredaj iskljucite iz struje prije
ciscenja kako biste sprijecili nastanak strujnog udara.

Ukoliko je kabel oStecen, molimo da se obratite odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je uredaj
kupljen jer ga smije mijenjati jedino ovlasteno servisno osoblje, kako bi se izbjegla opasnost
od nastanka strujnog udara.

Uredaj smiju koristiti djeca starija od 8 godina, kao i osohe smanjenih fizickih, osjetilnih
i mentalnih sposobnosti, ukoliko su pod nadzorom osoba odgovornih za njihovu sigurnost,
ili su od njih dobile upute o sigurnom naCinu koriStenja proizvoda i razumiju opasnosti koje
mogu nastati neispravnim koristenjem proizvoda. Djeca se ne smiju igrati s proizvodom. Djeca
mlada od 8 godina uredaj ne smiju Cistiti i odrzavati, a djeca starija od 8 godina moraju
pritom biti pod nadzorom odraslih osoba.

Budite posehno oprezni ukoliko se uredaj koristi u blizini djece.

Uredaj ne koristite ukoliko je kabel ostecen, ukoliko uredaj radi isprekidano ili u potpunosti
prestane raditi.

Uredaj nikada ne bi smio raditi kada je prazan (osim prilikom prvog koritenja) jer bi to moglo
uzrokovati kvar na uredaju ili nastanak ozljeda.

Proizvod ne stavljajte na ili u blizinu zapaljivih materijala, poput stolnjaka ili zastora.



30. Uregaj ne naslanjajte na zid ili na druge uredaje. Ostavite najmanje 30 cm razmaka oko
uredaja.

31. Ne pokusavajte sami popravljati ili modificirati uredaj. Ukoliko je potreban popravak, molimo
da se obratite odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je uredaj kupljen jer ga smije popravljati
jedino ovlasteno servisno osoblje.

32. Uredaj nije namijenjen za koristenje s vanjskim timerom ili odvojenim sustavom daljinskog
upravljanja, osim s onim koji dolazi u paketu s proizvodom.

33. Ureda) ima uzemljeni utikac. Provjerite je li uticnica u vaSem domu dobro uzemljena.

34. Za wrijeme przenja na vrucem zraku, kroz otvore za zrak ce izlaziti vruca para. Ruke i lice
drzite na sigurnoj udaljenosti od vruce pare koja izlazi iz otvora za zrak. Uz to, budite oprezni
prilikom vadenja posude iz uredaja.

35. Ukoliko primijetite da iz uredaja izlazi crni dim, odmah ga iskljucite. Prije daljnjeg koristenja,
provjerite u kakvom je stanju uredaj. )

36. Eta bp;)éettku biste mogli osjetiti miris koji ¢e nestati nakon Sto uredaj dosegne termalnu

abilnost.

317. Uredaj ne koristite ukoliko ne radi kako bi trebao, ukoliko je udaren, ukoliko je pao, ukoliko
je oStecen ili ukoliko je pao u vodu.

38. lako je proizvod provjeren, njegovo koristenje i posljedice koristenja odgovornost su korisnika.

2) Dijelovi
Delimano Deluxe friteza sastoji se od sljedecih dijelova:
Slika 1 (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 1) Slika 4 (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 4)
A. KoSara za przenje F. Ekran upravijacke ploce | 1. PokazivaC grijanja (crvena tocka - svijetli kada je 4. Tipka za povecanje temperature
B. Tipka za otpustanje ko3are za prenje | G. lzlaz vruceg zraka grijanje ukljuceno) 5. Tipka za smanjivanje temperature
C. Rucka koSare za przenje H. Otvor kabela 2. Lampica ventilatora - svijetli kada je ventilator ukljucen | 6. Tipka za prethodno postavijeni nacin rada
D. Odvojiva posuda |. Kabel 3. PokazivaC temperature/timera (naizmjenicno pokazuje | 7. Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje
E. Ulaz za zrak temperaturu/timer kada je uredaj ukljucen) 8. Tipka za smanjivanje vremena
9. Tipka za povecavanje vremena
3) Prije prvog koristenja

1.Maknite sve dijelove pakiranja i naljepnice.

2.Kosaru za przenje izvadite podizui plasticni poklopac i pritiScuci tipku za otpustanje koSare za przenje, podizuci je prema gore i vadedi je iz posude.

3.Kosaru i odvojivu posudu operite u toploj vodi s deterdzentom za pranje posuda, a zatim isperite pod vodom i osusite. Glavni dio uredaja ne uranjajte u vodu ili bilo koju drugu tekucinu.
Za Ciscenje friteze ili njezinih dijelova nikada ne koristite agresivna ili abrazivna sredstva za ¢icenje kako je ne biste ostetii.

Napomena: Prilikom prvog koristenja friteze mogli biste primijetiti dim ili osjetiti neugodan miris. To je normalno i ubrzo e nestati. Preporucujemo zagrijavanje prije prvog koristenja.
Preporuceno vrijeme zagrijavanja prije prvog koristenja je 15 min. na 180°C.

4) KORISTENJE

. Proizvod prije koristenja postavite na cvrstu, ravnu, stabilnu i suhu povrSinu, otpornu na toplinu pazeci da ostavite dovoljno mjesta (oko friteze treba biti najmanje 30 cm
slobodnog prostora). .

Kabel ukljuéite u struju. Na ekranu ée se prikazati “C) "

Pailjivo maknite odvojivu posudu (s koSarom za prZenje) (A, D) poviaceci prema van (Slika-Pic 2.1). Odvojivu posudu stavite na ravnu i stahilnu povrSinu, otpornu na toplinu.
Stavite namimice u koSaru za prienje, a zatim vratite odvojivu posudu u glavni dio uredaja (Slika-Pic. 2.2).

Pritisnite tipku za ukljucivanje “C) " kako histe aktivirali kontrolnu plocu. Na ekranu kontrolne ploce prikazat ée se prethodno postavljena temperature od 180°C i vrijeme
od 15 minuta.

Postavljanje temperature

Pritiscite*+" ili “-* kako biste prilagodili temperaturu s povecanjima od +/- 5°C (najmanje 80°C do najvise 200°C).

Postavljanje timera

Pritiscite tipke“+” ili “~* kako histe postavili timer +/- s pove¢anjima od 1 minute (najmanje 1 minuta do najvise 30 minuta).

Pritisnite ponovno tipku “(l)” kako biste aktivirali uredaj.

Prethodno postavljeni nacini rada

Friteza ima prethodno postavijene nacine rada kako bi koristenje bilo lakSe.

Kako biste postavili prethodno postavijeni nacin rada, pritisnite tipku M. Na ekranu ce zasvijetliti ikonica smiznutih krumpirica. Ponovnim pritiskom na tipku M moZete izabrati Zeljeni postavijeni
natin rada (pokazivat ce ga osvjetljena ikona). Friteza e se aktivirati automatski nakon 2 sekunde.

Temperatura i timer postavljenih nacina rada prikazani su u tablici.

Naéin rada Temp (°C) Vrijeme (Min) Opaska
H 200 18 Automatski se zaustavlja nakon 18 minuta.
[

SMRZNUTI KRUMPIRICI/ FROZEN FRIES

@ 175 25 Automatski se zaustavlja nakon 25 minuta.

ODREZAK/STEAKS




- ’ 165 8 Automatski se zaustavija nakon 8 minuta.

MORSKI PLODOVI/SEA FOOD
g 155 30 Automatski se zaustavija nakon 30 minuta.

TORTE/KOLACI/CAKE

’ 180 20 Automatski se zaustavlja nakon 20 minuta.
PILETINA/ CHICKEN

6 200 12 Automatski se zaustavlja nakon 12 minuta.
SVINJETINA (PECENJE)/PORK CHOP
’ 175 10 Automatski se zaustavija nakon 10 minuta.
RIBA/FISH

. Nakon $to izaberete nacin rada, timer pocinje s odbrojavaniem unaprijed odredenog vremena za pripremu.

. Za vrijeme procesa przenja, lampica grijaca crvene boje “ .“.:‘ " ukljucuje se i iskljucuje. To znaci kako se grijaci element ukljucuje i iskljucuje kako bi se odrZavala postavijena
temperatura.

. Odredene namirnice cete za vrijeme procesa kuhanja morati protresti, tom slucaju odvojivu posudu povucite prema van iz uredaja drzeci je za rucku i protresite je. Zatim je vratite
u uredaj.

NAPOMENA: Prilikom mijeSanja namimica ne pritiscite tipku na rucki (Slika-Pic 2.3)

. Kada protekne postavijeno viijeme kuhanja, zatut cete timer. Odvojivu posudu izvadite iz uredaja i stavite je na povrsinu otpomu na toplinu.

. Provjerite jesu li namimice skuhane. Ukoliko nisu, odvojivu posudu vratite u uredaj i timer postavite na joS par minuta.

. Kako biste izvadili manje namimice (npr. krumpirice), pritisnite tipku za otpustanje koSare za przenje i izvadite je iz odvojive posude.

UPOZORENJE: Ploca od nehrdajuceg Celika sa slikama (Slika-Pic. 3) je vruca. Molimo da je ne dodirujete za vrijeme koristenja

NAPOMENE: Ne okrecite odvojivu posudu kako ulje nakupljeno na dnu ne bi iscurilo na namimice.

Odvojiva posuda i pripremljene namimice su nakon koristenja vruci. Ovisno o vrsti namimica koju pripremate, iz odvojive posude bi prilikom vadenja mogla izlaziti para.

Uvijek koristite koSaru za prienje prilikom koritenja friteze.

. Namimice nakon przenja izvadite iz koSare za przenje u posudu ili na tanjur.
Savjet: Kako biste izvadili vece ili osjetljive namimice, podignite ih iz koSare pomocu plasticnih, drvenih ili silikonskih hvataljki.

Ukoliko pripremate vecu kolicinu namimica, fritezu mozete koristiti kontinuirano. Preporucujemo da kontinuirano radi najvise 60 minuta, a nakon toga je ostavite da odstoji 30 minuta.

NAPOMENA: Odvojivu posudu nikada ne koristite bez koSare za przenje.
Odvojivu posudu ili koSaru za prenje ne dodirujte za vrijeme ili neposredno nakon koristenja jer su iznimno vrudi. Drite ih za rucku,

5) iscenje

Uredaj prije CiSenja uvijek iskljucite iz struje.

Uredaj se prije Ciscenja mora u potpunosti ohladiti.

Uredaj ocistite nakon svakog koristenja.

Vanjski dio uredaja obriSite vlaznom krpom.

. KoSaru za przenje i odvojivu posudu operite u toploj vodi s deterdzentom za pranje posuda, a zatim isperite i paljivo osusite.

Savjet: Ukoliko se namimice zalijepe za koSaru za przenje ili odvojivu posudu, napunite je toplom vodom i deterdzentom za pranje posuda. Ostavite ih da se tako namacu 10-ak minuta.
NAPOMENA: Preporucujemo da ko3aru za przenje (A) i odvojivu posudu (B) perete pod vodom blagim deterdzentom za pranje suda.

Za pranje friteze i njezinih dijelova nikada ne koristite jaka ili abrazivna sredstva za ¢iscenje kako ne bi doslo do nastanka Stete.

6) SPREMANJE

. Prije spremanja provjerite jesu i svi dijelovi uredaja suhi.
. Uredaj spremajte u suhu kutiju ili na Gisto, suho mjesto.
. Uredaj nikada ne spremajte ukoliko je jo3 viazan ili prijav.
. Kabel nikada ne omatajte oko uredaja.

7) PREPORUCENO VRIJEME KUHANJA | TEMPERATURA ZA ODREDENU VRSTU NAMIRNICA

Min-max koli¢ina (g) Vrijeme (min) | Temperatura °C | Kosara Savjeti
Krumpir i preni krumpirici
Tanki smrznuti krumpirici 300-700 9-16 200 Protresite
Deblji smrznuti krumpirici 300-700 11-20 200 Protresite
Domaci krumpirici (8x8mm) 300-800 16-10 200 Protresite Dodajte1/2 Zlice ulja
Krumpir narezan na Cetvrtine 300-800 18-25 180 Protresite Dodajte 1/2 Zlice ulja
Krumpir narezan na kockice 300-750 12-18 180 Protresite Dodajte 1/2 Zlice ulja
Rosti (Svicarski popecci od krumpira) | 250 15-18 180 Protresite
Gratinirani krumpir 500 15-18 200 Protresite
Meso i perad
Odrezak 100-600 12-25 175




Svinjsko pecenje 100-600 10-14 200

Hamburger 100-600 18-20 180

Rolice od kobasice 100-600 18-15 200

Bataci 100-600 18-22 180

Pile¢a prsa 100-600 10-20 180

Grickalice

Proljetne rolice 100-400 8-10 200 Protresit Koristite gotovo jelo spremno za peénicu
Smrznuti pileci medaljoni 100-500 10-15 200 Protresite Koristite gotovo jelo spremno za peénicu
Smrznuti riblji Stapici 100-400 10-15 200 Koristite gotovo jelo spremno za penicu
Panirani smrznuti sir 100-400 8-10 180 Koristite gotovo jelo spremno za pecnicu
Cips od povréa 100-400 8-10 160

Pecenje

Torte/kolai 300 20-30 155

Quiche 400 20-22 180

Mufini 300 15-18 200

Slatke grickalice 400 20 160

*Na samom proizvodu moZete pronai razlicite vrste hrane s preporucenim vremenom kuhanja i temperaturama (Slika-Pic. 3).

8) Vodic za rjeSavanje problema

Problem Moguéi uzrok Rjesenje
FRITEZA ne radi Uredaj nije ukljucen u struju. Kabel ukljucite u uzemljenu uticnicu.
Timer nije postavijen. Postavite timer na odredeno vrijeme kuhanja kako biste ukljucili uredaj.
L R Prevelika koli¢ina hrane u kosari za Stavite manju koli¢inu hrane u koSaru za prienje. Namirnice ée se tako
Namirnice pripremane u FRITEZI nisu pecene. prienje. ramomjernie ispeéi,
. . . Postavite Zeljenu temperaturu - obratite paznju na tablicu s viemenom
Postavljena temperatura je preniska. kuhanja | temperaturom.
Namirice u FRITEZI nisu pegene ravnomierno 0Odredene namimice trebaju se na pola Namirice koje se nalaze na vrhu kosare ili jedna preko druge (npr.
P 1m0 | \remena kuhanja protresti. Krumpiriéi) trebaju se na pola vremena kuhanja protresti
Krumpirii pripremani u FRITEZI nisu hrskavi. Nije KoriSten ispravan nacin rada. Potraite upute za kuhanje ili izaberite ispravan naéin rada.
Odvojiva posuda/koSara za prienie ne maze se KoSara za przenje je puna. Ne stavljajte namirnice iznad oznake MAX u koSaru za prienje.

vratiti u uredaj nakon vadenja iz uredaja.

Kosara za prienje nije pravilno stavljena u | Poravnajte i njezno stavljajte kosaru za prienje u odvojivu posudu dok

odvojivu posudu. ne zacujete klik.
P, Namirnice imaju visoku razinu masnoce. Ne pripremajte namirnice s visokom koncentracijom masnoce. Nemojte
Iz uredaja tlazi bjeli dim. U hranu je stavljeno previse ulja. dodavati ulje u sastojke ukoliko to nije potrebno.

U odvojivoj posudi/ koSari za przenje nalaze | Bijeli dim nastao je zbog zagrijavanja ostataka u posudi. Uredaj temeljito
se masni ostatci od prethodnog koriStenja. | operite prije svakog koriStenja.

POSTOVANI KUPCI!

Zahvaljujemo Vam na kupnji nasih proizvoda i nadamo se da Cete biti zadovoljni odabirom. Ukoliko u jamstvenom roku bude potreban popravak proizvoda, molimo Vas da se savjetujete
s prodavacem koji Vam je prodao proizvod ili nas kontaktirajte na dolje navedene brojeve i adrese. MOLIMO VAS DA PRIJE UPOTREBE PROIZVODA, PAZUIVO PROGITATE TEHNICKU
DOKUMENTACIJU UKOLIKO JU PROIZVOD IMA | UPUTE ZA UPOTREBU KOJI SU PRILOZENI UZ PROIZVOD !

JAMSTVENI LIST ZA DELIMANO DELUXE FRITEZU

Rok jamstva: 24 mjeseca od dana kupovine proizvoda, uz pravilno koristenje i odrZavanje navedeno u uputama
Datum prodaje i broj racuna:
Pecat i potpis prodavaca:
QOvim jamstvom proizvoda proizvoda preko STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.o.0. iz Zagreba, Slavonska avenija 6, 01B:97587356297 kao distributera i davatelja jamstva u Republici
Hrvatskoj, jamgi za kvalitetu proizvoda, besplatan popravak istog u skladu s vazecim propisima i u skladu s uvjetima opisanim u jamstvenom listu i ukoliko Ce se kupac pridrZavati prilozenih
uputa i proizvod koristiti sukladno namjeni.

Za proizvode kupljene proda]om na daljinu (putem telefonske narudzbe ili Internet narudzbom) datum kupnje se smatra datum naveden na racunu koji se kupcu dostavlja uz proizvod.
Kupac je DUZAN ¢uvati racun za ostvarivanje prava navedenih u jamstvenom listu kao dokaz o mjestu i vemenu kupnje.

JAMSTVENA IZJAVA - OBVEZNO PROGITATI

U jamstvenom roku prodavatelj se obvezuje da ce :

1. osigurati servis i zamjenske dijelove proizvoda ukoliko takvi dijelovi postoje

2.beznaplate popraviti i otkloniti samo one kvarove i nedostatke koji su pokrivene jamstvom i koji nisu rezultat nepravilne upotrebe proizvoda i nisu istroSenost koja je uobicajena za redovnu
i dugotrajnu upotrebu proizvoda

Proizvod koji ne bude popraviien u zakonom propisanom razumnom roku koji nece biti duzi od 45 dana, od dana preuzimanja proizvoda u senvis, u slucaju nemoguénosti popravka ce biti
zamijenjen jednakim proizvodom iste kvalitete i namjene.

Prodavatelj se obvezuje osigurati rezervne dijelove i senvis tijekom trajanja jamstva, a kupac nakon proteka jamstvenog roka sam snosi troskove popravka.




Produljenje jamstvenog roka: U slucaju manjeg popravka jamstveni rok se produljuje onoliko koliko je kupac bio lien uporabe proizvoda.
Ukoliko je izvrsena zamjena proizvoda rok pocinje teci ponovno od zamjene.

Ukoliko je zamijenjen ili bitno popravijen samo neki dio proizvoda, jamstveni rok pocinje teci ponovno samo za taj dio.

*Preporucujemo da proizvod isprobate ODMAH nakon kupnje.

Jamstvo ne iskljucuje prava kupca po osnovi odgovomosti trgovca za materijaine nedostatke stvari tijekom dvije godine od dana kupnje, sukladno potroSackim pravima vazecim u Republici
Hvatskoj i Zakonu o obveznim odnosima.

JAMSTVO SE NE PRIZNAJE:

ako kupac ne predoci ispravan jamstveni list i racun o kupnji

ako su greske nastale nepravilnim i nemarnim rukovanjem proizvodom jer se kupac nije pridrZavao uputa o koriStenju i odrzavanju proizvoda
ako je proizvod pokusala popraviti neoviastena osoba

ako je proizvod koristen u druge nepropisne svrhe ili namjerno ostecen ili nepravilno transportiran

ako je kvar nestao greSkom u sustavu na koji je proizvod prikljucen ako se radi o takvoj vrsti proizvoda

ako su kvarovi nastali djelovanjem vise sile kao Sto su: udar groma, Strujni udari u elektricnoj mreZi, elementarne nepogode i sl.

ako se radi 0 normalnoj i uobicajenoj troSnosti koja nastaje redovnom upotrebom proizvoda

[REKLAMACIJE T SERVISIRANJE ]

Reklamaciju kupljenih proizvoda moZete izvriti na prodajnom mjestu.

U sluéaju reklamacije proizvoda, molimo da se obratite odjelu reklamacija na broj telefona; 01/ 6442-302, radnim danom od 8-17h i subotom od 8 - 13h ili na e-mail: podrska-
kupcima.hr@studio-moderna.com

OVLASTENI SERVISNI CENTAR

STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.0.0., 10 000 Zagreb, Ivekoviceva 4

Proizvode mozete poslati na adresu ovlatenog servisa.

Ukoliko se proizvod sa servisa ne podigne u roku od 3 mjeseca od dana kada ste ohavijesteni da je proizvod gotov, servisni centar ne odgovara za proizvod.

Pakiranje i distribuciju proizvoda obavija:

STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.0.0., Vukomericka 3e, 10410 Velika Gorica

Slanje proizvoda u sevis: Reklamaciju u jamstvenom roku kupac podnosi ovlastenom servisu na nacin da proizvod o€isti i zapakira u originalnu ambalaZu te prilozi svu dokumentaciju
- jamstveni list i opis greske ili kvara uz navedenu adresu ili broj telefona zbog potrebnih kontakata.

OBRAZAC POPUNJAVA SERVISNI CENTAR - POTVRDA 0 IZVRSENOM SERVISIRANJU
Prijava kvara i nedostatka za servisiranje:

Datum prijema na popravak:
Datum preuzimanja s popravka:
Opis popravijenog kvara:

Jamstveni rok se produljuje:
a) dado, b) ne
navesti rok produljenja

Potpis servisera:,

Potpis i Zig prodavaca: Datum:

Koszonjiik, hogy a Delimano termékét vélasztotta! .

A Delimano olyan innovativ és minGségi konyhai felszereléseket nydjt Onnek, amelyek egészségessé, izletessé és élvezetessé teszik a feizést (az étel eld- € elkészitését, valamint elfogyasztasat),
ezaltal pedig a konyhai jértassagtdl fiiggetleniil felébresztik a f6zés iranti szenvedélyt, és sz6rakoztatobhaé teszik az ételek elkészitését. Fzzon! Unnepeljen! Minden nap.

A Delimano mérka népszertisége miatt a hamisitdk eldszeretettel masoljak termékeinket, de a rossz mindség, valamint a garancia és a szenizszolgaltatas hidnyaval megrdviditik a vasarlokat.
Kérjiik, ha mésolt, hamis vagy az eredetire nagyon hasonlité terméket, valamint engedély nélkiil miikidd forgalmazét taldl, segitsen az illegalis masolatok elleni fellépésben, és értesitsen
minket a brand.protection@studio-modema.com e-mail cimen.

Delimano AIR FRYER DELUXE - Hasznalati itmutato
Kérjiik, figyelmesen olvassa el az litmutatdt és Grizze meg késdbbi felhasznélésra.

FIGYELMEZTETESEK ) )

Az elektromos berendezések hasznalata soran be kell tartani az alabbi, alapvetd biztonsagi

ovintézkedéseket:

1. Miel6tt csatlakoztatna a késziiléket az elektromos halozathoz, ellendrizze, hogy az azon
feltiintetett fesziiltség megegyezik a hasznélni kivant halozat fesziiltségével. o

2. Azesetleges éramﬁtések megelozése érdekében se a késziiléket, se a kabelt ne meritse vizbe
vagy mas folyadékba ) o o . .

3. A i(?_slzdiilﬁk foldelt csatlakozdval van ellatva. Kérjiik, gyozodjon meg rola, hogy a haz fali aljzata
jol foldelt.




Amegsiitni/ megfdzni kivint dsszetevoket mindig a kosarha tegye, hogy azok ne érintkezzenek

a fiitoelemekkel.

Ne takarja le a miikodo késziilék légheomld és szelloztetd nyilasait.

Ne tdltse meg az edényt ola'&al, mert ez tiizveszélyes.

Hasznalat utan és tisztitas/ karbantartas el6tt mindig hiizza ki a tapkabelt a konnektorhol.

ITi;qll:as / karbantartas / tarolas elott mindig gyozddjon meg arrol, hogy a késziilék teljesen

ehiilt.

Ne hasznélja a késziiléket, ha a kabel vagy a villdsdugd sériilt, ha a késziilék meghibasodott,

leesett, vagy barmilyen modon megserult. A készillek nem tartalmaz a felhasznalo altal

javithato alkatrészeket. A sériilt kesziileket juttassa el a legkozelebbi szakszenizhe vagy
hivja fel az iigyfélszolgalatot az atvizsgalassal, javitassal, illetve beallitassal kapcsolatos

informécioért. I

10. |I‘lle hagma{jg a keszilleket kiiltéren. A kesziilek csak beltéren és kizarolag haztartasi célokra

asznalhato.

11. Hasznalat eldtt helyezze a késziiléket egy kemény, sima, stabil és szraz feliiletre.

12. Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne Iégi?n le az asztalrdl, és ne érintsen forrd feliileteket.

13. Nehelyezze a késziiléket gaz vagy elektromos fiitétest és tiizhely kbzelébe o

14. Ne hasznalja a késziiléket gaz vagy egyéb gyilékony anyag mellett (pl. benzol, higito,
aeroszolok, sth.). ) o )

15. Ne hasznalja a kesziileket viz kozeleben. Ne hasznalja a késziiléket viz kozvetlen kozeléhen (pl.
firdokad, mosogatd, medence, stb.), tehat ahol fennéll a vizbe meriilés vagy a vizfrdccsenés
veszelye. Soha ne nyuljon a késziilekhez nedves kezzel. o o

16. A nem a viszonteladd altal ajanlott vagy forgalmazott kiegészitok személyi sériilést vagy
anyagi kart okozhatnak. o L )

17. Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a bekapcsolt késziileket. Hasznalat utan mindig hiizza ki a
késziiléket a konnektorhol.

18. A késziiléket kizarolag a rendeltetési céljara szabad hasznalni.

19. Ne tarolja a késziiléket kozvetlen napfénynek kitett vagl})' magas paratartalmi helren.

20. A tapadasmentes feliilet épségének megdrzése érdekeben ne hasznaljon a késziilékben éles
eszkozoket, csak hoallo miianyag- vagy faspatulat. o

21. Legyen kiilondsen koriiltekinto, ha forrd olajat vagy folxadékot tartalmazo késziileket mozgat.

22. Kizarolag zart allapothan miikodtesse a kesziileket. FIGYELEM: Tisztitas eldtt valassza le a
késziiléket a halozati aramforrasrol az esetieges aramiitések elkeriilése érdekében.

23. A veszélyek elkeriilése erdekeben a sériilt halozati kahelt csak a gyartoval, illetve a gyarto
hivatalos szervizéhen (vagy megfeleloen képzett szakemberrel) szabad kicseréltetni.

24. A késziiléket 8 évesnel iddsebb gyermekek és korlatozott fizikai, érzékszeni vagy mentalis
képességekkel rendelkezo szemelyek csak akkor hasznalhatjak, ha feliigyelet alatt allnak,
vagy ha a kesziilek biztonsagos hasznalataval kapcsolatos utmutatast megkaptak, és ertik a
ﬁep hasznalataval jaro kockazatokat. Ne engedje, hogy a késziileket gyermekek jatekszerkent

asznaILak. A késziilék tisztitasat es karbantartasat 8 év alatti gyermek nem végezheti,
kivéve, ha a miiveletet felndtt feliigyeli. o )

25, Gondos feliigyeletet kell biztositani, ha a késziiléket gyermekek hasznaljak, vagy ha a
késziilék miikodése kizhen gyermekek a kizelben tartdzkodnak.

26. A gép hozzaférhetd részei mikddés kozben felmelegedhetnek.

21. AIIitsg; 'Ilel a}lll(esziileket, ha a haldzati kabel sériilt, a késziilék szakaszosan miikddik, vagy
magatol leall.

28. A kgsziilgéket,ne,m szabad iiresen miikddtetni (kivéve az elsd hasznélat el6tt), mert ez a termék
meghibasodasahoz és/vagy a felhasznalo sériiléséhez vezethet. )

29. Ne helyezze a késziiléket egheto anyagokra, pl. asztalteritore vagy fiiggony kozvetlen kozelébe.

*
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30. Ne tegye a késziiléket kozvetleniil a fal vagy méas haztartasi késziilék mellé. Hagyjon a
késziilek mellett és mogott legalabb 30-30 cm szabad helyet.

31. Soha ne kisérelie meg a kesziiléket sajat keziileg megjavitani, a szewvizelést mindig
megfelelden képzett szakembernek kell végezni.

32. A kesziiléket nem szabad kiilsd idézitovel vagy taviranyitoval miikodtetni, csak azzal, amit a
késziilékhez mellékeltek.

33. A késziilék dugvillaja foldelt. Kérjiik, gy6zddjon meg arrdl, hogy a hasznalni kivant halozati
aljzat is foldelt.

34. A késziilék miikddése soran forrd goz képz6dik, amely a szelldzényilasokon tavozik. Tartsa
arcat és kezeit biztonsagos tavolsagra a szeIIozonyﬂasoktoI az égeési sériilések elkeriilése
érdekében, Legyen dvatos, amikor a késziiléket felnyitja és abbol valamit kivesz, mert a forrd
késziilékhdl forr g6z szabadulhat fel.

35. Haakésziilékbol fekete filst szwarog, azonnal hiizza ki a tapkabelt a konnektorhol. Var|a meg,
amig a fiistszivargas megszlinik, majd vegye ki a kosarat a késziilékhdl. Tovabbi hasznalat
elétt alaposan nézze it a késziileket, és ellendrizze, hogy az nem roni alodott meg.

36. Aziizemi hémérséklet eléréséig a késziilék sajatos szagot bocsathat

37. Ne hasznalf(a a terméket, ha az nem miikodik meg%eleloen, erds iitést kapott, leesett,
megsériilt, kiiltéren allt vagy vizhe esett.

38. A terméket ellendriztiik, ellenben a hasznalat és az abbol fakado kovetkezmények a
felhasznalo kizardlagos feIeIossegl korébe tartoznak.

2) Alkatrészek
A Delimano Air Fryer az alébbi tartozékokkal és alkatrészekkel rendelkezik:
Pic. 1 (see: PICTURES, Pic. 1) Pic. 4 (see: PICTURES, Pic. 4
A. Siit6 kosar F. Kijelz6 1. fiitésjelz6 (piros pont - a fiités bekapcsolt allapotéban vilégit) 4. Hémérséklet noveld gomb
B. Kosérfogd kioldd gomb G. Forrd levegd kimenet | 2. Ventilétor jelz6fény - a ventilator bekapcsolt &llapotéban vilégit 5. Homérséklet csbkkenés gomb
C. Levehetd nyél H. Kébel kimenet 3. Homérséklet / iddzitd kijelzése (valtakozik a hmérséklet és az idd 6. Eldre bedllitott izemmdd gomb
D. Kivehetd talca . Tapkabel kozott, amikor az eszkoz be van kapcsolva) 7. Kapcsold gomb
E. Légbemenet 8.1d6 csbkkentése gomb
9. 1d6 ndvelése gomb

2) Az elsd hasznalat eldtti teenddk

Tavolitsa el az Gsszes csomagoldanyagot és az eszkdzon talalhatd azon cimkéket, amelyek reklamcélokat szolgéinak.

1.Tavolitsa el a siitd kosarat a miianyag fedél felemelésével és a kosar kioldd gombjanak megnyomésaval, majd emelje fel és vegye ki a serpenydbdl.

2. Tisztitsa meg a kosarat és a kivehetd edényt meleg, szappanos vizzel, majd alaposan dblitse le és széritsa meg. Ne meritse a fGegységet vizbe vagy més folyadékba.

Soha ne hasznaljon szilérd vagy szemcsés tisztitdszert az Air Fryer Deluxe vagy tartozékai tisztitasahoz, mivel ez kérosoddst okozhat.

Megjegyzés: Az els6 hasznélatakor enyhe fiist és szag radhat a készillékbol. Ez normalis jelenség, és hamarosan megszlinik. A készillék hasznalata sorén gondoskodjon a megfeleld
szelléztetésrdl. Az elsd hasznélat elditt javasolt a készilléket étel nélkil kb. 10 percig mdkadtetni, mert ezzel megakadélyozhatja, hogy a kezdeti fiist vagy szag befolyasolja az elkésziteni kivant
étel izét és illatét.

4) HASZNALAT

Hasznalat eldtt helyezze a terméket kemeny, lapos, stabil, szaraz és hdalld feliiletre, elegendd tavolsaggal (legalabb 30 cm szabad hely)
Csatlakoztassa a tapkabelt a tipegységhez és kapcsolja be a légfrissitot a haldzati tapegységen. A vezérldpulton megjelenik a , U
Ovatosan tavolitsa el a kivehetd talcat (siitOkosarral) (A, D) kifelé hiizva (2.1. Abra).

Helyezze a levehetd talcat egy lapos, stabil, hdall felilletre.

Helyezze az dsszeteviket siitokosarba, ma|d cslisztassa vissza a kivehetd talcat a foegységhe (2.2. Kép).

. Avezérldpult aktivaldsahoz nyomja meg a ,, Q " gombot. A kijelzGpanel az alapértelmezett 180 ° C hdmérséklet-beallitast és 15 perces iddbedllitast mutatja.
Homérséklet bedllitas

Nyomja mega ,+" vagy a ,- gombot a hdmérséklet +/- 5 © C Iépésekkel torténd bedllitasahoz (minimum 80 ° C és maximum 200 ° C kbzbtt).

Idzitd bedllitasa

Nyomja meg a ,+” vagy a ,-“ gombot az id6zitd beallitisahoz +/- 1 perces Iépésekkel (minimum 1 perc és maximum 30 perc).

Nyomja meg isméta , 0 " gombot az aktivalashoz.

Eldre beallitott médok

Az extra kényelem érdekében az Air Fryer Deluxe eldre bedllitott programokkal rendelkezik, hogy még egyszeriibbé tegye a siitést-fézést.

Az elére bedllitott tizemmadba vald belépéshez nyomja meg az M. gombot. A fagyasztott silt krumpli ikon a kijelzd kezelGpaneljén vilagit. Az M gomb tovabbi megnyomasaval kivélaszthatja az
eldre bedllitott izemmddot (amelyet a megvilagitott ikon jelez). Az Air Fryer Deluxe 2 masodperc milva automatikusan elindul a kivant programon.

Az alapértelmezett homérséklet és iddzitd az alabbi tablazatban talalhato.

Mode Temp (°C) Time (Min) Remark
H 200 18 Automatikusan leall 18 perc utan.
|

SULT BURGONYA

ﬂ



@ 175 25 Automatikusan leall 25 perc utén.
SULT HUS

. ’ 165 8 Automatikusan leall 8 perc utan..
TENGERI ETEL

: 155 30 Automatikusan leall 30 perc utén.

SUTEMENY
’ 180 20 Automatikusan lell 20 perc utan.
CSIRKE

6 200 12 Automatikusan ledll 12 perc utan.
SERTESHUS
.F 175 10 Automatikusan lell 10 perc utan.

. Miutén az eldre bedllitott izemmddot valasztotta, az iddzitd elkezdi szamolni az eldre bedllitott elkészitési iddt.

. Asiltési folyamat sorén a vilagitd vords szinmelegitd jelzéfény ,, c) " bekapcsolja / kikapcsolja a fiitési igények alapjén. Ez azt jelzi, hogy a fiitGelem be- és kikapcsol a bedllitott
homérséklet fenntartsa érdekében.

. Néhany dsszetevdt fel kell rézni a fézési-siitési idd alatt, ilyenkor csak hiizza ki a kivehetd talcét a késziilékbdl a foganty(val és rézza meg. Ezutén csiisztassa vissza a fGegységbe.

MEGJEGYZES: Ne nyomja meg a fogantyi gombjat razas kozben. (2.3. Kép)

. Ha az id6zit6 sipold hangjat hallja, a bedllitott elokészitési idd lejart. Hizza ki a talcét a készilékbdl, és helyezze a hGllé feliiletre.

. Ellendrizze, hogy az dsszetevok elkészi]ltek-e. Ha nem, egyszer(ien cstisztassa vissza a talcat a késziilékbe, és allitsa be az iddzit6t néhany tovabbi percre.

. Akis sszetevdk (pl. burgonya) eltévolitésahoz nyomja meg a kosar kioldogombjat, és emelje ki a siitdkosarat a talcabdl.

FIGYELMEZTETES Arozsdamentes acél panel piktogramokkal elétott rész forrd (3. kép). Kérjiik, ne érintse meg mikddés kbzben!

MEGJEGYZESEK: Ne forditsa meg a kivehetd talcat; kiilnben az aljan gyttt olaj vissza fog szivarogni az dsszetevikre.

. Alevehetd talca és az Gsszetevok forrd levegd siités utan forroak At Air Fryer Deluxe évd dsszetevdk tipusétdl fiiggden a kihdzhatd talcabol a gz kifolyhat.

. Asiltét mindig siitdkosarral hasznalja.

. Uritse ki a siit6 kosarat egy tlba vagy egy tanyérra.

Tipp: A szeletes ételek eltévolitdsahoz hasznaljon nem fémbdl késziilt fogdt, csipeszt.

Ha nagy mennyiség Gsszetevot készitiink, az Air Fryer Deluxe folyamatosan hasznalhato. Javasoljuk, hogy max. 60 percig hasznalja, majd 30 percig pihentesse a késziléket, hogy lehiljon.

MEGJEGYZES: Soha ne hasznalja a levehet talcét a kosér nélkil.

Ne érintse meg a talcat vagy a siitékosarat a hasznélat kizben vagy kizvetleniil a haszndlat utan, mert nagyon forrd lesz. Haszndlja a foganytit!

5) Tisztitas:

. Atisztitas el6tt mindig hizza ki a késziiléket az elektromos halozatrdl.
. Gydz6djon meg rdla, hogy a készillék teljesen lehdilt.

. Minden hasznalat utén tisztitsa meg a késziléket.

. Nedves ruhdval tordlje le a készilék kiilsg részét.

. Tisttitsa meg a siitd kosarat és a talcat meleg, mosogatdszeres vizzel, majd alaposan dblitse le és szaritsa meg,

MEGJEGYZES: Ne meritse a foegységet vizhe vagy mas folyadékba.

Tipp: Ha az étel a kosérhoz vagy a serpenyd aljahoz ragadt, toltse fel a serpenydt meleg, enyhe mosogatdszeres vizzel. Tegye a siitd kosarat a talcaba, €s hagyja dzni koriilbelil 10 percig.
MEGJEGYZES: Javasoljuk, hogy a siitdkosarat (A) és a télcat (B) meleg folydvizel és kiméld mosogatdszerrel mossuk.

Soha ne hasznéljon ddrzshatas( tisztitdszereket vagy stiroldszereket az Air Fryer Deluxe vagy tartozékai tisztitdsdhoz, mivel ez kdrosodast okozhat.(6)

TAROLAS
. Atarolas elétt gydz6djon meg arrdl, hogy minden alkatrész széraz.
A késziiléket szaraz dobozban vagy tiszta, széraz helyen térolja.

.
. Soha ne tarolja a késziiléket nedves vagy piszkos allapotban.
. Soha ne tekerje a tipkabelt a késziilék koré.

7) AJANLOTT FOZESI IDO ES HOMERSEKLET KULONBOZO TiPUSU ETELEK ELKESZITESEHEZ

Min-max Amount (g) | Time (min) Temperature (°C) Basket Tips

Burgonya és siilt burgonya

Vékony fagyasztott burgonya 300-700 9-16 200 Shake

Vastag fagyasztott burgonya 300-700 11-20 200 Shake

Hazi siilt krumpli (8*8mm) 300-800 16-10 200 Shake Add 1/2 thsp of oil
Hazi készitésii steak burgonya 300-800 18-25 180 Shake Add 1/2 thsp of oil
Hazi készitésii kockazott burgonya 300-750 12-18 180 Shake Add 1/2 thsp of oil
Roszti 250 15-18 180 Shake

Burgonya karikak 500 15-18 200 Shake




Hiis és baromfi

Steak 100-600 12-25 175

Sertés szelet 100-600 10-14 200

Hamburger 100-600 18-20 180

Kolhasz 100-600 18-15 200

Alsécomb 100-600 18-22 180

Csirkemell 100-600 10-20 180

Snack-ek

Tavaszi tekercs 100-400 8-10 200 Shake Use oven-ready
Fagyasztott csirke nuggets 100-500 10-15 200 Shake Use oven-ready
Fagyasztott halrudak 100-400 10-15 200 Use oven-ready
Fagyasztott panirozott ételek 100-400 8-10 180 Use oven-ready
Sajtos Snack-ek

Zoldség chips 100-400 8-10 160

Siités

Siitemények 300 20-30 155

Lepény 400 20-22 180

Muffin 300 15-18 200

Edes snack-ek 400 20 160

* A terméken megtalalhaté az ajanlott fozési idd és hdmérséklet kiilonbozd élelmiszer-tipusai is (3. kép).

8) Hibaelharitds
Probléma Lehetséges ok Megoldas
Az AIR FRYER nem milkidik A készilék nincs esatiakoztatva haldzati Csatlakoztassa a tapkbel dugyillzjat egy foldelt aljzatba
aramforrashoz. i

Nem allitotta be az idzitdt / kapcsoldgombot.

Allitsa be az iddzitd/fokapesold gombhal a szikséges siitési iddt a
késziilék bekapcsoldsahoz.

Az alapanyagok nem siiltek meg.

Tl sok alapanyagot tett a kosarha.

Vegyen ki beldle, és siisson egyszerre kisebb adagokat. A kisebb adagok
egyenletesebben atsiilnek.

A beallitott homérséklet il alacsony.

Allitson be megfeleld homérsékletet,

Az alapanyagok egyenetleniil siiltek
meg.

Néhany tipusi alapanyagot a siitési idd felénél meg
kell razogatni.

Ez akkor fontos, ha az alapanyagok egymason fekszenek (pl. siilt
krumpli). A rzassal a helyzetiik megvaltozik és igy minden oldaluk
megsiil.

A megsiilt alapanyag nem elég
ropogds.

Olyan alapanyagot tett a késziilékbe, amelyeket
olajsiitdhen kell elkésziteni.

A késziilékbe siitéhen siithetd alapanyagokat tud elkésziteni. Ezeket egy
ecsettel vékonyan olajozza meg, hogy a végeredmény ropogds legyen.

Nem tudom betolni a siitéedényt a
késziilékbe.

Tl sok alapanyagot tett a kosarha.

Soha ne toltse a kosarat a MAX jelzésen till.

A kosarat nem megfelelden tette a siitdedénybe.

Nyomja a kosarat a siitdedénybe kattanasig,

Fehér fiist jon ki a késziilékbol.

On zsiros alapanyagokat siit.

Amikor az alapanyagok zsirosak, a késziiléken beliil nagyobb
mennyiségii zsiradék folyik a siitdedény aljara. A zsiradék a hd hatasara
fehér fiistot képez és a siitdedény a szokasosnal jobban felmelegedhet.
Ez nem befolyasolja a késziiléket vagy a siités eredményét.

A siitdedényben az eldz6 hasznélathdl szarmazo
zsiradékmaradvanyok talalhatok.

A fehér fiistot a felmelegedd zsiradék okozza. Alaposan tisztitsa meg a
késziiléket minden hasznalat utan.

1<)

Faleminderit pér zgjedhjen e produkteve Delimano!

Delimano sjell njé gamé novatore & enéve te gatimit me cilési t& larté qé &shté projektuar pér t& siguruar pénvojé gatim t& shéndetshme, té shijshme dhe t& kénaqshme (pérgatitia, gatimi dhe
konsumimi i ushaimit), duke inkurajuar pasionin pér gatim dhe argétues pa marré parasysh nivelin e aftésive té gatimit. Cook. Festuar. Gdo dité.

Té gjitha produktet e Delimano perceptohen shumé t& viefshme, késhtu qé falsifikuesit me té vérteté déshirojné t& na kopjojné dhe késhtu keqpérdorim Klientét me cilési mé té keq pa garanci
dhe shérbim. Ju lutem, raportoni ¢do produkt t& kopjuar, té falsifikuar, t& ngjashém ose distributor t& paautorizuar né brand.protection@studio-modema.com pér t& na ndihmuar té luftojmé
kundeér falsifikimeve t€ paligishme.

Delimano AIR FRYER DELUXE - Manuali i pérdorimit
Ju lutemi lexoni kété manual térésisht para se ta pérdomi dhe ta ruani pér referencé € ardhshme.

PARALAJMERIME

Kur pérdorni pajisje elektrike, gjithmoné duhet té ndigqni masat themelore té sigurisé, duke

pérfshiré edhe ato né vijim:

1. Kontrolloni qé tensioni i treguar né pllakén e vierésimit té pérputhet me até té rrjetit lokal
para se té kyceni pajisjen né rrjetin elektrik.
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12.

13.
14.

15.
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. Pérdorimi i

F_ér te ;ql)tr.ojtur nga goditja elektrike, mos e zhytni kurrizin, prizat ose pajisjen né ujé ose né
eéngje té tjera.
Kﬁo pajisje éshté e pajisur me njé prizé me bazé. Ju lutemi sigurohuni qé priza e murit né
shtépiné tuaj té jeté miré e tokézuar.
Gjithmoné vendosni pérbérésit pér t'u skuqur / gatuar né shportén e tiganit, pér té
parandaluar até qé té mos vihet né kontakt me elementét e ngrohjes.
Mos e mbuloni hapjen e ajrit derisa pajisja té funksionojé.
Mos e mbushni enén e shportés sé tiganit me vaj, pasi kjo mund té shkaktojé njé rrezik zjarri,
Gj.itclllmoné_tshképuteni pajisjen pas pérdorimit dhe para ¢do pastrimi ose mirémbajtjeje té
perdoruesit.
Gjithmoné sigurohuni qé pajisja éshté ftohur plotésisht pas pérdorimit para se té kryeni
ndonjé pastrim ose mirembajtje ose ruaijtje.
Mos pérdorni asnjé pajisje me kabllo ose prizé té démtuar ose pasi qé pajisja té keté démtuar
ose eshté démtuar né cfarédo ményre. Nuk ka pjesé té pérdorshme té perdoruesit brenda.
Kthejeni pajisjen né qendrén mé te afért té shérbimit té autorizuar ose telefononi numrin
toné té shérbimit té klientit pér informacion mbi ekzaminimin, riparimin ose pérshtatjen.
Mos e pérdomni jashté. Kjo pajisje éshté e destinuar vetém pér pérdorim shtépiak, té
brendshém dhe te thaté.
Para pérdorimit, vendosni produktin né sipérfaqe té forté, té sheshté, té géndrueshme, té
thaté dhe rezistente ndaj nxehtesise.
Mos Iﬂ'oni qé kordoni té ulet mbi skajin e tryezés ose kundérsulm, ose té prekni sipérfaqet
e nxehta.
Mos vendosni né ose afér njé gaz té nxehté ose me djegie elektrike, ose né njé furré té nxehts.
Mos e pérdorni pajisjen afér gazit ose materialeve te tjera té ndezshme (si benzeni, holluesja
e bojés, spérkatésit etj.).
Mos e pérdorni pajisjen prané uijit. Ky produkt nuk duhet té pérdoret né aférsi té ujit, si
p.sh. vaské, lavatrice, pishina, etj, ku mund té ndodhé gjasat e zhytjes ose spérkatjes. Mos e
pérdorni paLisjen me duar té lagura.

ashkéngjitjes ose i aksesoréve qé nuk rekomandohet ose shitet nga distributori
i produktit mund té shkaktojé rreziqe personale ose té pronés ose Iéndime.
Mos e lini pajisjen pa mhikeqyrje kur ndizeni. Gjithmoné caktivizoni pajisjen pas pérdorimit.

. Mos e pérdorni pajisjen pér pérdorim tjetér pérvec pérdorimit.
. Mos e mbani pajisjen né rrezet direkte té diellit ose né kushtet e lagéshtisé sé larté.
. Mos pérdorni artikuj té mprehta ose gérryes me kété pajisje; pérdorni vetém spatula plastike

ose druri té qéndrueshme ndaj nxehtésisé pér té shmangur démtimin e sipérfages jo-
shkopore.

. Kujdes ekstrem duhet té pérdoret kur lévizni njé pajisje qé pérmban vaj té nxehté ose léngje

té _tjera té nxehta.

. Pajisja duhet té operohet vetém né pozicionin e mbyllur. KUIDES: Pér té parandaluar goditje

elektrike, higni nga priza pérpara se té pastroheni.

. Nése kordoni i furnizimit eshté i démtuar, duhet té zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i

shérbimit ose persona té tjeré té kualifikuar né ményré qé té shmanget njé rrezik.

. Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijét e moshés nga 8 vjeg e lart, si dhe nga personat me
a

tési té reduktuara fizike, shqisore ose mendore, ose mungesa e pérvojés dhe njohurive nése
u éshté dhéné mbikéqyrje ose udhézime lidhur me pérdorimin e pajisjes né njé vend té sigurt
dhe té kuptojné rreziget e pérfshira. Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe
mirémbajtja e pérdoruesve nuk duhet té hehen nga fémijét pérvec nése ata jané mé té vjetér
se 8 dhe mbikeqyren.
Mbikéqyrja e ngushté éshté e nevojshme kur ¢do pajisje pérdoret nga ose afér fémijéve.

*



26. Temperatura e sipérfageve té aksesueshme mund té jeté e larté kur pajisja funksionon.

217. Mos e pérdorni pajisjen nése ne kordonin e linjés tregon ndonjé dém, ose nése pajisja punon
me nderprerje ose ndalon té punojé térésisht.

28. Kjo pajisje nuk duhet té funksiom:l'é kurré bosh (pérveﬁ para pérdorimit té paré), sepse njé

2 veprim i tillé mund té rezultojé né déshtim té pajisjes dhe / ose démtime ndaLpérdoruesit.

30

Mos e vgndosni pajisjen né ose afér materialeve te djegshme, té tilla si njé mbulesé tavoline

apo perde.

Mos e vendosni pajisjen kundér njé muri ose kundér aparateve té tjera. Léreni té paktén 30

cm hapésiré té liré ne anén e pasme dhe anét dhe hapésirén e liré 30 cm mbi pajisjen.

31. Mos béni asnjé modifikim ose riparim nga vetja dhe sigurohuni qé ¢do riparim té kryhet
vetém nga njé teknik i kualifikuar.

32. Ky aparat nuk duhet té pérdoret me ané té njé timer té jashtém ose té njé sistemi té vecanté
te kontrollit té largét, pérvec atij té furnizuar me kété pajisje.

33. Kf"o pajisje éshté e pajisur me njé prizé me bazé. Ju lutemi sigurohuni qé priza e murit né
shtépiné tuaj té jeté miré e tokézuar.

34 ﬂaté ngrirjes me ajér té nxehte, avulli i nxehte léshohet népérmjet hapjeve té daljes né ajér.

bani duart dhe fytyrén né njé distanceé té sigurt nga avulli dhe nga hapijet e daljes sé ajrit.

Gjithashtu, kini kujdes me avull dhe ajér té nxehte kur hiqeni tiganin nga pajisja.

Fikeni menjéheré pajisjen nése shihni tym té errét g€ del nga pajisja. Prisni qé emetimi i tymit

té ndalet perpara se té higni tenxheren e shishes sé gatimit nga pajisja. Inspektoroni pajisjen

térésisht pér cdo démtim té mundshém pérpara pérdorimit te métejshém.

36. Ererqf( e lehta jané té mundshme né fillim té perdorimit derisa pajisja té arrijé stabilitetin

ermik.

317. Nése pajisja nuk punon ashtu si¢ duhet, ka marré njé goditje té mprehté, ka réné, éshté
démtuar, éshté Iené jashte, ose ka réné né ujé, mos e pérdorni.

38. Eg_lh(f pse |_)tajisja éshté kontrolluar, pérdorimi i saj dhe pasojat jané rreptésisht pérgjegjési e

pérdoruesit.

35

2) Pjesét
Delimano Air Fryer Deluxe pérmban pjesét vijuese pér funksionet e méposhtme:
Fig. 1 (shih: FIGURAT, Fig. 1) Fig. 4 (shih: FIGURAT, Fig. 4)
A. Shporta Férgimit F. Ekrani 1. Treguesi i ngrohjes (pika e kuge - ndrigon kur ngrohja éshté e ndezur) | 4. Butoni pér rritjen e Temperaturés
B. Butoni pér lirimin e shportés | G. Gryka e ajrit té nxehté | 2. Treguesi i ventilatorit- ndricon kur &shté ndezur 5. Butoni pér uljen e Temperaturés
C. Doreza e Shportés H. Gryka e kabllos 3. Treguesi i temperaturés / kohématés (alternon ndérmjet temperaturés | 6. Butoni pér rregullim paraprak
D. Tabaku i Iévizshém |. Kabllo dhe kohés kur pajisja &shté e ndezur) 7. Butoni i ndezjes/fikjes
E. Gryka e ajrit 8. Butoni pér uljen e kohés
9. Butoni pér itjen e kohés
3) Para pérdorimit té paré

1.Higni té gjitha materialet e paketimit dhe afishet ose etiketat.

2 Higeni shportén e fergimit duke hequr mbulesén plastike dhe duke shtypur butonin e lirimit t& shportés, pastaj ngrini lart dhe ngritni jashté.

3.Pastroni shportén dhe pjatén e ndashme me ujé té ngrohté me sapun, pastaj pije dhe thaté térésisht. Mos e zhytni njésiné kryesore né ujé ose ndonjé Iéng tietér.

Asnjéheré mos pérdomi detergjenté pér pastrim té ashpér ose gényes pér té pastruar fryerin e ajrit ose aksesorét e tij pasi kjo mund té shkaktojé déme.

Shénim: Kur pérdomi pajisjen pér heré té paré, mund té léshohet njé tym ose eré e lehté. Meqenése ai éshté normal dhe sé shpejti do t& zhduket, késhillohet para-ngrohja fillestare para
pérdorimit € paré. Kohézgjatja e rekomanduar para ngrohjes para pérdorimit té paré éshté 15 minuta né 180 ° C.

4) PERDORIMI

. Para pérdorimit, vendosni produktin né sipérfaqe té forté, té sheshté, té qéndrueshme, té thaté dhe té rezistencés ndaj nxehtésisé me hapésiré té mjaftueshme (sé paku
30 cm hapésiré té liré) rreth saj. '

. Futni kabllon e energjisé né furnizimin me energji dhe futeni friztezen me ajer né rrjetin elektrik. Paneli i kontrollit shfaget € .

. Me kujdes térhiqni tabakun e ndashem (me shportén e fergimit) (A, D) duke térhequr jashté (Fig 2.1). Vendosni tahaka té ndashme né njé sipérfaqe té sheshté, té
qgéndrueshme dhe té qéndrueshme ndaj nxehtésisé.

. Vendosni pérbérésit né shportén e fergimit, pastaj rréshqitni tabakun e ndashem né njésiné kryesore (Fig 2.2).

. Shtypni Butonin “ Q)“ pér té aktivizuar panelin e kontrollit. Paneli i ekranit do té tregojé cilésimin e paracaktuar té temperaturés prej 180 ° C dhe vendosjen e kohés
prej 15 minutash,

Parametrat e Temperaturés

Shtypni “+” ose “~* pér té pérshtatur temperaturén me +/- 5°C rritje (minimum nga 80°C deri né maksimum prej 200°C).

Parametrat e Kohématésit
Shtypni“+” or “-* pér té pérshtatur kohématésin me +/- 1 minute rritje (minimum nga 1 minut deri né maksimum prej 30 minuta).
Shtyp “(1)” pér té aktivizuar.




Rregullim Paraprak

Pér lehtési shtesé, frizeta me ajr pérmban modele té paracaktuara pér ta béré pérdorimin edhe mé té lehté.

Pérté hyré né modalitetin e paravendosjes, shtypni M. Ikona e ngriré e skuqura do t& ndizet né panelin e kontrollit té ekranit. Me shtypje shtesé t& butonit M mund té pérzgjidhni njé modalitet
t€ paracaktuar sipas zgjedhjes suaj (tregohet nga ikona ndricuese). Friteza do té aktivizohet automatikisht pas 2 sekondave.

Temperatura e parazgiedhur dhe kohématési pér parapraket jané té renditura né tabelén mé poshté.

Modalitet Temp (°C) Koha (Min) SHENIM
200 18 Automatikisht fiket pas 18 minutash.
L
POMFRIT I NGRIRE
175 25 Automatikisht fiket pas 25 minutash.
MISH
u 165 8 Automatikisht fiket pas 8 minutash.
USHQIM DETI
é 155 30 Automatikisht fiket pas 30 minutash.
EMBELSIRA
’ 180 20 Automatikisht fiket pas 20 minutash.
PULE
6 200 12 Automatikisht fiket pas 12 minutash.
MISH DERRI
’ 175 10 Automatikisht fiket pas 10 minutash.
PESHKU
. Pasi té jet8 zgiedhur modaliteti paraprak, koha fillon duke numéruar kohén e paracaktuar té pérgatitjes.

. Gjaté procesit té férgimit me ajér, treguesi i ndricimit t& ngrohjes me ngjyra té kuge “ <&~ " on/off bazuar né kérkesat e ngrohjes. Kjo tregon se elementi i ngrohjes éshté ndezur
dhe fikur pér té ruajtur temperaturén e caktuar. L4

. Disa pérbérés kérkojné shkundje né gjysmé t& rrugés gjaté kohés sé gatimit, térhiqni tabaka té largueshme nga pajisja me dorezé dhe shkundni até. Pastaj réshqisni até pérséri né
njésiné kryesore.

SHENIM: Mos shtypni butonin né dorez gjaté shkundjes. (Pic 2.3)

. Kur dégjoni kohematesin “beep”, koha e caktuar e pérgatities ka perfunduar. Térhiqeni shporten e ndashme nga pajisja dhe vendoseni né sipérfage rezistente ndaj nxehtesise.

. Kontrolloni nése pérbérésit jané béré. Nése nuk jang, thjesht ktheni shporten né aparat dhe vendosni kohématésin pér disa minuta shtesé.

. Pér t8 hequr pérbérés té vegjél (p.sh. pomfriti) shtypni butonin e lirimit t& shportés dhe higni shportén e nga pjese e ndashme.

KUJDES: Paneli i celikut me piktograme (Fig 3) &sht& i nxehté. Ju lutemi mos prekni gjaté pérdorimit.
SHENIM: Mos e ktheni mbulesén e ndashme; pémdryshe, vaji i mbledhur né pjesén e poshtme t& tij do t& rjedhé mbi pérbérésit.
Tabaka e shképutur dhe pérbérésit jané t€ nxehté pas tiganisjes me ajér t& nxeht. Varésisht nga lloji i pérbérésve né fryerjen e ajrit, avulli mund t& shpétojé nga tabaka e shképutur kur térhiet.

Gjithmon perdorni fritezen me shporten per fergim me ajer.

. Lironi shportén e fergimit né njé tas ose mbi njé pijaté.
Tip: Pérté hequr pérbérés t& médhen; ose delikate, higni pérbérésit nga shporta me njé palé dorezé jo metalike.
Kur pérgatitet njé sasi e madhe pérbérésish, fryerja e ajrit mund té pérdoret vazhdimisht. Rekomandohet t& punoni maksimalisht 60 min vazhdimisht dhe pastaj & pushoni pér 30
minuta pér té getésuar.

SHENIM: Asnjéheré mos pérdomi tabaka té shképutshme pa shportén né té.
Mos e prekni shportén e ndashme ose shportén e tiganit gjaté ose menjéheré pas pérdorimit, pasi ajo béhet shumé e nxehté. Mbajini ato vetém nga doreza.

5) Pastrimi

Gjithmoné caktivizoni pajisien nga fumizimi me energji elektrike pérpara se té pastroheni.

Sigurohuni qé pajisja juaj té jeté plotésisht e ftohur.

Pastroni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

Fshini jashté pajisjes me njé lecké té lagur.

. Pastroni shportén e fergimit dhe tabakun e ndashme me ujé t& ngroht&, me sapun, pastaj thani térésisht.

SHENIM: Mos e zhytni njésiné kryesore né ujé ose ndonjé Iéng tjetér.

Késhillé: Nése ushaimi i gatuar &shté i mbérthyer né shporté ose né pjesén e poshtme té tiganit, mbushni enén me ujé té ngrohté me disa detergjent? té gatimit. Vendosni shportén e tiganisjes
né tabaka té ndashme dhe I€rini t& thithin pér rreth 10 minuta.

SHENIM: Rekomandohet t€ lani shportén e férgimit (A) dhe tabakun e ndashme (B) nén ujé t& ngrohté dhe me detergjent t€ buté.

Asnjéheré mos pérdomi detergjenté t€ ashpér ose pastrues gérryes ose pastrues pér pastrimin e furrés sé ajrit ose t8 aksesoréve té tij, pasi kjo mund té shkaktojé déme.

6) RRUAITIA
. Sigurohuni gé t gjitha pjesét té jené té thata para ruajtjes.




. Magazinoni pajisien né njé kuti té thaté ose né njé vend té pastér dhe té thaté.
. Asnjéheré mos e mbani pajisjen ndérsa éshté ende i lagésht ose i ndotur.
. Asnjéheré mos e mbylini kordonin e nymés rreth pajisjes.

7) KOHA DHE TEMPERATURA E NXEHTE E GATIMIT PER LLOJE TE NDRYSHME TE USHQIMIT

Min-max Sasia (g) | Koha (min) Temperatura (°C) Shporta Tips
Potatet & Pomfriti
Pomfrit i ngrir i holle 300-700 9-16 200 Tund
Pomfrit i ngrir i trashe 300-700 11-20 200 Tund
Patate shtepije (8x8mm) 300-800 16-10 200 Tund Shto 1/2 thsp vaj
Patate shtepije wedges 300-800 18-25 180 Tund Shto 1/2 thsp vaj
Patate shtepije ne form Kubi 300-750 12-18 180 Tund Shto 1/2 thsp vaj
Rosti 250 15-18 180 Tund
Potato gratin 500 15-18 200 Tund
Mish & Pul
Biftek 100-600 12-25 175
Mish Derri 100-600 10-14 200
Hamburger 100-600 18-20 180
Salsice 100-600 18-15 200
Kagika 100-600 18-22 180
Gjoks Pule 100-600 10-20 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 Tund Use oven-ready
Chicken Nuggets te ngrira 100-500 10-15 200 Tund Use oven-ready
Fish Fingers te ngrira 100-400 10-15 200 Use oven-ready
Buké e ngriré e tharé djathé djathé 100-400 8-10 180 Use oven-ready
Veggie chips 100-400 8-10 160
Pjekje
Embelsira 300 20-30 155
Quiche 400 20-22 180
Muffins 300 15-18 200
Sweet snacks 400 20 160

8) Udhézues pér zgjidhjen e problemeve

* Né veté produktin mund té gjeni edhe lloje t& ndryshme té ushqimit me kohén dhe temperaturén e gatimit té rekomanduar (Fig 3).

Problemi

Shkaku i Mundshém

Zgjedhja

FRITEZA ME AJER nuk punon

Pajsija nuk eshte e lidhur mire me energji elektrike.

Vendosni prizé kabllo té energjisé né njé furnizim me energji té tokézuar.

Nuk e keni vendosur kohematesin

Rregulloni kohématésin né kohén e duhur té gatimit pér té ndezur pajisjen.

Ushqimi ne FRITEZEN ME AJER nuk
eshte i gatshem.

Sasia shume e madhe e ushqimit e vendosur ne
friteze .

Vendosni sasi té vogla té ushqimit né shportén e fergimit. Batches mé té
vogla jané té skuqura té |évizin né ményré té barabarté.

Temperatura e caktuar eshte shume e ulet.

Vendosni temperaturén né cilésimin e kérkuar té temperaturés - referojuni
udhézuesit té gatimit pér referencé.

Ushqimi ne FRITEZEN ME AJER
eshte i pergaditur né ményré té
pabarabarté.

Disa lloje ushqimesh duhet té tunden né gjysmé té
rrugés gjaté kohés sé gatimit.

Ushqimi qé gjendet né krye ose né mes té njéri-tjetrit (p.sh. skuqura) duhet
té tunden né gjysmé té rrugés gjaté kohés sé gatimit.

Snacks te férguara nuk jané té
kércellitese kur dalin nga FRITEZA
ME AJER.

Modaliteti i gabuar i gatimit éshté pérdorur.

Referojuni ushqimit té prodhuar udhézimet e gatimit dhe ose zgjidhni
ményrén e duhur té gatimit

Uné nuk mund té rréshqasé
shportén e lévizshme / tiganin
né pajisje.

Shporta e fergiit eshte e sterngarkuar.

Mos e mhushni shportén pértej indikacionit MAX.

Shporta e gatimit nuk vendoset né tabaka té lévizshme
si¢ duhet.

Vendoseni dhe butésisht shtyni shportén e fergimit poshté né tahaka té
lévizshme derisa té dégjoni njé Klik.

Tymi i bardhé del nga pajisja.

Ushqimi me pérmbajtje té larté té vajit éshté pérdorur.
Tepér shumé vaj éshté shtuar né ushqim.

Mos pérdorni grupe ushqimore me pérmbaitje té larté té vajit. Mos shtoni
vaj ekstra kur nuk kérkohet.

Tabaka e |évizshme / shporta e skugjes ende pérmhan
mbetje yndyre nga pérdorimi i méparshém.

Tymi i bardhé shkaktohet nga ngopja e yndyrés né tigan. Sigurohuni qé
pastroni pajisjen térésisht pas ¢do pérdorimi.
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Ciare Delimano eHiMiH TaHgaraHbIHbI3 YILiH anFbic Gingipemia!

Delimano eHimi - fomai, api naiaansl Taram Aaspnayra apHasraH orapbl cananbl IHHOBALWANbIK ac \ bibichl, 6yaaH 6acka, Ci3 acnasibikta ToxipUOERI3IH KaHWANBIKTH MON eKeHAiriHe
Tayenci3, Tamak Aalibliay NpoLeciHeH (4asipay anblHia asbik-TyniKTepAl AaviblHaayAaH, Tamak Aasipnay NPOLECIHIK 63iHEH oHe AailbiH TaMaKTbl iluin-ieyaeH) 1933t anachi3. KyH caiiblH.
TaMaK Aasipnanbi3. J1933aT anblHbi3.

Delimano-HbiH 6apblk BHIMAEDI Cananbl aHe CypaHbICKa e, Bi3AiK BHIMIMI3AT WbIHbIHAA A Vi KelipMenen, caTbin anylubinapra canackl TOMeHAeY, KEninairi KoK eHIMAI CaTbin atagbl.
Kewipme Tayapnap Hemece yakineTriri MoK AncTpuGboTopaap Typansl aknapartsl brand.protection@studio-moderna.com 3neKTPOHAbI aapeciHe KonAaynapbIHbI3abl CypaiiMbI3, 0Cbl apKbUTI
ci3nep Gi3aiH eHimMiMi3ai KeLipMeneyMeH Kypecyimiare kopaemaececiaaep.

Delimano AIR FRYER DELUXE mynbTuneiwi - Maiigananylubl Hyckaynbifbl
MaitpanaHy anabiHaa HYCKaYMBIKTH! MYKUAT OKbIN WbHFLIHBIS AHE OHbI KEViiH KONAaHY YILIH CaKTan KObiHbI3,

ECKEPTY/IEP

JneKTp KypanpaapbiH Naiigananap anfbIHAA Heri3ri CaKTbIK WapanapbiH caKTay KepeK, COHbIH,

iwinge Kenecinepai:

1. KypbinrbiHbl Heriari Kyat Gepy KesiHe Kocy anjblHAa TexHUKaAbIK AepexTepi 6ap TaKTaiwaga

KOPCETINreH KepHeydiH, IKeprinikTi IKeniHiW, cunatTamanapbiHa COMKEC KeneTiHpiriH

TEKcepinj3.

INEKTP TOFbIHbIH, COFYbIHAH KOPFaHY YlWiH GaycbiMAbl, aliaHbl HEMECEe KYPbINFblHbI CyFa

Hemece 0acKa Aia CYibIKTbIKTapFa CaNMaHbI3.

KypbinFol epre TyibIKTanfaH awameH xaoéabikranrad. Ci3 naifanaHatbiH po3eTHaHbIH,

JKepre AypbIC TYWbIKTanFaHAbIFbIHA KO3 KETKI3IHi3

Kybipbinatbit/nicipineTiH - MHrpeAMEHTTEPAIH, MKbINbITKbILI 3MEMEHTTEPMEH  JKaHACYbIH

oonAbIpMay yii, onapabl apAakibiM nicipyre apHanFaH ce6eTKe cabin OTbIPbIHbI3.

KypbinFbl KymMbIC icTen TypFaH Ke3pe, aya KipeTiH JKoHe aya WbIFaTbiH CaHbinaynappbl

Hannanpi3.

Micipyre apHanraH ce6eT TocTaFaHbiH MaiiMeH TONTbIPMaHpI3, ce6e6i 6y epTTiH, WhiFybiHa

9KeN COKTbIPYbI MYMKIH.

KypbinFbitbl Nai{panakbin 601FaH COH, OHbl Ta3anay HeMece 0FaH Naifananywbl TapanbiHaH

TEXHUKANbIK KbI3MET KOPCETY anfblHAa, OHbI XeNifieH aKbIpaTbiHbI3.

Tasanay Hemece OFaH TEXHUKANbIK KbI3MET KOPCETYy HEMece OHbl MMHAN KOW anfblHaa,

KYPbINFbIHbIH, TONbIKTAN CYbIFAHbIHA KO3 IETKi3iHj3.

3aKbIMaHFaH baycbiMbl HeMece alackl 6ap KYPbIIFbIHLI HEMECE KYPbINFbia aKaynbiKTap

Hemece KaHjai fa Oip 3aKbIMAaHynap aHblKTanFaH COH, OHbI MaupanaHoanpis. lwinge

naiifanaHylbl KbI3MET KepceTe anatbiH Genwextep oK. KypbinFbiHbl TEKCepy, KeHaey

Hemece OHbl peTTey Typanbl aKnapatTbl ajy yiliH, OHbI JKaKbIH Xep/e OpHanacKaH yoKinerti

CEpBUCTIK KbI3METKe AKeNiHi3 Hemece KAMEHTTEpre KbI3MET KOpCeTy Hemipi 0olibiHwWa

KOHbIpay WaNbiHbI3.

10. KypbinrbiHbl fanaga naiiganadyra 6onmaiigbl. byn Kypbingbl yid iwikge, KaoblK api KypFaK
Xep/e FaHa naiaanaHyra apHanraH.

11. Nanpanan6ac GypbiH OYVibIMABI KATTbI, Teric, TYpaKTbl, KYpFaK api Mbinyra Te3iMAi epre
KOMbIHbI3.

12. baycbIMHbIH YCTENAiH, WeTiHeH canbbipan TypMaybiHa HeMece bICTbIK OeTTepre XaHacnaybiHa
KON OepMeH;3.

13. Kypangb! bICTbIK ra3 Hemece 3NMEKTP NAUTAHbIK, aHbIHA HEMECE OHbIH, YCTiHe, COHbIMEH

14
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Katap, Kbi3AbIpblIFaH TyMWaneWwKe KoiMaHbi3.

KypbinrbiHbl ra3gbii Hemece 6acKa 4a OHAi TyTaHaTbIH MaTepHanjapablH, (Mbicanbl, 6eH3on,

0051y CYHbITKbILbI, CNPEH HaHe T.0.) KacbiHAA NaiiganaHoanbI3.

15. Byn KypbinFbiHbI CYAbIH KAacbiHAA NaiifanandaHbi3. byn GyilbIMAbI CyFa 6aTbipy Hemece Cy
WalbIpay bIKTUMaNAbIFbl OPbIH anybl MyMKiH BaHHA Genmeci, WyHFbiNWwanap, 6acceiiH
aHe T.0. Cy Ko3epi CUAKTbI MAKbIH JKepae naiigananoaraH XeH. KypbinFbIMEH €y KONMeH
HYMbIC icTeyre 60nMaiiabl.

16. OHim guCTPUOLIOTOPLI TapanbiHaH YCbIHBLIMAFaH HeMece CaTbiiFaH KepeK-MapaKTapabl

*



17.

18.
19.

20.

21.
22,
23,

24,

25,

26.
21.

28,

29,
30.

3L
32.
33.
34,

35.

Hemece aKccecyapnappbl naiaanaHy JeKe Xapaxarrapra Hemece MyNiKTiH, 3aKbIMAAHYbIHA
9Ken COKTbIPYbl MyMKIH.

KypbinFblibl iCKe KOCbINFAH Kyife Kapaycbl3 Kangblpyfa Ooamaifbl. KypbinFbiHbl
naiigananraH CoH, OHbl IPAAIibIM XeNifeH aXbIpaTbin OTbIpy KEPEK.

KypbinFbiibl 60/mKanabl MaKcaTbiHaH 0acka MaKcaTTapAa naiiganaHyra Gonamangpl.
KypbinebiHbl TiKENe KYH KO3iHiH, acTbiHAa Hemece HoFapbl bUFanAbiblK HarFgaibiHAA
caKrayra Gonmaiigbl.

Ocbl KypbinFbIMEH 6TKip Hemece abpa3uBTi 3aTTapAbl NaianaHGaHbI3; KyiliKKe Kapcbl OeTTi
3aKbIMaamay YLWiH XbinyFa Te3iMAI NNACTUKTEH HEMECE aFallTaH acanFaH Kypekwenepai
FaHa naiganaHbiKpI3.

lwinge biCTbIK Mail HeMece bICTbIK CYMbIKTLIKTAp 6ap KYpbUIFbIHbI MbUIKLITKAH Ke3fe eTe
caK 00y Kepek.

Ocbl KypbinFbIMeH aOblK KanbinTa FaHa symbic icteyre 6onagbl. CAKTbIK LLAPAJIAPBI: 3nektp
TOKMNEH 3aKbIMAaHyAbI 601AbIpMay YLLiH, OHbI Ta3anay anAblHAa HeNifeH aXblpaTbin KOHbIHbI3.
Erep Kyar Gepy GaycbiMbl 3aKbiMAaHca, KayinTi jkafgainapabl 6ongbipmay YWiH, OHbi
OHAIpYLL, OHbIH, CEpBHUCTIK KbI3METTEpAi KOPCETETiH areHTi Hemece ykcac Oiniktiniri 6ap
MaMaH aybICTbIpybl THiC.

Kypangbl erep onap GakpinaHca Hemece KypbinFbiHbl Kayincis nailfananyra KatbiCTbl
HYCKAyNbIKNEH TaHbICCA }KOHE TOHETIH KayinTeppi TyciHce FaHa, 8 XacKa TONFaH JKoHe
Of1aH acKaH OananapfblH, COHbIMEH KaTap, ieHe, CEHCOPAbIK HEMEeCe aKblI-OMbl LEKTeYN
TyIFanapdbli, Hemece Oinimi MeH paFAbicbl a3 TyAFanapAblH, NaiiganaHybl MYMKIH.
bananapra Gyn KypanmeH oifHayra pykcar etinmeipi. bananap erep onap 8 acrtaH acca
KaHe GaKplnaHca FaHa, Kypanabl Ta3anai anajbl loHe OFaH KyTiM KepceTe anapbl.

Ke3 Kenren Kypbinfbl Oananap TapanbliHaH naiiganaHbinFaH Kesge Hemece ONappblH,
KacbiHa naifianaHbinFaH Xaraaifa, epexwe Kagaranay xyprisy tanan etinepi.

KypbinFbl #ymbic icTen Typrania, KoneTimai GETTiH TemnepaTypachl ioFapbl 60/1ybl MyMKIH.
Erep xeninik cbiMga KaHpaii Aa 0ip akaynbiK 6aiiKanca Hemece 0Cbl KypbinFbl Kigipic acan
JKYMbIC icTece, He 60Maca TONbIKTAi MYMbICbIH TOKTAaTCa, OHbl NaaNaH0aHbI3.

byn KypuinFbIHbIK, 60C Kyiae (anFaw pet naiganaHyabl KOCNaraHaa) Kymbic icTenyiHe xon
oepinmey kepek. Ce6edi Oyn KypbUIFbLIHBIH, 3aKbIMAANYbIHA KaHE/ HeMece NaifanaHyLWbIHbIH,
KapaKar anyblHa dKen COKTbIPYbI MyMKiH.

KypbinsbiHbl acikaynbik Hemece nepae CUAKTbI XaHFbill MaTepuangapablt, ycTiHe Hemece
KacblHa KOlOFa 00nMaifibl.

KypbinFbiibl KaObIpFaHbIH, anfblHa Hemece GacKa fa KypbinFbliapdblH anfblHa KOKFa
oonmaiifbl. KypbinFbiHbIK, apTblHaH XoHe OyMip aKTapbiHaH, Kem ferenpe, 30 cm 6oc
KeHjcTiK neH OHbIH, ycTiHeH 30 cm-aei 60C KeHiCTiK KanpblpbiHbI3.

byiibIMfbl 63 OETiHi30€H 63repTyre Hemece MeHAeyre TbiPbICNAHbI3, Ke3 KEreH KOHAEeYAiH,
THicTi GiniKTiniri 6ap MamaH TapanbiHaH FaHa XyPri3ineTiHine KO3 MeTKI3iNi3.

Byn KypbinFbl XUbIHTBIKKA KipeTiH KepeK-iapakTapaaH 6acka, CbIpTKbl Taiimep Hemece
0eneK KawbIKTbIKTaH OacKapy iyienepimeH 6ackapblamaybl THiC.

byn KypbinFbl Kepre TyWblKTanFaH GaycbiMmeH KaGpbiktanfad. HKaGbipragarbl
PO3ETKaHbI3AbIH, 1Kepre AYPbIC TYHbIKTaNFaHbIHA KO3 METKI3iHi3.

MynbTunewte Kybipy KesiHge, biCTbIK Oy aya WbIFaTbiH CaHbinaynap apKbifibl Whbirafbl.
Konpapbinpi3 6eH OeTiKji3ai Oy MeH aya WbiFaTblH CaHbinaynapaaH Kayincis apaKalbIKTbIKTa
yctaHpbi3. CoHpaii-aK, TaGaHbl KYpbINFbIAAH WbiFapy Ke3iHAe bICTbIK Oy MEH ayajaH caK Gony
Kepex.

KypbinFbigan Kapa TyTiH WwbiFa 6actaca, OHbI Aepey XenifeH axblpatbin KoifbiHbI3. Micipyre
apHanfaH ce6eT ToCTaraHblH KYpbUIFbIAaH WbiFapmMac GYpbiH, TYTIHHIK, WbIFYbl TOKTaFaHLA,
KyTe TypbiHbI3. ByfaH Keiiin naiiganaHy anfbiHAa, KYPbUIFbIHbIH, KE3 KelreH 6onxangbl



3aKbIMaHyNapbIH 60/1YbIH AYPbICTAN TEKCEPIN WbIFbIHbI3.

36. KypbinFbl 63 TEPMUANbIK TYPAKTbIbIFbIHA HETKEHLUE, NaifAanaHa GacTaraH Keaje ancis Hici
ce3iyi MyMKiH.

37. Erep Kypbinrbl THiCTi TYpAE MYMbIC icTemece (KaTTbl COFbIICA, Kynaca, 3aKbIMaHca, fanaaa
Kanpbipbiaca Hemece Cyra 6aTbipbuica), OHbl NalfanaH6aHbI3.

38. KypbineblHblH, TeKcepyAeH 6TKEHAiriHe KapamacTaH, OHbl naiijanaHy jkoHe OCbIHJail
naipanaHyablH, canfapbl TeK naiianaHywbiHbIH, XayankepuuiniriHe Jarapbl.

2) benwexTep
Delimano Air Fryer Deluxe munsvnelwi TeMeHzeri GyHKumsinapsl 6ap keneciaei GenextepaeH Typagbl:

1-cyper (Kapawbi3: CYPETTEP, 1-cyper) 4-cyper (KapaHpi3: CYPETTEP, 4-cyper)
A. Nicipyre apHanrat ceber | F. backapy naneninin 1. Kbi3ablpy MHAMKATOPbI (KbI3bIN HYKTE KbI3ABIPY Ke3iHae iaHaasl) | 4. TemnepaTypaHbl apTTbipy 6atbipmacs!
B. Ceberri 6ocary Gatbipmac! | gucnnedti 2. Kennerkil MHAVKATOpbI - eNZeTKil KOCbINbIN TypFaHAa KaHaabl | 5. TemnepatypaHbl asality 6atbipmach!
C. Ceber TyrKacel G. Aya WhiraTbiH caHpinay | 3. Temneparypa/Taitmep ancnnelii (kypeinrsl KOCY/Ibl 6onrania 6. AibIH ana OpHaTbiFaH PesuM 6aTbipMach
D. AnblHGanbl TocTaraH H. Ka6enb kipmeci Temnepatypa MeH yaKbiT apanblfblHAa aybichin Typazbl) 7. Kyar 6atblpmacs!
E. Aya KiperiH caHpinay |. Kyar Kabeni 8. YaKbITTbl @3afiTy GatbipMacs!
9. YaKbITTbl YAFaliTy Gabipmach!

3) Anfaw per naiigananap anfibiiga

1.bapnbiK Kantay Matepuanbii, Ke3 KenreH xanchipManapabl Hemece 3atbenrinepai KypblIFbiiaH anbin TacTayi3.

2.Micipyre apHanraH Ce6ETTi WbiFapy YLK NACTUKTEH KacaiFaH KaKnarbiHaH KeTepin, Ce6eTTi 60caTy GatbipMachlH 6aChIHbI3, COfaH KelliH OHbI KeTepin, TabagaH LWblFapbiHbi3.

3.Ce6eTTi aHe anbiHaTbIH TabaHbl bibl, Ca0bIH KOChUIFaH CyMeH Tasanan, OHbl Wailbin, akcsinan Kenmipixia. Heriari kopnycTl Cyra Hemece KaHgall Aa 6ip CyibIKTbIKKa 6aTbipMaHpbi3.
MynbneluTi HEMeCe OHbIK KepeK-iapakTapbiH arpeccusTi Hemece abpasueTi Tasanay KypbUFbinapbIMeH HEMece TEMIp bICKbILUNEH Tasanamanbi3, ce6ebi Gyn OHbIH 3aKbIMAaHYbIHA aKen
COKTBIPYbI MYMKIH.

Eckeptne: Mynstvnelui aral per nai{ianaxFaH Ke3ge, anci3 TyTiH HeMece Mic cesinyi MyMKIH. By KanbinTsl )arFaai api on KelliH KeTeTiH 6onafbl. Artrall peT naiiianaxap anbiHaa anjbi
a1a KbI3AbIpbin any YCbiHbINaAb!. Atrall PeT NaitianaHap anbiHaarsl bl ana Kbi3abipy yakbimsl - 15 MunyT, 180°C.

4) NARJANAHBINYbI
Konpaap anibiHaa 8HiMAi KaTTbl, Teric, TYpaKTbI, KYpFaK }aHe bICTbIKKA Te3IMAI GETHe KOMbIHbI3 }AHE OHbIH, aifHanachiHAa MeTKINIKTI 6oc KeHicTik (Keminpe 30 cm Goc
OPbIH) KanbIPbIHbI3.

. Kyar kaGeniH Kyat Ke3iHe Kocbin, MyIbTUNELLTi KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3. BacKapy naxeni « 0» TaHGacbIH KepceTei.

. Anbin6ans! TocTaraHpbl (nicipyre apHanfan ce6etimen) (A, D) cbipTKa Kapaii TapTbin WbiFapbinbi3 (2.1-cyp.). AnbiHGanbl TocTaFaHb! Teric, TYPaKTbl, bICTbIKKA T3iMAI
GETHE KOHbIHbI3.

. Wurpepuentrepai mclpyre apHanfaH ceGeTke canbin, anbiHGanbl TOCTaFaHbl HEri3ri KOPNYCK ChIPFLITHIHDI3 (2.2-Cyp.).

. Backapy naneni Kocy ywiH Kyar 6atbipMachbIH Uﬁacbm.bls [Dvennedi naneni 180°C opHartbinFaH Temnepatypa napameTpiH aHe 15 MUHYT yaKbIT napameTpiH Kepceteni.

Temneparypanbl petrey

TemnepatypaHsl +/- 5 °C e3repry YWLiH «+» HeMece «» GaTbipMachii 6achiibI3 (MHMYM + 80°C-TaH Markcumym 200°C feiti).

Talimeppi perrey
Talimeppi +/- 1 MMHYTKa @3repTy yLiH (MMHMMYM 1 MUHYTTaH MaKkcuMyM 30 MUHYTK AeiliH) «+» HeMece «-» GaTbIPMACIH OAChIHbI3.
Kocy ywin «C) » GaTbipMachbIH KaiTafaH 6achbinbI3.

AnpibiH ana opHaTbINFaH peuUMAEp

KocbiMiLa blHFaiinbInbIK LW, MybTNELL nai{ianaHy/bl eHINAETETIH anfibiH ana OpHaTbUtFaH PEXMMAEPMEH KAMTaMaChI3 eTinreH.

AnfibiH ana opHaTbinFaH pexumre Kipy ywin M 6aTbipmacsiH 6achiHbi3. lucnneiiaiy 6ackapy naHeninge Frozen fries Genriweci aHaabl. M 6atbipMachiH Kaifa 6acy apKbiibl anfibiH ana
OpHaTbUFaH PEVMA] TaHAayra 60nazbl (HapbIKTaHAbIpbUTFaH Genrilue apKbinbl kepcerineai). Mynbinell 2 CexyHATaH KeiliH aBTOMATTbl TYPAE KOChINaabl.

AnpibiH ana OpHaTbUtFaH PEXVMAEP YLUIH 9AENKi TeMnepaTypa MeH TaiiMep Temenaeri kecteze Gepinre.

Pexum Temn. (°C) YaKpIT (MUH) Eckepry
200 18 18 MUHYTTaH KeiliH aBTOMATTbI TYPAE TOKTalbI.
|
MY3[IATBIFAH OGP
@ 175 25 25 MUHYTTaH KeiliH aBTOMaTTl TypAE TOKTalAbI.
CTEVK
u 165 8 8 MUHyTTaH KeiiH aBTOMaTTbI TypAe TOKTaiab!.
TEHI3 TAFAMZAPHI
é 155 30 30 MUHyTTaH KeiliH aBTOMATTbl TypAe TOKTaiab.
Bl
180 20 20 MMHYTTaH KelliH aBTOMaTTbl TypZe TOKTalgbl.

TAYBIK




6 200 12 12 MUHYTTaH KeiliH aBTOMaTTbI Typfe TOKTaib.

WOLLKA ETI

’ 175 10 10 MuHyTTaH KeviiH aBTOMATTbI TypAE TOKTaib.

BATIBIK

. AnpibiH ana OpHaTbUFaH PEMM TardaFaHHaH KeliiH TaiiMep anjbiH ana OpHaTbUtFaH AaliblHaay YaKbiTbiH ecenTeil 6acTaiigbl.

. Kyblpy KE3iHE Kbl3bin TYCTI KbI3AbIDY MHIMKATOPb « = » KBI3bIDY TANAMTAPbIH GAVTAHbICTE! KOCHA/bI/OWIDINA. BN KbIALIDFLIL SNEMEHT OpHaTHUIFaH TeMNepaTypal ycran
TYPY YLWiH KOChINGIN, BuipinreriH Gingipeai. 9

. Keit6ip uHrpeavienTTep nicipy Kesinze Wwalikay/abl KaweT eTedi, 0 yLUiH anbiHGanLl ToCTarar/lbl TYTKACkIHAH TapTbin, WaikaKbi3. CoaaH KeiliH OHbl Heri3ri KopMycKa KalTa ChipFbiTbiHbI3.

ECKEPTE: LlaitxaraH Ke3ze TyTKackiHAarb! 6aTbipMaHsl 6acnaxpis. (2.3-Cyper)

. TaiiMepaiK AblObICTbIK CUTHaNbIH eCTirenze, AalblHgay yaKbiTbl aaKTanraHbiH 6ingipeai. AMbiHGans! TocTarakAbl KypanaaH WhiFapbin, bICTbIKKA TE3IMAI 6ETKE KOVbIHbI3.

. MHrpeavenTTepain AaliblH GonFaHbIH TeKCepiKi3. Erep onap Aaibii Gonmaca, anbiHbansl TocTaraHabl KaifTaiak Kypasea ChipFbiTbin, TaiiMeps GipHelLe MUHYTKA OpHaTbIHbI3.

° Marina uHrpeavenTTepai (Mbicansl, py) WbiFapy Wi, cebeTti 6ocaty GaTbipmacsiH 6acsin, nicipyre apHaiFax Ce6eTT anbiHoanbl TocTaraHHaH anblHbI3.

ECKEPTY: lukTorpammacs! 6ap Tot GacnaiTbii 60naTTaH wacanraH Naenb (3-Cyper) bicTbl. HyMbIC Ke3iHae YeTamaHpi3.

ECKEPTMENEP: AnblH6ans! TocTaraHfbl alHanblpManbi3; aiTrece, OHbIK TYGIHE uHasFaH Mali MHIPEAMEHTTEpre aFbin KeTeg.

KyblpraHHaH KeviiH ansiHGanbl TOCTafaH MeH WHPEAVERTTED bICTbIK Gonagbl. MynsnewTeri MHrpeaneHTTepaiH TypiHe GailnaHbICTbl, WbiFaprak Ke3ae anbiHGanbl TocTaraHHaH Oy WbiFybl

MYMKIH,

Mynbrunewri apaaibim nicipyre apHanfan ce6etiveH KOnJaHbIHbI3.

o Nicipyre apHanFaH ce6erTi bibicka Hemece Tabara TOHKEPIHI3.

Kenec: Ipi HeMece Ha3iK MHrPeAneHTTEPA anbin TacTay YLUiH, MHIPEAVEHTTEPAI CEOETTIH YCTIHEH METan EMEC KbICKALLINEH anblHpi3.

VHrpeaveHTTepAin VAKeH KeNeMiH JailbiHgarataa, MynsTUNeWT y34iKei3 KonaaHyra 6onagbl. 60 MUHYT 60iibl Y3AIKCI3 yMbIC iCTeTiN, CofaH KeiliH 30 MUHYT 60ibl CANKbIHAATBIHBI3.

ECKEPTIIE: AnbiH6anbl TocTaraHzbl C0€TCi3 naiganaHGaHpi3.
AnblH6ansl TocTarakFa Hemece Ce6eTke KOMbIHbI3Abl TMri36eHi3 HeMece OHbI KonaHFaHHaH KeliH BipAeH ycTamaHpI3, ce6ebi eTe biCTblk 6onaabl. Onap/bl TeK TYTKACkIHAH YCTaHbI3.

5) Tasanay

. Tasanamac GypbIH KypbUiFbIHbI SPaibiM ANEKTP KENICIHEH aiblpaTblHbi3.

. KypbUIFbIHBIK TOMbIK CybiFaHbIH TEKCEPIHI3.

. KypblnFblHbl 9 KOaHFaHHaH Keilit Ta3anapi3.

o KypbUnFbIHbIK ChIPTbIH AbIMKbUT LLYGEPEKEH CYPTIHi3.

° Nicipyre apHanFaH ce6eTTi KaHe anbiHGanbl TabaHbl Kbinbl, CaBbIHALI CYMEH Tasanan, aKchinan Waiibin, KypraTbiHbI3.

ECKEPTIE: Heri3ri KopnycTl Cyra Hemece 6acka CyibIKTbIKKa GatbipMaHpi3.

Keec: Micipinren Taam ce6eTke Hemece TabaHbin Ty6iHe xabbiChin Kanca, TabaHbl biibIC KyFbILl KOChUTFAH bibl CyMeR TOMTbIPbIHBI3. Tlicipyre apHanFaH ce6erTi anbiHbansl TocTarakFa
Canbin, onapapl Wwamamen 10 MAHYT CybIH KENTipin KOVblHbI3.

ECKEPTE: Nicipyre apHanFaH ce6erTi (A) aHe anbiHGansl TocTaraHabl (B) iblibl aFbiHAbl CyMEH KaHE KyYMCaK Ta3anarblUneH Kyy YChiHbINaabl.

MynbTnewTi Hemece OHbIH KepeK-iapaKTapbiH Tasanay YLUiH KarTbl HeMece abpa3ueTi yFbil 3aTTapzbl HeMece TasanarbluTapzbl Nariaananbanbi3, ce6ei 6y 3aKbIM KEATIDYi MYMKIH.

6) CAKTAY

. bapnblk Geniktepyi cakTay anaibiHaa KypraTbiHpi3.

. KypbinebiHbl KypFaK KOpanka HEMeCe Tasa, KypraK Wep/ie CakTaHbi3.
. KypblnfbiHb! AbIMKbIN HEMECE Kip KyViHAe CaKTaMaHpI3.

. Kyar cbIMbIH Kypanzbi aiiHanacblia opamaHpi3.

7) TAFAMHbIH, 3P TYPAIEPIHE YChIHbUTATBIH JAHBIHIAY YAKbITbI MEH TEMAEPATYPACI

Mut-make kenemi (r) | Yaxoir (MuH.) Temneparypa (°C) | CeGer Kenec
Kapron saHe dpu
Hinjke myagatbinran Gpu 300-700 9-16 200 LWaiikay
Hyan myspatbinFan ¢ppu 300-700 11-20 200 LWaiikay
Yiipe wacanfan pu (8x8 mm) 300-800 16-10 200 Waitkay | MapTbl ac KacblK Maii KOCbIHbI3
Yiige paibiiganran Kapron Geniktepi 300-800 18-25 180 Waitkay HapTbl ac KacblK Mail KOCbIHbI3
Yiige paiibinpanan Kapron Texwenepi 300-750 1218 180 Waitkay | MapTbl ac KacblK Mail KOCbIHbI3
Poctn 250 15-18 180 LWaiikay
Kapron rpareni 500 15-18 200 WWaiikay
Er aHe Kyc eri
Creiik 100-600 12-25 175
WaHwblinFaH Wwowka eti 100-600 10-14 200
Tambyprep 100-600 18-20 180
OpanfaH WyHbIK 100-600 18-15 200
TaybIKTbIH, CaH eTi 100-600 18-22 180
TaybIKTbIH, TOC €Ti 100-600 10-20 180
Ticke6acap
Opama 100-400 8-10 200 Waitkay | Mew ywin faitbiH TypiH Naiifananbinpi3
MyapatbinFaH Tayblk Harretcrepi 100-500 10-15 200 Waitkay Mew ywiH faifbiH TYpiH NailanaHbiHbI3
My3apatbinFan Ganblk TasKwanapbl 100-400 10-15 200 Mew ywin faibiH TypiH Naigananbinpi3




My3pgatbinFaH HaH YHTaFbiHa ayHaTbINFaH 100-400 8-10 180 Mew ywik faiblH TypiH naliganaHbinpI3
ipimwik Ticke6acapnapbl

KpiTbipnak Kekenictep 100-400 8-10 160

Han enimpepi

Baniw 300 20-30 155

Kuw 400 20-22 180

Maddunpep 300 15-18 200

Tari Ticke6acapnap 400 20 160

* OHIMHiH, 03iHe YCbIHBINFaH TaFaM AaiibiHAAY YaKbITbl MeH TemnepaTypackl 6ap aprypni Taram Typnepi KepeerinreH (3-cyp.).

8) AKaynbIKTapAbl o0

Macene Mymkin ce6edi IWewimi
MynbTHneLw xymbic icTen TypFaH oK. | Kypbingbl enire KocbiaMaraH. HKyar 6aycbiMbIH epneHaipinreH poseTkara canblHpl3.
. KypbinFbiHbl icke Kocy ywiH, TaitMeppi Tanan eTineTiu Aaiibinpay
Taiimep opHaTbiNFaH oK, YaKbITHa GYPbIHLI.
. . . . CeGeTke asbipak Taram canbipi3. KilukenTail nopunsnap Giprenki
MynTunewTeri TaFam nickeH oK. CeGerTeri Taram Kenemi TbiM Ken. "
€Tin Kybipbinagbl.

TemneparypaHbl Tanan eTinetin Temneparypa 6anTayblHa GypbiHbI3 -
TONbIFbIPAK AKNAPAT YLWiH NiCipy HYCKAYNbIFbIH KAPAHI3 .

Mynunewreri Taram Gipkenki etin [Nlaiibinpay Ke3iHae TaraMHbIK, Kei6ip Typnepi iwikapa | bip-Gipinin ycTiHge Hemece aiiKaca JaTKaH Taramabl (Mbicanbl, GpH)
KybIPbIAFaH HOK. wWwaiikayabl Tanan etepi. Jaiibiiay Kesinpe iluinapa waiikayabl Tanan etepi.

HKybipbinFaH Taramabl MynbTUNELWTeH

OpHarbinFaH Temneparypa TbiM TEMeH.

Taram LWbIFapyLbIHbIK, NCIpy HYCKAYMbIFbIH KAPaHbI3 aHE AYpbIC

biFapFaK Kese, On KuiTbIpnaK Micipy peumi aypic TanAaAMaFaH. nicipy peXMIH TaHgaHyI3
Gonmaifbl.
TocraraHpbl/ce0eTTi KypbINFbIFa AYPLIC | . . . . Nicipyre apnansa ce6erri MAKCUMANJbI Genricinen acbin
bUTHGITA ATMATIMbIA. Nicipyre apHansan ceGerTeri Taram Kenemi ToiM Ken. TONTLIpHARS.
Micipyre apHanFa ce6er TocTaraHbiHa AypbiC Lllepty AbiGbICH! ecTinreHwe, nicipyre apHanFan ceGeTTi TocTaFaHbIHa
canblHbaraH. TOMeH Kapail 0acbiHpI3.
- Mait Kypambl )ofapbl TaFamabl faiiblHAan Xatbipcbi3. | Maii KypaMbl ioFapbl TaFamMpbl Naiiganan6anpi3. Kamer 6onmaca mait
HypeinFoinai ak TYCri TYTiH WkiFagsl Taramea ThIM KN Maii KOCbINAbI KOCNaHpI3,

A TyTiH nicipyre apHanfaH ce0eTTiH, ToCTaFaHbIHAA Kbi3FaH MaiifaH
naiiga 6onapbl. Bp naifpananFan cow, nicipyre apHanran ce6erTik,
TOCTaFaH/bl Ta3ananbl3.

AnpbiHFbl NaiipananyaaH nicipyre apHanraH ce6eTTiy,
ToCTaFaHbIHAA dNi e Maii KanablFbl Kangbl.

Brangus kliente,

dékojame, kad renkatés DELIMANO gaminius!

DELIMANO asortimentg sudaro aukstos kokybés virtuvés technika ir indai, sukurti galvojant apie sveik mityba ir malonuma teikiantj maisto gaminimo procesa. Skatiname aistra gaminti ir
mégautis Sia patirtimi tiek mégéjus, tiek profesionalus. Pajuskite malonuma gaminti kasdien!

Populiariis DELIMANO gaminiai daznai tampa Klastotojy taikiniu. |sigije suklastoty gaminiy, klientai nusivilia prasta ju kokybe, negali pasinaudoti garantija. Jeigu pastebéjote padirbta gaminj
ar jgaliojimy neturintj platintojg, praneSkite apie tai adresu brand.protection@studio-modema.com arba ccd.lt@studio-modema.com ir padékite kovoti su padirbinétojais.

DELIMANO DELUXE karsto oro gruzdintuvé - naudojimo instrukcija
Originalios instrukcijos vertimas
Prie$ naydodami prietaisa atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcija ir iSsaugokite ja ateiCiai.

SPEJIMAI

kaudodami elektros prietaisa laikykités pagrindiniy saugumo jspéjimuy, jskaitant ir nurodytus zemiau:
Patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa sutampa su elektros lizdo jtampa.

Nemerkite maitinimo laido, kiStuko ir paties prietaiso j vandenj ar kitokius skyscius - tai
pades iSvengti elektros Soko.

Sis prietaisas yra su jzemintu kiStuku. Uztikrinkite, kad prietais jungiate j tinkamai jZeminta
elektros lizda.

Kepama ar gruzdinama maistg visuomet dékite j gruzdinimo sietelj, kad maistas nesiliesty
prie kaitinimo elemento.

Neuzdenkite oro jéjimo ir iSéjimo angy, kai prietaisas yra jjungtas.

Nepilkite aliejaus | vidinj puoda, nes tai kelia gaisro pavojy.

Visuomet iSjunkite prietaisa i elektros lizdo baige naudoti, pries ketindami jj valyti ar atlikti
kitus prieziuros darbus.

Visuomet jsitikinkite, kad prietaisas visiSkai atvéso pries ketindami jj valyti, atlikti prieZiuros
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darbus ar padeéti j laikymo vieta.

Nenaudokite prietaiso, jeigu jo maitinimo laidas ar kiStukas yra pazeisti, jeigu prietaisas

neveikia tinkamai ar buvo kaip nors paZeistas. Prietaiso viduje néra daliy, kurias galéty keisti

pats naudotojas. Jeigu prietaisa reikia taisyti ar jis neveikia tinkamai, kreipkités | platintoja.

Nenaudokite prietaiso lauke. Prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui uzdaroje patalpoje,

sausoje aplinkoje.

Pries naudodami padékite prietaisa ant kieto, lygaus, stabilaus, sauso, karS¢iui atsparaus pavirSiaus.

ﬁau%okite,. kad maitinimo laidas nenukarty nuo stalo ar spintelés krasto i nesiliesty prie

arsty pavirsiy.

Nedékite prietaiso ant ar netoli karstos dujinés ar elektrinés viryklés, nestatykite j orkaite.

Nenaudokite prietaiso netoli dujy Saltinio ar kity degiy medziagy (tokiy kaip benzenas, dazy

skiediklis, purskikliai ir pan.).

Nenaudokite prietaiso netoli vandens. Prietaiso negalima naudoti netoli vonios, kriaukliy,

plaukimo baseiny ir pan., kur kylarizika, kad prietaisas gali jkristi j vandeni ar biiti aptaskytas.

Nenaudokite prietaiso Slapiomis rankomis.

Naudojant neoriginalius, gamintojo nepridedamus priedus kyla traumy ar susizalojimy rizika.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros. Visuomet iSjunkite prietaisa baige ji naudoti.

Prietaisq naudokite tik pagal paskirtj ir taip, kaip nurodyta Sioje instrukcijoje.

Prietaisa laikykite nuo tiesioginiy saulés spinduliy ir drégmés apsaugotoje vietoje.

Nenaudokite astriy ar prietaisa galinCiy_subraizyti jrankiy; rinkités karSciui atsparias

plastikines ar medines menteles, kad nepazeistuméte kars¢iui atsparaus pavirsiaus.

Bukite itin atsargis, jeigu judinate prietaisa, kuriame yra karsto aliejaus ar kitokiy karsty skysCiy,

Naudokite tik uzdaryta prietaisa. |SPEJIMAS! Prie$ valydami prietaisg iStraukite laidg is

elektros lizdo, kad iSvengtuméte elektros Soko.

Nenaudokite prietaiso, jeigu jo maitinimo laidas yra pazeistas, tokiu atveju kreipkités  platintoja.

Prietaiso negalima naudoti vaikams ir asmenims su fiziniais ar psichiniais sutrikimais, nebent

juos prizitiri uz sauguma atsakingas zmogus, supazindines su prietaiso naudojimu ir pavojais,
lanciais prietaisa naudojant netinkamai. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu, jo valyti ir

atlikti kity prieZiuros darby.

Bukite itin atsargus, jeigu naudojant prietaisa netoli yra vaiky.

Nenaudokite prietaiso, jeigu jo maitinimo laidas yra pazeistas, jeigu prietaisas veikia su
pertrikiais arba visiSkai nustoja veikti.

Nepalikite veikti tuscio prietaiso (iSskyrus pries pirma naudojima), nes galite sugadinti
prietaisq ir / arba susizaloti patys.

Nestatykite prietaiso ant ar Salia lengvai uzsideganciy medZiagy, pvz., Sluosciy ar uZuolaidy.
Nestatykite prietaiso prie pat sienos ar kito prietaiso. Aplink prietaiso Sonus ir virs jo turéty
buti bent 30 cm laisvos erdves.

Nebandykite patys taisyti prietaiso. Gedimo atveju kreipkités j platintoj

Slis I?triet:il_is('i:s yra su jzemintu kistuku. Uztikrinkite, kad prietaisa jungiate | tinkamai jzeminta
elektros lizda.

Prietaisui veikiant pro angas isleidziami karsti garai. Rankas ir veida laikykite saugiu atstumu nuo
gary ir oro iSleidimo angy. Taip pat saugokités karsty gary ir oro iSimdami vidinj inda i prietaiso.
Iskart iSjunkite prietaisa, jeigu iS jo pradeda verztis tamsiis dumai. Palaukite, kol baigsis
veritis tamsiis dumai, ir iSimkite vidinj inda i$ prietaiso. Kruopsciai apZiurékite prietaisa, ar
néra jokiy pazeidimy, pries vél naudodami.

Tik pradéjus naudoti prietaisa gali buti juntamas silpnas nejprastas kvapas, kol prietaisas
pasieks terminj stabiluma.



37. Nenaudokite prietaiso, jeigu jis neveikia tinkamai, buvo sutrenktas, numestas ant Zemes,
pazeistas, paliktas lauke ar jmestas j vanden;.

38. Prietaisas buvo patikrintas, taciau jo naudojimas ir su tuo susijusios pasekmés yra paties
naudotojo atsakomybé.

2) Dalys
DELIMANO DELUXE karsto oro gruzdintuve sudaro Sios dalys:
Pic. 1 (Ziiirékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 1) Pic. 4 (iirékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 4)
A, Gruzdinimo indas F. Valdymo skydelis 1. Kaitimo lemputé (raudonas taskelis - uzsidega, kai prietaisas pradeda kaisti) | 4. Temperatiiros didinimo mygtukas
B. Gruzdinimo indo iSémimo mygtukas | G. Karsto oro iSleidimo angos | 2. Ventiliatoriaus lemputé - uzsidega, kai pradeda veikti ventiliatorius 5, Temperatiros mazinimo mygtukas
C. Gruzdinimo indo rankena H. Maitinimo laido jungtis 3. Temperatira / laikmatis (rodoma pakaitomis, kai prietaisas yra jungtas) 6. Automatinés programos mygtukas
D. Simamas déklas |. Maitinimo laidas 7. |jungimo / i§jungimo mygtukas
E. Oro {€jimo angos 8. Gaminimo laiko mazinimo mygtukas
9. Gaminimo laiko didinimo mygtukas
3) Prie$ pirma naudojima

1.Nuimkite visas pakuotés dalis ir lipdukus.

2.I3imkite gruzdinimo inda spausdami gruzdinimo indo iSémimo mygtuka ir keldami padékla iS prietaiso korpuso.

3.Gruzdinimo inda ir iSimama dékl iSplaukite su Siltu muiluotu vandeniu, po to nuskalaukite ir gerai iSdziovinkite. Nemerkite prietaiso korpuso | vanden] ar kitokius skyscius.

Nenaudokite stipriy ar Sveiciamujy valikliy prietaisui ar jo priedams valyti, nes galite juos pazeisti.

Pastaba. Naudojant prietaisa pirma karta gali pasirodyti Siek tiek dimy ar pasklisti nejprastas kvapas. Tai normalu ir greitai pranyks. PrieS naudojant prietaisa pirma karta rekomenduojama
ji fjungti tusCi ir pakaitinti 15 minuciy nustacius 180 °C temperatira.

4) NAUDOJIMAS

. Pries naudodami prietaisa pastatykite ant kieto, lygaus, stabilaus, sauso ir karS¢iui atsparaus pavirSiaus taip, kad i$ visy prietaiso pusiy hiity bent 30 cm laisvos erdves.
. Maitinimo laido gala jkiSkite | jungt] prietaiso korpuse, kistuka - | elektros lizda. Valdymo skydelyje uzsidegs simbolis ,¢1y“.

. Atsargiai iSimkite déklg (su gruzdinimo indu) (A, D) traukdami pirmyn (Pic 2.1). Padekite dekla ant lygaus, stabilaus ir karS¢iui atsparaus paviriaus.

L]

Sudékite ingredientus j gruzdinimo inda, tada jstatykite dékla atgal | prietaisa (Pic 2.2).

. Nuspauskite jjungimo mygtuka ,,(')“, kad aktyvuotumeéte valdymo skydelj. Skydelyje bus rodoma automatiskai nustatyta 180 °C temperatiira ir 15 minuciy laikas.
Temperatiiros nustatymas

Spausdami ,+“ir .- simbolius nustatykite norima temperatiirg (didéja / mazéja kas 5 °C, minimali temperatira - 80 °C, maksimali temperatiira - 200 °C).

Laikmacio nustatymas

Spausdami ,+ ir ,-* simbolius nustatykite norima laika (didéja / mazéja kas 1 minute, minimalus laikas - 1 minuté, maksimalus - 30 minugiy).

Nuspauskite dar karta mygtuka ,,c)“, kad aktyvuotuméte.

Automatinés programos

Prietaisa naudoti dar paprastiau pasirinkus automatines programas.

Norédami pasirinkti automating programa nuspauskite ,M“. Valdymo skydelyje uzsidegs bulvyCiy programos simbolis. Spauskite ,M*“ toliau, kol pasirinksite norima programa (uzsidegus tos
programos simboliui). Prietaisas pradés veikti po 2 sekundziy.

Programos temperatiira ir laikas nurodyti lenteléje.

ReZimas Temperatiira (°C) Laikas (min.) Pastabos
LTET 200 18 Sustoja automatiskai po 18 minuciy.
. )
SALDYTOS BULWYTES
@ 175 25 Sustoja automatiSkai po 25 minuciy.
DIDKEPSNIAI
u 165 8 Sustoja automatiskai po 8 minuciy.
JURY GERYBES
: 155 30 Sustoja automatiskai po 30 minuciy.
PYRAGAS
’ 180 20 Sustoja automatiSkai po 20 minugiy.
VISTIENA
200 12 Sustoja automatiSkai po 12 minuciy.
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’ 175 10 Sustoja automatiskai po 10 minuciy.

20V1S

. Pasirinkus automatine programa ekrane rodomas likes gaminimo laikas.

. Gruzdinimo metu raudonas ventiliatoriaus simbolis , &4 “ uZsidega ir uzgesta pagal kaitinimo reikalavimus. Tai reiSkia, kad kaitinimo elementas jsijungia ir iSsijungia, kad palaikyty
nustatyta temperatiira. i

. Kai kuriuos ingredientus reikia pakratyti gaminimo viduryje - istraukite dékla iS prietaiso, laikydami uz rankenos, ir papurtykite. Tada jdékite atgal | prietaisa.

PASTABA. Nespauskite rankenos mygtuko purtydami dékla (Pic 2.3).

. Pasigirdes laikmaCio signalas reiSkia, kad pasibaigé nustatytas laikas. ISimkite dékla i prietaiso ir padékite ant karSCiui atsparaus pavirsiaus.

. Patikrinkite, ar ingredientai iSkepe. Jeigu dar neiSkepe, statykite dékla atgal | prietaisa ir kepkite dar kelias minutes.

e Jeigunorite iSimti nedidelius ingredientus (pavyzdZiui, bulvytes), nuspauskite gruzdinimo indo iSémimo mygtuka ir iSimkite gruzdinimo inda i3 déklo.

|SPEJIMAS! Nerudijanciojo plieno skydelis su piktogramomis (Pic. 3) yra karstas. Nelieskite jo, kai prietaisas yra jjungtas.

PASTABOS. Neapverskite iSimamo déklo, nes jo apacioje susikaupes aliejus gali iStekéti ant ingredienty.

ISimamas déklas ir ingredientai yra karsti pasibaigus gruzdinimui. Priklausomai nuo ingredienty, traukiant dékla gali pradéti verztis garai.

Prietaisa visada naudokite su gruzdinimo indu.
. ISimkite ingredientus iS gruzdinimo indo | dubenj ar Igkste.
Patarimas. Jeigu gruzdinimo inde yra didelis kiekis ingredienty arba jie yra trapds, juos i$ indo iSimkite su nemetalinémis znyplémis.
Jeigu kepate didelj kiek] ingredientu, juos galite kepti nepertraukiamai ilgesnj laika. ligiausias rekomenduojamas veikimo laikas - 60 minugiy, po to padarykite 30 minuciy pertrauka, kad
prietaisas atvésty.

PASTABA. Niekada nenaudokite déklo be gruzdinimo indo.
Nelieskite déklo ar gruzdinimo indo maisto gaminimo metu ar iSkart pasibaigus programai, nes Sios dalys labai jkaista. Imkite jas tik uz rankenos.

5) Valymas

. Pries valydami iSjunkite prietaisa iS elektros lizdo.
. |sitikinkite, kad prietaisas visiSkai atvéso.

. ISvalykite prietaisa po kiekvieno naudojimo.

. Prietaiso iSore nuvalykite su drégna Sluoste.

. Gruzdinimo inda ir déklg plaukite su Siltu muiluotu vandeniu, tada nuskalaukite ir gerai iSdziovinkite.

PASTABA. Nemerkite prietaiso korpuso j vandenj ar kitokius skyscius.

Patarimas. Jeigu maistas prilipo prie gruzdinimo indo ar déklo, jpilkite | ji Silto vandens ir indy ploviklio. [merkite gruzdinimo inda ir palikite apie 10 minuciy.
PASTABA. Gruzdinimo inda (A) ir dékla (B) rekomenduojama plauti po tekanio Silto vandens srove, naudoti Svelny ploviklj.

Nenaudokite stipriy cheminiy plovikliy ar Sveistuky prietaisui ar jo priedams valyti, nes galite juos pazeisti.

6) LAIKYMAS

Pries dédami | laikymo vieta isitikinkite, kad dalys bty visiSkai sausos.
. Prietaisa laikykite sausoje dézéje arba Svarioje sausoje vietoje.

. Nedékite Slapio ar neSvaraus prietaiso j laikymo vieta.

. Newyniokite maitinimo laido aplink prietaisa.

7) REKOMENDUOJAMAS GAMINIMO LAIKAS IR TEMPERATURA SKIRTINGOMS MAISTO RUSIMS

MaZiausias-didZiausias kiekis (g) | Laikas (min.) |Temperatira (°C) | Indas Patarimai
Bulvés ir bulviy lazdelés
Plonos Saldytos bulviy lazdelés 300-700 9-16 200 Papurtykite
Storos Saldytos bulviy lazdelés 300-700 11-20 200 Papurtykite
Naminés bulviy lazdelés 300-800 16-10 200 Papurtykite | |pilkite % Sauksto aliejaus
(8 x8 mm)
Naminés bulviy skiltelés 300-800 18-25 180 Papurtykite | Ipilkite %2 Sauksto aliejaus
Naminiai bulviy kubeliai 300-750 12-18 180 Papurtykite | Ipilkite % Sauksto aliejaus
Bulviniai blynai 250 15-18 180 Papurtykite
Bulviy apkepas 500 15-18 200 Papurtykite
Raudona mésa ir paukstiena
Didkepsnis 100-600 12-25 175
Kiaulienos nugarinés kepsneliai 100-600 10-14 200
Mésainis 100-600 18-20 180
Desrelés tesloje 100-600 18-15 200
Vistienos kulSelés 100-600 18-22 180
Vistienos kritinélé 100-600 10-20 180
UzkandZiai
DarZoviy suktinukai 100-400 8-10 200 Papurtykite | Naudokite skirtus gaminti orkaitéje
Saldyti vistienos kepsneliai 100-500 10-15 200 Papurtykite | Naudokite skirtus gaminti orkaitéje
Saldyti 7uvy pirsteliai 100-400 10-15 200 Naudokite skirtus gaminti orkaitéje
Saldytas siirio uzkandis dzidvéséliuose | 100-400 8-10 180 Naudokite skirtus gaminti orkaitéje
DarZoviy traskuciai 100-400 8-10 160
Kepimas




Pyragas 300 20-30 155
Kisas 400 20-22 180
Keksiukai 300 15-18 200
Saldiis uzkandziai 400 20 160

*Skirtingoms maisto riisims rekomenduojama gaminimo laika ir temperatiira taip pat galite rasti ant prietaiso (Pic 3).

8) Galimos problemos

Problema Galima priezastis Sprendimas

Prietaisas neveikia Maitinimo laidas nejjungtas  elektros lizda. |junkite laido kiStuka  jZeminta elektros lizda.
Nenustatytas laikmatis. Nustatykite reikiama gaminimo laika, kad prietaisas pradéty veikti.

Maistas néra gerai iskepes. | | gruzdinimo inda jdétas per didelis maisto kiekis. g:;‘;:rms"l maisto kiekj | gruzdinimo inda. Mazesnés maisto porcijos kepa
Nustatyta per Zema temperatiira. Nustatykite temperatiira, kuri rekomenduojama pagal maisto rusj (Zidrékite lentelg).

Maistas kepa netolygia. Kai k.uriuo_s ingvgdientus reikia pakratyti, praéjus Mai.s.to ingreqientqs,. kurie'guli vienas ant kito (pavyzdziui, bulvytes), reikia pakratyti
pusei kepimo laiko. praéjus pusei gaminimo laiko.

Gruzdinti uzkandziai néra - . Laikykités ant maisto pakuotés nurodyty gamintojy reikalavimy ir (arba) pasirinkite

traskis. Pasirinkta netinkama programa. finkama programa.

Nejmanoma idéti déldo (arba Perpildytas gruzdinimo indas. NevirSykite gruzdinimo indo MAX Zymos.

gruzdinimo indo) | prietaisa.

Gruzdinimo Indas netinkamal [détas | dékla, Sulygiuokite ir Svelniai spausdami jdékite gruzdinimo inda  dékla, turi pasigirsti

spragteléjimas.
1§ prietaiso verZiasi balti Gruzdinamas labai aliejingas maistas. Negruzdinkite maisto, kuriame gausu aliejaus. Jeigu nerekomenduojama, nepilkite
dumai. | maista jpilta per daug aliejaus. aliejaus papildomai.
Padekle (arha gruzdinimo inde) like riebaly po Balti diimai susidaro kaitinant riebalus. Nepamirskite kruopsciai iSvalyti prietaisa po
paskutinio maisto gaminimo. kiekvieno naudojimo.

Pardavejo suteikiama komerciné prekés garantija
Siam prietaisui suteikiama 24 ménesiy garantija. Ji nebus taikoma, jei mechaniSkai pazeisite prietaisa, naudosite ji ne pagal paskirtj ar naudojimo instrukcija. Taip pat sugedus prietaisui dél
stichinés nelaimés. Pardavéjas néra atsakingas uz prekiy kokybés pablogéjima, jeigu jis kilo dél Kliento ar kity asmenu, kuriems Klientas pardavé prekes, veiksmy.

Kilmés Salis - Kinija.
Gamintojas - TOP SHOP INTERNATIONAL SA, Via al Mulino 22, 6814 Kadempinas, Sveicarija.
Importuotojas - UAB ,Studio moderna®, Zalgirio g. 135, 08217 Vilnius, Lietuva.

KAIP SEKASI NAUDOTI PREKE?
Komentuokite po preke www.topshop.It. Padésite mums tobuléti, o kitiems pirkéjams - iSsirinkti lengviau!

Paldies, ka izvélgjaties Delimano produktus!

Delimano piedava inovativus, augstas kvalitates virtuves piederumus, lai sniegtu veseligu, gardu un pafikamu gatavoSanas pieredzi (edienu sagatavoSanu, gatavoSanu un Sanu), veicinot
kaisli pret gatavoSanu un izklaidi, vienalga kads hiitu jisu prasmju fimenis. Gatavo. Svini. Katru dienu.

Visi Delimano produkti ir loti vértigi, tapéc krapniekiem pafik tos kopét un tadéjadi maldinat klientus, piedavajot sliktaku kvalitati bez garantijas un servisa. Lidzu, zinojiet par visiem
atdarintajiem, viltotajiem un lidzigajiem produktiem vai neoficialiem izplatitajiem, rakstot uz e-pastu brand.protection@studio-moderna.com, lai palidzétu mums cinities pret nelegaliem
viltojumiem.

Delimano AIR FRYER DELUXE - lietoSanas instrukcija
Lidzu, pirms ligtoSanas ripigi izlasiet lietoSanas instrukciju un saglabajiet to.

BRIDINAJUMI

lzmantojot elektriskas ierices, jaievero droSibas pasakumi, ieskaitot turpmak noraditos:

1. Parbaudiet, vai spriegums, kas noradits uz ierices, athilst jusu vietejam tiklam, pirms
piesledzat ierici stravas avotam.

. Lai pasargatu sevi no elektriska Soka, neiemérciet vadu, kontaktdaksu vai ierici ideni vai

cita Skidruma.

. Ierlcet ir aprikota ar zemeétu kontaktdaksu. Ludzu, parliecinieties, ka kontaktligzdas ir labi

zemétas.

Vienmer sastavdalas, ko cepsiet, ielieciet cepSanas groza, lai tas nenonaktu kontakta ar

sildelementiem.

Neaizsedziet gaisa pievada un izvada atveres, kamer ierice darhojas.

Nelejiet gatavosanas groza ellu, jo tas var izraisit ugunsgreka risku.

Vienmer atvienojiet ierici no stravas avota pec izmantoSanas vai pirms tiriSanas vai apkopes.

Vienmer parliecinieties, ka ierice ir pilniba atdzisusi, pirms to tirat, apkopjat vai novietojat
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10.
11.

12,
13.
14.

15.

16.
17.
18.
19.
20.

21.
22,

23,
24,

:: Virsmas, kuram var pieklitt, var sakarst, kamér ierice darhojas.
28.
29,
30.
31
32.
33.

34,

glabasanai.

Nelietojiet ierici, ja tai ir bojats vads, kontaktdaksa vai ta nedarbojas vai citadi bojata.
Nav ieklautas detalas, ko var salabot lietotajs. Atdodiet ierici tuvakaja autorizétaja servisa
vai zvaniet uz klientu apkalposanas numuru, lai noskaidrotu informaciju par diagnostiku,
remontu vai pielagoSanu.  _

Neizmantojiet arpus telpam. Si ierice ir domata izmantoSanai tikai iekstelpas un sausa vide.
Pirms izmantoSanas, novietojietierici uz cietas, plakanas, stabilas, sausas un karstumizturigas
virsmas.

Stravas vads nedrikst nokaraties pari galda malai vai but saskaré ar karstam virsmam.
Nenovietojiet ierici blakus karstam gazes vai elektriskajam rinkim vai sakarseta krasni.
Neizmantojiet ierici blakus gazei vai citam viegli uzliesmojosam vielam (pieméram, benzinam,
skidinatajiem, aerosoliem u. c.)

Nelietojiet ierici idens tuvuma. So ierici nedrikst izmantot tiesa udens tuvuma, pieméram,
pie vannas, izlietnes, baseina u. c., kur pastav iespéjamiba iemérkt ierici vai kur udens var
izSlakstities. Neaiztieciet ierici ar slapjam rokam.

Paligierices vai aksesuari, ko nepardod vai neiesaka ierices izplatitajs, var sabojat ierici vai
izraisit traumu risku.

Neatstajiet ierici nepieskatitu, kad ta ir ieslegta. Vienmer pec lietosanas atvienojiet ierici no
stravas avota.

Neizmantojiet erici citiem merkiem.

Neuzglabajiet ierici tieSos saules staros vai augsta gaisa mitruma apstaklos.

Neizmantojiet asus vai abrazivus priekSmetus; izmantojiet tikai karstumizturigas plastmasas
vai koka lapstinas, lai nesahojatu nepiedegosa parklajuma virsmu.

Jabut ipasi uzmanigiem, parvietojot ierici, kura ir karsta ella vai citi karsti Skidrumi.

lerici drikst izmantot tikai aizvertu. UZMANIBU: Lai pasargatu sevi no elektriska Soka riska,
atvienojiet ierici no stravas avota pirms tiriSanas.

Ja stravas vads ir bojats, lai izvairitos no traumu riska, to drikst mainit razotajs, autorizeta
servisa vai lidzigi kvalificetas personas.

lerici drikst izmantot béri vecuma no 8 gadiem, ka ari personas ar ierobezotam fiziskajam,
manu un garigajam spejam vai cilveki ez pieredzes un zinaSanam, ja vinus uzmana un instru,
ka izmantot ierici droSa veida, un vini apzinas iespejamos riskus. Bemi nedrikst spéléties ar
ierici. lerici drikst tirit un apkopt beérni vecaki par 8 gadiem un tikai pieauguso uzraudziba.
lzmantojot ierici bému klatbiitne, nepiecieSama stingra uzraudziba.

Neizmantojiet ierici, ja stravas vads ir bojats vai ari ierice reizeém nedarbojas vai pilniba
parstaj darboties.

lerici nedrikst darbinat tuksu (iznemot pirms pirmas lietosanas reizes), jo Sada darbiba var
novest pie ierices sabojasanas un/vai traumu riska.

N.e|l1(ov§etojiet ierici blakus viegli uzliesmojoSiem materialiem, piemeram, galdautam vai
aizkariem,

Nenovietojiet ierici pret sienu vai pret citam iericém. Atstajiet vismaz 30 cm brivas vietas
aizmugure un sanos un 30 cm brivas vietas virs ierices.

Nemeginiet pats salabot vai parveidot ierici un parliecinieties, ka ierices remontu veic
kvalificets specialists.

So ierici nav paredzéts darbinat ar aréjo taimeri vai atsevisku talvadibas sistému, ka vien ar
to, kas ir nodroSinata kopa ar ierici.

Ieric_et ir aprikota ar zemétu kontaktdaksu. Ludzu, parliecinieties, ka kontaktligzdas ir labi
zemétas.

Cepot karsta gaisa, caur izvada atverumiem tiek izlaisti karsti tvaiki. Turiet rokas un seju



drosa attaluma no tvaikiem un izvada atverem. Uzmanieties no tvaikiem ari bridi, kad
nonemat iericei vaku.

35. Nekavejotles atvienojiet ierici no stravas avota, ja redzat tumsus dumus. Pagaidiet,
lidz dumoSana beidzas, pirms iznemat gatavosanas grozu no ierices. Pirms turpmakas
izmantoSanas ripigi parbaudiet i ierici, vai ta nav bojata.

36. LietoSanas sakuma iespejami |zgar01um| pirms ierice sasniedz termalo stabilitati.

37. Jaierice nestrada ka nakas, ir sanemusi spécigu triecienu, nomesta, sahojata, atstata ara vai
iemesta uident, neizmantojiet to.

38. Lai ani ierice tikusi parbaudita, tas lietoSana un sekas ir lietotaju atbildiba.

2) Detalas

Delimano Air Fryer Deluxe sastav no Sadam detalam, kas paredzétas Sadam funkcijam:

Att. 1. (skat.: ATTELI, Att. 1) Att. 4. (skat.: ATTELI, Att. 4.).

A. Gatavosanas grozs F. Vadibas panela displejs | 1. Karstuma indikators (sarkanais punkts - iedegas, kas notiek karséSana) | 4. Poga, lai paaugstinatu temperatiru
B. Groza atbrivosanas poga | G. Karsta gaisa izvads 2. Ventilatora indikators - iedegas, kad darbojas ventilators 5. Poga, lai pazeminatu temperatiiru
C. Groza rokturis H. Vada pievads 3. Temperatiiras/laika displejs (pamiSus rada temperatiiru un laiku, kad 6. leprieks iestatita rezima poga

D. Nonemama paplate |. Stravas vads ierice ir ieslegta) 7. leslégsanas poga

E. Gaisa pievads 8. Laika pamazina$anas poga

9. Laika palielinaSanas poga

3) Pirms pirmas lietosanas reizes

1.Nonemiet visu iepakojumu un uziimes.

2.lznemiet gatavoéanas grozu, pacelot plastmasas vaku un nospieiot groza athﬁvoéanas Pog, tad iznemiet to anano ierTces

Nekad neizmantojiet Specigus vai abrazivus tifsanas idzeklus, lai nomazgatu ierici un tas aksesuarus, jo tas var to sabojat.

Piezime: Kad ‘\zmantojat ierici pirmo reizi, ta var izdalit mazliet dimu vai smakas. Tas ir normali un diiz parstas; pirms pirmas lietoSanas reizes vélams izkarsét. leteicamais karséSanas laiks
pirms pirmas lietoSanas reizes ir 15 mindtes 180°C temperatira.

4) IZMANTOSANA

. Pirms lietoSanas nolieciet ierici uz cietas, plakanas, stabilas, sausas, karstumizturigas un plasas virsmas (vismaz 30 cm brivas vietas).

. Pievienojiet ierici pie stravas avota un iesledziet to. Vadibas panelis rada “(')".

. Uzmanigi iznemiet nonemamo paplati (ar gatavosanas grozu) (A, D), pavelkot ara (att. 2.1). Novietojiet paplati uz plakanas, stabilas un karstumizturigas virsmas.
L]

lelieciet sastavdalas gatavoSanas groza, tad ieslidiniet paplati atpakal galvenaja ierice (att. 2.2).

. Nospiediet |eslegsanas pogu “0 ", lai aktivizétu vadibas paneli. Displejs radis nokluséjuma temperatiras iestatijumus 180°C un laiku 15 minites.
Temperaturas iestatijumi

Nospiediet “+" vai “-", lai pielagotu temperatdiru par +/- 5°C (minimala - 80°C, maksimala - 200°C).

Laika iestatijumi

Nospiediet “+" vai “-", lai pielagotu laiku par +/- 1 minuti (minimalais - 1 minite, maksimalais - 30 miniites).

Nospiediet “U" lai aktmzetu

lestatijuma rezimi

Papildu értibai iericei ir iestafijuma rezimi, kas padara lietoSanu vél vieglaku.

Lai aktivizetu iestatijuma rezimu, nospiediet M. ledegsies saldéto fif kartupelu ikona uz vadibas panela displeja. Atkrtoti nospiezot M pogu, varat izvéleties velamo iestatijuma rezimu (uz ko
norada ikona). lerice automatiski ieslegsies pec 2 sekundem.

Noklusjuma temperatira un laiks ir noradits tabula zemak.

ReZims Temperatiira (° C) Laiks (minites) Piezime
H 200 18 Automatiski partrauc darboties pec 18 minditém.
-
KARTUPELI
@ 175 25 Automatiski partrauc darboties péc 25 minitém.
STEIKI
. ’I 165 8 Automatiski partrauc darboties péc 8 minutém.
JURAS VELTES
é 155 30 Automatiski partrauc darboties péc 30 minttém.
KUKA
180 20 Automatiski partrauc darboties péc 20 minatém.

VISTA




6 200 12 Automatiski partrauc darboties péc 12 mindtém.

CUKGALAS KARBONADE

175 10 Automatiski partrauc darboties péc 10 mindtém.

VS

. Kad izvéléts iestatijuma rezims, taimeris saks iestatita laika atskaiti.

. Cepsanas laika karstuma indikators “ <t~ ieslégsies un izslagsies atkariba no iestatitajam prasibam. Tas norda uz to, ka sildelements ieslédzas un izslédzas, lai saglabatu
jestatito temperatiiru. L4

e (atavojot daZas sastavdalas, tas nepiecieSams gatavoSanas laika vid sakratit; iznemiet paplati no ierices un pakratiet, turot iz roktura. Tad ielieciet to atpakal iefice.

PIEZIME: Nespiediet pogu uz roktura, kamér kratat. (2.3. attels)

. Kad nopikst taimers, iestattais gatavoSanas laiks ir pagajis. lznemiet paplati no ierices un nolieciet uz karstumizturigas virsmas.

. Parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas. Ja nav, vienkarsi ielieciet paplati atpakal iericé un iestatiet taimeri uz vél paris mindtém.

. _Lai iznemtu mazas sastavdalas (pieméram, fif kartupelus), nospiediet groza atbrivoSanas pogu un noceliet gatavoSanas grozu no paplates.

UZMANIBU: NeriisgjoSa térauda panelis ar piktogrammam (3. att.) ir karsts. Lidzu, neaiztieciet to, kamér ierice darbojas.

PIEZIMES: Negrieziet paplati otradi, citadi ela, kas sakrajusies apak3a, uzlis uz sastavdalam.

Paplate un sastavdalas ir karstas pec cepSanas. Atkariba no sastavdalu veida no paplates var iznakt karsts tvaiks, kad to iznem no ierices.

Vienmér izmantojiet ierici ar gatavoSanas grozu.
. IztukSojiet gatavoanas groza saturu bloda vai uz Skivja.
Padoms: Lai iznemtu lielas vai smalkas sastavdalas, iznemiet tas no groza ar knaiblem, kas nav metala.
Kad gatavojat lielu daudzumu sastavdalu, varat izmatot ierici bez partraukumiem. leteicams ierici izmantot maksimums 60 mindites, tad Jaut 30 mindtes atdzist.

PIEZIME: Nekad neizmantojiet paplati bez gatavo3anas groza.
Neaiztieciet paplati vai gatavoSanas grozu uzreiz pec lieto3anas, jo tie loti sakarst. Turiet tos tikai aiz roktura.

5) Tinsana

. Vienmér atvienojiet ierici no stravas avota pirms tifisanas.
. Parliecinieties, ka ierice ir pilniba atdzisusi.

. Pec katras lieto3anas reizes nofiriet ierici.

. Notiriet iefici arpusi ar mitru lupatu.

o Nomazgajiet gatavoSanas grozu un paplati silta ziepjudent, tad noskalojiet un riipigi nozavejiet.

PIEZIME: Neiemérciet ierices galveno korpusu dent vai cita Skidruma.

Padoms: Ja ediens ir pielipis grozam vai paplatei, piepildiet paplati ar siltu deni un trauku mazgajamo lidzekli. lelieciet gatavoSanas grozu paplate un mercejiet 10 mintes.
PIEZIME: leteicams mazgat gatavoSanas grozu (A) un paplati (B) zem tekosa silta tidens ar maigu trauku mazgajamo fidzekli.

Nekad neizmantojiet spécigus vai abrazivus tifiSanas lidzeklus, lai nomazgatu ierici un tas aksesuarus, jo tas var to sabojat.

6) UZGLABASANA

. Pirms uzglabadanas parliecinieties, ka visas detalas ir sausas.
. Uzglabajiet ierici sausa kaste vai sausa un fira vieta.

. Neuzglabajiet ierici, ja ta ir slapja vai netira.

. Nekad netiniet stravas vadu apkart iericei.

7) IETEICAMAIS GATAVOSANAS LAIKS UN TEMPERATURA DAZADIEM EDIENA VEIDIEM

Minimalais - maksimalais Laiks Temperatiira Grozs Padomi:

Daudzums (g) (minites) (°C)
Kartupeli un kartupeli fri
Plani, saldeti fri kartupeli 300-700 9-16 200 Sakratiet
Biezi, saldeti fri kartupeli 300-700 11-20 200 Sakratiet
Majas gatavoti fri kartupeli (8x8 mm) | 300-800 16-10 200 Sakratiet Pievienojiet 1/2 édamkaroti olivellas
Majas gatavotas kartupelu daivinas | 300-800 18-25 180 Sakratiet Pievienojiet 1/2 édamkaroti olivellas
Majas gatavoti kartupelu kubicini 300-750 12-18 180 Sakratiet Pievienojiet 1/2 édamkaroti olivellas
Kartupelu pankiikas 250 15-18 180 Sakratiet
Kartupelu sacepums 500 15-18 200 Sakratiet
Gala un vistas gala
Steiks 100-600 12-25 175
Cikgalas karhonades 100-600 10-14 200
Hamburgers 100-600 18-20 180
Cisini mikla 100-600 18-15 200
Vistas stilbini 100-600 18-22 180
Vistas kritina 100-600 10-20 180
Uzkodas
Pavasara rullisi 100-400 8-10 200 Sakratiet Izmantojiet gatavus cepSanai krasni
Saldeti vistas nageti 100-500 10-15 200 Sakratiet Izmantojiet gatavus cepSanai krasni
Saldeti zivju pirkstini 100-400 10-15 200 Izmantojiet gatavus cepSanai krasni




Saldeti siera naski rivmaize 100-400 8-10 180 Izmantojiet gatavus cepSanai krasni
Darzenu Gipsi 100-400 8-10 160

CepSana

Kika 300 20-30 155

Kiss 400 20-22 180

Mafini 300 15-18 200

Saldas uzkodas 400 20 160

* Uz pasas ierices jils ari varat atrast dazadus édiena veidus ar ieteicamo gatavosanas laiku un temperatiiru (att. 3)

8) Traucéjummeklésana
Probléma lespéjamais célonis Risinajums
lerice nedarhojas. lerice nav pieslégta stravas avotam. levietojiet kontaktdakSu zeméta kontaktligzda.
Juis neiestatijat taimeri. Pielagojiet taimeri nepiecieSamajam gatavosanas laikam, lai ieslégtu ierici.
Edlens, kas tka cepts ar karsto Ediena daudzums groza ir parak liels. lelieciet groza mazaku daudzumu. Mazaks daudzums izcepsies vienmeérigak.

gaisu, nav gatavs.

lestatiet temperatiiru péc nepiecieSama temperatiiras iestatijuma -

lestatita temperatira ir parak zema. atsaucieties uz gatavosanas celvedi.

Sastavdalas, kas atrodas cita uz citas (piemeram, fii kartupeli) ir jasakrata

Ediens izcepts nevienmeérigi. Daii produktu veidi gatavosanas vidi ir jasakrata. gatavosanas laika vidi.
Ceptas uzkodas nav kraukskigas, . . - o Rikojieties saskana ar édiena raZotaja instrukcijam vai izvélieties attiecigo
kad tiek iznemtas no ierices. " | twelets nepareizs gatavoSanas reiims. gatavoSanas rezimu.
g:ov::: I'::::; paplati vai gatavoSanas GatavoSanas grozs ir parak pilns. Nepiepildiet grozu pilnaku par maksimalo atzimi.
Gatavosanas grozs nav pareizi ievietots paplate. Novietojiet pareizi un uzmanigi iespiediet grozu paplate, lidz izdzirdat klikski.
- P Tiek gatavots édiens ar lielu ellas daudzumu. Neizmantojiet édienu, kas satur lielu ellas daudzumu. Nepievienojiet papildu
No'ierices nak balti dami. Tika izmantots parak daudz ellas. ellu, ja tas nav nepiecieSams.
Paplate vai gatavoSanas grozs joprojam satur tauku | Baltus diimus izraisa tauki, kas uzkarst paplate. Kartigi iztiriet ierici péc
paliekas no iepriek$éjas izmantoSanas reizes. katras lietoSanas reizes.

o)

V& multumim pentru ¢ ati ales produsele Delimano!

Delimano va pune la dispozitie 0 gamé variatd de articole de bucatdrie de inalta calitate pentru a vé bucura de o experienta culinara sanatoasd $i gustoasa (preparare, gatire $i consumare),
incurajénd pasiunea pentru gatit si distractie, indiferent de nivelul de pregétire. Gateste. Sarbétoreste. In fiecare zi.

Toate produsele Delimano sunt considerate a fi foarte valoroase, astfel ca, falsificatorii tind sa ne copieze produsele, oferind clientilor o calitate necorespunzatoare, féra garantie sau senvicii.
Va rugdm sé ne instiintati cu privire la orice produs copiat, fals, sau similar sau la orice distribuitor neautorizat la brand.protection@studio-modema.com pentru a ne ajuta sa luptam impotriva
falsificatorilor ilegali.

Delimano AIR FRYER DELUXE - Manual de utilizare
Va rugdm sd cititi acest manual cu atentie nainte de utilizare si s&-| pastrati pentru consultare ulterioard.

AVERTISMENTE
Masurile de siguranta de baza trebuie respectate intotdeauna, inclusiv urmatoarele:

Neoon B w N
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Verificati daca tensiunea indicata pe placuta de identificare corespunde cu cea a retelei
locale inainte de a conecta aparatul la sursa de alimentare.

Pentru a va proteja impotriva socurilor electrice, nu scufundati cablul, prizele sau aparatele
in apa sau in alt lichid.

Acest dispozitiv este echipat cu stecher cu impaméntare. Asigurati-va ca priza de perete este
impamantata.

Puneti intotdeauna ingredientele care trebuie sa fie prajite/fierte in cosul de prajire, pentru
a preveni contactul cu elementele de incalzire.

Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timp ce aparatul functioneaza.
Nu umpleti cosul de prajire cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca un pericol de incendiu.
Deconectati intotdeauna aparatul dupa utilizare si inainte de orice curatare sau intretinere
de catre utilizator.

Asigurati-va intotdeauna ca aparatul s-a racit complet dupa utilizare, inainte de a efectua
orice curatare, intretinere sau depozitare.

Nufolositi aparatul dacé stecherul sau cablul de alimentare sunt deteriorate, dupa defectarea
aparatului, sau daca acesta a fost scapat sau deteriorat in vreun fel. Nu exista componente

*



10.
11.
i Nu lasati cablul sa atarne peste marginea meselor sau te ejghelelor sau sa atmga suprafete fierhinti.
14.

15.
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28,
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care sa poata fi reparate de utilizator. Returnati aparatul la cea mai apropiata unitate de
service autorizata sau contactati numarul de senice pentru clienti pentru informatii cu
privire la examinare, reparatii sau modificari.

Anuse utilizain exterior, Acest aparat electrocasnic este destinat exclusiv utilizarii in interior,
in medii uscate.

Inainte de utilizare, asezati produsul pe o suprafata tare, plata, stabila, uscata si rezistenta la caldura.

Nu amplasatl pe sau in apropierea unei surse de calduré, sau unui arzator electric sau intr-un
cuptor incalzit.

Nu utilizati aparatul in apropierea surselor de gaz sau a altor materiale inflamabile (cum ar fi
benzenul, diluantul de vopsea, spray-urile etc.).

Nu ut|I|zat| acest aparat in apropierea surselor de apa. Acest produs nu trebuie utilizat in
imediata vecinatate a surselor de apa, cum ar fi cada de baie, recipientele cu apa, piscine
etc. sau unde ar putea aparea probabilitatea de imersie sau stropire. Nu actionati aparatul
cu mainile ude.

Utilizarea de accesorii sau accesorii nerecomandate sau necomercializate de catre
producator poate provoca incendii, electrocutare sau ranire.

Ntullasatl aparatul nesupravegheat cand este pornit. Deconectati intotdeauna aparatul dupa
utilizare

Nu utilizati acest aparat in alte scopuri decat cele destinate.

Nu depozitati aparatul in lumina directa a soarelui sau in conditii de umiditate ridicata.

Nu utilizati obiecte ascutite sau abrazive cu acest aparat; utilizati numai spatule din plastic
rezistent fa caldura sau lemn pentru a evita deteriorarea suprafefel neaderente.

Trebuie sa acordati o atentie deosebita cand mutati un aparat care contine ulei fierbinte sau
alte lichide fierbinti.

Aparatul poate fi utilizat numai in pozitie inchisa. AVERTISMENT: Pentru a preveni socul
electric, deconectati aparatul inainte de curatare.

Daci este deterlorat cablul de alimentare, ‘acesta trebuie inlocuit de catre producitor,
distribuitorii sai, ori 0 persoana specializata, pentru evitarea riscurilor.

Acest dlSpOZItIV poate fi utilizat de catre copiii in varsta de peste 8 ani, inclusiv, cat si de
persoanele care au capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de catre cele care
nu poseda experienta si cunostmtele necesare, daca au fost instruiti cu privire la utilizarea
dispozitivului intr-un mod slgur Si mteleg tiscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu
dispozitivul. Operatiile de curatare si intretinere nu trebuie efectuate de catre copii, decat
dacé sunt supravegheati i in varsta de peste 8 ani.

Este necesara supravegherea atenté atunci cand aparatul este utilizat de cétre copii sau se
afla in apropierea acestora.

Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata atunci cand aparatul functioneaza.

Nu utilizati aparatul in cazul in care acest cablu prezinta deteriorari sau aparatul functioneaza
intermitent sau nu mai functioneaza in totalitate.

Acest dispozitiv nu ar trebui niciodata sa fie utilizat in gol (cu exceptia primei utilizari),
p;e||1trut ca o astfel de actiune ar putea duce la defectarea aparatului si/sau la leziuni pentru
utilizator.

Nu asezati aparatul pe sau in apropierea materialelor combustibile, cum ar fi o fata de masa
sau o perdea.

Nu asezati aparatul pe perete sau pe alte aparate. Lasati cel putin 30 cm spatiu liber pe
spate si pe laturi si 30 cm spatiu liber deasupra aparatulul

Nu mcercatl sa reparatl produsul de unul singur si asigurati-va ca orice reparatie este
efectuatd numai de catre un tehnician calificat corespunzator.



32. Acest aparat nu trebuie sa functioneze cu ajutorul unui temporizator extern sau al unui sistem
separat de comanda la distanta, altul decat cel furnizat impreuna cu acest aparat.

33. Acest dispozitiv este echipat cu stecher cu impamantare. Asigurati-va ca priza de perete este
impamantata.
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34. Intimpul prajirii cu aer cald, aburul fierbinte este eliberat prin orificiile de evacuare a aerului.
Tineti méinile si fata la o distanta sigura de abur si de orificiile de evacuare a aerului. De
asemenea, aveti grija de abur si aer cald cand scoateti tava din aparat.

35. Deconectati imediat aparatul daca vedeti fumul inchis care iese din aparat. Asteptati ca
emisia de fum sa se opreasca inainte de a scoate vasul de cos de gatit din aparat. Controlati
cu atentie dispozitivul pentru eventuale deteriorari inainte de a utiliza ulterior.

36. Este posibil sa apara mirosuri subtile la inceputul utilizarii, pana cand dispozitivul atinge
stabilitatea termica.

317. Daca produsul nu functioneaza asa cum ar trebui, a suferit o lovitura, a fost scapat, deteriorat,
lasat in aer liber sau a cazut in apa, nu-| utilizati.

38. Cu toate ca dispozitivul a fost verificat, utilizarea acestuia si consecintele utilizarii sunt strict
in responsabilitatea utilizatorului.

2) Piese

Delimano Air Fryer Deluxe contine urmétoarele componente, destinate urmétoarelor functii:
Img. 1 (consult.: IMAGINI, Img. 1) Img. 4 (consultati: IMAGINI Img. 4)
A. Cos de prajit F. Afisaj panou de control | 1. indicatorul de incalzire (punctul rosu - se aprinde cand incdlzirea este 4. Buton de crestere a temperaturii
B. Buton eliberare cos | G. lesire pentru aercald | activata) 5. Buton de reducere a temperaturii
C. Méner pentru cos H. Intrare cablu 2. Indicator pentru ventilator - se aprinde cand ventilatorul este pornit 6. Buton pentru moduri prestabilite
D. Tavd detasabila . Cablu de alimentare 3. Afisaj temperatura,/temporizator (altemativ intre temperaturd si durata cand | 7. Buton de alimentare
E. Admisie de aer dispozitivul este pornit) 8. Butonul de reducere a duratei

9. Butonul de crestere a duratei
3) inainte de prima utilizare

1.Scoateti toate materialele de ambalare, autocolantele sau etichetele.

2.Scoateti cosul de prajire ridicand capacul din plastic si apasand butonul de eliberare a cosului, apoi ridicati-| si scoateti din tava.

3.Curatati cosul si tava detagabild cu apa calda, sépun, apoi clatiti si uscati bine. Nu scufundati unitatea principald in apd sau in alte lichide.

Nu utilizati niciodata detergenti de curdtare duri sau abrazivi pentru a curata friteuza cu aer sau accesoriile acesteia deoarece acestia ar putea provoca deteriorari.

Nota: Cand folositi friteuza pentru prima datd, se poate emite un usor fum sau miros. Deoarece este normal §i va dispdrea in curdnd, se recomandd preincalzirea initiald inainte de prima
utilizare. Timpul recomandat de incalzire Tnainte de prima utilizare este de 15 minute la 180°C.

4) UTILIZARE

. Inainte de utilizare, asezati produsul pe o suprafata tare, platd, stabila, uscat si rezistenta la caldurd cu o distanta suficientd (cel putin 30 cm de spatiu liber) in jurul
acestuia.

. Conectati cablul de alimentare la sursa de alimentare si porniti friteuza la sursa de alimentare. Panoul de control afiseaza mesajul FO L

. Indepartati cu grija tava detasabila (cu cos de préjit) (A, D) tragand spre exterior (Pic 2.1). Asezati tava detasabila pe o suprafata plana, stabila, rezistenta la caldura.

. Asezati ingredientele in cosul de prajire, apoi glisati tava detasabila inapoi in unitatea principala (Pic 2.2).

. Apasati butonul de alimentare ,,Q)"Pentru a activa panoul de control. Panoul de afisare va afisa setarea prestabilita a temperaturii de 180°C si setarea de timp de 15
minute.

Setarea temperaturii

Apdsati ,+" sau ,-" pentru a regla temperatura cu pasi de +/- 5°C (minim 80°C pana la maxim 200°C).

Setare temporizare

Apésati ,+” sau ,-” pentru a regla temporizatorul cu +/-1 minut (minimum 1 minut pan la maximum 30 de minute).

Apasati ,,C)" din nou pentru a activa.

Moduri prestabilite

Pentru mai multd comoditate, friteuza are caracteristici prestabilite pentru a usura utilizarea.

Pentru a intra In modul prestabilit, apasati M. Pe panoul de control al afigajului se va aprinde pictograma de cartofi congelati. Cu apasdri suplimentare ale butonului M poate fi selectat un
mod prestabilit la alegere (indicat de pictograma iluminata). Friteuza va fi activatd automat dupd 2 secunde.

Temperatura implicitd si temporizatorul pentru presetdri sunt listate Tn tabelul de mai jos.

Mod Temp (°C) Timp (min) Observatie

H 200 18 Se opreste automat dupa 18 minute.
[

CARTOFI CONGELATI

@ 175 25 Se opreste automat dupa 25 minute.

FRIPTURI




- ’ 165 8 Se opreste automat dupd 8 minute.

FRUCTE DE MARE
: 155 30 Se opreste automat dupd 30 minute.

TORT

’ 180 20 Se opreste automat dupd 20 minute.
PUI
i 6 200 12 Se opreste automat dupd 12 minute.
COTLET DE PORC
P 175 10 Se opreste automat dupd 10 minute.
FISH

. Dup ce a fost selectat modul prestabilit, temporizatorul ncepe sa contonzeze timpul prestabilit de pregatire.

. Tn nmpul procesului de prajire cu aer, indicatorul rosu de incalzire , “s " pomeste/se opreste pe baza cerintelor de incalzire. Aceasta indica faptul & elementul de incalzire este
pornit si oprit pentru a mentine temperatura setata.
Unele |ngred|ente necesitd ag\tare la jumatatea perioadei de gatire, trageti de méner tava detasabila din aparat si agitati-0. Apoi glisati-0 inapoi in unitatea principald.

RErINElI Nu apdsati butonul de pe maner in timpul agitaril. (Img. 2.3)

. Cand auziti bipul de durata, timpul de pregatire stabilit a expirat. Trageti tava detasabila din aparat i puneti-o pe suprafata rezistenté la céldura.

. Verificati daca ingredientele sunt gtite. Daca nu, glisati usor tava detasabild inapoi in aparat si setati temporizatorul pentru céteva minute suplimentare.

. Pentru a indeparta ingredientele mici (de exemplu, cartofil prajiti), apasati butonul de eliberare a cosului si ridicati cosul de préjire din tava detagabila.

AVERTISMENT: Panoul din otel inoxidabil cu pictograme (Pic 3) este fierbinte. Nu il atingeti in timpul functionarii.

NOTE: Nu intoarceti tava detasabna in caz contrar, uleiul colectat pe fundul acesteia se va scurge pe |ngred|ente

Tava detasabild si |ngred|entele sunt fierbini dupé préjirea cu aer cald. Tn functie de tipul de ingrediente din friteuza cu aer, aburul poate s& scape din tava detasabila atunci cand este scos.

Utilizati intotdeauna friteuza cu cosul de prajire.
. Goliti cosul de prajire intr-un castron sau pe o farfurie.
Sfat: Pentru a indeparta ingredientele mari sau delicate, ridicati ingredientele din cos cu o pereche de clesti nemetalici.
Cand se pregateste o cantitate mare de ingrediente, friteuza cu aer poate fi utilizata in mod continuu. Se recomandd sa lucrati in mod continuu imp de 60 de minute si apoi sa v odihniti
timp de 30 de minute pentru rcire.

RETINETI: Nu folositi niciodata tava detasabila fard cos.
Nu atmgeu tava detasabna sau cosul de prajire in t|mpu| sau imediat dupa folosire, deoarece devine foarte fierbinte. Tineti-le numai de maner.

5) Curatare

. Tnainte de curdtare, deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare.
. Asigurati-v ca aparatul s-a racit complet.

. Curatatl produsul dupa fiecare utilizare.

. Curatati exteriorul aparatului cu o laveta umedd.

. Curatati cosul de prajire si tava detagabila cu apa caldd si sapun, apoi clatiti si uscati bine.

RETINETI: Nu scufundati unitatea principald in apa sau in alte lichide.

Sfat: Daca mancarea gatita este blocatd n cos sau pe fundul tavii, umpleti tigaia cu apd calda si detergent de vase. Puneti cosul de prajire in tava detasabilé si lsati-le s& se inmoaie timp
de aproximativ 10 minute.

RETINETI: Se recomanda spalarea cosului de prajire (A) si a tévii detasabile (B) sub apd calda menajera si cu detergent slab.

Nu folositi niciodata detergenti de curdtare duri sau abrazivi pentru a curata friteuza cu aer sau accesoriile acesteia, deoarece acestia ar putea provoca deteriordri.

6) DEPOZITARE

. Asigurati-va ca toate piesele sunt uscate inainte de depozitare.

. Depozitati aparatul intr-o cutie uscata sau intr-un loc curat si uscat.

. Nu depozitati niciodata aparatul in timp ce acesta este inca umed sau murdar.
. Nu infasurati niciodata cablul de alimentare in jurul aparatului.

7) DURATA §I TEMPERATURA SUGERATE PENTRU DIFERITE TIPURI DE ALIMENTE

Min-max Cantitate (g) | Durata (min) Temperatura (°C) Cos Sfaturi
Cartofi si cartofi prajiti
Cartofi subtiri congelati 300-700 9-16 200 Scuturati
Cartofi grosi inghetati 300-700 11-20 200 Scuturati
Prajituri originale 300-800 16-10 200 Scuturati Adaugati 1/2 lingura de ulei
(8x8mm)
Pene de cartofi de casa 300-800 18-25 180 Scuturati Adaugati 1/2 lingura de ulei
Cuburi de cartofi de casa 300-750 12-18 180 Scuturati Adaugati 1/2 lingura de ulei




Rosti 250 15-18 180 Scuturati

Cartofi gratinati 500 15-18 200 Scuturati

Carne si pasare

Friptura 100-600 12-25 175

Cotlet de porc 100-600 10-14 200

Hamburger 100-600 18-20 180

Céamati 100-600 18-15 200

Copanele 100-600 18-22 180

Piept de pui 100-600 10-20 180

Gustari

Rulouri de primavara 100-400 8-10 200 Scuturati Utilizati preparate pentru cuptor
Nuggets de pui congelate 100-500 10-15 200 Scuturati Utilizati preparate pentru cuptor
Degetele de peste congelate 100-400 10-15 200 Utilizati preparate pentru cuptor
Pesmet congelat 100-400 8-10 180 Utilizati preparate pentru cuptor
gustari de branza

Chips-uri vegetale 100-400 8-10 160

Coacere

Tort 300 20-30 155

Tarta 400 20-22 180

Briose 300 15-18 200

Gustari dulci 400 20 160

*Pe produs puteti gasi si alte tipuri de alimente cu timpul si temperatura de gatire recomandate (Pic 3).

8) Depanare

Problema Cauza posibila Solutie

Conectati fisa cablului de alimentare intr-o surs de alimentare cu

Friteuza cu aer cald nu functioneaza

Aparatul nu este conectat.

impamantare.

Nu ati setat temporizatorul.

Reglati temporizatorul la timpul necesar de gatire pentru a porni aparatul.

Mancarea prajita cu friteuza cu aer nu
este preparata.

Cantitatea de alimente din cosul de prajire este
prea mare.

Puneti loturi de alimente mai mici in cosul de prajire. Loturile mai mici sunt
préjite mai uniform.

Temperatura setata este prea scazuta.

Setati temperatura la setarea necesara - consultati ghidul de gatit pentru
referinta.

Alimentele sunt prajite inegal in AIR
FRYER.

Anumite tipuri de alimente trebuie sa fie agitate
la jumatatea timpului de gatire.

Alimentele care se afla pe partea superioara sau unele intre altele (de
exemplu cartofii prajiti) trebuie s fie agitate la jumétatea timpului de
gatire.

Gustarile prajite nu sunt crocante
atunci cand ies din AIR FRYER.

Este utilizat modul de gatire incorect.

Consultati instructiunile de gatit ale producétorului alimentelor i selectati
modul de gatire adecvat

Nu pot glisa tava detasabila/ cosul de
prajire in aparat.

Cosul de préjire este supraincarcat.

Nu umpleti cosul dincolo de indicatia MAX.

Cosul de prajire nu este asezat corect in tava
detasabila.

Aliniati si impingeti usor cosul de préjire i jos in tava detasabila, pana
cand auziti un clic.

Fum alb iese din aparat.

Au fost folosite alimente cu continut ridicat
de ulei.
Prea mult ulei a fost adaugat la alimente.

Nu folositi grupuri de alimente cu un continut ridicat de ulei. Nu adaugati
ulei suplimentar cand nu este necesar.

Tava detasabila/ cosul de préjire contine inca
reziduuri de grasime de la utilizarea anterioara.

Fumul alh este cauzat de inclzirea grasimilor in tigaie. Asigurati-va ca ati
curétat bine dispozitivul dupé fiecare utilizare.

®

Hvala Vam $to ste izabrali Delimanove proizvode!
Delimano donosi inovativan asortiman posuda visokog kvaliteta koje je dizajnirano da obezbijedi zdravo, ukusno i ugodno iskustvo za kuvanje (priprema, kuvanje i konzumiranje hrane),
ohrabrujui strast za kuvanjem i zabavom bez obzira na stepen viestine kuvanja. Kuvajte. Slavite. Svaki dan.

Svi Delimanovi proizvodi se smatraju vrlo vrijednim, pa ih falsifikatori pokusavaju kopirati i na taj nacin zioupotrebljavaju kupce sa proizvodima loSijeg kvaliteta, bez garancije i servisa. Molimo
Vas, prijavite sve kopije, falsifikate, slicne proizvode ili neovla$cenog distributera na brand.protection@studio-modema.com kako bi nam pomogli u borbi protiv ilegalnih falsifikata.

Delimano AIR FRYER PEKAC NA VRELI VAZDUH DELUXE - Uputstvo
Molimo Vas, pro€itajte ovo uputstvo temeljno prije upotrebe i saCuvajte ga za buduce koriscenje.

UPOZORENJA

Kada koristite elektricne aparate, osnovne sigurnosne mjere uvijek treba ispratiti, ukljucujuci

sledece:

1. Provjerite da voltaza oznacena na proizvodu odgovara lokalnoj mreZi prije nego ukljucite
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16.
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A Nemojte odlagati aparat direktnim suncevim zracima, ili viaznim uslovima.
21,
22,
23.

24,

25,

26.
21.

28.

aparat u izvor elektricne energije.

Da biste se zastitili od strujnog udara, nemojte potapati kabl, prikljucak, ili sam uredaj u vodu
ili bilo koju vrstu tecnosti.

Ovaj aparat je opremljen sa prikljuckom za uzemljenje. Molimo Vas, budite sigurni da je
uticnica u Vasoj kuci takode sa uzemljenjem.

Uvijek stavite sastojke koje Zelite da prZite / kuvate u korpi za przenje, da biste sprijecili da
dodu u kontakt sa djelovima za grijanje.

Nemojte pokrivati otvore za ulaz i izlaz vazduha dok aparat radi.

Nemojte puniti korpu za przenje sa uljem da ne biste izazvali rizik od poZara,

Uvijek iskljucite aparat nakon koriScenja, CiScenja ili odrZavanja. )

Uvijek budite sigurni da je aparat ohladen potpuno nakon koriscenja, CiScenja ili odlaganja.
Nemojte koristiti aparat ako je kabl oStecen, njegov prikljucak, ili ako aparat na bilo koji nacin
ne funkcionise. Nema rezervnih djelova unutar ararata. Vratite aparat najblizem autorizovanom
servisu ili pozovite sluzbu za potroSace da se informiSete oko detalja za popravku.

. Nemojte Koristiti aparat na otvorenom prostoru. Ovaj aparat je namijenjen samo za kuénu i

11,
12.
13.
14,

15.

suvu upotrebu.

Prije upotrehe, stavite aparat na tvrdoj, stahilnoj i otpornoj na toplotu povrSini.

Nemojte pustiti da kabl visi preko ivica stola, ili da dodiruje vrele povrsine. )
Nemojte postavijati aparat u blizini vrelog gasa ili elektricnih grijaca ili u zagrijanoj pecnici.
Nemojte koristiti jedinicu u blizini gasa ili zapaljivih materijala (kao Sto su benzin, razredivac
za hoje, sprejevi itd.).

Nemojte koristiti aparat u blizini vode. Ovaj proizvod se ne smije koristiti u blizini vode, kao Sto
su kade, bazeni za plivanje itd. gdje prskanje vode moze ostetiti proizvod. Nemojte rukovati
aparatom sa mokrim ili viaznim rukama.

Upotreba uputstava koja nijesu preporucena od strane proizvodaca mogu izazvati licnu
povredu ili povredu imovine.

Nemojte ostavljati aparat bez nadzora kada je iskljucen. Uvijek iskljucite aparat iz izvora
elektricne energije nakon koriscenja.

Nemojte koristiti aparat za neku drugu svrhu.

Nemojte koristiti ostre stvari ili abrazivna sredstva sa ovim aparatom; koristite iskljucivo

patule od plastike koje su otporne na toplotu da biste izbjegli ostecenja nelepljive povrSine.

t kstremnu painju morate upotrijebiti kada pomjerate aparat sa vrelim uljem ili vrelom
ecnoscu.

Aparat jedino mozZe raditi u poziciji kada je zatvoren. UPOZORENJE: Da biste izhjegli strujni
udar, iskljucite aparat iz izvora elektricne energije prije CiScenja. )

Ako je kabl ostecen, mora se zamijeniti od strane proizvodaca, od strane ovlascenog agenta
za servisiranije ili kvalifikovane osobe da bi se izbjegle opasnosti.

Aparat mogu koristiti djeca od 8 godina i viSe, kao i osobe sa smanjenim psihickim, senzornim
| mentalnim sposobnostima ili nedostatkom znanja i iskustva ako su pod nadzorom odraslih
da bi se aparat koristio na razumljiv i siguran nacin da bi se izhjegle opasnosti. Djeca ovaj
aparat ne smiju koristiti kao igracku. Cistiti i odrzavati aparat ne smiju djeca osim ako su

strarili)a od 8 godina i ako su pod nadzorom.

Posebnu paznju prilikom kori§éenja aparata treba posvetiti ako proizvod koriste djeca ili se
koristi u njihovoj blizini.

PovrSina za rad se moze zagrijati prilikom spremanja hrane u aparatu.

Nemojte koristiti aparat ako primijetite bilo kakvo ostecenje na njegovom kablu, ili ako aparat
radi povremeno ili prestane sa radom potpuno.

Aparat ne smije nikada raditi prazan (osim prije prve upotrebe), takav potez moze rezultirati
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kvarom aparata / ili povredom korisnika.

29. Nemojte postavijati aparat na ili u blizini zapaljivih materiLaIa kao sto su stolnjaci ili zavjese.

30. Nemojte postavJati uredaj u blizini zida ili u blizini drugih aparata. Ostavite najmanje 30cm
prostora u pozadini, sa strana i iznad aparata.

31. Nemojte pokusavati sami da otvarate ili popravijate aparat, svaka popravka je dozvoljena
iskljucivo od strane kvalifikovanih tehnicara.

32. Aparat ne smije raditi preko spoljasnjeg tajmera ili daljinskog upravijaca, koji nije stigao sa
sadrZajem aparata.

33. Aparat je opremljen sa prikljuckom za uzemljenje. Molimo Vas, osigurajte da su uticnice u
VaSoj kuci takode sa uzemljenjem.

34. Tokom przenja na vrelom vazduhu, vrela para se oslobada dok se otvori za vazduh otvaraju.
Cuvajte ruke i lice na bezhjednoj udaljenosti od pare dok se izlazi za vazduh otvaraju. Takode,
budite oprezni zhog pare kada odvajate korpu za przenje iz aparata.

35. Odmah iskljucite aparat ako vidite da tamni dim izlazi iz aparata. Sacekajte da tamni dim
nestane prije nego odvojite korpu za kuvanEIe iz aparata. Pregledajte aparat temeljno zbog bilo
kakve mogucnosti oStecenja, prije buducih upotreha.

36. Mali mirisi su moguéi prilikom prvog koris¢enja dok aparat ne dostigne termicku stabilnost.

37. U slucaju da aparat ne radi kako bi trebalo, ako je dobio ostar udarac, ako ste ga ispustili,
ostetili, ostavili vani, ako ste ga ispustili u vodi, nemgite ga koristiti.

38. lako je proizvod provjeren, njegova upotreba kaoi posledice suiskljucivo korisnikova odgovornost.

2) Djelovi
Delimano Air Fryer Peka€ na vreli vazduh Deluxe sadrZi sledece djelove za sledece funkcije:
Slika 1 (pogledajte: SLIKE, Slika 1) Slika 4 (pogledajte: SLIKE, slika 4
A. Korpa za przenje F. Ekran kontrolne table | 1. Indikator toplote (crvena lampa - svijetleca) 4. Dugme za regulaciju Temperature
B. Dugme za odvajanje korpe | G.Izlaz za vreli vazduh 2. Indikator za ventilaciju - regulie kada je ventilacija ukljucena | 5. Dugme za smanjenje Temperature
C. Rucka za korpu H. Ulaz za kabl 3. Temperatura / tajmer displej (mijenjanje izmedu temperature i | 6. Dugme za upravijanje
D. Odvojivi posluzavnik |. Kabl za napajanje vremena kada je aparat ukljucen ON) 7. Dugme za napajanje
E. Ulaz za vazduh 8. Dugme za smanjenje na tajmeru
9. Dugme za pojaCavanje na tajmeru
3) Prije prve upotrebe

1.0tklonite sve materijale od pakovanja i etikete.

2.0dvojite korpu za prZenje otklanjajuci plasticni pokrivac i pritisnite dugme za odvajanje korpe, zatim podignite i izvadite korpu.

3.0Cistite korpu i odvojivi tiganj sa toplom, sapunjastom vodom, zatim isperite temeljno. Nemojte potapati glavnu jedinicu u vodu ili bilo koju drugu vrstu te€nosti.

Nikada nemojte koristiti gruba ili abrazivna sredstva za CiS¢enje da oCistite pekaC na vreli vazduh ili njegove dodatke da ne biste odtetili aparat.

Napomena: Prilikom prve upotrebe pekaca na vreli vazduh, mozete osjetiti malo dima ili mirisa. Ovo je normalno i brzo Ge nestati, pocetno zagrijvanje je preporucljivo prije prve upotrebe.
Preporuceno vrijeme za prvo zagrijavanje je 15 minuta na 180°C.

4) UPOTREBA

. Prije upotrebe, smjestite aparat na tvrdom, stabilnom, suvom i otpornom na toplotu mjestu sa dovoljno prostora (najmanje 30cm slobodnog prostora) oko aparata.

. Ukljucite kabl za napajanje u izvor elektricne energije i ukljucite peka€ na vreli vazduh na glavni prekida¢. Na kontrolnom ekranu ée se prikazati “C)".

. Pailjivo sklonite odvojivi posluzavnik (sa korpom za prienje) (A, D) tako Sto Cete povuci nazad (Slika 2.1). Smjestite odvojivi posluzavnik na tvrdoj stabilnoj i otpornoj na
toplotu povrSini.

. Ubacite sastojke u korpi za prienie, zatim vratite posluzavnik nazad u glavnoj jedinici. (Slika 2.2).

. Ukljucite dugme za napajanje “(')" da aktivirate kontrolnu tablu. Kontrolni ekran e prikazati uobicajna podesavanja temperature od 180°C i podesavanje vremena od
15 minuta.

PodeSavanje temperature

Pritisnite “+” li “-“ da prilagodite temperaturu sa +/- 5°C uvecanja (minimum od 80°C maksimum od 200°C).

PodeSavanje tajmera

Pritisnite “+” ili “-“ da prilagodite tajmer sa +/- 1 minuta uvecanja (minimum od 1 minuta do maksimuma od 30 minuta).

Pritisnite “(')” ponovo da aktivirate.

Unaprijed podeseni rezimi

Za dodatne pogodnosti, pekaC na vreli vazduh ima funkciju za unaprijed podesSene rezime da koriscenje ucinite jos lakSim.

Da ukljucite u unaprijed podeSeni rezim, pritisnite M. lkona zamrznutog pomfita ce se prikazati na kontrolnom ekranu. Sa dodatnim pritiskanjem M dugme za unaprijed podeSeni rezim po
VaSem izboru ¢e se izabrati (0znaceno sa osvijetienom ikonom). Préenje Ge se ukljuciti automatski nakon 2 sekunde.

Temperatura i tajmer za pocetne postavke Ce se prikazati na ekranu ispod.

ReZim Temperatura (°C) Vrijeme (Min) Primjedbe
H 200 18 Automatski se zaustavlja poslije 18 minuta
|

ZALEDENI POMFRIT

*



175 25 Automatski se zaustavlja poslije 25 minuta.

STEKOVI
u 165 8 Automatski se zaustavija poslije 8 minuta.

MORSKI PLODOVI

g 155 30 Automatski se zaustavlja poslije 30 minuta.

KoLaC

’ 180 20 Automatski se zaustavija poslije 20 minuta.

PILETINA

6 200 12 Automatski se zaustavlja poslije 12 minuta.

SVINJSKI ODREZAK

’ 175 10 Automatski se zaustavlja poslije 10 minuta.

RIBA

o Nakon $to izaberete unaprijed izabrani rezim tajmer krece sa odbrojavanjem nazad do isticanja vremena za pripremu.

o Tokom procesa przenja na vrelom vazduhu, treperice crveni indikator toplote “ & ” okrenite on/off zasnovano na toplotnim zahtjevima. Ovo znadi da je toplotni element ukljucen
ili iskljucen i mozete namjesti temperaturu. )

o Neki sastojci zahtijevaju da se protresu tokom spremanja, izvucite odvojivi posluzavnik iz aparata rukom i protresite. Zatim vratite u glavnu jedinicu.

NAPOMENA: Nemojte pritiskati dugme na rucki tokom mijeSanja. (Slika 2.3)

o Kada Cujete zvuk tajmera, izabrano vrijeme za pripremu je isteklo. lzvucite odvojivi posluzavnik iz aparata i spustite ga na povrSini otpomoj na toplotu.

o Provjerite da li su sastojci gotovi. U slucaju da nijesu, vratite odvojivi posluzavnik nazad u aparat i podesite tajmer na dodatnih par minuta.

o Da odvojite male sastojke (npr. pomfrit), pritisnite dugme za odvajanje korpe i izvadite korpu iz odvojivog posluZavnika.

UPOZORENIJE: Panel od nerdajuceg Celika sa slikama (Slika 3) je vreo. Molimo Vas, da ga ne dirate tokom spremanja.

NAPOMENA: Nemojte okretati odvojivi posluzavnik; u tom slucaju, ulje koje se sakupljalo na dnu ée curiti u sastojke.

Ocvojivi posluzavnik i sastojci su vreli poslije przenja na vrelom vazduhu. U zavisnosti od vrste sastojaka u pekacu na vreli vazduh, para moze izaci kada odvojivi posluzavnik izvucete vani.

Uvijek koristite peka€ sa korpom za przenje.
o Ispraznite sastojke iz korpe za przenje u zdjeli li na tanjiru.
Savjet: Da izvadite velike komade sastojaka, izvadite ih iz korpe sa parom ne metalnih viljuski.
Kada su veliki komadi sastojaka spremljeni, pekaC na vreli vazduh moZete nastaviti da koristite. Preporucljivo je da radi maksimum 60 minuta u kontinuitetu, nakon toga ostavite aparat 30
minuta da se ohladi.

NAPOMENA: Nikada nemojte koristiti odvojivi posluzavnik bez korpe unutra.
Nemojte dodirivati odvojivi posluzavnik ili korpu za przenje tokom ili odmah nakon upotrebe, jer je veoma vrug. Iskljucivo koristite rucku.

5) Ciscenje

. Uvijek iskljucite aparat iz izvora elektricne energije prije Ciscenja.

Budite sigumi da se aparat potpuno ohladio.

Cistite aparat poslije svake upotrebe.

ObriSite spoljasni dio aparata sa viaznom krpom.

Cistite korpu za przenje i odvojivi posluzavnik sa toplom, sapunjastom vodom, zatim obrisite i posusite temeljno.

NAPOMENA: Nemojte potapati glavnu jedinicu u vodi il bilo kojoj vrsti tecnosti.

Savjet: Ako se spremljena hrana zalijepila u korpi ili na dnu tiganja, napunite ga sa toplom vodom sa deterdzentom za sudove. Potopite korpu za przenje i odvojivi posluzaonik 10-tak minuta.
NAPOMENA: Preporuljivo je da perete korpu za przenje (A) i odvojivi posluzavnik (B) pod mlazom tople vode i malo deterdzenta.

Nikada nemojte koristiti jake i abrazivne deterdZente, niti grebati povrSinu da biste o€istili pekaC il bilo koji njegov dio, da ga ne biste oStetili.

6) ODLAGANJE

o Osigurajte da su svi djelovi aparata temeljno osuseni prije odlaganja.
o OdloZite aparat u suvoj i Cistoj kutiji, na suvom mijestu.

. Nikada nemojte odlagati aparat ako je jo$ uvijek vlazan ili nije ist.

o Nemojte obmotavati kabl oko samog aparata.

7) PREPORUCLIIVO VRIJEME SPREMANJA | TEMPERATURE ZA RAZLICITE VRSTE HRANE

Min-max Iznos (g) | Vrijeme (min) Temperatura (°C) Korpa Savjeti
Krompir i pomfrit
Tanki zaledeni pomfrit 300-700 9-16 200 Mijesati
Deblji zaledeni pomfrit 300-700 11-20 200 Mijesati
Domaci pomfrit (8x8mm) 300-800 16-10 200 Mijesati Dodajte 1/2 kasiku ulja
Domace kriske krompira 300-800 18-25 180 Mijesati Dodajte 1/2 kasiku ulja




Domace kocke od krompira 300-750 1218 180 Mijesati Dodajte 1/2 kaSiku zlja
Potpuno 250 15-18 180 Mijesati

Rezani krompir 500 15-18 200 Mijesati

Meso i Piletina

Stek 100-600 12-25 175

Svinjske kotlete 100-600 10-14 200

Hamburger 100-600 18-20 180

Kobasice 100-600 18-15 200

Batak 100-600 18-22 180

Pilece grudi 100-600 10-20 180

Grickalice

Proljecne rolnice 100-400 8-10 200 Mijesati Pripremite pecnicu
Zaledeno pilece bijelo 100-500 10-15 200 Mijesati Pripremite pecnicu
Zaledjeni riblji Stapici 100-400 10-15 200 Pripremite pecnicu
Zaledeno tijesto sa sirom 100-400 8-10 180 Pripremite pecnicu
Cips 100-400 810 160

Pecenje

Kola¢ 300 20-30 155

Tijesto 400 20-22 180

Mafini 300 15-18 200

Slatke grickalice 400 20 160

*Na samom proizvodu moZete naci preporuceno vrijeme spremanja za razlicite vrste hrane (Slika 3).

8) Rjesavanje prigovora
Problem Moguéi uzrok Rjesenje
AIR FRYER ne radi Provjerite da li je aparat ukljucen. Ukljucite kabl u uticnici sa uzemljenjem.

Niste namjestili tajmer.

Prilagodite tajmer na pozeljno vrijeme za kuvanje i ukljucite aparat.

Hrana prena u AIR FRYER nije gotova

Velicina hrane u korpi za prienje je veca od
preporucene.

Stavite manje komade hrane u korpi za prienje. Manji komadi hrane ée se
prZiti ravnomjernije.

Izabrana temperatura je previse niska.

Prilagodite temperaturu na podeSavanjima u zavisnosti od hrane koju
spremate.

Hrana je spremljena neravnomjerno u
AIR FRYER-u.

Neku vrstu hrane je potrebno protresti u korpi za
prZenje u toku spremanja.

Hranu koja se nalazi na vrhu ili jedna naspram druge (npr.pomfrit) je
potrebno protresti tokom spremanja.

Przene grickalice nisu dovoljno
hrskave kada ih izvadite iz pekaca -
AIR FRYER-a.

Pogresan reZim za kuvanje je izabran.

Pogledajte u podeSavanjima i izaberite potrebni rezim za spremanje.

Ne moZete da uklopite korpu za

prienje/odvojivi posluZavnik u aparat.

Korpa za prienje je previse nagnuta.

Nemojte puniti korpu iznad MAX oznake.

Korpa za przenje nije smjestena na odvojivom
posluZavniku pravilno.

Poravnajte i lagano gurnite korpu za prienja na dolje u odvojivi posluzavnik
dok ne Cujete klik.

Bijeli dim izlazi iz aparata.

Hranu sa vecom kolicinom ulja Koristite.
Previse ulja ste dodali u hranu.

Nemojte koristiti hranu koja sadrZi vece koliCine ulja. Nemojte dodavati
dodatno ulje ako nije potrebno.

Odvojivi posluzavnik/korpa za prZenje i dalje sadrzi
ostatke masnoce od prethodnog spremanja.

Bijeli dim je uzrokovan masnocom iz tiganja. Uvijek ocistite aparat nakon
svakog koriséenja.
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BM yecTuTame o ce 0ANY4MBTE 33 NPOU3BOA OF [leMMaH0! lefMMaH0 B HYAM WHOBATMBHM, BUCOKO-KBANMTETHU NPOM3BOAM AM3ajHUPAHM 33 NOATOTOBKA Ha 3ApaBa M
BKyCHa XpaHa. [oTBMMe.Cnagume. CexojaeH. 3atoa wro [lenumaHo NPOM3BOAMTE CE WCKAYYUTENHO KBANMTETHM, MHOTY YecTo ce ChyyyBa fAa Ce Npou3BesyBaar
W npopasaathancudukat. 3a fa Hu nomorHete Bo GopGata NPOTMB BaKBMTE NPOM3BOAM, BE MONMME, AOKOAKY rv 3abenexwTe, BEHaW [a HEKOHTaKTUpaTe
Ha info@delimano.com.mk

[lenumano anapat 3a roTBetbe co Tono BO3AYX AenyKe - MPUPayHHK 32 KOPUCHULM

Be MonMMe BHUMaTENHO Aia ro NpoyuTaTe 0BOj NPUPaYHIK NPEA KOPUCTERLE Ha NPOM3BOAOT U Aa O COYYBaTE 33 AU NOTPEOH.

NPEAYNPEQYBAbA

Kora KopucTUTe enexTpuyHM ypeaH, cexoraw Tpe6a Aa ce cnepaT 0CHOBHUTE Ge3beHOCHH

MEPKH BKNY4yBajKu I U CNESHUTE:

1. Tposepete fanu BOATaKaTa Koja € Ha3HAYeHa Kaj naoyKaTa KOpeCMOHAMpa €O Taa Of
NOKanHaTa Mpeka npea Aa ce NoBp3e ypeAoT CO rNaBHUOT U3BOP 32 HanojyBatbe.

2. Couen fa ce 3awTUTUTE OF CTPYEH yAap, Aa He ce CTaBa KabenoT AN ypeaoT BO BOAA MK
APYrv TEYHOCTH.
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0Boj ypeA € onpemeH co Npu3emjeH NPUKAY4OK. Be Monume Aa NpoBepuTe AaK WTeKepoT
BO BalLaTa KyKa e 060 NpU3eMjeH.

CocoTojkuTe Kon Tpeda Aa ce NpKaT/KyBaaT fa ce CTABAT BO CA0T 3a Npetbe 3a fa ce
CMpeyu Aa A0jAe BO KOHTAKT CO €/IEMEHTHTE 3a rpeetbe.

[l He ce NOKpMBa 0TBOPOT 3a B/Ie3 Ha BO3AYX M 0TBOPHTE 3a M3Ne3 A0AEKa YPeAoT paboTy.

[la He ce nonHK cajoT 3a NPIKEtbe O Mac/0 GKAejKu NOCTON ONacHOCT 0ff NojaBa Ha NoMap.

CeKoraw fja ce MCKIyuyBa ypeaoT Of LUTEKepP MOCNEe KOPUCTEHE W npej OGN0 KaKeo
YUCTEHbE UMK OfPIKYBaLbE.

CeKoralu npoBepyBajte Aanu ypeaoT ce 01aaun LeN0CHO NOC/e KopUCTErbE UK npejd 6Kno
KaKBO YNCTEHbe, OAPIKYBabE NN CKNaJHpatbe.

Jla He ce paKyBa 6110 Koj ypes aKo MMa owTETeH Kaben AN WTeKep AN 0TKaKO UMano
AedeKT Kaj ypeot uan oun owreteH. Co ypeoT Hema pesepBHu fenosu. Bpatete ro
YPeAoT A0 HajONMCKUOT aBTOPU3UPaH CEPBUC MM jaBeTe Ce Ha HALWWOT OAAEN 3a OHOCH
CO MywTepuu 3a HHGOpMaLuM 3a NpoBepKa, NONPaBKa WK NPUNarofyBatbe.

[la He ce KopucTH HagBop. 0BOj ypen € HamMaHeT 3a KOpUCTEtbe BO JOMAKHHCTBATa U e
HaMeHeT camo 3a cyBa ynoTpeoa.

Mpen KopucTete, ypeoT Aa ce NOCTaBM Ha TBPAA, paMHa, CTaOM/Ha, CyBa NOBpLUMHA Koja
e 0TNOPHa Ha TON/MHA.

Jla He ce fo3BonyBa KabenoT Aa BUCH MPEKy paboT oA MacaTa MM 4a ONKPA BPENH NOBPLIMHM.
Jla He ce nocTaByBa Bp3 UM Kpaj Bpena rpeanka U1 Bo Bpena neyka.

[la He ce KOpUCTH YpeAOT BO G/IM3MHA HA rac UM APYry 3ananinBK MaTepHM (KaKo WTo ce
0eH3KH, pa3pepyBay 3a 60K, CPejOBH, UTH.).

[la He ce KopucTH 0BOj ypen BO 6aK3uHa Ha Boja. 0BOj NPOM3BOA He TPeDa Aa Ce KOPUCTH
BO ronema 0GnM3uHa Ha BOJA, HA MeCTa KaKo Kaja, 6a3eHn, UTH. Kaje NOCTOM ronema
BepojaTHO Ha NpcKakbe. [la He ce paKyBa €O ypeaoT co BNaXHu paule.

[la He ce KopucTat JoNONHHTE/IHM UNW NOMOLUHK AE/I0BH KOH He Ce NpenopayaHi uiu He ce
NpoAaBaat 0f CTpaHa Ha AMCTPUOYTEpOT OMAEjKM MOKAT a NpeAU3BUKAAT NOBPEAH AN
[1a NpeAM3BUKAAT LUTETH.

[la He ce ocTaBa ypefoT 6e3 Haj30p Kora e BKAy4YeH. CeKorai Aa ce UCKNy4yBa ypepoT
nocne KopucTetbe.

[la He ce KopUCTH YPejAoT 3a ApYro 0CBEH 32 T0a 3a LUTO € HaMEHeT.

Jla He ce uyBa ypejoT Ha MecTa Kaje Ke GMe M3NOXEH HA MUPEKTHA CBETMHA WM BO
YCN0BH Ha ronema Bnara.

lla He ce KopucTat 0CTPHU UK abpa3uBHM NPEAMETH Kaj 0Boj ypea. [la ce KopucTat camo
NAACTUYHN MW APBEHM LINATY/IN KOM CE OTNOPHM HA TON/IMHA 32 1a Ce U30erHe OLTETYBaHE
Ha HenenuBata NoBpLUMHA.

bupete KpajHo npeTnasnuBM Kora ce MpeHecyBa ypeaoT W aKo COAPM BO cede Bpeno
Macno WK APYry TONAK TEYHOCTH.

Coypepot cmeeTe Aa pakysare camo ako e 3atsopeH. [IPE[YIPE[IYBAIE: 3a sa ce cnpeyn
CTPYeH yAap ypeAoT MOpa ia Ce MCKNYYM O WTEKep Npea Aa Ce YUCTH.

Axo Ka6enot 3a HanojyBatbe € OLUTETEH TOraLll Toj Mopa Aa ce 3aMeHH 0ff CTpaHa Ha NPOU3BOAUTENOT,
0BNACTEHHOT CepBHCED AU KBaNM(UKYBAHM UL, CO LiEN Aa Ce H30erHe OWITETyBakbe.

0B0j ypep MoXe fja ce KOPUCTH Of CTpaHa Ha fJella Ha BO3pacT 04 8 roguHN na Harope M
0/} CTPaHa Ha nuLa CO HamaneH! GpU3NYKK, CEH30PHN U MEHTANHN CMOCOOHOCTH Ha KOM
UM HeoCcTacyBa MCKYCTBO W 3HaeHe, HO CaMo aKo ce HaarnefyBaHU UMK UM ce AafieHH
MHCTPYKLMKM BO BPCKA CO KOPUCTEHETO Ha ypeAoT Ha Ge36eAeH HauMH W ru pa3doupaat
onacHocTUTe KoM femHeat. [leyata He Tpeba fa cu urpaar co ypefor. Yucrerwero u
OAP}YBak€TO He Tpeda fia GuAAT cnpoBeaeHM Off Aelia 0CBEH aKo He ce nocTapH of 8 r 1
ce HaarneayBaHu.



25. TotpeGeH e nocTojaH Hag30p Kora OMNO KOj ypes ce KOPUCTH Off CTpaHa Ha Jela Uan Bo
0/M3MHa Ha fela.

26. TemneparypaTa Kaj NoBpLIMHKTE OF YPEAOT MOKeE a Oue BUCOKA KOra T0j paboTu.

27. [la He ce KOPUCTHM YPeaoOT aKo KabenoT NOKaXyBa 3HalLM Ha OLITETYBaHE UAK aKO YpeaoT
paboTH NOBPEMEHO MW BOONLUTO HE paboTH.

28. 0Boj ypep HuKoraw He Tpe6a ja padoTH npaseH (ocBeH npej npBata ynotpeda) Gupejin

T0a MOXe 1a pe3ynTupa Bo AedeKT Kaj ypeaoT u/unn noBpeH Kaj KOPUCHUKOT.

29. Ypepot aa He ce CTaBa Bp3 UMK KPaj 3ananuBN MaTepHUjann KaKo LITO Ce YapLuaBu UMK 3aBECH.

30. [la He ce cTasa ypeAoT NOKpaj sA uan HacnpoTk apyrv ypeau. Octasete Hajmanky 30 cm
cno6oaeH npoctop oa cTpaHute U 30 ¢M Hag ypesoT.

31. Jla He ce oGmpyBate fa npasute GMAO0 KAKBM MOAMQHMKALMK MUNM NONPaBKU M CEKoja
nonpaBKa mopa ja Gufe cnposeaeHa 0 CO0ABETHO KBaNU(UKYBAHO NnLie.

32. 0Boj ypen He Tpe6a Aa ce pakyBa cO MOMOW Ha HajiBOPELLEH Tajvep WAM noceGeH
[aNeYMHCKN KOHTPO/IEH CHCTEM, OCBEH TOj KOj € AaieH 3ae[iHO CO YpeaoT.

33. 0Boj ypen e onpemeH co npu3eMjeH NpuKNy4oK. Be Monume ja ro npoBepuTe WTEKEPOT BO
SHA0T 0 BALUMOT JOM Janu € J00po NpU3eMjeH.

34. 3a Bpeme Ha roTBeH€TO CO TONON BO3AYX, CE MCNYLITA TONNA Napea NPeKy u3nesute 3a
BO3AyX. YyBajTe ru pauere 1 nMLETO Ha Oe30efHa faneynHa of napeata U Of OTBOpUTE
3a u3ne3 Ha Bo3ayx. Mcto Taka GupeTe BHUMaTeNHU CO Bpenata napea M BO3AyX Kora ce
0TCTpPaHyBa TaBaTa 0f ypejoT.

35. BepHaw fa ce MCKAy4M ypepoT aKo NPUMETUTE JeKa ce MojaByBa LpPH AUM Of YPeAoT.
Mouexajte gumoT aa 3anpe npej Aa ro 0TCTpaHUTE Caji0T 3a roTBEHE 04 ypeaor. Mposepete
ro AeTanHo ypeAoT 3a 6MN0 KaKBa MOXHA LTeTa Npej NOHaTaMOLLIHa ynoTpeoa.

36. MoxHa e nojaBa Ha OApe/ieHN MUPUCH Ha NOYETOKOT Off KOPUCTELETO Ha YPE/0T Ce 0AeKa
T0j He ja JOCTUrHe CBOjaTa TepMa/Ha CTaGUHOCT.

37. Axo ypepot He paboTH KaKo WTo Tpe6a, ce 3806MN €O 0CTap yAap, OUN UCNYLLTEH, OLUTETEH,
0CTaBEH HaJBOP MK 6K MCNYLLITEH BO BOAA, BO TOj Cly4aj Aa HE CE KOPHUCTH.

38. WaKko ypegot Oun npoBepeH MPeTXOAHO CenmaK HeroBata ynotpe6a M mocneguun ce
MCKY4Y1BO 0roBOPHOCT HA KOPUCHHUKOT.
2) lenosu
[lenMmaHo YpesoT 3a roTBetbe CO TONOJ BO3AYX v COAPHKM CIESHUBE AEN0BM 33 CIIEAHNTE GYHKLMM:
Cnuka 1 (Bugn: CJTUKH, Crnkn 1) Caukn 4 (Bugu: CIUKK, Canka 4)
A. Cap 3a roTBetbe F. Aucnnej of KortponHara naoda | 1. MHauKarop 3a 3atonnyBarbeTo (LpBeHa To4Ka - NoKaiyBa Aexa 4. Konye 3a 3ronemyBatse Ha Temnepatypara
B. Konye 3a ocno6ogysarbe (. OTBOp 32 M31€3 Ha TONON BO3AYX | 3aTONAYBAHLETO € BKIY4EHO) 5. Konye 3a HamanyBatse Ha Temneparypara
Ha cafot H. Npuknyyok 3a kaben 2. MHguKaTop 33 BEHTWNATOPOT - NOKAKYBA AEKa BEHTWATOPOT € BKAYYeH | 6.Konue 3a u3bop Ha pexum Ha padora
C. Pauka 3a cagor | Kaben 3a Hanojysatbe 3. Jlucnej 3a Temneparypa/Tajmep (Bapupa nomery Temeparypara i 7. Konye 3a BHayuyBarbe
D. Cap Hoj ce Bag BPEMETO KOra ypezor e BKAYEH) 8. Kone 3a HamanyBatse Ha BpeMET
E. OtB0p 32 BNE3 Ha BO3AYX 9. Konye 3a 3ronemyBatbe Ha Bpemero

3) Mpea npBo KopucTere
1 (OTCTpaHeTE I CUTE MaTepHjai 3a NaKyBakbe 1 ETHKETH,

2. QOTCTpaHeTe ro cafoT 3a roTBetbe CO MOAUTHYBAbE HA N1aCTHYHATA 0OBUBKA 1 CO MPUTUCKAKLE HA KOMYETO 3a 0C060AYBAFLE HA CAZoT, @ N0TOA NOANTHETE T0 Harope
HajABOP 0/ TaBara.
3. W cuucTere ro cago v Tagara o TOnAa, CanyHecTa BOAa,  0T0a UCMAAKHETE T 1 MCYWeTe T LEA0CHO. Jla He ce CTaBa ypeaoT B0 BOAA WAM AipYra TEYHOCT.

HuKoralL Aa He ce KopUCTaT rpy6yu MM a6pasvBHU AETEPTEHTM 33 Aa CE YUCTV anapaToT 3a FOTBEHE WM HErOBHTE A0LATOLY GUE]KM T0a MOXe Aa NPEAV3BHKa WTeTa.
3abenewka: Kora 3a npBnat ce KOPUCTY anapatoT Moke Aa Ce CAY4M Aa Ce jaBu MaKy AUM Wiv MUpUC. Brzejiu e Toa HOPMANHO M HACKOPO Ke UCuE3He, Ce NPenopadyBa NPETXOAHO
3arpeBatbe NpeA NPBOTO KopUCTerbe. Ce npenopayysa BPEMETPAeHETO Ha 3arpeBarbeTo Npej NPBOTO KopUCTerbe Aa Guae 15 MuHYTH Ha 180°C.

4) KOPUCTEHE

. Mpen KopucTetbe, MPOM3BOAOT Aa Ce CTaBH Ha TBPAQ, PaMHa, CTaGUAHA, CYBa NOBPLIMHA KOja € 0TNOPHA Ha TONMHA CO AOBONHO YKuCT npocTop (6apem 30 cm
cnoboaeH npocTop) oKony Hero. .

. Jla ce BKAy4H KaBENOT 3a HaNojyBatbe BO LUTEKEPOT U A ce BKAY4H anapatot. KoHTponHMoT nanen nokawmysa L))"

. BHuUMaTenHo pa ce oTCTpaHH OAAENMBHMOT caj (Co cafoT 3a rotBewe) (A, D) co noBnekysatwe Harope (Cauka 2.1). MocTaBeTe ro OAAENMBHOT Caj BP3 pamMHa,
cTa6MnHa NOBPLUIMHA KOja € 0TNOPHA Ha TONNWHA.

. MocTasere ru cocTojKuTe BO CAf0T 3 roTBEIbE, a N0T0A Aa Ce CTABM OfAC/IMBHOT Cajl Ha3aj BO rnaBHHoT ypep (Canka 2.2).

. NputuceTe ro Konyeto 3a BKNyuyBame ,{)” 3a 4a ce aKTHBHPA KOHTPONHHOT NaHen. JICNAej NAHENoT Ke ja NoKawe cTaHAapAHaTa NOCTaBKa Ha TemnepaTypa

op 180°C v noctaKata 3a Bpeme 0 15 MUHYTH.
OppepyBatbe Ha Temnepatypara

*



MputicHeTe “+” uam “-“ 3a Aa ce npunarogv Temnepatypara 3a +/- 5°C aronemysare (MuHUMyM o4 80°C go Makcumym og 200°C).

OppepyBate Ha Tajmepot
MputcHete “+” unn “-* 3a pa ce NpunaroAn TajMepot 3a +/- 1 MUHYTHO 3ronemyBarbe (MMHUMYM 0 1 MMHYTa 0 MaKCHMYM 0 30 MHHYTH).
Mputucnere C)" NOBTOPHO 3a Jia Ce aKTHBHMpA.

NpeTxofHo onpeaeneHy paboTHi pemumu

3a 110r0/1eMO 01ECHYBatbE, anapaToT 3a rOTBEF:E CO TONOA BO3AYX COAPKM NPETXOAHO OAPEACHH PABOTHY PEXUMM KoM NpagaT ynoTpe6ara 4a Guae nosecka.

3a [1a BKAYYMTE €/1H O} 0BYE PEXMMM NpHCHeTe M. Kaj KOHTPOHUOT NaHen O AMCTAEJOT e Ce BKAY4M MKOHA O 3AMP3HATH KOMIUPYHEbA. CO I0AATHO NPUTHCKAKLE Ha KONYETO
M Mose f1a Ce U36epe PERHM N0 Ball U3B0P (KaKO WTO Ke NOKaNe MKOHaTa WTO He 3acBeTH). MeKayoT fe ce aKTUBMPA aBTOMATCKY nocne 2 cexyHau. CTaHaapaHaTa TeMneparypa u

TajMepoT 3a pexuMuUTE Ce HaBejeHN Bo Tabenata aony.

Pesum Temn (°C) Bpeme (M) 3abenelka

H 200 18 ABTomarcKu 3anupa nocne 18 MuHyTH.

L
3AMP3HATU KOMMUPYMHHA

@ 175 25 ABTOMATCKM CE MCKNY4yBa NOCNE 25 MUHYTH.
LHNLTA
' 165 8 ABTOMTCKM Ce UCKNYyBa NOCAE 8 MUHYTU.
MOPCKA XPAHA
155 30 Astomarcku 3anupa nocne 30 MuHyTH.

D

TOPTA
’ 180 20 AgTomarcku 3anvpa nocne 20 MUHyTH.
NMUIE
! ﬁ 200 12 ABTOMATCKM 3anupa nocne 12 MuHyTH.
CBUHCKA KPEMEHAZLTIA
175 10 Agtomarcku 3anupa nocne 10 MUHyTH.

»

PUBA

. OTKaKO Ke Ce 0PeAM PEXMM Torall TajMepoT 3ano4HyBa co 0AGPOjyBarbe A0 BDEMETO 3a NOATOTOBKa.

. 3a BpeMe Ha MPOLIECOT Ha rOTBEHE CO TONON BO3AYX, e Ce BKNY4M LDBEHHOT UKUKATOP “<i>" WK Fe Ce MCKNY4H, 3aBUCHO 0 noTpeGHTe. OBa MoKayBa Jeka rpeankara
€ BK/yYeHa nav UCKNyYeHa 3a Aa ce 0ApHv 6apaHaTa Temnepatypa.

. Hekow cocTojku Gapaat npoTpecyBatbe 3a BPEME Ha rOTBEHETO 1 3aT0a N0BAEYETE ro OAAENMBIOT CaZ BOH YPeAoT Co NOMOLL Ha payKaTa U npoTpecere ro. lotoa BpateTe
0 Ha3a/ BO INaBHUOT ypes.

3ABENELLKA: [la He ce npuTUCKa KONYETO Kaj payKaTa 3a Bpeme Ha Tpecereto. (Canka 2.3)

. Kora ke ro 4yeTe 3ByKOT Ha TajMePOT, T0a 3Hau¥ AeKa U3MMHAN0 BPEMETO OAPEAEHO 3a NOATOTOBKA. M3BnevyeTe ro OAACAMBHOT Ca/ HAABOP OF YPEAOT A NOCTABETE O Ha
N0BPLWHA OTNOPHA Ha TONNHA.

. lpoBepete fanu COCTOJKUTE Ce rOTOBM. AKO HE Ce eAHOCTABHO CTaBETE r0 OAAEAMBIOT Caf Hasaa BO YPEAOT U OAPEAETE 10 TajMepOT 38 HEKOAKY JOAATHI MUHYTH.

. 3a fa ce 0TCTpaHaT ManuTe COCTOjKM (Ha Np. KOMNUPYKHbATa) NPUTUCHETE O KONYETO 3a 0CN060AYBarbE Ha CaA0T U NOAUTHETE 0 CafOT 3a rOTBEHE Of OAAELNMBHOT Caj.

NPEAYNPENYBAHE: Maxenor oa HeprocyBayky Yenuk (Cnka 3) e KemoK. Be MonMMe Aa He ro A0nupaTe 3a BpeMe Ha NpoLecoT.

3ABENELUKH: [la He ro npeBpTyBaTe OAAEAMBHOT Cajj UHAKY MAC0TO KOE Ce COBPAsO Ha AHOTO Ke UCTeYE BP3 COCTOJKATE.

OpA€AMBHOT Caj 1 COCTOJKUTE Ce TOMAW NOCAE FOTBEHETO CO TOMOA BO3AYX. 3aBUCHO OF TMMOT Ha COCTOjKY BO NEKAY0T, MOXE Aa Ce CNly4y Ja u3nese napea o4 OAAEAMBUOT Caj

Kora 10j e Guze n3BageH.

CeKoralu a ro KOpUCTHTE NEKAYOT 3aHO CO CA0T 3a FOTBEMbE,

. VcnpasHeTe ro cajoT 3a roTBere BO 34€Na UK BO YnHMja.
Coset: 3a /ja OTCTPAHUTE FONEMM UM AENMKATHU COCTO]KM, NOAUTHETE M1 COCTOjKWTE O CAAO0T CO NOMOLL Ha Nap HEMeTaNHV WnaTyau.

Kora ce cnpemaar ronemm KOMMYMHI Ha COCTOjKM, MPOM3BOA0T MOXE Aa Ce KOPUCTM N0CTojaHo. Ce npenopayysa Aa paboTi Makcumym 60 MUHYTH, a noToa 30 MUHYTH fa He paboTn
3a f1a ce onagm.

3ABENELLKA: Huoraww Aa He ro KOpUCTUTE OAAEAMBMOT Cafl 6e3 Caj0T 3a roTeetbe BO Hero.
[la He ce Jonupa 0AAeNMBIOT CaA UM CaoT 3a FOTBEHE 33 BEME Ha W BEAHALL NOCE KOPUCTERETO, UAe]fM € MHOry Tonon. Te MOXAT a ce ApHar camo 3a pauka.




5) Ynctere

YpefoT Ceorall Aa ce UCKNyyBa 0/ HanojyBarbeTo Npes Aa Ce YncTh.

lpoBepete Aanu ypeaot LE0CHO Ce 0naaua.

YPefoT Aa Ce YNCTU NOCAE CEHOE KOPUCTEtbE.

HajBopewHvoT e 04 ypeaoT Aa ce Gpulle Co BAaxHa THAeHNHA.

. [la ce YACTY CafoT 38 NPKEHE 1 OAAENMBMOT Ca/ CO TONAA, CanyHecTa BOAa, a N0T0a Aa CE MCMAAKHE 1 UCYLLM LIENOCHO.

SABENELLKA: [la He ce cTaBa rnaBHUOT ype/ BO BOAA M BO 6110 KaKBa TEYHOCT.

CoBet: AKO Ce Cny4v XpaHa Aa Ce 3arnasu BO Caf0T WA Ha AHOTO 0/ TaBara, Toralll Hano/IHETe ja TaBata CO TONAA BOAA U CO AETEPreHT 3a YncTerse. [la ce CTaBi CaaoT 3a Npietbe
BO 0AAENMBMOT Caj W a 6uaat notonexy okony 10 MUHyTH.

3ABENELLKA: Ce npenopayysa Aa ce Mye CafoT 3a roTeete (A) v 0aaenusIoT cag (B) noz Tonna Boga ¥ o 6nar AeTepreT.

Hukoralw Aa He ce KopucraT rpy6u unu abpasvBHU AETEPTEHTU 3a YUCTEE UM YENMYHA BOAHA 3a Aia Ce YUCTM NEKAYOT U HEroBUTE JOAATHM JeNoBM GUAEjiM 0Ba MOXe fa
NPEAU3BHKa OLTETyBabE.

6) YYBAILE

. Mpey, KopucTebe NPOBEPETe Aany CHTe AEN0BY CE CyBH.

. Ypesor fa ce YyBa BO CyBa KyTwja MW Ha YMCTO U CYBO MECTO.

. Hukoralu Aa He ce CKNaaupa ypeaoT AOAEKa € CeyLLTE BAAKEH U HEUHCT.
. Kabenor 3a Hanojyarbe nuKoral Aa He ce 06BUTKYBa OKOAY YPeaoT.

7) NPENOPAYAHO BPEME HA TOTBEHE U TEMNEPATYPH 3A PA3JTUYHU THNOBH XPAHA

MuH-MaKe Konndmka (r) Bpeme (muh) Temneparypa (°C) | Cap CoBern
Komnupn & nomdpur
TeHKo MceLKaH 1 3aMp3HaT NoMGPHT 300-700 9-16 200 MpotpecyBarbe
Jle6eno neeuxax n 3amp3Hat nomput 300-700 11-20 200 MpotpecyBatbe
JlomawHHo HanpaseH nomdpur (8x8mm) 300-800 16-10 200 MpotpecyBatbe Tlopapere 1/2 nauyka co Macno
JloMaLLIHO HanpaBeHH KpHLLKK O KOMAHPH 300-800 18-25 180 MporpecyBare [lopapere 1/2 namuyka co Macno
[lomaluHo HanpaBeHM KOLKK Off KOMHPH 300-750 12-18 180 MporpecyBatbe Tlogagere 1/2 nawuura co Macno
Nana4ntka 0g KoMnup 250 15-18 180 MpotpecyBate
JIMHCTaHN KOMAMpH 500 15-18 200 MpotpecyBate
Meco & wusuHa
Crek 100-600 12-25 175
CBHHCKH KpeMeHagH 100-600 10-14 200
Xambyprep 100-600 18-20 180
Pon Kobacuya 100-600 18-15 200
Honahu 100-600 18-22 180
TNunewrn rpagn 100-600 10-20 180
3aKycku
Yeujaun 100-400 810 200 Mpotpecysare HKopucrere rotoBu npou3soan Kou ce
BEHLU CNPEMHH 32 NeYetbe BO pepHa
3amp3HaTH NUNeLKK HareTc 100-500 10-15 200 MporpecyBarbe KopucTere rotoBH npou3BogM Kok ce
BEfHaLL CNPEMHH 32 NeYetbe BO pepHa
3amp3HaTi NUNeLKu npeTH 100-400 10-15 200 KopucTere roroBH npou3BogM Ko ce
BEHaLL CNPEMHM 32 NeYetbe BO pepHa
3amMp3HaTH 3aKYCKH CO PEHAAHO CHpErEe 100-400 810 180 Kopucrere rotoB npou3BoaH Kok ce
BEHaLL CNPEMHH 32 Neyetbe BO pepHa
Yunc o 3enenyyk 100-400 8-10 160
Neyere
Topra 300 2030 155
Mura 400 20-22 180
Madpusn 300 15-18 200
CnaTki 3aKycku 400 20 160
*Kaj camHoT NpoM3BOg MCTO TaKa Ke MOXeTe Aa HajgeTe pa3NMYHM THNOBH XPaHa co MPenopayaHo Bpeme  TeMneparypy 3a roteetse (Cnnka 3).
8) MlpoGnemu 1 MOXKHK peLuenmja
Mpo6nem MoxHa npuumnHa Pewenne
Mekavor Ha BO3AyX He pa6oTH YpepoT He e NPUKAYYeH. [la ce npurny4m Kabenor 3a HanojyBarbe BO LUTEKe.
He cTe ro HamecTne TajWepor. Ll::;::m ‘rlo OTTlaimepor 10 noTpeGHoTO BpeMe 3a roTBere 3a Aa ce
Xpanara Koja e roreena co AIR FRYER Konuymnata Ha xpaHa Koja e ctaeHa Bo cajot 3a | Crasere TIOMank Nap4ikba para BO CajoT 3a roTBerse. TMomanute
He e roToBa. TOTBEHbE € NPEMHOTY ronema. nap4uiba Ke ce 3roTBaT NopaMHOMepHo,
OBpe/eHaTa TENTIEPTYpa & MHOTY HHCKa. :I;I::T:‘;ir: ja Temneparypara - npoBepeTe ro NPUPa4HUKOT 3a roTBetse




XpaHata ce roTBH HepaMHOMEPHO BO
AIR FRYER.

OppepeHn TMNOBM XpaHa e NoTpeGHO Aa upar
pacTpeceHu cpefe NPOLECOT Ha roTBerbe.

XpaHara Koja e NoCTaBeHa Ha BPBOT WAW HACNPOTH eHa CO Apyra (Ha
npumep noMPpuT) e NoTPe6HO Aa ce pacTpece HeKaje Ha NONOBHHaTa
Of} FOTBEHETO.

3aKycKu He ce KpLKaBK Kora Ke Gugat
u3sagenu of AIR FRYER.

BN KOPUCTEH HETOYEH PEXWUM Ha roTBetbe.

TpoBepeTe ri MHCTPYKUMMTE AAKEHN OF NPOH3BOAHTENNTE Ha XpaHaTa U
n36epere COOABETEH PENMM Ha roTBetbe.

He moxam pa ro Bpatam oppenusuoT

Cajl/CajoT 3a roTBetbe Hasag BO ypeaor.

Capor 3a roteete € Npeno/iH.

[la He ce nonHK capot npeky o3Hakata MAX.

Capor 3a roTeetbe He e NocTaBeH NpaBUAHO Kaj
OARENUBHOT feN.

3aKoceTe ro M HeXHO NPUTHCHETE ro CafoT 3a roTBEtbE 0Ny BO
Ofe/IMBHOT Cajj Ce A0AEKA HE yeTe KaK0 KNHKHYBa.

Kopucrena e xpaHa co ronema KonuyMHa Macno.

[la He ce KopuCTaT TUNOBH XpaHa CO BUCOKA COAPIKMHA Ha Macno. [la He

Ce nojasyBa Gen AuM 0f ypepor.

TpemHory Macno 61no fopajieHo BO XpaHara. ce /loflajjaBa yluTe Macno Kora T0a He e noTpeoHo.

0paenuBHoT fen/cafor 3a roTBetse ce yure
COAPIKAT OCTATOLM Off MACHOTHH O NPETXORHOTO
KopHCTetbe.

Bennot aum e npepu3BuKaH op Macuomia KDia Ce 3arpeana Bo TaBata.
MposepeTe panu e ypefioT LENOCHO YHCT N0 CEKOE KOPHCTEbE.

TAPAHTEH IUCT

Wme Ha npou3sop: DELIMANO AIR FRYER DELUXE
YBo3uuk: CTYJHO MOJEPHA pooen Cronje
Osnacten cepauc: Ctyauo MogepHa gooen, yn. Mutpononut Teogocwj Fonoranos 72, Ckonje, Ten.: 023074130

[laTym Ha KynyBatbe:
Meyar v noTnKC Ha NpoAaBayoT:

U3JABA 3A TAPAHLIMIA:

TapaHTHUOT POK Ha NPOM3BOAOT € 12 Mecewy O AEHOT Ha NPe3eMatbe Ha NpaTaTa 0 NOLITa WM Of ACHOT Ha KyMyBatbe Ha NPOU3BOAOT BO NPOAABHHLA.

Cryauo MogepHa rapaHTupa AeKa NpOM3BOAOT MCNPaBHO Ke GYHKLMOHMPA BO rapaHTHUOT POK. MCTO Taka, rapaHTvpame [exa, BO TEKOT Ha rapaHTHUOT pok, GecnnaTHo ke rv
0TCTPaHNME CUTE MOKHM AedeKTH. [IOKOAKY Ce CNy4u NPOM3BOAOT Ja He MOke Aa Guae nonpaseH BO pok 04 30 AeHa 04 NPUEMOT Ha peknamaLujaTa, Kynysayor Moxe Aa 6apa
3aMeHa 3a NPOM3BOAOT CO HOB. BO Toj CAyYaj, rapaHTHUOT POK Ce MPOAO/KYBA 3a OHONKY AGHA KONKY WTO Tpaena nonpaskara. o6asyBayor ce 06Bp3yBa Aeka fe 06e36eaysa
Je0BY 32 CEPBUCHPAtbE BO NEPUOL O 5 rOAMHM.

TAPAHLWJATA HE BAIKM:

- JOKOAKY ieDEKTOT HACTaHa MopaaK HeNpaBIIHO paKyBatbe U ynoTpeda;

- BO CyYaj Ha AeQEKTV HACTAHaTM NOJ BAMjaHUE HA HAABOPEWHU (GAKTOPK (MEXaHWYKM OLTETYBAba MO BUHA HA KYNYBAYOT WM Ha TPETO NuLe, 3noynoTpe6a Ha anaparor,
HENPABHIHO 1 HEBHVMATENIHO PaKyBatbe, KOMEpUMjanHa i MHAYCTPHCKa ynoTpeoa, Bilia cuna);

- JOKOAIKY KyNYBaYOT He NPUN0MN BaXEYKH 1 NPABWAHO NONOAHET rapaHTeH MCT U CMETKa.

WU3jaBa: MoTpowyBayoT r1 HMa 3aKOHCKHTE NPaBa KOW NPOM3NEryBaar O HaLMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO KOE ja perynupa NpopaKG6aTa Ha NPOM3BOANUTE U OBUE NPaBa He
ce 3arpo3eHu o rapaHuujata.
3a cute pononHuTeNHN HHpopmauuu obpatere ce Ha: CTYIUO MOZIEPHA gooen, yn. Koctypcku Xepou 6p. 38, 1000 Cronje, Ten: 02/3094-590

[latym Ha npuem Ha n-got

[laTym Ha Bpaiarbe Ha n-4ot

llonpaBka Ha gedext

MoTnue Ha cepaucepor

[latym Ha npuem Ha n-got

[laTym Ha BpaKatbe Ha n-aot

[lonpaska Ha Zedext

MoTnvc Ha cepaucepor

Dzigkujemy za wybranie produktow Delimano!

Delimano oferuje innowacyjna game doskonatych naczyr kuchennych zaprojektowanych tak, aby przygotowana, gotowana i spozywana zywno3¢ byta zdrowa i smaczna, a spedzanie czasu w
kuchni byto przyjemnym i weiagajacym zajeciem, bez wzgledu na poziom umiejetnosci zwigzanych z gotowaniem. Gotuj. Swietuj. Codziennie.

Wszystkie produkty Delimano sq postrzegane jako bardzo wartodciowe, dlatego tez twdrcy podrdbek bardzo lubia nas kopiowac i tym samym naciggac klientéw na produkty gorszej jakosci bez
zapewnienia gwarancji i serwisu. Prosimy wiec o zgtaszanie wszelkich skopiowanych, podrobionych lub zblizonych produktéw lub nieautoryzowanych dystrybutordw na adres brand.protection@
studio-moderna.com, aby pomdc nam w walce z nielegalnymi podrébkami.

Instrukcja uzytkowania urzadzenia AIR FRYER DELUXE
Prosimy przeczytac uwaznie niniejsza instrukcje przed uzyciem i zachowac ja na przysztosc.

OSTRZEZENIA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych, naleiy zawsze przestrzegaé podstawowych zasad
hezpieczenstwa, w tym szczegolnosci pamietac, ze:

1. Przed podlqczemem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy sprawdzi¢, czy napiecie




© ®©® N ;A& W N

10.
11.
12.
13.
14.
15.

16.
17.

18.
19.

20.

21.
22,
23.

podane na tabliczce znamionowej odpowiada napigciu sieci lokalnej. )

Aby zabezpieczyc sie przed porazeniem pradem elektrycznym, nie nalezy zanurzac przewodu,
wtyczki ani urzadzenia do wody lub innego ptynu.

Urzadzenie jest wyposazone w uziemiona wtyczke. Nalezy upewnic sie, ze gniazdko Scienne w
Paristwa domu jest dobrze uziemione.

Naley zawsze wktadac sktadniki do smazenia/ gotowania do kosza do smazenia, aby zapohiec
stycznosci zywnoSci z elementami grzejnymi.

Nie nalezy zastaniac otworow wlotowych i wylotowych powietrza podczas pracy urzadzenia.
Nie nalezy napetniaC patelni na kosz do smazenia olejem, poniewaz moze to spowodowac
zagrozenie pozarowe. .

Pg uiy(_:liu i przed czyszczeniem lub konserwacj urzadzenia nalezy zawsze odtaczac urzadzenie
od zasilania.

Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji lub odiozeniem urzadzenia do
przechowywania nalezy zawsze upewnic sie, ze urzadzenie catkowicie ostygto po uzytkowaniu.
Zabrania si¢ korzystac z jakiegokolwiek urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka lub
po nieprawidtowym dziataniu lub uszkodzeniu urzadzenia w jakikolwiek sposdb. Urzadzenie
nie zawiera jakichkolwiek czesci, ktore moga b?'é naprawiane przez uzytkownika W celu
sprawdzenia, naprawr lub regulacji urzadzenia nalezy je zwrocic do na&bliiszej autoryzowanej
placowki serwisowej lub skontaktowac sie z naszym centrum obstugi klienta.

Urzadzenie jest przeznaczone wyialt(:znie do uzytku domowego w suchych warunkach.
Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku wytacznie w warunkach domowych i suchych.

Przed uzyciem produkt nalezy umiescic na twardej, ptaskiej, stabilnej, suchej i odpornej na
ciepto powierzchni. )

Nie paleig dopuscic, aby przewod zwisat nad krawedzia stotu lub blatu, lub dotykat goracych
powierzchni.

Urzadzenia nie nalezy umieszczac na lub w poblizu goracej kuchenki gazowej, elektrycznej,
lub w nagrzanym piekarniku. )

nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu gazu lub innych tatwopalnych materiatow (takich jak
henzen, rozciericzalnik do farb, spraye itp.). .
ZABRANIA SIE wykorzystywania urzaldzenia blisko wody. Urzadzenie nie nalezy uzywa¢ w
bezposrednim sasiedztwie wody, np. blisko wanny, umywalki, basenu itp., gdzie moze wystapic
prawdopodobienstwo zanurzenia lub rozpryskiwania. Nie nalezy obstugiwaé¢ urzadzenia
mokrymi rekami. o

Korzystanie z akcesoriow, ktorych nie zaleca ani nie sprzedaje dystrybutor produktu moze
spowodowac zagrozenie lub obrazenia ciata lub mienia.

Nie nalezy pozostawiaC urzadzenia bez nadzoru po wiaczeniu. Po uzyciu, nalezy zawsze
odtaczac urzadzenie od zasilania.

Zabrania sie wykorzystywania urzadzenia do celow innych niz zamierzone.

Nie nalezy przechowywac urzadzenia w bezposrednim $wietle stonecznym lub w warunkach
wysokiej wilgotnosci.

Nie nalezy uzywa¢ ostrych lub Sciernych przedmiotow podczas korzystania z urzadzenia;
nalezy korzysta¢ wytacznie z zaroodporych plastikowych lub drewnianych szpatutek, aby
uniknaé uszkodzenia powierzchni nieprzywierajacej.

Podczas przenoszenia urzadzenia zawierajacego goracy olej lub inne gorace ciecze nalezy
zachowac szczegolng ostroznosc. ,

Urzadzenie nalezy obstugiwac wytacznie w pozycji zamknigtej. OSTRZEZENIE: Aby zapobiec
porazeniu pradem, przed czyszczeniem nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilania, musi on zostac wymieniony przez producenta,
jego przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowana osobe w celu uniknigcia

*
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zagrozenia.
Zurzadzenia moga korzystac dzieci od 8 roku zycia, a takze 0soby z ograniczonym zdolnosciami
fizycznymi, sensorrcznymi lub umystowymi lub osoby bez doswiadczenia i wiedzy jesli zostaty
objete nadzorem lub otrzymaly instrukcje dotyczace uzytkowania urzadzenia w bezpieczny
sposob i rozumieja zwiazane z tym zagroienia. Dzieci nie powinny hawi¢ sie urzadzeniem.
Dzieci nie powinny dokonywac czynnosci czyszczenia i konserwacji o ile nie ukoriczyly 8 roku
zycia i nie sa objete nadzorem. ) )
przypadku korzystania z urzadzenia przez lub w obecnosci dzieci wymagany jest Scisty
nadzor nad urzadzeniem. )
Temperatura dostepnych powierzchni moze by wysoka podczas pracy urzadzenia.
Nie nalezy obstugiwac urzadzenia, jesli ten przewod wykazuje jakiekolwiek uszkodzenia lub
jesli urzadzenie dziata z przerwami lub catkowicie przestaje dziatac.
Nie nalezy uruchamia¢ nigdy pustego urzadzenia (za wyjatkiem pierwszego uzycia), poniewaz
takie dziatanie moze spowodowac awarie urzadzenia i / lub obrazenia uzytkownika.
I\lig Faleiky umieszcza¢ urzadzenia na lub w poblizu materiatow tatwopalnych, takich jak obrus
ub firanka.
Nie naley opiera¢ urzadzenia o $ciane ani o inne urzadzenia. Zaleca si¢ pozostawienie co
najmniej 30 cm wolnej przestrzeni z tyku i po bokach urzadzenia oraz 30 cm wolnej przestrzeni
nad urzadzeniem. )
Nie nalezy podejmowac prob samodzielnych zmian lub napraw, gdyz powinny by¢ one
przeprowadzana wytacznie przez nalezycie wykwalifikowanego pracownika technicznego.
Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnetrznego czasomierza lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania, innego niz dostarczony z tym urzadzeniem. )
Urzadzenie jest wyposazone w uziemiona wtyczke. Nalezy upewnic sie, Ze gniazdko Scienne w
Panstwa domu jest dobrze uziemione.
Podczas smazenia gorz1cym powietrzem przez otwory wylotowe powietrza jest uwalniana goraca
para. Rece i twarz nalezy trzymac w bezpiecznej odlegtosci od pary i otworéw wylotowych
powigtrzq. Nalezy rowniez uwazac na goraca pare i powietrze podczas wyjmowania tacy z
urzadzenia.
Jeéﬂ' z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym nalezy niezwlocznie odiaczyé urzadzenie od
zasilania. Przed vnyjeciem patelni na kosz do smazenia z urzadzenia nalezy poczekac, az dym
przestanie sig wydobywac. Przed dalszym uzyciem zaleca sie dokfadnie sprawdzic urzadzenie
pod katem ewentualnych uszkodzen. ) )
Na poczatku uzytkowania mozliwe jest pojawienie si¢ nieznacznych zapachow, dopoki
urzadzenie nie osiagnie stabilnosci termicznej.
Jesli urzadzenie nie dziata tak, jak powinno, w przypadku jego gwattownego uderzenia,
uszkodzenia, pozostawienia na zewnatrz lub zanurzenia w wodzie, nie nalezy go uzywac.

38. Chociaz urzadzenie zostato sprawdzone, za jego uzycie i konsekwencje takiego uzycia
wytaczng odpowiedzialnosc ponosi uzytkownik.
2) Elementy
Urzadzenie Delimano Air Fryer Deluxe zawiera nastepujace elementy do nastepujacych funkcji:
Rys. 1 (zob.: RYSUNKI, Rys. 1) Rys. 4 (zob. RYSUNKI, Rys. 4).
A. Kosz do smazenia F. Panel sterowania J. wskaznik ogrzewania (czerwona dioda $wieci sie, gdy wtaczone 4. Przycisk zwigkszania temperatury
B. Przycisk zwalniajacy kosz | G. Wylot goracego powietrza | jest ogrzewanie) 5. Przycisk zmniejszania temperatury
C. Raczka kosza H. Wejscie kabla 2. Wskaznik wentylatora - $wieci sig, gdy wentylator jest wtaczony 6. Przycisk ustawien zaprogramowanych
D. Wyjmowana taca I Przewdd zasilania 3. WySwietlacz temperatury / czasomierza (wySwietla na przemian 7. Przycisk trybu zasilania
E. Wlot powietrza temperature i czas, gdy urzadzenie jest wtaczone) 8. Przycisk zmniejszania czasu
9. Przycisk zwigkszania czasu

3) Przed pierwszym uzyciem

1.Usur wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki lub etykiety.

2. Wyjmij kosz do smazenia, podnoszac plastikowa ostone i naciskajac przycisk zwalniajacy kosz, a nastepnie podnies i wyjmij go z tacy.

3.Wyczys¢ kosz i wyjmowana tace cieptg woda z mydtem, a nastepnie doktadnie optucz i osusz. Nie umieszczaj jednostki gfwnej w wodzie ani innym ptynie.




Nigdy nie uzywaj szorstkich lub $ciemych detergentow do czyszczenia urzadzenia lub jego akcesoriow, poniewaz moze to spowodowac ich uszkodzenie.
Uwaga: Przy pierwszym uzyciu frytkownicy na gorace powietrze moze wydobywac sie lekki dym lub zapach. Poniewa jest to normalne i wkrdtce ustapi, zalecane jest wstepne podgrzanie
urzadzenia przed pierwszym uzyciem. Zalecany czas nagrzewania przed pierwszym uzyciem wynosi 15 minut w temperaturze 180°C.

4) UZYTKOWANIE
Przed uzyclem produkt nalezy umiescic na twardej, ptaskiej, stabilnej, suchej i odpornej na ciepto powierzchni zachowujac odpowiednia przestrzeri wolna wokdt niego (co
najmniej 30 cm wolnej przestrzeni wokd# urzadzenia)

. Podtacz przewnd zasilania do Zrddta zasilania i wiacz frytkownice na gorace powietrze przy zasilaniu sieciowym. Panel sterowania wyswietla “U

. Ostroznie wyjmij wyjmowana tace (z koszem do smazenia) (A, D), pociagajac na zewnatrz (Rys. 2.1). Umie$¢ wyjmowana tace na plaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto
powierzchni.

. Umiesc sktadniki w koszu do smazema a nastepnie wsuri wyjmowana tace z powrotem do jednostki gtéwnej (rys. 2.2).

. Nacisnij przycisk zasilania “ ()", ahy wiaczyé panel sterowania. Na wyswietlaczu ukaze sie domyslne ustawienie temperatury 180°C, a czas zostanie ustawiony na 15 minut,

Ustawienie temperatury

Nacisnij ,+" lub ,-", aby regulowac temperature 0 +/- 5°C (od minimalnej temperatury 80°C do maksymalnej temperatury 200°C).

Ustawienie czasomierza

Naciénij ,+" lub ", aby regulowaé czasomierzem o +/- 1 minute (od minimalnego czasu 1 minuty do maksymalnego czasu 30 minut).

Naci$nij ponownie “(')", aby aktywowac czasomierz.

Ustawienia zaprogramowane

Dla zapewnienia jeszcze wigkszej wygody frytkownica na gorace powietrze posiada ustawienia zaprogramowane, dzieki ktdrym korzystanie z urzadzenia jest jeszcze tatwiejsze.

Aby przejé¢ do trybu ustawier zaprogramowanych, nacisnij M. Na panelu sterowania wySwietlacza zostanie pod$wietlona ikona frytek mrozonych. W przypadku dodatkowych nacisnieé
przycisku M mozna wybrac wybrany tryb ustawieri zaprogramowanych (wskazywany przez podswietlong ikone). Frytkownica zostanie aktywowana automatycznie po 2 sekundach.

DomysIna temperatura i zegar dla ustawier zaprogramowanych wymieniono w ponizszej tabeli.

Temp (°C) Czas (min) Uwaga
H 200 18 Urzadzenie zatrzymuje sig automatycznie po 18 minutach.
LB
FRYTKI MROZONE
175 25 Urzadzenie zatrzymuje sie automatycznie po 25 minutach.
STEKI
. ’ 165 8 Urzadzenie zatrzymuije sie automatycznie po 8 minutach.
OWOCE MORZA
: 155 30 Urzadzenie zatrzymuije sig automatycznie po 30 minutach.
Cl
’ 180 20 Urzadzenie zatrzymuje sie automatycznie po 20 minutach.
KURCZAK
6 200 12 Urzadzenie zatrzymuije sig automatycznie po 12 minutach.
KOTLET SCHABOWY
’ 175 10 Urzadzenie zatrzymuije sig automatycznie po 10 minutach.
RYBA

. Po wybraniu trybu ustawier zaprogramowanych czasomierz rozpoczyna odliczanie ustawionego czasu przygotowania. -

. Podczas procesu smazenia goracym powietrzem, wtacza,/ wytqcza sie dioda koloru czerwonego sygnalizujaca podgizewania * s x> " w zaleznosci od zapotizebowania na ogizewanie.
Oznacza to, Ze element grzejny wkacza sig i wytacza w celu utrzymania ustawionej temperatury.

. Niektdre sktadniki wymagaja wstrzasniecia w potowie czasu gotowania, w tym celu nalezy wyciagnac wyjmowana tace z urzadzenia za uchwyt i potrzasnac nia. Nastepnie tace nalezy
wsuna¢ z powrotem do jednostki gtownej.

UWAGA: Nie nalezy naciskac przycisku na uchwycie podczas potrzasania. (Rys. 2.3)

. Dwigk czasomierza oznacza, ze uptynat ustawiony czas przygotowania. Wyciggnij wyjmowana tace z urzadzenia i umies¢ ja na odpomej na ciepto powierzchni.

. Sprawdz, czy sktadniki s gotowe. Jesli nie, po prostu wsuri wyjmowana tace z powrotem do urzadzenia i ustaw czasomierz na kilka dodatkowych minut.

. Aby wyjac mate skkadniki (np. fiytki), nacisnij przycisk zwalniajacy kosz i wyjmij kosz do smazenia z wyjmowane] tacy.

OSTRZEZENIE: Panel ze stali nierdzewne; z piktogramami (Rys. 3) jest goracy. Prosimy nie dotykac goracych powierzchni.

UWAGI: Nie odwracaj wyjmowanej tacy; w przeciwnym razie olej zebrany na dnie wycieknie na sktadniki.

Wyjmowana taca i sktadniki sa gorace po smazeniu goracym powietrzem. W zaleznosci od rodzaju skradnikéw znajdujacych sie w frytkownicy na gorace powietrze, po wyciagnieciu wyjmowanej

tacy moze sie z niej wydobywac para.

Zawsze uzywaj frytkownicy z koszem do smazenia.

. Przeto7 sktadniki z kosza do smazenia do miski lub na talerz.
Wskazéwka: Aby usunac duze lub delikatne sktadniki, wyjmij sktadniki z kosza za pomoca niemetalowych szczypiec.

Przy przygotowywaniu duzej ilosci sktadnikow frytkownicy na gorace powietrze mozna uzywac w sposdb ciagty. Zaleca sie, aby urzadzenie pracowato nieprzerwanie przez maksymalnie 60

minut, a nastepnie byto wytaczone przez 30 minut w celu ostygniecia.




UWAGA: Nigdy nie nalezy uzywac wyjmowanej tacy bez kosza.
Nie nalezy dotykac wyjmowanej tacy lub kosza do smazenia w trakcie lub bezposrednio po uzyciu, poniewaz sq wtedy bardzo gorace. Trzymaj je wytacznie za uchwyt.

5) Czyszczenie

. Po uzyciu i przed czyszczeniem produkt nalezy zawsze odtgczyé od Zrédta zasilania.
o Upewnij sie, Ze urzadzenie catkowicie ostygto.

. Wyczys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

. Wytrzyj zewnetrzna czes¢ urzadzenia wilgotna szmatka.

. Wyczys¢ kosz do smazenia i wyjmowana tace ciepta wodg z mydtem, a nastepnie doktadnie optucz i osusz.

UWAGA: Nie umieszczaj jednostki gfwnej w wodzie ani innym ptynie.

Wskazowka: Jesli gotowane jedzenie przyklei sig do kosza lub dna tacy, napetnij tace ciepta woda z dodatkiem detergentu do naczyi. Umies¢ kosz do smazenia w wyjmowanej tacy i odstaw
do namoczenia na okoto 10 minut.

UWAGA: Zaleca sie mycie kosza (A) i wyjmowanej tacy (B) pod cieptq biezaca woda i fagodnym detergentem.

Nigdy nie uzywaj szorstkich lub Sciemych detergentdw lub zmywakdw do czyszczenia urzadzenia lub jego akcesoriow, poniewaz moze to spowodowac ich uszkodzenie.

6) PRZECHOWYWANIE

. Upewnij sig, ze wszystkie czesci urzadzenia sa suche przed przechowywaniem.

. Przechowuj urzadzenie w suchym pudetku lub w czystym i suchym miejscu.

. Nigdy nie odstawiaj urzadzenia na przechowanie, gdy jest jeszcze mokre lub brudne.
. Nigdy nie owijaj przewodu zasilania wokt urzadzenia.

7) SUGEROWANY CZAS GOTOWANIA | TEMPERATURA DLA ROZNYCH TYPOW ZYWNOSCI

Min-max llos¢ (g) | Czas: (min) Temperatura ( °C) Kosz Wskazowki

Ziemniaki i frytki

Cienkie frytki mrozone 300-700 9-16 200 Potrzasnij

Grube frytki mrozone 300-700 11-20 200 Potrzasnij

Frytki domowe (8x8mm) 300-800 16-10 200 Potrzasnij Dodaj 1/2 tyzeczki oleju

Domowe tédeczki ziemniaczane 300-800 18-25 180 Potrzasnij Dodaj 1/2 tyzeczki oleju

Domowe kostki ziemniaczane 300-750 12-18 180 Potrzasnij Dodaj 1/2 tyzeczki oleju

Rosti 250 15-18 180 Potrzasnij

Zapiekanka ziemniaczana 500 15-18 200 Potrzasnij

Migso i drdb

Stek 100-600 12-25 175

Kotlety schabowe 100-600 10-14 200

Hamburger 100-600 18-20 180

Butka z kiethasa 100-600 18-15 200

Patki kurczaka 100-600 18-22 180

Piers z kurczaka 100-600 10-20 180

Przekaski

Sajgonki 100-400 8-10 200 Potrzasnij Uzyj produkty przygotowanego do
whozenia do piekarnika

Mrozone nuggetsy z kurczaka 100-500 10-15 200 Potrzasnij Uzyj produkty przygotowanego do
wiozenia do piekarnika

Mrozone paluszki rybne 100-400 10-15 200 Uzyj produkty przygotowanego do
whozenia do piekarnika

Chleb mrozony z kruszonka 100-400 8-10 180 Uzyj produkty przygotowanego do

Przekaski serowe whozenia do piekarnika

Frytki wegetariaiskie 100-400 8-10 160

Pieczenie

Ciasto 300 20-30 155

Quiche 400 20-22 180

Muffiny 300 15-18 200

Stodkie przekaski 400 20 160

* Na samym urzadzenia mozna znalez¢ informacje na temat roznych rodzajow zywnosci z zalecanym czasem gotowania i temperatura (Rys. 3).

8) Rozwiazywanie probleméw
Problem Mozliwy powdd problemu Rozwiazanie
Urzadzenie nie dziata. g;:ﬁ::?:ie nie jest padtaezone do Zridta Podtacz wtyczke przewodu zasilania do uziemionego Zrddta zasilania.
Nie ustawiono czasomierza. Ustaw wymagany czas gotowania na czasomierzu, aby wtaczy¢ urzadzenie.
Zywnosé smazona przy pomocy llosé zywnosci w koszu do smaienia jest Umies$é mniejsze porcje zywnosci w koszu do smazenia. Mniejsze partie zywnosci
urzadzenia nie jest gotowa. zhyt duza. smazq sie bardziej rownomiernie.
Ustawiona temperatura jest za niska. g:::vv: ;:iglperaturg zgodnie z wymaganymi ustawieniami - zob. instrukcje dotyczace




Urzadzenie nie smazy zywnosci
rownomiernie.

Niektdrymi rodzajami Zywnosci nalezy
wstrzasac w potowie czasu gotowania.

Zywnoscia, ktdra jest utozona warstwami (np. frytki) nalezy wstrzasnaé w potowie
czasu gotowania.

Smazone przekaski nie sa chrupiace
po wyjeciu z urzadzenia.

Uzyto nieprawidtowego trybu gotowania.

Sprawdz instrukcje gotowania wskazane przez producenta zywnosci i wybierz
odpowiedni tryb gotowania

Brak mozliwosci wsuniecia
wyjmowanej tacy/kosza do smazenia
do urzadzenia.

Przetadowany kosz do smazenia.

Nie napetniaj kosza poza oznaczenie poziomu MAX.

Kosz do smazenia nie jest prawidtowo
umieszczony w wyjmowanej tacy.

Wyrdwnaj i delikatnie popchnij kosz do smazenia do wyjmowanej tacy, ai uslyszysz
Klikniecie.

Z urzadzenia wydobywa sie biaty dym.

Uzyto zywnosci o wysokiej zawartosci oleju.

Do zywnosci dodano zbyt duzo oleju.

Nie uzywaj grup zywnosci o wysokiej zawartosci oleju. Nie dodawaj dodatkowego
oleju, gdy nie jest niezbedny.

Wyjmowana taca/kosz do smazenia
nadal zawierajq pozostatosci tuszezu z
poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem sie ttuszczu na tacy. Po kazdym uzyciu
nalezy doktadnie wyczySci¢ urzadzenie.

o
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Va rugam sé ne ingtiintati cu privire la orice produs copiat, fals, sau similar sau la orice distribuitor neautorizat la brand.protection@studio-moderna.com pentru a ne ajuta sa luptam impotriva
falsificatorilor ilegali.

Delimano AIR FRYER DELUXE - Manual de utilizare
Va rugam sd cititi acest manual cu atentie inainte de utilizare si sa-| pastrati pentru consultare ulterioara.

AVERTISMENTE

Masurile de siguranta de baza trebuie respectate intotdeauna, inclusiv urmatoarele:

1. Verificati daca tensiunea indicata pe placuta de identificare corespunde cu cea a retelei
locale mamte de a conecta aparatul la sursa de alimentare.

Pentru a va proteja impotriva socurilor electrice, nu scufundati cablul, prizele sau aparatele
in apa sauin alt lichid.

Acest dispozitiv este echipat cu stecher cu impamantare. Asigurati-va ca priza de perete este
impamantata.

Puneti intotdeauna ingredientele care trebuie sa fie prajite/fierte in cosul de prajire, pentru
a preveni contactul cu elementele de incélzire.

Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timp ce aparatul functioneaza.
Nu umpleti cosul de prajire cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca un pericol de incendiu.
Deconectatl intotdeauna aparatul dupa utilizare si inainte de orice curatare sau intretinere

de cétre utilizator.

Asigurati-va intotdeauna ca aparatul s-a racit complet dupa utilizare, inainte de a efectua

orice curatare, intretinere sau depozitare.

Nu folositi aparatul dac stecherul sau cablul de alimentare sunt deteriorate, dupé defectarea
aparatulm sau daca acesta a fost scapat sau deteriorat in vreun fel. Nu eX|sta componente

care sa poata fi reparate de utilizator. Returnati aparatul la cea mai apropiata unitate de

service autorizata sau contactati numarul de senice pentru clienti pentru informatii cu
privire la examinare, reparatii sau modificari.

Anuse utilizain exterior, Acest aparat electrocasnic este destinat exclusiv utilizarii in interior,

1n medii uscate.

:namltg de utilizare, asezati produsul pe o suprafata tare, plata, stabila, uscata si rezistenta
a caldura.

Pu Las?tl cablul sa atarne peste marginea meselor sau tejghelelor sau sa atinga suprafete
ierbinti

Nu amplasatl pe sau in apropierea unei surse de caldura, sau unui arzator electric sau intr-un

cuptor incalzit.

Nu utilizati aparatul in apropierea surselor de gaz sau a altor materiale inflamabile (cum ar fi
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benzenul, diluantul de vopsea, spray-urile etc.).

Nu utlllzatl acest aparat in apropierea surselor de apa. Acest produs nu trebuie utilizat in
imediata vecinatate a surselor de apa, cum ar fi cada de baie, recipientele cu apa, piscine
etc. sau unde ar putea aparea probabllltatea de imersie sau stroplre Nu actionati aparatul
cu mainile ude.

Utilizarea de accesorii sau accesorii nerecomandate sau necomercializate de catre
producator poate provoca incendii, electrocutare sau ranire.

Ntullasatl aparatul nesupravegheat cand este pornit. Deconectati intotdeauna aparatul dupa
utilizare

Nu utilizati acest aparat in alte scopuri decat cele destinate.

Nu depozitati aparatul in lumina directa a soarelui sau in conditii de umiditate ridicata.

Nu utilizati obiecte ascutite sau abrazive cu acest aparat; utilizati numai spatule din plastic
rezistent fa caldura sau lemn pentru a evita deteriorarea suprafefel neaderente.

Trebuie sa acordati o atentie deosebita cand mutati un aparat care contine ulei fierbinte sau
alte lichide fierbinti.

Aparatul poate fi utilizat numai in pozitie inchisa. AVERTISMENT: Pentru a preveni socul
electric, deconectati aparatul inainte de curatare.

Daca este deterlorat cablul de alimentare, ‘acesta trebuie inlocuit de catre producitor,
distribuitorii sai, ori 0 persoana specializata, pentru evitarea riscurilor.

Acest dlsp02|t|v poate fi utilizat de catre copiii in varsta de peste 8 ani, inclusiv, cat si de
persoanele care au capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de catre cele care
nu poseda experienta si cunostmtele necesare, daca au fost instruiti cu privire la utilizarea
dispozitivului intr-un mod slgur Si mteleg tiscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu
dispozitivul. Operatiile de curatare si intretinere nu trebuie efectuate de catre copii, decat
daca sunt supravegheatl si in varsta de peste 8 ani.

Este necesara supravegherea atenté atunci cand aparatul este utilizat de cétre copii sau se
afla in apropierea acestora.

Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata atunci cand aparatul functioneaza.

Nu utilizati aparatul in cazul in care acest cablu prezinta deteriorari sau aparatul functioneaza
intermitent sau nu mai functioneaza i totalitate.

Acest dispozitiv nu ar trebui niciodata sa fie utilizat in gol (cu exceptia primei utilizari),
p;e||1trut ca o astfel de actiune ar putea duce la defectarea aparatului si/sau la leziuni pentru
utilizator.

Nu asezati aparatul pe sau in apropierea materialelor combustibile, cum ar fi o fata de masa
sau o perdea.

Nu asezati aparatul pe perete sau pe alte aparate. Lasati cel putin 30 cm spatiu liber pe
spate si pe laturi si 30 cm spatiu liber deasupra aparatulul

Nu mcercatl sa reparatl produsul de unul singur si asigurati-va ca orice reparatie este
efectuata numai de catre un tehnician calificat corespunzator

Acest aparat nu trebuie sa functioneze cu ajutorul unui temporizator extern sau al unui sistem
separat de comanda la distanta, altul decat cel fumizat impreuna cu acest aparat.

Acest dispoxzitiv este echipat cu stecher cu impamantare. Asigurati-va ca priza de perete este
1mpamantata

In timpul prajirii cu aer cald, aburul fierbinte este eliberat prin orificiile de evacuare a aerului.
Tineti mainile si fata la o dlstanta sigura de abur si de orificiile de evacuare a aerului. De
asemenea, avetl grija de abur si aer cald cand scoateti tava din aparat.

Deconectati |med|at aparatul daca vedeti fumul inchis care iese din aparat. Asteptati ca
emisia de fum sa se opreasca inainte de a scoate vasul de cos de gatit din aparat. Controlatl
cu atentie dispozitivul pentru eventuale deteriorari inainte de a utiliza ulterior.



36. Este posibil sa apara mirosuri subtile la inceputul utilizarii, pana cand dispozitivul atinge
stabilitatea termica.

37. Daca produsul nu functioneaza aga cum ar trebui, a suferit o lovitura, a fost scapat, deteriorat,
lasat In aer liber sau a ‘cazut in apa, nu-l ut|I|zat|.

38. Cutoate ca dispozitivul a fost verlflcat utilizarea acestuia si consecintele utilizarii sunt strict
in responsabilitatea utilizatorului.

2) Piese

Delimano Air Fryer Deluxe contine urmatoarele componente, destinate urmétoarelor functii:

Img. 1 (consult.: IMAGINI, Img. 1) Img. 4 (consultati: IMAGINI Img. 4)

A. Cos de prajit F. Afisaj panou de control | 1. indicatorul de incélzire (punctul rosu - se aprinde cand incalzirea este 4. Buton de crestere a temperaturii

B. Buton eliberare cos | G. lesire pentru aercald | activatd) 5. Buton de reducere a temperaturi

C. Manerpentrucos | H. Intrare cablu 2. Indicator pentru ventilator - se aprinde cand ventilatorul este pornit 6. Buton pentru moduri prestabilte

D. Tavé detasabild |. Cablu de alimentare 3. Afisaj temperatura/temporizator (altemativ intre temperatura si durata cand | - Buton de alimentare

E. Admisie de aer dispozitivul este pornit) g Butonul de reducere a duratei

Butonul de crestere a duratei |

3) Inainte de prima utilizare

1.Scoateti toate materialele de ambalare, autocolantele sau etichetele.

2.Scoateti cosul de prajire ridicand capacul din plastic si apasand butonul de eliberare a cosului, apoi ridicati-| si scoateti din tava.

3.Curatati cosul i tava detaabild cu apa calda, sépun, apoi clatiti si uscati bine. Nu scufundati unitatea principald in apd sau Tn alte lichide.

Nu utilizati niciodata detergenti de curdtare duri sau abrazivi pentru a curata friteuza cu aer sau accesoriile acesteia deoarece acestia ar putea provoca deteriorari.

Nota: Cand folositi friteuza pentru prima datd, se poate emite un usor fum sau miros. Deoarece este normal §i va dispdrea in curdnd, se recomanda preincalzirea initiald inainte de prima
utilizare. Timpul recomandat de incalzire inainte de prima utilizare este de 15 minute la 180°C.

4) UTILIZARE

. Inainte de utilizare, asezati produsul pe o suprafata tare, platd, stabila, uscat si rezistenta la caldurd cu o distanta suficientd (cel putin 30 cm de spatiu liber) in jurul
acestuia.

. Conectati cablul de alimentare la sursa de alimentare si pomniti friteuza la sursa de alimentare. Panoul de control afiseaza mesajul , )

. Indepartatl cu grija tava detasabila (cu cos de préjit) (A D) tragand spre exterior (Pic 2.1). Asezati tava detasabila pe o suprafata plana, stabila, rezistenta la caldura.

. Asezati |ngred|entele in cosul 'de prajire, apoi glisati tava detasabila inapoi in unitatea pnnclpala (Plc 2.2).

. Apasatl butonul de alimentare ,,U"Pentru a activa panoul de control. Panoul de afi isare va afisa setarea prestabilita a temperaturii de 180°C si setarea de timp de 15
minute.

Setarea temperaturii

Apdsati ,+" sau ,-" pentru a regla temperatura cu pasi de +/- 5°C (minim 80°C pana la maxim 200°C).

Setare temponzare

Apasati ,,+ sau,,-" pentru a regla temporizatorul cu +/-1 minut (minimum 1 minut pana la maximum 30 de minute).

Apasatl KO} dm nou pentru a activa.

Moduri prestabilite

Pentru mai multd comoditate, friteuza are caracteristici prestabilite pentru a usura utilizarea.

Pentru a intra In modul prestabilit, apasati M. Pe panoul de control al afigajului se va aprinde pictograma de cartofi congelati. Cu apasdri suplimentare ale butonului M poate fi selectat un
mod prestabilit la alegere (indicat de pictograma iluminata). Friteuza va fi activatd automat dupd 2 secunde.

Temperatura implicitd si temporizatorul pentru presetdri sunt listate Tn tabelul de mai jos.

Temp (°C) Timp (min) Observatie

H 200 18 Se opreste automat dupa 18 minute.
[

CARTOFI CONGELATI

@ 175 25 Se opreste automat dupa 25 minute.

FRIPTURI
. ’ 165 8 Se opreste automat dupa 8 minute.
FRUCTE DE MARE
é 155 30 Se opreste automat dupa 30 minute.
TORT
180 20 Se opreste automat dupa 20 minute.

PUI




& 200 12 Se opreste automat dupa 12 minute.

COTLET DE PORC

P 175 10 Se opreste automat dupd 10 minute.

FISH

. Dupd ce a fost selectat modul prestabilit, temporizatorul incepe sa contorizeze timpul prestabilit de pregdtire.
. Tntimpul procesului de préjire cu aer, indicatorul rosu de incdlzire ,,s‘;’s pomeste/se opreste pe baza cerintelor de incalzire. Aceasta indica faptul cd elementul de incalzire este
pornit $i oprit pentru a mentine temperatura setata.
Unele |ngred|ente necesitd agltare la jumatatea perioadei de gatire, trageti de maner tava detasabila din aparat si agitati-o. Apoi glisati-0 inapoi in unitatea principald.
RErINErI Nu apasati butonul de pe maner in timpul agitarii. (Img. 2.3)
. Cand auziti bipul de duratd, timpul de pregatire stabilit a expirat. Trageti tava detasabila din aparat i puneti-o pe suprafata rezistenté la céldura.
. Verificati daca ingredientele sunt gtite. Daca nu, glisati usor tava detasabild napoi in aparat si setati temporizatorul pentru céteva minute suplimentare.
. Pentru a indeparta ingredientele mici (de exemplu, cartofii prajiti), apasati butonul de eliberare a cosului si ridicati cosul de préjire din tava detasabila.
AVERTISMENT: Panoul din otel inoxidahil cu pictograme (Pic 3) este fierbinte. Nu il atingeti in timpul functionarii.
NOTE: Nu intoarcefi tava detasabild; in caz contrar, uleiul colectat pe fundul acesteia se va scurge pe ingrediente.
Tava detasabilé si ingredientele sunt fierbinti dupd prajirea cu aer cald. In functie de tipul de ingrediente din friteuza cu aer, aburul poate s& scape din tava detasabild atunci cand este scos.
Utilizati intotdeauna friteuza cu cosul de prajire.
. Goliti cosul de prajire intr-un castron sau pe o farfurie.
Sfat: Pentru a indeparta ingredientele mari sau delicate, ridicati ingredientele din cos cu o pereche de clesti nemetalici.
Cand se pregdteste o cantitate mare de ingrediente, friteuza cu aer poate fi utilizata in mod continuu. Se recomandd sa lucrati in mod continuu imp de 60 de minute si apoi sé v odihniti
timp de 30 de minute pentru rcire.

RETINETI: Nu folositi niciodata tava detasabila fard cos.
Nu atingeti tava detasabild sau cosul de prdjire in timpul sau imediat dupa folosire, deoarece devine foarte fierbinte. Tineti-le numai de maner.

5) Curatare

. Inainte de curétare, deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare.
. Asigurati-va cd aparatul s-a racit complet.

. Curatati produsul dupa fiecare utilizare.

. Curatati exteriorul aparatului cu o laveta umedd.

. Curatati cosul de prdjire si tava detagabila cu apa caldd si sapun, apoi clatiti si uscati bine.

RETINETI: Nu scufundati unitatea principald in apa sau in alte lichide.

Sfat: Daca mancarea gatita este blocatd in cos sau pe fundul tavii, umpleti tigaia cu apd calda si detergent de vase. Puneti cosul de prajire in tava detasabild si lsati-le s& se inmoaie timp
de aproximativ 10 minute.

RETINETI: Se recomanda spalarea cosului de prajire (A) si a tévii detasabile (B) sub apd calda menajerd si cu detergent slab.

Nu folositi niciodaté detergenti de curatare duri sau abrazivi pentru a curata friteuza cu aer sau accesoriile acesteia, deoarece acestia ar putea provoca deteriorari.

6) DEPOZITARE

. Asigurati-va cd toate piesele sunt uscate inainte de depoxzitare.

. Depoxitati aparatul intr-0 cutie uscata sau intr-un loc curat si uscat.

. Nu depozitati niciodata aparatul in timp ce acesta este incd umed sau murdar.
. Nu infésurati niciodata cablul de alimentare in jurul aparatului.

7) DURATA §I TEMPERATURA SUGERATE PENTRU DIFERITE TIPURI DE ALIMENTE

Min-max Cantitate (g) Durata (min) Temperatura (°C) Cos Sfaturi
Cartofi si cartofi préjiti
Cartofi subtiri congelati 300-700 9-16 200 Scuturati
Cartofi grosi inghetati 300-700 11-20 200 Scuturati
Prajituri originale (8x8mm) 300-800 16-10 200 Scuturati Adaugati 1/2 lingura de ulei
Pene de cartofi de casa 300-800 18-25 180 Scuturati Adaugati 1/2 lingura de ulei
Cuburi de cartofi de casa 300-750 1218 180 Scuturati Adaugati 1/2 lingura de ulei
Rosti 250 15-18 180 Scuturati
Cartofi gratinati 500 15-18 200 Scuturati
Camne si pasare
Friptura 100-600 12-25 175
Cotlet de porc 100-600 10-14 200
Hamburger 100-600 18-20 180
Camati 100-600 18-15 200
Copanele 100-600 18-22 180
Piept de pui 100-600 10-20 180
Gustari
Rulouri de primavara 100-400 8-10 200 Scuturati Utilizati preparate pentru cuptor
Nuggets de pui congelate 100-500 10-15 200 Scuturati Utilizati preparate pentru cuptor
Degetele de peste congelate 100-400 10-15 200 Utilizati preparate pentru cuptor




Pesmet congelat gustari de branza 100-400 8-10 180 Utilizati preparate pentru cuptor
Chips-uri vegetale 100-400 8-10 160

Coacere

Tort 300 20-30 155

Tarta 400 20-22 180

Briose 300 15-18 200

Gustari dulci 400 20 160

8) Depanare

*Pe produs puteti gasi si alte tipuri de alimente cu timpul si temperatura de gatire recomandate (Pic 3).

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza cu aer cald nu functioneaza

Aparatul nu este conectat.

Conectati fisa cablului de alimentare intr-o sursd de alimentare cu impamantare.

Nu ati setat temporizatorul.

Reglati temporizatorul la timpul necesar de gatire pentru a porni aparatul.

Mancarea prajita cu friteuza cu aer
nu este preparata.

Cantitatea de alimente din cosul de prajire
este prea mare.

Puneti loturi de alimente mai mici in cosul de prajire. Loturile mai mici sunt
prajite mai uniform.

Temperatura setata este prea scazuta.

Setati temperatura la setarea necesara - consultati ghidul de gatit pentru
referinta.

Alimentele sunt préjite inegal in
AIR FRYER.

Anumite tipuri de alimente trebuie sa fie
agitate la jumatatea timpului de gatire.

Alimentele care se afla pe partea superioara sau unele intre altele (de exemplu
cartofii préjiti) trebuie sa fie agitate la jumatatea timpului de gatire.

Gustarile préjite nu sunt crocante
atunci cand ies din AIR FRYER.

Este utilizat modul de gatire incorect.

Consultati instructiunile de gatit ale producatorului alimentelor si selectati
modul de gatire adecvat

Nu pot glisa tava detasabila/ cosul de
prajire in aparat.

Cosul de prajire este supraincarcat.

Nu umpleti cosul dincolo de indicatia MAX.

Cosul de prajire nu este asezat corect in tava
detasabila.

Aliniati si impingeti usor cosul de préjire in jos in tava detasabila, pana cand
auziti un clic.

Fum alb iese din aparat.

Au fost folosite alimente cu continut ridicat
de ulei.
Prea mult ulei a fost adaugat la alimente.

Nu folositi grupuri de alimente cu un continut ridicat de ulei. Nu adaugati ulei
suplimentar cand nu este necesar.

Tava detasabila/cosul de prajire contine
inca reziduuri de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de incélzirea grasimilor in tigaie. Asigurati-va ca ati curatat
bine dispozitivul dupa fiecare utilizare.

rs)

Hvala Vam $to se odabrali Delimano proizvode!

Delimano donosi inovativni asortiman kuhinjskog posuda sjajnog kvaliteta, slasno i prijatno kulinarsko iskustvo (pripremanje, kuvanje i konzumiranje hrane), neodoljivu strast za kuvanjem i
zahavom, bez obzira na nivo kulinarskih vestina.

Kuvajte. Uzivajte. Svaki dan.

Svi Delimano proizvodi su priznati kao veoma vredni i korisni, tako da falsifikatori zapravo vole da nas kopiraju i na taj nacin obmanjuju kupce losijim kvalitetom proizvoda, bez garancije i
sevisiranja. Molimo Vas da prijavite bilo koji kopiran, falsifikovan, slican proizvod ili neoviad¢enog distributera na brand.protection@studio-moderna.com , kako biste nam pomogli u borbi
protiv nelegalnih falsifikatora.

Delimano AIR FRYER DELUXE - Friteza hez ulja - Uputstvo za koriscenje
Molimo Vas da pre koriS¢enja detaljno procitate uputstvo i saCuvate ga za kasniju upotrebu.

UPOZORENJA )
Prilikom koriscenja elektricnih uredaja, uvek se pridrZavajte osnovnih mera bezbednosti, uzimajuci
u obzir i sledece:

1. Pre nego Sto aparat ukljucite u struju, proverite da li mreZni napon odgovara naponu aparata,
koji je naznacen na plocici sa podacima.

Kako histe se zastitili od elektricnog udara, nemojte kabl, utikace, ili sam aparat potapati u
vodu ili neku drugu tecnost.

Ovaj aparat ima utika¢ sa uzemljenjem. Proverite da li je zidna uticnica u Vasem domu
adekvatno uzemljena. )

Namirnice koje cete prziti/peci, uvek postavljajte u korpu za kuvanje, kako biste sprecili da
dodu u kontakt sa grejnim elementima.

Nemojte pokrivati otvore za dovod i odvod vazduha dok aparat radi.

Nemojte posudu puniti uljem, jer to mozZe stvoriti rizik od pozara.

Aparat uvek iskljucite iz struje nakon koriScenja ili bilo kakve vrste ¢iS¢enja ili odrZavanja.
Nakon koriscenja, a pre bilo kakve vrste CiScenja, odrzavanja ili skladiStenja aparata, uvek
proverite da li se aparat potpuno ohladio.
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Nemojte koristiti aparat ako utika, kabl ili sam aparat nisu ispravni, ili na hilo koji drugi

nacin osteceni. Aparat sadrZi delove koje ne mozete sami da sewisirate. Odnesite aparat

u najblizi ovlasceni servisni centar ili pozovite broj naSeg korisnickog servisa u vezi sa svim

informacijama o dijagnostici, popravei ili nekim podeSavanjima

Nemojte aparat koristiti na otvorenom. Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za koriScenje u

domacinstvu, u zatvorenom i suvom prostoru.

Pre koriScenja, postavite ovaj proizvod na Cvrstu, stabilnu, suvu povrSinu, otpornu na toplotu.

Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili pulta, ili da je u kontaktu sa vrucim

povrSinama. )

Nemojte aparat postavljati na ili blizu vrucih plinskih ili elektricnih ringli, ili u zagrejanu rernu.

Nemojte aparat koristiti u blizini plina ili drugih zapaljivih materijala (kao sto su benzin,

razredivac za farbu, sprejevi, itd.)

Nemojte ovaj aparat koristiti blizu vode. Ne bi trebalo da ovaj proizvod koristite u neposrednoj

blizini vode, kao Sto su kada, lavori, bazeni itd. gde bi aparat mogao biti izlozen opasnosti od

potapanja u vodu ili prskanju. Mokrim rukama nemojte rukovati aparatom.

Koriscenje bilo kakvih dodatnih delova ili dodatnog pribora, mimo preporuéenog ili prodatog

%.d.strape distributera, moZe dovesti do povredivanja korisnika ili ostecenja samog proizvoda

ili imovine.

Dok radi, aparat se ne sme ostavljati bez nadzora. Nakon koriS¢enja, aparat iskljucite iz struje.

Ovaj uredaj koristite samo za ono za $ta je prvobitno namenjen.

Nemojte ovaj aparat skladistiti na direktnoj suncevoj svetlosti ili u uslovima velike viaznosti.

Nemojte koristiti ostre i abrazivne predmete sa ovim aparatom; koristite samo drvene ili

plasticne vatrostalne lopatice, kako ne histe ostetili nelepljiv povrsinski premaz.

Morate biti izuzetno oprezni kada pomerate aparat u kom se nalazi vruce ulje ili neka druga

vruca tecnost.

Ovaj uredaj koristite samo u zatvorenom polozaju. UPOZORENJE: Da biste spre¢ili eventualni

strujni udar, pre €iScenja aparat iskljucite iz struje.

Ako je kabl za napaLanje ostecen, mora ga zameniti proizvodac, njegov ovlasceni serviser ili

osoba slicnih kvalifikacija, kako bi se izbegle moguce nezgode.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca starosti 8 i viSe godina, kao i osobe sa slabijim fizickim, Culnim

i mentalnim sposobnostima ili osobe sa manjkom iskustva i znanLa, ali je potrebno nadzirati

ih ili im davati uputstva koja se ticu koriScenja aparata na bezbedan nacin i predociti im

moguce opasnosti. Deca se ne smeju igrati aparatom i ne bi trebalo da ga Ciste i odrzavaju,

osim ako nemaju vise od 8 godina i uz nadzor.

yelt()phg_dan je neposredan nadzor, ukoliko uredaj koriste deca ili se nalaze u njegovoj blizini
ok radi.

Temperatura dostupnih povrSina moZe biti veoma visoka dok uredaj radi.

Nemt:jte koristiti uredaj ako kabl pokazuje hilo kakve znake ostecenja, ili aparat radi sa

prekidima ili pak potpuno prestane sa radom.

Ovaj uredaj nikada ne i trebalo da radi prazan (osim pre prvog koriScenja) jer se tako moze

pokvariti i/ili moZe doci do povredivanja korisnika.

Nemojte postavljati uredaj na ili u blizini zapaljivih materijala, kao Sto su stolnjak ili zavesa.

Ne postavljajte aparat uza zid ili druge uredaje. Ostavite makar 30 cm slobodnog prostora iza

i sa strane uredaja kao i 30 cm slobodnog prostora iznad uredaja. .

Nte pvolgul§(avaite sami da vrSite prepravke i popravke i postarajte se da ih obavi odgovarajuci

strucnjak.

Ovaj aparat nije namenjen za rad pomocu spoljnog tajmera ili preko zasebnog daljinskog

sistema, osim onpg koji se isporucuje sa ovim uredajem.

Ovaj aparat ima utika¢ sa uzemljenjem. Proverite da li je zidna uticnica u VaSem domu



adekvatno uzemljena. )

34. Tokom pecenja toplim vazduhom, vruca para se oslobada kroz otvore za odvod vazduha. Neka
su Vam ruke i lice na bezbednoj udaljenosti od pare i otvora za odvod vazduha. Takode se
cuvajte pare kada vadite posudu iz aparata.

35. Momentalno iskljucite aparat ako vidite da taman dim izlazi iz uredaja. Sacekajte da se
zaustavi emisija dima, pre nego Sto uklonite posudu iz uredaja. Detaljno pregledajte uredaj
da eventualno nema nekih drugih ostecenja, pre nego 3to nastavite sa koriscenjem.

36. Mogug:e je da ce se blagi mirisi osetiti na pocetku koriS¢enja, dok se ne stabilizuje toplota
uredaja.

37. Ako aparat ne radi kako bi trebalo, ako je pretrpeo ostar udarac, ako ste ga ispustili, ostetili,
ostavili na otvorenom ili ispustili u vodu, nemojte ga koristiti.

38. Lakp jgkuredaj proveren, njegova upotreba i posledice upotrebe su iskljucivo odgovornost

orisnika.

2) Delovi aparata
The Delimano Air Fryer Deluxe- Friteza bez ulja- sadrzi sledece delove sa odgovarajucim funkcijama:

SI. 1 (vidi: SLIKE, SI. 1) S1.4 (vidi: SLIKE, S1.4)

A. Korpa za pecenje F. Displej kontrolne table | 1. indikator zagrevanja (crvena tackica - svetli kada je zagrevanje | 4. Dugme za povecanje temperature

B. Dugme za otpustanje korpe | G. Izlaz za topao vazduh | ukljuceno) 5. Dugme za smanjivanje temperature

C. Drdka korpe H. Ulaz za kabl 2. Indikator rada ventilatora- svetli kada je ventilator ukljucen 6. Dugme za podeSavanje rezima rada

D. Odvojiva posuda |. Kabl za napajanje 3. Prikaz temperature / tajmera (prikazuje naizmenicno 7. Dugme za ukfjucivanje

E. Dovod vazduha temperaturu i vieme pripreme kada je uredaj ukljucen - ON) 8. Dugme za smanijivanje vremena pripreme

9. Dugme za povecavanje viemena pripreme

3) Pre prvog koriséenja

1.Uklonite ambalazni materijal, nalepnice ili oznake sa uredaja.

2.lzvadite korpu za pecenje tako $to Gete podici plasticni poklopac i pritisnuti dugme za otpustanje korpe, a potom je podici i izvaditi iz posude.

3.0perite korpu i odvojivu posudu toplom sapunjavom vodom, zatim je temeljno isperite i osuSite. Nemojte glavnu jedinicu potapati u vodu ili neku drugu tecnost.

Za Ciscenje friteze ili njenih dodataka, nemoijte nikada koristiti grube ili abrazivne deterdZente ili Zice za ribanje, jer to moze dovesti do oStecenja.

Napomena: Kada fritezu koristite po prvi put, moze doci do emitovanja blagog mirisa ili dima. To je sasvim normalna pojava i brzo Ce prestati, Preporucue se da se friteza zagreje, pre nego Sto
se pivi put bude koristila. Preporuceno vreme zagrevanja friteze pre prvog koriséenja je 15 minuta na 180°C.

4) KORISCENJE UREDAJA

. Pre pocetka koriscenja, postavite fritezu na cvrstu, ravnu, stahilnu, suvu i vatrostalnu povrSinu, da ima dovoljno slobodnog prostora (najmanje 30 cm slobodnog prostora)
oko nje.

. Prikljucite fritezu u strujnu utiCnicu i pritisnite dugme za ukljucivanje. Na kontrolnoj tabli ce se prikazati “L')".

. Pailjivo izvadite odvojivu posudu (sa korpom za pecenje) (A, D) poviaéenjem prema spolja (SI 2.1). Stavite odvojivu posudu na ravnu, stabilnu i vatrostalnu povrSinu.

. Stavite sastojke u korpu za przenje, zatim odvojivu posudu vratite na glavnu jedinicu (S12.2).

. Pritisnite dugme za ukljucivanje “Q)" da biste aktivirali kontrolnu tablu. Na displeju e biti prikazano podrazumevano podesavanje temperature od 180°C i vreme podeseno
na 15 minuta.

Podesavanje temperature

Pritisnite “+" ili “-“ kako biste podesili temperaturu za po +/- 5°C povecanja ili smanjenja (minimalno 80°C do najvise 200°C).

Podesavanje tajmera

Pritisnite “+” ili “~* kako biste podesili tajmer za po +/- 1 minuta povecanja ili smanjenja (minimalno 1 minut do najvise 30 minuta).

Ponovo pritisnite “(1) "za aktiviranje.

Podesavanje rezima rada

Kao dodatnu pogodnost, friteza bez ulja ima unapred podeSene rezime rada, kako bi se olakalo koriscenje iste.

Da biste usli u rezim podeSavanja rezima rada, pritisnite M. Na displeju kontrolne table ce se prikazati ikona zamrznutog pomfiita. Dodatnim pritiskanjem M dugmeta, mozete odabrati vec
unapred podesene rezime rada (oznacene ikonicom). Friteza Ce se automatski aktivirati nakon 2 sekunde.

Podrazumevana temperatura i tajmer za unapred podeSene rezime rada navedeni su u tabeli ispod.

ReZim rada Temp (°C) \Vreme pripreme (Min) Napomena
200 18 Automatski se zaustavlja nakon 18 minuta.
]

ZAMRZNUTI POMFRIT

@ 175 25 Automatski se zaustavlja nakon 25 minuta.

ODREZAK
. 165 8 Automatski se zaustavlja nakon 8 minuta.

MORSKI PLODOVI




Automatski se zaustavlja nakon 30 minuta.

g 155 30
’ 180 20

6 200 12

SVINJSKI KOTLET

’ 175 10

RIBA

Automatski se zaustavlja nakon 20 minuta.

Automatski se zaustavlja nakon 12 minuta.

Automatski se zaustavlja nakon 10 minuta.

° Nakon $to ste odabrali rezim rada, tajmer pocinje sa odbrojavanjem podeéenog vremena pripreme.
° Tokom pripreme hrane u fritezi bez ulja, crvena lampica indikator zagrevanja “ & "Ce se ukljucivati/iskljucivati u zavisnosti od postavijenih zahteva za zagrevanje. To znai da se
grejni element ukljucuje i iskljucuje radi odravanja zadate temperature. )
Neke namimice je potrebno na polovini viemena pripreme malo protrest, izvucite odvojivu posudu iz friteze i protresite je. Potom je vratite nazad u fritezu.
NAPOMENA Nemojte pntlskatl dugme na dréci dok tresete posudu. (SI2.3)
° Kada se bude Euo zvucni signal tajmera, podeseno vreme pripreme je isteklo. lzvadite odvojivu posudu iz uredaja i stavite je na neku vatrostalnu povrsinu.
° Proverite da li su namimice gotove. Ukoliko jos nisu gotove, samo vratite posudu nazad u fritezu i podesite tajmer na nekoliko dodatnih minuta pripreme.
. Da biste izvadili manje sastojke (npr.pomfrit), pritisnite dugme za otpustanje korpe i izvadite korpu za pecenje iz odvojive posude.
UPOZORENJE: Kontrolna tabla od nerdajuceg celika sa piktogramima (SI 3) je vruca. Nemojte je dodirivati tokom rada friteze.
NAPOMENE: Ne okrecite odvojivu posudu, u suprotnom bi ulje, koje se skulja na dnu, procureti na sastojke.
Odvojiva posuda | namimice su vruée nakon pecenja u fritezi bez ulja. U zavisnosti od vrste namimica u fritezi, para bi mogla izaci iz odvojive posude dok je budete izviaili.
Fritezu bez ulja uvek koristite sa korpom za pecenje.
. Ispraznite resetku za pecenje u posudu ili neki tanjir.
Savet: Da biste izvadili vece i krhke namimice, koristite nemetalne hvataljke.
Kada pripremate vecu kolicinu namimica, mozete fritezu koristiti kontinuirano. Savetujemo da kontinuirani rad friteze bez ulja ne bude duzi od 60 minuta, a zatim je ostavite 30 minuta da
se ohladi.

NAPOMENA: Nikada nemoite koristiti odvojivu posudu bez resetke za pecenje.
Nemojte dodirivati odvojivu posudu ili resetku za pecenje tokom ili odmah nakon zavrSetka koriscenja, jer budu jako vruce. Drzite ih samo za drsku.

5) Giséenje uredaja

. Pre GiScenja uredaj uvek iskljucite iz struje.

Vodite racuna da se uredaj potpuno ohladi.

OCistite uredaj nakon svakog koriscenja.

Spoljasnjost uredaja prebrisite viaznom krpom.

Korpu za pecenje | odvojivu posudu friteze operite u toploj sapunjavoj vodi, zatim ih temeljno isperite i osusite.

NAPOMENA: Nemojte glavnu jedinicu uredaja potapati u vodu ili neku drugu tecnost.

Savet: Ako se ostaci skuvane hrane zalepe za resetku za pecenje ili za dno posude, napunite posudu toplom vodom i sipajte deterdzent za sudove. Stavite korpu za pecenje u odvojivu posudu
i ostavite ih tako da se natope oko 10 minuta.

NAPOMENA: Preporucuje se da reSetku za pecenje (A) i odvojivu posudu (B) perete pod toplom tekuéom vodom i blagim deterdZentom

Nikada nemojte koristiti grube i abrazivne deterdzente za ¢iScenje ili Zice za ribanje za CiScenje friteze ili njenih dodataka, jer to moZe dovesti do otecenja.

6) SKLADISTENJE UREDAJA

° Pre skladiStenja proverite da li su svi delovi suvi..

. Uredaj Cuvajte u suvoj kutiji ili na nekom Cistom i suvom mestu.
° Nikada nemojte odlagati uredaj ako je joS uvek mokar ili prijav.
. Nemojte nikada zamotavati kabl oko uredaja.

7) PREPORUGENO VREME | TEMPERATURA PRIPREME RAZLIGITIH VRSTA NAMIRNICA

Min-max koli¢ina (g) | Vreme pripreme (min) | Temperatura (°C) Korpa za pecenje | Saveti
Krompir & pomfrit
Tanko secen smrznuti pomfrit 300-700 9-16 200 Protresti
Dehlje secen smrznuti pomfrit 300-700 11-20 200 Protresti
Domaci pomfrit (8x8mm) 300-800 16-10 200 Protresti dodajte1/2 kasike ulja
Domace kriske krompira 300-800 18-25 180 Protresti dodajte1/2 kasike ulja
Domace kockice krompira 300-750 12-18 180 Protresti dodajte1/2 kasike ulja
Rosti (rendani krompir) 250 15-18 180 Protresti
Graten od krompira 500 15-18 200 Protresti
Meso & Zivina
Odrezak 100-600 12-25 175
Svinjski kotleti 100-600 10-14 200
Hamburger 100-600 18-20 180
Kobasica u testu 100-600 18-15 200




Bataci 100-600 18-22 180

Pilei file 100-600 10-20 180

Grickalice

Proleéne rolnice 100-400 8-10 200 Protresti Koristiti ve¢ spremno za rermu
Smrznuti pileéi medaljoni 100-500 10-15 200 Protresti Koristiti ve¢ spremno za rermnu
Smrznuti riblji Stapici 100-400 10-15 200 Koristiti ve¢ spremno za remu
Smrznute slane grickalice sa sirom | 100-400 8-10 180 Koristiti ve¢ spremno za rermu
Cips od povréa 100-400 8-10 160

Pecivo

Torta 300 20-30 155

Francuska pita 400 20-22 180

Mafini 300 15-18 200

Slatke grickalice 400 20 160

*Na samom proizvodu moZete naci naznacene razlicite vrste namirnica sa preporuenim vremenom i temperaturom pripreme. (S 3).

8) Najcesci problemi i kako ih resiti

Problem

Moguci uzrok

Resenje problema

FRITEZA BEZ ULA nece da radi.

Aparat nije prikljuéen u struju.

Prikljucite utika€ u strujnu uticnicu sa uzemljenjem.

Tajmer nije podesen.

Da histe ukljucili aparat, podesite dugme tajmera na Zeljeno vreme
pripreme hrane.

Namirnice pripremane u FRITEZI BEZ
ULJA nisu gotove.

Prevelika koli¢ina namirnica u korpi za pecenje.

Stavite manju koli¢inu i manje komade namirnica, ravnomernije ée se
ispeci.

PodeSena temperatura je suviSe niska.

Okrenite regulator temperature na Zeljenu temperaturu-pogledajte
uputstva za kuvanje.

Namirnice nisu ravnomerno isprzene
u FRITEZI BEZ ULIA.

Odredene vrste namirnica je potrebno malo protresti
negde na pola prZenja.

Namirnice koje su na vrhu ili polozene jedne preko drugih (npr.pomfrit)
moraju se protresti negde na pola prienja.

Priene grickalice nisu dovoljno
hrskave kad izadu iz FRITEZE BEZ
ULIA.

Koristi se pogresan rezim rada.

Pogledajte uputstva za kuvanje i odaberite odgovarajuci rezim rada.

Ne mogu posuduy/reSetku za pecenje
pravilno da postavim u aparat.

PreviSe je namirnica u korpi za pecenje.

Nemojte da punite korpu iznad oznake maksimalnog nivoa MAX.

Korpa za pecenje nije pravilno postavljena u odvojivu
posudu.

Poravnajte i lagano gurajte korpu za pecenje u posudu, dok ne budete culi
da je Kliknulo.

Beli dim izlazi iz uredaja.

Koristi se hrana sa velikim sadrZajem ulja.

Dodato je previse ulja u namimice koje se pripremaju.

Nemojte koristiti gurpe namirnica sa visokim sadrZajem ulja. Nemojte
dodavati ulje kada za tim nema potrebe.

U odvojivoj posudi/ reSetki za pecenje se joS uvek
nalaze ostaci masnoce od prethodnog koriscenja
friteze.

Beli dim uzrokuje zagrevanje ostataka masnoce u posudi. Nakon svakog
koriscenja, obavezno dobro operite odvojivu posudu friteze.
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bnarogapum Bac 3a 10, 4ro Bbl BbiGupaete u3genus Delimano!

Delimano npeanaraer bGP MHHOBALMOHHBIX M BbICOKOKAYECTBEHHbIX KYXOHHBIX NPUOBOPOB, KOTOPbIE NO3BOMAIOT MONE3HO, BKYCHO 1 NPUATHO NPOBOATL BPEMS HA KyXHE, NPOGyHzan
CTPACTb K MPUrOTOBNEHVIO 6110/ HE3aBMCHMO OT YPOBHSA BALLErD KYMMHAPHOTO MacTepcTBa. [oToBbTe. MpasaHyviTe. Kamabiii AeHb.

Bce u3penua Delimano BbICOKO LIEHATCH, NO3TOMY MOLIEHHMKM 4acTo Hac NOALeNbiBaioT, 06MaHbiBan noTpeGuTeneit 6onee HU3KMM KayectBOM, a TaKie OTCYTCTBUEM rapaHTUn
o6cnyxvBanus. Mpocim Bac coobluaTb 0 Konusx, MOAAEAKAX, aHANOMMYHBIX MSLEMAX WM HEODULMANbHbIX AvCTPHGLIoTOpaX No aapecy brand.protection@studio-modera.com, 4To6bl
NOMO4b HaM 6OPOTLCA € anbChuKaLmami.

Mynetuneyn Delimano AIR FRYER DELUXE - MHcTpyKuvs nonb3oBatens

Mynetuneyb Delimano AIR FRYER DELUXE npeaHa3HaueHa s npUroToBAeHHA pasHoo0pasHbiX NHLIEBbIX NPOAYKTOB C MUHMMaNbHbIM KONHYECTBOM Macna.

Moxanyricra, BHUMaTENbHO NPOYUTANTE AHHYIO MHCTPYKLMIO NEPE/ HavanoM UCob30BAHNUA YCTPOICTBA 1 COXpaHITE ee A1A CPABOK B AaNbHEMLIEM.

NPEAYNPEXAEHUE

Bo Bpema aKcnnyatauuu YyCTpoiACTBA BCErga cnemyer COOMKOAATL OCHOBHbIE Mepbl
NpeAoCcTOPOXHOCTH, BKAKYAA cheaytolyue:

1. Mepen nogKAKYEHHEM YCTPOUCTBA K MCTOMHUKY MUTAHUS NpoBepbTe, 4TOObI HANpAMKEHUe
Ballieil 3NEKTPOCETH COOTBETCTBOBANO HAaNPSKEHMI0, yKa3aHHOMY Ha 3aBOACKON TabnnuKe
yCTpOiicTBA.

Bo u36exanue nonyyeHus yaapa NEKTPUYECKUM TOKOM He MOrpYKaiTe LIHYp NUTaHWS,
BU/IKY UM YCTPOICTBO B BOAY UMM KaKyH0-1MGO APYrYI0 XUAKOCTD.

[JlaHHoe YCTPOHCTBO OCHALLEHO 3a3eMNeHHO BUKOM. MoxanyiicTa, yoeutech, 4To po3eTka
B BaLUEM JOMe A0MKHbLIM 06pa3oM 3a3emeHa.

Bcerga nomewaiite MHrpeavenTbl AN KapKW/NPUroTOBNEHUA B KOP3MHKY, 4TOGbI He
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JIONYCTUTb KOHTAKTa C HarpeBaTe/lbHbIM 3IEMEHTOM.
He 3aKpbiBaiiTe BNyCKHbIE U BbINYCKHbIE OTBEPCTHSA BO BPEMSA padoTbl YCTPOACTBA.

He HanonHsiTe KOP3WHKY ANA NPUFOTOBNEGHMA NPOAYKTOB MAC/NOM, TAaK KaK 3T0 MOMET
NPUBECTH K BO3rOPaHHI0.

Bcerga oTHnovaifTe yCTPOIACTBO MOCNE OKOHYAaHMA MCMONb30BAHMA, a TaKKe nepej ero
OYMCTKOIA M 06CNYKMBAHHUEM.

Mpexpe 4emyopaTh YyCTPOIACTBO HA XPaHEHHE AN NPUCTYMHTL K €r0 04UCTKE, 00CYKUBAHMIO,
YOEAMTECD, YTO OHO MOHOCTbIO OCTBLO.

OTKaMuTeCh OT SKCM/IyaTalu NP OGHAPYEHUU MOBPEKACHUS WHYPA NUTAHUS, BUNKH,
Camoro ycTpoifcTBa, a TaKke nocne BO3HUKHOBEHNA C60eB B paboTe ycTpoiicTBa. [letanu
BHYTPH MYAbTHNEYH HE NOA/IENKAT TEXHUYECKOMY 00C/YXUBAHMIO NoNb30BaTeNeM. Bephute
YCTPOACTBO B OGNMMAIWMA CEPBUCHBIA LEHTP WAW 06paTMTECh B LEHTP MOAAEPHKM
noKynatenen, 4Toobl NOAYYMTD BCIO HEOOXOAMMYIO MHDOPMALMIO 0 PEMOHTE M HACTPOIKe.
YcTpoiicTBO He NpeHa3Ha4eHo AnA pa6oTbl Ha ynuue. Menonb3oBath yCTpoiicTBO paspelueHo
TONbKO B GbITOBBIX Li/IIX BHYTPU NOMELLEHUSA 1 B CYXHX YCNOBHSX.

Mepen akcnnyatauueli NoMECTUTE YCTPOIACTBO HA TBEPAYHO, POBHYH), YCTOAYMBYH), CYXYHO M
KaponpoYHy NOBEPXHOCTb.

Cnepute 3a TeM, YT0ObI WHYP MUTAHMA He CBMCAN C Kpas CTONA M He Kacancs ropsumx
NOBEPXHOCTEIA.

He pacnonaraitte ycTpoiicTB0 BOAM3M ropsYeid ra3oBOi AU 3NEKTPUYECKON NAMTLI, HE
MOMeLL{aiTe B JYXOBKY.

HeakcnnyatupynteycTpoicTBOBONM3Mra30B0ro6ann0Ha AU APYrMXNErKOBOCTNAMEHALLMXCA
MarepuanoB (Takux KaK 6eH3NH, pacTBOPUTENb KpAackH, CNpeu M T.n.)

He ucnonb3yite ycTpoitcTBo B6AU3M BOALI. laHHOE YCTPOACTBO HE JONHKHO IKCNYaTUPOBATLCA
B BAHHOH, BONMM3N pPaKOBMHbI MM GacceiiHa, a TaKke TaM, rge CyLeECTBYET PHUCK
pa36pbI3ruBaHna KUAKOCTH. He NpuKacaiitech K yCTPOACTBY MOKpBIMH pyKamu.
Hcnonb3oBanue J0N0OAHUTENbHOrO 060PYA0BAHMA UM AKCECCYaPOB, HE PEKOMEHA0BAHHbIX,/
npogaBaeMbiX NPOU3BOAUTENEM, MOXET NPUBECTH K NOMYYEHUHO TPABM WU NOBPEKAEHHIO
UMyLLECTBA.

He octaBnsiiTe BKNKOYEHHOE YCTPOICTBO 6€3 NpucMoTpa. Beerga oTKAKOYaiTe YCTPOMHCTBO OT
3NIEKTPOCETH NocNe OKOHYaHUA IKCNNyaTaLMH.

Henonb3yiite MynbTHNEYb TONBKO B COOTBETCTBHM C NPAMbIM Ha3HAYEHHEM.

. He xpaHuTe ycTpoiCTBO Ha OTKPLITOM CONHLE, A TAKIKE B YCIOBHSX NOBbILIEHHOH BNAKHOCTH.
20.

21.
22,

23

24,

He ucnonb3yiite ocTpble MAK aGpa3uBHbIE NPEAMETDI; HCMOAb3YIHTE TONLKO HAapONpoUHbie
NNACTUKOBbIE WAN iePEBAHHbIE IONATKU BO WU3GEKaHWE NOBPEKAEHUA aHTUNPUrapHOro
MOKPBITHA.

Cnefiyet cobniogatb 0COOYI0 OCTOPOXHOCTL BO BpeMA NepemelieHUs YCTPOMCTBa,
CO/ie}KaLLero ropsyee Macno Ua1 KaKyr-nuoo ApYryto ropsyyH HUAKOCTD.

[laHHoe _YCTPOACTBO MOMKHO 3KCM/YaTHpOBaTb TONbKO B  3aKPbITOM  COCTOSIHMM.
MPEAYNPEXAEHMUE: oTHAOuMTE YCTPOMCTBO OT 3NMEKTPOCETH, MpexAe YeM NPUCTYNUTb K
0YMCTKe, BO M30€XaHne Nony4eHus yaapa ANEKTPUYECKUM TOKOM.

Ecnn WwHyp nuTaHMA NOBPEMfEH, ero 3aMmeHa JOMKHA OCYLLECTBAATLCA NPONU3BOAUTENEM,
CepBUCHBIM areHTOM WK APYrUM KBanMQULMPOBAHHLIM TULIOM BO U30€XaHNe HeCYaCTHOO
cnyvas.

JlaHHbIA NpHGOP MOMET MCNMONb30BaTbCA AETbMU CTaplie 8 NeT, a TakiKe AuLamK ¢
OrPaHM4EHHbIMH QU3NYECKUMM, CEHCOPHLIMM WM YMCTBEHHbIMM CMOCOGHOCTAMM, WK
NLAMK, Y KOTOPbIX HEAOCTATOMHO ONbITA MAN 3HAHMK, HEOOXOAUMbIX ANS MCNONb30BAHMSA
npuoopa, NMWbL B TOM CAyyae, €CAM AL, OTBETCTBEHHble 3a WX 0€30MacHOCTD,
KOHTPONMPYIOT MX [EHCTBUA M MHCTPYKTUPYHT NO MOBOAY Oe30MmacHOM 3KcmayaTaLuu



npu6opa, a BbileyKa3aHHble MLA 0CO3HAKT ONACHOCTH, CBA3AHHbIE C HCMONb30BAHUEM
npu6opa. He gonyckaercs, 4To6bl AETH HCMONL30BANM NPUGOP B KAYECTBE MrPYLIKK. [eTh
cTapLue 8 IeT MOTyT BbINOJHATL YUCTKY H 06CNYKUBAHKE NPUGOPA NLLb B TOM CAly4ae, eC/u

HaxoAAaTcea noj NpUcMoOTPOM B3POCAbIX.

25. Tpebyerca CTporwii Haa3op, KOrAa YCTPOIHCTBO MCNOAb3YETCA ACTMM HIH PAAOM C HHMM.

26. Bo Bpems pa6oTbl AOCTYMHbIE N0OAb30BATE/IH YaCTH YCTPOHCTBA MOTYT CHIbHO HarpeBaThCs.
217. He aKcnnyatupyiTe YCTPOIACTBO, €CIN LWHYP NUTAHNA NOBPEMKAEH, a TAKIKE €CNK YCTPOIACTBO

paboTaer ¢ nepeGosMM MK OTKIIKYAETCA.

28. [laHHO€ yCTPOMCTBO HE AONIKHO PabOTaTh MYCThIM (32 UCKNKOYEHHUSA NEPBOro HCMONb30BaHKA),

TaK KaK 370 MOMET NPUBECTH K NOBPEKAEHHI0 YCTPOICTBA M/WAW TpaBMaM Nob30BaTens.

29. He pacnonaraiite faHHoe YCTPOIHCTBO BOAN3M BOCNNAMEHSAIOLMXCA MaTepHANOB, TaKNX KaK

CRaTepTb WK 3aHaBeCKN.

30. He yctanasnuBaiite yCTpOHCTBO BO3/E CTEHBI MM ApYriX npu6opoB. Beeraa octasnsiite 30

CM CBOOO/JHOr0 NpOCTpaHCTBA BOKpyr YCTDOﬁCTBa.

31. He nbitaittecb MOAMQUUNPOBATL YCTPOICTBO WM NPOU3BOAUTD PEMOHT CaMOCTOATENbHO,

N060/ PEMOHT JOMKEH BbINONHATLCA TONLKO KBAAHOULMPOBAHHBIM TEXHUKOM.
32

33

WK NynbTa AUCTAHLUOHHOIO YynpaB/ieHUS.

NlanHoe yCTDOVICTBO He npefHa3Ha4eHo A1 ynpaBiaeHUA C NOMOLLbI0 BHELUHero Taiimepa

Bo Bpema NpuroToBAEHMA MyNLTHNEYb BbINYCKAET NOTOK ropayero napa. Jlepmute pyku

NMLO Ha Ge30NacHoM paccToAHMM OT BLIXOASLLEro Napa U BO3AYXOBINYCKHbIX OTBEPCTHIA.
Bcerga GyabTe aKKypaTHbl BO BpeMS H3BNIEYEHUS! EMKOCTH H3 MYNbTHNEYH W u3beraiite

CTPy napa.

34. HemepneHHO OTKIIIOYHTE YCTPOHCTBO OT ANEKTPOCETH, €CNIM U3 YCTPOHCTBA BLIXOANT TEMHblil
AbiM. llogoxauTe, NOKa NPEKpaTUTCA N0OAAYA Napa, U 3aTeM U3BNIEKUTE EMKOCTb C KOP3UHKOJA
U3 ycTpoiictaa. lpoBepuTe yCTPOCTBO HA HaMuMeE NOBPEMK/ACHMiA, NPEXAe YeM NPUCTYNHUTD

K nanbueﬁmemy UCNoNb30BaHUIO.

35. Bo Bpems nepBOro MCMOAb30BAHWUA BO3MOXHO MPOAIBNIEHHE 3amaxa, KOTOPbIA MCYE3HET,

KOrja yCTPOCTBO ROCTUTHET CBOEH TePMUYECKOI CTAGUABLHOCTH.
36

He ncnonb3yiite ycTpoicTBO, €CAIM OHO He padoTaeT JOMKHLIM 00pa3oMm, noayuuno yaap,
nano, GbiNo NOBPEKAEHO KaMM-NHGO CNoco6OM, 0CTaBANIOCh Ha YIHLIe WM NONano B BOAY.

37. Hecmotps Ha To, YT0 YCTPOICTBO MPOLLNO NPOBEPKY OTBETCTBEHHOCTb 3a €10 HCNO/b30BaHME

1 nocneacrTsus HeceT UCKIHOYUTENbHO N0b30BaTENb.

2) fleranu
Myneneyb Delimano Air Fryer Deluxe:

Puc. 1 (cm.: PHCYHKH, Puc. 1) Puc. 4 (cm.: PHCYHKH, Puc. 4,

A. Kopanka Ang npuroTosnenus F. [ucnneli (naxens ynpasnenns) | 1. MHauKatop Harpesa (B0 BPeMA Harpesa roput kpacbiM) | 4. KHonka yBenuyenus Temneparypbl
B. KHonka BbinycKa KopanHKu G. OtBepcrie AnA Bbixoda ropayero | 2. MHAUKaTop BEHTWAATOPa - 3aropaetcs BO Bpems pabotsl 5. KHonKa yMeHbLIeHNA Temnepatypel

D. CbeMHan eMKocTs H. KabenbHbiit BBOA 3. Temneparypa/ Bpems (faHHble NoKa3aTenu Mensiorcd B0 | 7. KHonka nuTakms
E. BnyckHoe oTBepcTve 418 BO3AYXa |. WHyp nuTarua BPeMA pa6oTbl yCTporicTea) 8. KHonKa yMeHbLIeHNA BpemeHn
9. KHonka yBenuyenus Bpemeni

C. quka KOP3UHKN BO3Ayxa BEHTUNATOPa 6. Kxonka NpeayCTaHOBNEHHbIX PEXUMOB

3) Nepep Hauanom ucnonb3oBaHus

1.YnanwTe BeCb yNaKOBOYHbIA MaTepHan U Hakneiku.

2.A3BneKwTe KOP3MHKY - MORHUMIUTE MACTUKOBYIO KPBILLKY 1 HAKMUTE Ha KHOMKY BbINYCKA KOP3MHKY, 3aTEM NMOBHUMHUTE €€ W NOTAHUTE U3 KOpMyca MyNLTUNEYM.

3.04MCTHTE KOP3MHKY 1 EMKOCTb B TENION MblbHO/ BOAE, 3aTeM NPOMOIiTE M HacyXxo NpoTpwTe. He norpyxaitre kopnyc MynsTANEYY B BORY MW KaKyio-MGO APyrylo MUIKOCTb.
HuKorza He vcnonb3yiiTe KECTKVE UK aBpasBHbIe YUCTALLME CPEACTBA ANA OYUCTKY YCTPOVCTBA WM €r0 aKCECCYapOB, TaK Kak 310 MOXET MPUBECTU K NOBPEMAEHUIO YCTPOVCTBE.

Mpumeyanme: B0 BPEMS NEPBOT0 MCNONL30BaHKA BO3MOXHO NPOABNEHHE NIETKOr0 AbiMa Wik 3anaxa. [laHHoe ABNeHMe ABNAETCA HOPMabHLIM. PEKOMEHAYETCA PasorpeTb MysTUneYb

nepes nepsbiM MCNOb30BaHHeM B TeyeHue 15 MuH npu 180°C.

4) Ucnonb3oBanue

. Nepes Haanom MCNONb30BaHKS YCTAHOBUTE MyNLTHNIEYb Ha TBEPAYIO, POBHYIO, YCTON4MBYIO, CYXYIO H IKapONpPOUHYI0 NOBEPXHOCTb 1 06EcneybTe JOCTATONHOE NPOCTPaHCTBO

BOKPYT Hee (MMHMMYM 30 CM C Kap0il CTOPOHbI).

ToarntoumTe WHYp NMTaHKs K po3eTke. Ha aucnnee oTo6pa3utcs cMMBoN “«Y,

AKKypaTHO H3B/NIEKHTE EMKOCTD (BMECTe ¢ Kop3nHKoii) (A, D), notays Hapyy (Puc. 2.1). MlocTaBbTe eMKOCTb Ha POBHYHO, YCTOIYHBYIO, }apONPOUHYI0 NOBEPXHOCTD.
Tonoxute MHrpeMeHTLI B KOP3UHKY, 3aTeM BCTaBbTE MKOCTb 06paTHO B Kopnyc MynbTuneyy (Puc. 2.2).

HammuTe KHonky “C)“, 4T00bI aKTUBHPOBATL NaHeNb ynpasnenua. Ha pucnnee otoGpa3sutes Temneparypa no ymonyanuio 180°C u Bpema 15 MuHyT.

YcTaHoBKa TeMnepaTypbl

*



“u

Temnepartypa HacTpauBaeTC HamatveM Ha cuMBobI “+” un “-“, LLlar cc +/-5°C Has Temnepatypa 80°C, MakcumanbHas Temnepatypa 200°C).

YcTaHoBKa BpemeHH

Bpems HacTpauBaeTca Hawatvem Ha cumBonbl “+” i “-". LLlar cocTaBnser +/- 1 MUHyTa (MiHUManbHoe Bpems 1 MuHyTa, MakcumanbHoe 30 MUHYT).

Hamure kronky “C%)” NOBTOPHO, 4T0GbI AKTBUPOBATb YCTPOICTBO.

TpefyCTaHOBNEHHbIE PEKUMBI.

[inq Gonee yao6HOM 3KCMAyaTaLMM MYNLTUNIEYD OCHALLIEHa 3aNPOrPAMMUPOBAHHbIMI PEXVMaMH.

Y106b! BbIGaTL peum, Hammute M. OTo6pasuTcs CMMBON 3aMOPOKEHHOO KapTodens. [ONONHUTENbHbIMI HaMaTUAMI Ha KHONKY M MOXHO BbIGPaTb OCTaNlbHbIE PEMMMbI (CHMBOLI
PENIUMOB BYAyT CMeHATBCS). MynbTvneyb HayHeT pabory no UCTedeHnM 2 CeKyHA.

Bpems v TeMnepatypa o yMonyaHvio NS Kaxaoro PesmMMa OnncaHbl HUME.

Pesum Temneparypa (°C) Bpems (MuH) Mpumeyanne
H 200 18 ABTOMATH4ECKY BLIKNKYAETCA N0 MCTEYEHMM 18 MUH.
[
3AMOPOMEHHbIN KAPTO®E/b
175 25 ABTOMATHYECKY BBIKNKYAETCA N0 UCTEYEHUM 25 MUH.
CTENKN
' 165 8 ABTOMATUYECKM BBIKIIOYAETCA N0 MCTEYEHMH 8 MUH.
MOPENPOAYKTHI
é 155 30 ABTOMATH4ECKY BbIKNKYAETCA N0 MCTEYEHMM 30 MUH.
nnpPOr
’ 180 20 ABTOMATUYECKM BbIKNHOYAETCA N0 MCTeYeHMH 20 MUH.
KYPULA
ﬁ 200 12 ABTOMATUYECKY BLIKNKYAETCA N0 MCTEYEHMM 12 MUH.
CTEAK HA KOCTW
175 10 ABTOMaTH4ECKY BbIKNKOYAETCA N0 MCTEYEHMM 10 MUH.

»

PbIBA

. [ocne Bbl60pa NPeayCTaHOBNEHHOTO PENMMa HAYHETCH 0OPATHbIA OTCHET BPEMEHM.

. BO BpeMSA NPUTOTOBNEHKA B MYTVNEYH KDACHSIH MHAMKATOP Harpesa“<4s " GyAET BKMIYETECA W BIKTIOUATECA B 3ABUCHMOCTH OT BLIGDAHHOTO PexiMa. 310 03Hakaer, 4To
HarpeBaTe/bHblii ANEMEHT NOAePUBAET BbIGPaHHYI0 TemnepaTypy.

. HeKoTopble MHrPeMeHTb! HEOOXOAMMO BCTPAXUBATb B TEUeHHe MPUTOTOBAEHNA. [Lns 3TOr0 U3BNEKMTE EMKOCTb 3a PydKy U BCTXHUTE €. 3aTeM BCTaBbTe 0GPATHO B MyNbTUMEYD.

TIPUMEYAHMUE: He HamumariTe Ha KHOMKY Py4Ki BO BPEMS BCTPAXMBAHKS. (Pc. 2.3)

. Tlocne OKOHYaHMS NPUTOTOBNEHUS Bbl YCbILIMTE 3BYKOBOV CHUrHan. M3BNEKUTE EMKOCTb M3 MyNBTANEYM U NIOCTABLTE €€ Ha HAPOMPO4HYIO NOBEPXHOCTb.

. [TpoBepbTe rOTOBHOCTb MHIPEAVEHTOB. pK HEOBXOBMMOCTU MOCTABLTE EMKOCTb 0BPATHO M BKAKYMTE YCTPOIICTBO €lle HAa HECKOMBKO MWUHYT, 4TOGbI NPOAYKTHI MOAHOCTbIO
TIPUTOTOBINCE.

. Y1061 BbICHINATb HEBOMbLLIME MHTPEANEHTI (HAMPUMED, KAPTODEND GPH), HaHMUTE KHOMKY BbINYCKA KOP3MHKU 1 CHUMMTE KOP3UHKY C EMKOCTA.

TMPEAYNPEXAEHMUE: Nanenb 13 HepiaBelowel Cran, Ha KOTopoii n3oBpameHbl 3Hauku, (Puc. 3) CuabHO Harpesaetcs. He npukacaiiTecs K Heil Bo BpeMs pa6oTbl yCTporicTea.

TMPPUMEYAHHUE: He nepeBopa4vBaiiTe EMKOCTb; B NPOTUBHOM CNly4ae CKONMBLUMIACS B HEMt WP BbUNLETCA B NPOAYKTI.

EMKOCTb C MPO/YKTaM CHIbHO HArpeBaEeTes BO BPEMS FoToBKY. Mo3TOMY B 33BMCUMOCT OT GN0AA 13 MySILTUIEY MOXET BBIXOATb FOPSYUVE N1ap BO BPEMS M3BNEYEHHS EMKOCTH.

Bcerpa BeTaBnsiiTe KOP3MHKY B MyNbTUEYb, NPEXKAE YeM NPUCTYNMTL K FOTOBKE.

. TonoxuTe roToBOE COREPHUMOE KOP3UHKM Ha TAPENKY.

CoBer: /1 KpYMHbIX MHTPEAVEHTOB UM NPOAYKTOB, KOTOPbIE MOTYT MOMOMATHCS BO BPEMS U3BNEYEHHUS 13 KOP3HbI, ydLIE UCMIONb30BATH HEMETAMYECKNE LWMLbI.
Mynbneyb MOMeT paboTaTb HenpepbIBHO B Tederne 60 MuH. Mocne 31oro Tpe6yeTcs nosoxAaTb B Te4eHe 30 MUH, NOKa YCTPOACTBO NOAHOCTBIO OCTBIHET.

TMPUMEYAHUE: 3anpelLeHo KNacTb NPOAYKTHI B EMKOCTb. Beeraa KnaauTe UX B KOP3MHKY.
He npukacaifrech K eMKOCTU WM KOP3VHKe BO BPEMS W CPasy e NOCNe NPUTOTOBAEHHS, Tak Kak AaHHble AETan CUbHO HarpeBaloTcs. Beeraa GepuTech 3a pydky.

5) Ounctra

. Beeraa o1coeanHAiiTe yCTPOVCTBO OT PO3ETKU NEPes 04MUCTHOM.
. TonoxavTe, NoKa MyNBTANEYb NONHOCTBIO OCTBIHET.

o QuuLaiiTe MyabTANEYb NOCAE KAKAOr0 MCNONb30BAHMS.

. [Tpotpaiite KOpMyC MyALTANEYN BAGKHOM TKAHbIO.

. KopauHKy 1 eMKOCTb MOXHO MbiTb B TEMI0M, MbUTbHOV BOZE. 3aTeM ClIeAyeT 0NONOCHYTb U TWATENLHO MPOCYLMTH.

TIPUMEYAHHUE: He norpyaiTe KOpNYC MyNLTUNEYM B BOLY WA KaKYIO-IMGO APYryI0 KULKOCTb.

COBET: £CAM KYCOYKY NPOLYKTOB NPUAMIAM K EMKOCTU M KOP3UHKE, CAELYET 3an0nHHTL UX TENI0N BOLOI C MOKLLMM CPEACTBOM M OCTaBMTb Ha 10 MUH.
TIPUMEYAHUE: pekoMeHzyeTcs MbiTb KOP3MHKY (A) M EMKOCTb (B) NOA Ten0/ NPOTOYHOi BOZO C MPUMEHEHUEM MATKOTO MOIOLLETO CPEACTBA.

Bo 136eaHme NOBPEmAEHUA MyNbTUMEY UK aKCECCYaPOB 3aMpelLIeHO MPUMEHSTb a6Pa3uBHbIe MOILLVE CPEACTBA WK MeTaNIYECKHe ry6Ku.




6) Xpanenue

. TuarenbHo NpocyLLMTe Bee AeTanu, Npeae YeM yGpaTb Ha XpaHeHue.
. XpaHuTe YCTPOVCTBO B YNaKOBKE WM B YHCTOM M CYXOM MeCTe.

. 3anpetyeHo y6upaTb Ha XpaHeHue FPA3HOE WA BIAKHOE YCTPOVCTBO.
. He HamarbIBaiTe LWHyP NUTaHMS BOKPYT MyAbTANEYH.

7) PEKOMEHA0BAHHBIE BPEMA! U TEMNEPATYPA ANl NPUFOTOBNEHNA PA3HbIX BU0B MPOAYKTOB.

MuH.-make konuyecTBo (rp) | Bpems (MuH) {Eg?epawpa Kopauhka Coetbl
Kaprodenb u kaprodenb-dpn
ToHKO Hape3aHHbIii 3aMOPOKEHHbIi 300-700 9-16 200 BeTpsxHyTb
Kaprodenb
ToncTo Hape3aHHbIif 3aMOPOMEHHbIi 300-700 11-20 200 BeTpaxHyTh
Kaprodenb
Nomawnmii kaprodenb-ppy (8x8 mm) 300-800 16-10 200 BetpaxHyto | po6aBbTe 1/2 cTONOBO NOMKKN Macna
KaprogenbHbie AonbKn (no- fepeBeHcKH) 300-800 18-25 180 BetpaxHyto | po6aBbTe 1/2 cTON0BO/ NOMKKN Macna
Kaprodenb, Hape3aHHblii Kyoukamu (no- 300-750 1218 180 Berpaxuyts | po6aBbTe 1/2 cTonoBoii N0MKN Macna
[BiepeBeHCKH)
Pewrn 250 15-18 180 BeTpaxHyTh
KaprodenbHbiii rpaten 500 15-18 200 BeTpaxHyTh
Msco u nTuya
Creiix 100-600 12-25 175
CuHas 0T6MBHARA 100-600 10-14 200
Tambyprep 100-600 18-20 180
CocHcKa B Tecte 100-600 18-15 200
HKypHble HOMKM 100-600 18-22 180
Kypunas rpyaxa 100-600 10-20 180
3akycku
DaplmupoBaHHble GAMHYMKHM 100-400 8-10 200 Berpaxnyto | Use oven-ready
3aMopOKeHHbIE KYPHHbIE HArreTChi 100-500 10-15 200 Berpaxnyt | Use oven-ready
3amopoxeHHble PbiGHbIE Nano4KH 100-400 10-15 200 Use oven-ready
3amoposeHHble CbIpHbIE NaN0YKH B 100-400 8-10 180 Use oven-ready
naHupoBKe
0BOwHbIE YUNCHI 100-400 8-10 160
Bbineyka
Mupor 300 20-30 155
Tupor ¢ HaYHHKo# 400 20-22 180
Kencbl 300 15-18 200
Cnapkue 3aKycKn 400 20 160

*Bbl TaKIKE MOMKeETE HAATH PEKOMEHAALMY AR Pa3HbIX THIOB NPOAYKTOB Ha Kopnyce MynbTUneyH (Pyc. 3).

8) YctpaHeHue HevcnpaBHocTei

Mpo6nema Bo3moxHas npuyMHa Pewenne
Mynbruneub e paGotaer. YCTpOiiCTBO He NOAKIKYEHO K 3NIEKTPOCETH, ToAKnI04MTe BUNKY WHYPA NUTAHKUA K 3a3EMNEHHOI PO3ETHe,

Bl He BHICTABATH HyJKHOE BpEN., ::gﬁ;gme BPEMSA NPHTOTOBNIEHHS, 4T0GbI YCTPOICTBO MO0 HaYaTh
MpopykTbl nocne 06paboTku B CnuwwKoM 60nbLLOe KONHYECTBO NPOAYKTOB B Knapute B KOP3MHKY MeHbLUEEe KONHYECTBO NPOAYKTOB, TAK KaK OHO
MYNLTHNEYH HE FOTOBDI K YNOTPEBNEHHI0. | KOP3MHKE. 6Gyner roroBuTCcA GbicTpee.

BbiGepuTe NpaBUAbHYI0 TeMnepatypy NPUroTOBAEHHS - 06paTHTECH K

BoicTaBnieHa Hu3Kas Temneparypa. TAGTMLE B HHCTDYKLAM.

Hewortopble BiJbI NPOAYKTOB TpeGyeTcA nepuofuyecky | Ecnu MHrpeAueHTbI Neswar ofuH Ha ApYroM B KOP3UHKe, uX TpeGyetcs
MpoyKTe FOTOBTCA HEpaBHOMEPHO. BCTPAXMBATh BO BPEMS FOTOBKH. BCTPAXMBATH (Hanpumep, Kaptodenb-Gpu).

TNocmoTpuTe yKa3aHws Ha ynaKoBKe NpoayKTa, 6o nonpo6yiire

CH3KM He NONY4aloTCs XPYCTALYMMH. Bbi6paH HeBEpHIi PEUM NPUTOTOBNEHHS. BbiGpaTs nogxopAwyh pEKHM,

He nony4aercs BCTaBUTL €MKOCTb/

KOP3HHKY B MYETHRES. Kop3auka nepenonxeHa npoayKTamu. He 3anonusiite KopauHKy Bbiwwe otMeTki MAX.

BMECTHT HH MHKOCTbI0 M C/IErKa HaJlaBUTE Ha H
Kop3uHKa HenpaBubHO BCTABNIEHA B EMKOCTb. ConMEcTHTE HOPSHHKY G GMHOGTLIO H CAETKa HARABHTE Ha Hee AD

«wenyKar.
B mMynbTHNEYH FOTOBATCA NPOAYKTDI ¢ GONbLIMM He roToBbTe NPOAYKTBI ¢ BLICOKUM COAEPIaAHHEM upa. He
Benblii AbIM BbIXOAT H3 YCTPOiCTBA. coflepiaHnem xupa. HoGaBnsiiTe Macno (3a UCKNIOYEHNEM PEKOMEHAALMNIA, YKa3aHHbIX B

[lo6aBunK CMLIKOM MHOTO Macna. TabnuLe MHCTPYKUMH).




B eMHKOCTH/KOP3HHKE 0CTANIOCH MACNO0 WM JKHUP C Benblii AbiM 06pa3yeTca B peaynbTate Harpesa wupa. TyarenbHo
NPeAibIAYLLIEr0 NPUrOTOBNEHHS. OYHIL|AITE KOP3HHKY M EMKOCTb NOCAE KAKAOr0 HCMONb30BAHKS.

9) Yrunusauus
[laHHOE YCTPOIACTBO HENb3A YTUM3MPOBATH BMECTE C GbITOBLIMM OTXORAMM; €r0 CIEAYET OTNPaBASTH B MyHKTHI CO0PA JNEKTPOHHBIX M INEKTPUIECKUX MPHOOPOB AR UX ANbHeNLLei
riepepacoTku. brarozaps nepepatoTKe COKPALLAETCS PACXO ChIPbS M CHUKAETCS HArpy3Ka Ha OKpYMatoLLIo Cpeay.

TEXHUYECKHUE XAPAKTEPUCTUKH
113genme Creayer XpaHuTb CyXMM 1 He NI0ABEpraTb BO3AECTBHIO MPAMBIX COTHENHIX Ny3ei.
o DELIMANO AR FRYER DELUXE

e ID:110038887

e Mogens: LQ-3501B

o ToBapHblil 3Hak: Delimano

o Hanpsenve: 220-240 B, yacora: 50/60 Iy; mowrocTs: 1300-1500 Br, knacc 3awusi: |, yposerb wyma: 50 46

e (CipaHa npoussozcTa: KHP

o Tpoussogutens: Ningbo Pershow Electrical Appliance Co., Ltd. (Hur60 Nepwoy Inektpukan Inmnaukc Ko., Nira.)

o Anpec npoussoaurensi: No.212, Xinlang Road, Langxia Street, Yuyao, Ningbo, Zhejiang Province, PR.C. (N©212, Keurnarr Poyz, Jarrkeva Crpur, Kiiso, HuHG0, YiaussH MposuHe,

o Brnagenew ToBapHoro 3Haka/Moctaslumk: Top Shop Intemational SA, Via al Mulino 22, CH-6814 Cadempino, Switzerdand (Ton LWon WxrepHeriwkn CA, Bua an MynuHo 22, CH-6814
KagemnuHo, LLiseiiyapus)

©  [laTy M3rOTOBNEHHMS 1 CEPHItHbI HOMEP MOMHO HalfTv Ha M3Lenu

o (0CTaB Matepuanos: N1acTK, CTab, MeAb, aMOMUHMIA

o Cpok cnyw6bl: 2 roga

o Patoyas emnepatypa u BraHoctb: 10°C - 35°C, 40% - 80% OTHOCHTENbHOI BNAKHOCTH

o Temnepatypa xpaHerus 1 BraxHocTb: -10°C - 35°C, 40% - 80% OTHOCUTENbHOM BAAKHOCTH

o Jwmnoprep 8 Poccwto: 000 «Cryano Mogepra» 109651, 1. Mockea, yn. Mepepsa, 4. 11 ¢tp. 23 312 nom. IV Kom. 32, 33, Ten.: +74957300201, daxc: +74957300203

e January - fiusap, February - ®espanb, March - Mapr, April - Anpenb, May - Mai, June - Miob, July - Mionb, August - Asryct, September - Cexta6pb, October - Okts6pb, November -

Hos6pb, December - [lexa6pb.

CEELHI

Zahvaljujemo se vam za nakup izdelka Delimano.

Delimano prinasa inovativno in Siroko paleto iziemno kakovostnih kuhinjskih naprav in pripomockov, ki so zasnovani za zdravo, okusno in prijetno kuharsko izkusnjo (priprava, kuhanje in
uzivanje v hrani) in ki spodbujajo veselje do kuhanja in ustvarjanja slastnih domacih specialitet, ne glede na uporabnikove kuharske spretnosti.

Kuhajte. Praznuite - vsak dan! .

Vsi izdelki Delimano so zelo priljubljeni, zato so na trgu prisotni tudi ponaredki znatno slabSe kakovosti, ki ne zagotavijajo primeme garancije in Zivljenjske dobe. Ce zasledite kakrSen koli
izdelek, za katerega sumite, da je ponaredek izdelka Delimano, vas prosimo, da nas o tem nemudoma obvestite s sporocilom na brand.protection@studio-moderna.com, in nam s tem
pomagate preprecevati prodajo nezakonitih ponaredkov.

Crtnik na vro¢ zrak DELIMANO AIR DELUXE - Navodila za uporabo
Pred prvo uporabo naprave si natancno preberite vsa navodila in vamostna opozorila ter jih shranite za morehitno poznejSo uporabo.

OPOZORILA
Pri (lllp.qra.bi elektricnih naprav morate vedno upostevati osnovne varnostne ukrepe, vkljucéno s
spodnjimi:

1. Preden napravo prikljucite na elektricno omrezje, preverite ali napetost, navedena na tipski
ploscici, ustreza napetosti lokalnega omrezja.

Izognite se tveganju za elektricni udar in naprave, kabla ali vtikaca nikoli ni potapljajte vvodo
ali katero koli drugo tekocino.

Ta nalprava je opremljena z ozemljenim vticem. Poskrbite, da je vticnica v vasi hisi dobro
ozemljena

Zivila vedno poloZite v kosaro, da ne bi prisle v stik z grelnimi elementi.

Med delovanjem pazite, da vhod inizhod za zrak nista ovirana. Naprave z nicemer ne pokrivajte.
Posode ne napolnite z oljem, saj obstaja tveganje za pozar.

Napravo vedno izkljucite iz elektrike pred in po uporabi, pred ciScenjem ali vzdrzevanjem.
Pred ciscéenjem, vzdrzevanjem ali shranjevanjem naprave se prepricajte, da se je naprava
popolnoma ohladila.

Naprave ne uporabljajte, Ce sta kabel ali vti¢ poskodovana ali Ce je naprava okvarjena oz. na
kakrSen koli nacin poskodovana. Znotraj naprave ni nobenega dela, ki bi ga lahko uporabnik
sam popravil ali zamenjal, V primeru napak v delovanju ali mehanicnih poskodb stopite v stik
z nasim centrom za pomoc kupcem ali pa poskrbite za strokovno popravilo pri pooblaséenem
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senviserju.

. lzdelek ni primeren za uporabo v zunanEh prostorih. Naprava je namenjena zgolj domaci

uporabi v gospodinjstvu, za notranjo in suho uporabo.

. Pred uporabo postavite napravo na ravno, trdo in suho povrSino.

. Ne dovolite, da bi kabel visel ¢ez rob mize ali delovne povrSine ali se dotikal vrocih povrSin.

. Naprave ne postavljajte na ali v blizino vrocega plina in/ali vroce pecice.

. Naprave ne uporabljajte v blizini plina ali drugih vnetljivih snovi (npr. benzena, razred¢il za

barve, razprsil ipd.).

. lzdelka ne uporabljajte v blizini vode. Naprave ni dovoljeno uporabljati v neposredni blizini

vode (npr. kadi, korit, bazenov, umivalnikov ipd.), kjer obstaja moznost prsenja ali Skropljenja
vode. lzdelka se nikoli ne dotikajte z mokrimi rokami.

Uporabljajte le nastavke in dodatke, ki jih priporoCa proizvajalec. V nasprotnem primeru
gbstaja tveganje za elektrini udar, poZar ali poskodbe oseb in izdelka.

Cedje naprava vkljucena in prikljucena na elektricno omrezje, je nikoli ne puscajte brez
nadzora. Pred shranjevanjem napravo vedno izkljucite iz elektrike.

Napravo uporabljajte le za to, Cemur je namenjena.

lzdelka ne shranf(mte na neposredni soncni svetlobi ali v prostorih z visoko viaznostjo.
lzogibajte se stiku z ostrimi predmeti in kovinskimi pripomocki. Uporabljajte le lesene ali
plasticne pripomocke, ki so odporni na vrocino. S tem se boste izognili tveganju za praske na
povrSini proti prijemanju.

Bodite izredno previdni pri premikanju naprave, ko vsebuje vroce olje ali druge vroce tekocine.
Naprava lahko deluje le, Ce je zaprta. OPOZORILO: da bi se izognili nevarnosti elektricnega
soka, napravo pred ciscenjem vedno izkljucite iz napajanja.

Ce opazite poskodhe napajalnega kabla ali motnje v delovanju naprave, se obrite na nas
oddelek za pomoc kupcem oz. pooblascenega servisetja.

lzdelka naj nikoli ne uporabljajo otroci, ki so mlajsi od 8 let, ali osebe z zmanjSanimi
psihofizicnimi oziroma senzoricnimi sposobnostmi ter osehe, ki niso seznanjene z navodili o
delovanju izdelka, razen ¢e jih nadzoruje ali o tem pouci odgovorna oseba, ki skrbi za varnost
in varno uporabo. Otroci se z izdelkom ne smejo igrati. CisCenja in vzdrZevanja ne smejo
opravljati otroci, razen Ce so starejSi od 8 let in so pod nadzorom.

. Kadar napravo uporabljate v blizini otrok je potreben skrben nadzor.

. Zavedajte se, da lahko dostopne povrSine med delovanjem dosezejo visoko temperaturo.

. Ce opazite poskodbe napajalnega kabla ali motnje v delovanju naprave, izdelka ne uporabljajte.
. Razen pri pwvi uporabi, naprave nikoli ne uporabljajte brez Zivil, saj bi to lahko povzrocilo

okvaro izdelka ali poSkodbe uporabnika.

. Naprave ne postavljajte na ali v blizino vnetljivih materialov (npr. prt ali zavese).
. Pred uporabo poskrbite, da je naprava na vami oddaljenosti od stene in drugih naprav. Okoli

naprave in nad njo mora biti vsaj 30 cm praznega prostora.

. lzdelka nikoli ne poskusajte popravijati sami! Popravila lahko opravija le pooblascen in

primerno usposobljen serviser.

. lzdelek ni primeren za uporaho z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim daljinskim upravljalnikom,

ki nista del tega kompleta.

. Naprava ima vtikac z ozemljitvijo. Prepricajte se, da je stenska vticnica vvaSem gospodinjstvu

primerno ozemljena.

. Iz reZ za izhod zraka med cvrtjem uhaja vroCa para. Pazite, da imate obraz in roke vedno na

vamni oddaljenosti od izpusta pare. Bodite izjemno pazljivi pri odpiranju pokrova.

. Ce opazite, da se iz naprave vali temen dim, jo nemudoma izkljucite iz elektrike. Pred

odstranjevanjem kosSare iz naprave pocakaijte, da se dim razkadi. Pred nadaljnjo uporabo
temeljito preglejte napravo za morebitne poskodbe.




36. Oh zacetku uporahe, se dokler naprava ne doseZe termicne stahilnosti, lahko pojavijo rahle vonjave.

317. Naprave ne uporabljajte, Ce ne deluje pravilno, ce vam je padla na tla, Ce je poskodovana, ce
ste jo pustili na prostem ali ce je padia v tekocino.

38. Kljub temu, da je naprava pregledana, so njena uporaba in posledice uporabe izkljuéno
uporabnikova odgovornost.

2) Sestavni deli

Curtnik na vro zrak Delimano Deluxe vsebuje naslednje sestavne dele za naslednje funkcije:
Slika 1 (glej: SLIKE, Slika 1) Slika 4 (glej: SLIKE, Slika 4
A. koSara za cvrtje F. zaslon nadzome ploste | 1. indikator ogrevanja (rdeca pika - sveti kadar je gretje vkljuceno) 4, Gumb za poveCanje temperature
B. gumb za sprostitev koSare | G. izhod vrocega zraka 2. Indikator ventilatorja - sveti, ko je ventilator vklopljen 5. Gumb za zmanjSanje temperature
C. rocaj koSare H. Vticnica za kabel 3. Prikaz temperature / Casovnika (izmenjava temperature in ¢asa, ko je | 6. Gumb za pred-nastavljeni nacin
D. snemljiv pladenj . napajalni kabel naprava vklopljena) 7. Gumb za vklop
E. dovod zraka 8. Gumb za zmanjSanje Casa

9. Gumb za povecanje Casa
3) Pred prvo uporabo

1. Odstranite vse embalazne materiale ter nalepke.

2. Odstranite ko3aro za cvrtje tako, da dvignete plasticni pokrov in pritisnete gumb za sprostitev koSare, nato ko3aro dvignite in izvlecite iz ponve.

3. Q§j§tite koéaro in snemIJivo posodo stop\o m\'lnico nato dobro spen’te in dobro posusite. Glavne enote ne potapIJ jajte v vodo ali drugo tekoCino.

Opomba: ob prvi uporabi cvrtnika lahko opazne manj3o koli¢ina dima in nenavadne vonJave To je obiCajen pojav in bo kmalu izginil. Pred prvo uporabo priporoamo zacetno predgrevanje.
Priporocen Cas predgrevanja pred prvo uporabo je 15 minut pri 180 ° C.

4) UPORABA

. Pred uporabo postavite izdelek na trdno, ravno, stabilno, suho in na toploto odporno povrSino z dovolj prostora (vsaj 30 cm prostega prostora) okoli njega.

. Napajalni kabel prikijucite na elektricno omreZje in vkljucite cvrtnik. Na nadzomi plosci se prikaze “CC)".

. Snemljiv pladenj (s kosarico za cvrtje) (A, D) previdno odstranite tako, da povieCete navzven (slika 2.1). Snemljiv pladenj postavite na ravno, stabilno in toplotno odpomo
povrsino.

° Sestavine poloZite v kosarico za cvrtje, nato pa potisnite snemljiv pladen] nazaj v glavno enoto (Slika 2.2).

. Za vklop nadzorne plosce pritisnite gumb za vklop / izklop “Q)". Na prikazovalniku se prikae privzeta nastavitev temperature 180 ° C in nastavitev ¢asa 15 minut.
Nastavitev temperature

Pritisnite “+" ali “-“, da nastavite temperaturo za +/- 5 ° C (najmanj 80 ° C do najve¢ 200 ° C).

Nastavitev casovnika

Pritisnite “+” ali “-“, da nastavite ¢asovnik za +/- 1 minutni prirastek (najmanj 1 minuto do najve¢ 30 minut).

Za vklop ponovno prltlsmte “U”

Pred nastavljeni nacini

Za dodatno prirocnost cvrtnik nudi pred-nastavijene nacine, ki uporabo cvrtnika Se olajSajo.

Za vstop v pred-nastavljeni nacin pritisnite M. Na nadzomi plo3Gi zaslona bo osvetljena ikona Zamrznjeni krompir. Z dodatnimi pritiski na gumb M lahko izberete Zeleni pred-nastavijen nacin
(oznacen z osvetljeno ikono). Cvrtnik se bo samodejno aktiviral po 2 sekundah.

Privzeta temperatura in Casovnik za pred-nastavitve sta navedena v spodniji tabeli.

Na

S

in Temperatura (°C) Cas (Min) Opomba
200 18 Samodejno se ustavi po 18 minutah.

ZAMRZNJENI KROMPIRCEK

@ 175 25 Samodejno se ustavi po 25 minutah.

IREZKI

‘ ’ 165 8 Samodejno se ustavi po 8 minutah.

MORSKA HRANA

g 155 30 Samodejno se ustavi po 30 minutah.
’ 180 20 Samodejno se ustavi po 20 minutah.

200 12 Samodejno se ustavi po 12 minutah.

SVINJSKI KOTLET




p 175 10 Samodejno se ustavi po 10 minutah.

. Po izbiri pred-nastavijenega nacina zacne odstevalnik odStevati pred-nastavijeni Cas priprave.
. Med procesom cvrtja se rdeco osvetljeni indikator ogrevanja * &%, " vklopi/izklopi “ glede na zahteve ogrevanja. To pomeni, da se grelni element veckrat vklopi in izklopi, saj tako

*
vzdriuje nastavijeno temperaturo. N
. Nekatere sestavine je potrebno med kuhanjem pretresti (ko so te na polovici casa). Snemljiv pladenj primite za rocaj, ga izvlecite iz aparata in pretresite. Nato ga potisnite nazaj v
glavno enoto.

OPOMBA: Med stresanjem ne pritiskajte gumba na rocaju. (Slika 2.3)
. Ko zaslisite pisk Casovnika, je nastavijeni Cas priprave potekel. Snemijiv pladen; izviecite iz aparata in ga polozite na pow$ino, odpomo na toploto.
. Preverite, ali so sestavine gotove. Ce niso, preprosto potisnite snemljiv pladen; nazaj v aparat in nastavite Casovnik za nekaj dodatnih minut.
. Ce Zelite odstraniti manjSe sestavine (npr. Krompircek), pritisnite gumb za sprostitev koSare in dvignite koSaro za cvrtje iz snemljivega pladnja.
OPOZORILO: Plosca iz nerjavecega jekla s piktogrami (slika 3) je vroCa. Med delovanjem se je ne dotikajte.
OPOMBE: Ne obraajte snemljivega pladnja; sicer bo olje, zbrano na dnu, uhajalo na sestavine.
Snemljiv pladen; in sestavine so po pecenju v cvrtniku na vroC zrak zelo vroce. Glede na vrsto sestavin v cvrtniku lahko para izhaja tudi iz snemljivega pladnja, ko ga izviecete.
Cvrtnik vedno uporabljajte s kosarico za cwrtje.
. KoSarico za cvrtje izpraznite v skledo ali na kroznik.
Nasvet: Ce Zelite odstraniti velike ali obCutljive sestavine, dvignite sestavine iz koSarice s parom nekovinskih klesc.
Pri pripravi velikih kolicin sestavin, lahko cvrtnik uporabljate neprekinjeno. Priporocljivo je, da cvrtnik neprekinjeno deluje najvec 60 minut in nato pociva 30 minut, da se ohladi.

OPOMBA: Snemljivega pladnja nikoli ne uporabljajte brez koSarice.

Med ali takoj po uporabi se ne dotikajte snemljivega pladnja ali koSarice za cvrtje, saj se oba zelo segrejeta. Drzite ju le za rocaj.
5) Cistenje

.

. Prepricajte se, da se je naprava popolnoma ohladila.

. Po vsaki uporabi napravo oistite.

. Zunanjost aparata obrisite z viazno krpo.

. Ko3aro za cvrtje in snemljiv pladenj o€istite s toplo milnico, nato dobro sperite in dobro posusite.

OPOMBA: Glavne enote nikoli ne pomakajte v vodo ali katerokoli drugo tekocino.

Nasvet: Ce se kuhana hrana zatakne v ko3aro ali na dno posode, napolnite posodo s toplo vodo in dodajte malo detergenta za pomivanje posode. KoSaro za curtje vstavite v snemljiv pladen;
in pustite, da se namaka priblizno 10 minut.

OPOMBA Priporocamo, da KoSaro za cvrtie (A) in snemljiv pladenj (B) operete s toplo tekoCo vodo in z blagim Cistilnim sredstvom.

6) SHRANJEVANJE

. Prepricajte se, da so pred shranjevanjem vsi sestavni deli popolnoma suhi.
. Napravo hranite v suhi Skatli ali v Cistem in suhem prostoru.

. Naprave nikoli ne shranjujte, ko je Se mokra ali umazana.

. Nikoli ne ovijajte napajalnega kabla okoli naprave.

7) PRIPOROCEN CAS IN TEMPERATURA KUHANJA ZA RAZLICNE VRSTE HRANE

Najmanjsa -najveéja koliina (g) | Cas (min) | Temperatura (°C) | Ko3ara Nasveti
Krompir
Tanj$e zamrznjene rezine za ocvrt krompircek | 300-700 9-16 200 Pretresite
DebelejSe zamrznjene rezine za ocvrt 300-700 11-20 200 Pretresite
krompirSek
Domaci ocvrt krompircek (8x8mm) 300-800 16-10 200 Pretresite | Dodajte 1/2 Zlice olja
Domace krompirjeve rezine (krhlji) 300-800 18-25 180 Pretresite | Dodajte 1/2 Zice olja
Domace krompirjeve kocke 300-750 12-18 180 Pretresite | Dodajte 1/2 Zlice olja
Rosti 250 15-18 180 Pretresite
Krompirjev gratin 500 15-18 200 Pretresite
Meso & Perutnina
Zrezek 100-600 12-25 175
Svinjski kotlet 100-600 10-14 200
Hamburger 100-600 18-20 180
2vitek klobase 100-600 18-15 200
Pis€ancja bedra 100-600 18-22 180
Piscancje prsi 100-600 10-20 180
Prigrizki
Spomladanski zavitki 100-400 8-10 200 Pretresite | Uporabite pripravljene na pecico
Zamrznjeni piScancji nagei 100-500 10-15 200 Pretresite | Uporabite pripravljene na pegico
Zamrznjene ribje palcke 100-400 10-15 200 Uporabite pripravljene na pecico
Zamrznjene drobtine Sirni prigrizki 100-400 810 180 Uporabite pripravljene na pecico
Veggie Cips 100-400 8-10 160
Peka




Torta 300 20-30 155
Kis, pita 400 20-22 180
Kolacki (mafini) 300 15-18 200
Sladki prigrizki 400 20 160

*Na samem izdelku lahko najdete tudi razlicne vrste hrane s priporocenim ¢asom in temperaturo kuhanja (slika 3).

8) Resevanje tezav
Teiava Mozen vzrok Resitev
Cvrtnik ne deluje. Vtika ni prikljucen na elektriéno vticnico. | Vtikac prikljucite na ozemljeno vtiénico.
Niste nastavili ¢asa. S pomocjo stikala za nastavitev ¢asa prilagodite €as cvrtja. S tem tudi vkljucite
cvrtnik,
Hrana pecena v cvrtniku ni primemo V kosari je preveg Zivil. V kosaro za cwrtje dajte manjSe kolicine hrane. Manjse serije se pecejo bolj
ocvrta. enakomerno.
Nastavljena temperatura je prenizka. Nastavite temperaturo na Zeleno nastavitev temperature - glejte navodila za
kuhanje.
Na polovici nastavljenega ¢asa cvrtja pretresite Zivila, da tista na vrhu potonejo

Zivila so v cvrtniku neenakomerno ocvrta. | Dolocena 7ivila morate med cvrtjem pretresti. proti dnu

Priporocamo, da sledite navodilom priprave hrane, ki jih navaja proizvajalec

Ocvrti prigrizki niso dovolj hrustljavi. Uporabljen je nepravilen nacin kuhanja. hrane In/ali izberite ustrezen nagin kuhanja
Snemljivega pladnja / koSare za cvrtje ne o PR L .
morem pravilno vstaviti v glavno enoto. V kosari je prevec Zivil. KoSare nikoli ne napolnite preko oznake MAX.
Kosara ni primerno vstavljena v snemljiv Kosaro poravnajte in rahlo pritisnite navzdol, da se zaskoci. Zaslisali boste
pladenj. klike.
. . Uporabili smo hrano z visoko vsebnostjo olja. | Ne uporabljate skupin Zivil z visoko vsebnostjo olja. Ne dodajajte dodatnega
12 naprave se vali bel dim. Hrani je bilo dodano preve¢ olja. olja, kadar to ni potrebno.
Snemljiv pladenj/koSara za cvrtje Se vedno | Beli dim ustvarja segreto olje na dnu posode. Po vsaki uporabi temeljito
vsebuje mascobo od zadnjega cvrtja. ocistite posodo.
GARANCIJSKI LIST

Ime izdelka: DELIMANO AIR FRYER DELUXE
Datum izroitve izdelka:

Studio Moderna jam¢i, da bo izdelek v garancijskem roku brezhibno deloval. Obvezuje se, da bo v asu garancije brezplatno opravil potrebna popravila in zagotovil potrebne nadomestne
dele. V kolikor se izdelek 2 napako, ki je v garanciji, ne popravi ali zamenja v roku 45 dni od prejema obvestila kupca, da ima izdelek napako in ga bo dal v popravilo, lahko kupec odstopi od
pogodbe ali zahteva znizanje kupnine. Garancijski rok se v primeru popravila podaljSa za ¢as popravila. Garancija velja v Republiki Sloveniji.

Studio Modema d.0.0. zagotavlja vzdrzevanje nadomestnih delov in priklopnih aparatov v roku 3 let po preteku garancijskega roka.

Garancijski rok za izdelek je 12 mesecev od izroGitve izdelka.

V primeru klasicne prodaje je datum izroGitve izdelka enak datumu izdaje racuna. V primeru prodaje na daljavo se Steje, da je datum izroCitve izdelka 20. dan od datuma izdaje racuna. V
primeru kasnejSe izroGitve izdelka, se uposteva kasnejsi rok izrocitve izdelka ob predloZitvi potrdila o vro€itvi. V primeru, da je izdelek kupcu izrocen pred potekom 20. dne od izdaje racuna, se
Steje, da ima kupec vse pravice iz tega garancijskega lista tudi v ¢asu od dejanske izroCitve izdelka, do poteka 20. dne od izdaje racuna.

Firma, sedez prodajalca in datum izroCitve izdelka kupcu so razvidni iz racuna, ki je sestavni del garancijskega lista. Garancija velja ob predloZitvi originalnega racuna.

Garancija ne izkljucuje kupCevih pravic, ki izhajajo iz odgovomosti prodajalca za napake na blagu.

GARANCLIA NE VEUA:

- zaradi napak, nastalih zaradi nepravilne uporabe;

- zanapake, ki nastanejo zaradi zunanjih vplivov (mehanske poSkodbe po krivdi kupca ali tretje osebe, poseg v aparat brez pooblastila s strani Studio Moderna d.0.0., nepravilna uporaba,
malomamo ravnanje, visja sila);

- Ce kupec ne predloZi veljavnega in pravilno izpolnjenega garancijskega lista in originainega racuna.

UVELJAVLIANJE PRAVIC:
Kupec garancijo uveljavi tako, da izdelek poslje na naslov senviserja Studio Moderna d.0.0., postno lezece, 1002 Ljubljana. lzdelku mora priloZiti garancijski list in originalni racun. Vse dodatne
informacije, vezane na uveljavijanje garancije ali servisiranja izdelka, so kupcu na voljo v delovnem casu od ponedeljka do petka med 9.00 in 16.00 na telefonski Stevilki 08 / 200 91 91.

OPQZORILO:
V primeru, da izdelek deluje na baterije, preizkusite delovanje izdelka z novimi baterijami predno ga poSliete na sewvis, saj tezave lahko povzrocajo izrabljene baterije. Pred posiljanjem izdelka
na senvis baterije odstranite.

Uvoznik in uradni serviser:
STUDIO MODERNA d.0.0., Podvine 36, 1410 Zagorje ob Savi

Datum prejema izdelka:

Datum vracila izdelka:

Popravijena napaka:

Podpis serviserja:
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Dakujeme, Ze ste sa rozhodli pre kiipu Delimano produktu!

Delimano prindSa inovativny rad vysoko kvalitného riadu, navrhnutého pre zdravy, chutny a prijemny z&itok z varenia (Co zahfiia pripravu, varenie aj konzuméciu jedal). Prebudi vo Vés
vasnivého kulindra bez ohladu na rovefi VaSich kucharskych zrunosti. Varte. TeSte sa. Kazdy defi.

VSetky vyrobky znacky Delimano majd viborn( povest, preto sa falSovatelia vo velkom snazia napodobriovat nés a teda zneuzivat zakaznikov, ktorym pondkaji horsiu kalitu, Ziadnu zéruku
a senvis. Preto Vas prosime, nahlaste akékolvek kdpie, falzifikaty, podobné produkty ¢i neautorizovanych predajcov emailom na adresu brand.protection@studio-moderna.com, aby ste nam
pomohli v boji proti nelegalnym falSovatelom.

Delimano DELIMANO TEPLOVZDUSNA FRITEZA DELUXE - névod na poufitie
Pred pouZitim si prosim dokladne pre€itajte tento ndvod a odlozte si ho pre budtcu referenciu.

UPOZORNENIA

Pri pouzivani elektrickych spotrehicov je nutné dodrZiavat zikladné bezpecnostné opatrenia

vrtane nasledujicich:

1. Pred zapolemm produktu do elektriny skontrolujte, i napdtie na typovom stitku zodpoveda

napatiu vo Vasej sieti.

Na ochranu pred urazom elektrlckym pridom neponarajte kabel, zastrcku a samotné

zariadenie do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.

Tento spotrehi€ je vybaveny uzemnenou zastrckou. Uistite sa, Ze je elektricka zasuvka vo VaSej

domécnosti dobre uzemnena. )

roltravmy, ktoré chcete pripravit, vidy viozte do kosika, aby neprisli do kontaktu s vyhrievacim

elesom.

Ked je zariadenie v prevadzke, nezakryvajte otvory prlvodu a vystupu vzduchu.

Nenapliiajte koS olejom, pretoze by to mohlo sposobit poZiar.

Po kazdom poutiti a vidy pred Cistenim a idrzbou odpojte fritézu zo siete.

Prelt]iI <(:l|sten|m Udrzbou alebo uskladnenim vidy najprv pockajte, kym spotrebic dpine

yychladne

Ziaden spotrebic nepouzwa;te, ak ma poskodeny na ajacl kabel, zastrcku, javi znamky

poruchy alebo hol akymkolvek spdsobom poskodeny Vo vniitri f'rltez_y sa nenachadzaju

Ziadne Casti opravitelné pouzivatelom. Odovzdajte zariadenie do najblizSieho autorizovaného

servisného centra na preskiimanie, opravu alebo tpravu, alebo kontaktujte nase centrum

sluZieb zakaznikom.

NepouZzivajte zariadenie vonku. Tento spotrebi¢ je urceny len na doméce, suché pouZitie vo

vnutornom prostredi.

11. Pred pouZitim umiestnite produkt na tvrdy, rovny, stabilny, suchy a teplovzdomny povrch.

12. Nenetl:]havajte kabel previsat cez okraj stola alebo kuchynskej linky, ani sa dotykat horicich
povrchov.

13. Neumiestiujte na ani do blizkosti horiiceho plynového alebo elektrického horaka, ani do
Vyhriatej rury

14. NepouZivajte zariadenie v hlizkosti plynu alebo inych horfavjch materialov (benzén, riedidlo,
spreje a podobne).

15. NepouZivajte v blizkosti vody, Tento produkt by nemal byt pouZivany v bezprostrednej blizkosti

vody - vani, umyvadiel, bazénov a podobne, kde hrozi riziko oSpliechania alebo ponorenia.

Nemanipulujte s pristrojom s vihkymi rukami.

Poutzitie doplnkov a prisluSenstva, ktoré neodporuca alebo nepredava vyrobca, moze viest k

riziku poskodenia majetku a/alebo poranenia osob.

17. Ked je fritéza zapnuta, nenechévajte ju bez dozoru. Po pouZiti ju vidy odpojte zo siete.

18. Nepouivajte fritézu na |ny nez na zamyslany Gcel.

19. Neuchovévajte spotrebi¢ na priamom slnku ani v prostrediach s vysokou vihkostou.

20. NepouZivajte ostré ani abrazivne predmety; pouzwajte len teplovzdorné plastové alebo drevené
kuchynske pomacky, aby ste neposkodili neprifnavy j povrch.

21, Pri ;irenzsitsam i fritézy obsahujiice] horiici olej alebo iné horiice tekutiny je potrebna mimoriadna
opatrno
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22, Fritéza musi byt pri prevadzke zatvorena. UPOZORNENIE: Na ochranu pred tirazom elektrickym
prudom zariadenie pred clstemm vidy odpojte zo siete.

23. Poskodeny napéjaci kabel musi byt vymeneny, ale vylucne elektrotechnikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa predislo riziku.

24. Toto zariadenie mozu pouzwat deti starSie ako 8 rokov, ako aj osoby s obmedzenymi telesnymi,

zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami ¢i s nedostatkom skisenosti a znalosti, len ak

st pod dozorom dospelej osoby alebo im bolo pouZivanie zariadenia vysvetlené tak, aby ho

dokazali bezpeéne pouZivat a uvedomovali si moZné rizika. Deti by sa nemali so zariadenim

hrat. Deti moZu vykonavat Cistenie a Gdrzbu, len ak si starSie ako 8 rokov a musia byt pod

dozorom dospelej osoby.

25. Ked je zariadenie pouzivané detmi alebo v ich blizkosti, je potrebny prisny dohlad.

26. Ked je zariadenie v prevadzke moze byt teplota dostupnych povrchov vel'mi vysoka

21. Fritézu nepouZivajte, ak jej kabel javi znamky po3kodenia, alebo ak zariadenie pracuje
preruSovane Ci tplne prestane pracovat

28. Toto zariadenie by nikdy nemalo byt spastané naprazdno (s vynlmkou predhriatia pred prvym
pouZitim), pretoZe hy to mohlo viest k &eho zlyhaniu a/alebo poraneniu pouZivatela.

29. Neumlestnu!te spotrehic na ani do blizkosti horfavjch materialov, ako si obrusy alebo zéclony.

30. Neumiestnujte fritézu proti stene aleho na iné spotrebice. Polote ju tak, aby mala minimalne
30 cm volneho priestoru zozadu a 30 cm nad sebou.

31. 0 Ziadnu dpravu ani opravu sa nepokiiSajte svojpomocne a zaistite, aby vietky opravy
vykonaval vyluéne odhorne spdsobily technik.

32, Tento spotrebic by nemal byt ovladany prostrednictvom externého Casovaca alebo
samostatného systému dial’koveho ovladania, ktory nebol dodany v baleni produktu.

33. Toto zariadenie je vybavené uzemnenou zéstrckou, Prosim, uistite sa, Ze je sietova zasuvka vo
Vase] domacnostl dobre uzemnena.

34. Pocas vyprazania je horica para uvolfiované cez otvory vystupu vzduchu. Drite ruky a tvarv
bezpecned vzdialenosti od horiicej pary a od otvorov, cez ktoré vystupuije. Takisto si davajte

pozor na horticu paru a vzduch, ked' zo zariadenia vyberate nadobu vnitorného kosa.

Ak zo spotrebica vychadza tmavy dym, okamite ho odpojte z elektrickej siete. Pockajte, kym

pridenie dymu ustane, potom z frltezy vyberte vniitorny ko3, Pred dalSim pouZitim zariadenie

dokladne skontrolujte, ci nejavi znamky poSkodenia.

36. Je moiné, 7e na zaciatku pouzivania budete citit mierny zapach, kym spotrebi¢ nedosiahne
svoju tepelnu stabilitu.

37. Pokial zariadenie nefunguje, ako by malo, bolo vystavené silnému narazu, spadlo Vam, bolo
poskodené, ponechané vonku, vystavené vode alebo je vihké, nepouzwa;te ho.

38. Napriek tomu, Ze zariadenie holo dokladne skontrolované, zodpovednost za pouZivanie a jeho
nasledky nesie vyhradne pouZivatel.

35

2) Casti
Delimano teplovzdusna fritéza Deluxe obsahuje nasledujlice Casti s nasledujticimi funkciami:

Pic. 1 (pozrite: 0BRAZKY, Pic. 1) Pic. 4 (pozrite: 0BRAZKY, Pic. 4
A. Vniitorny ko§ F. Displej oviddacieho panela | 1. Indikétor vyhrievania (Cervena bodka - svieti, ked je vyhrievanie zapnuté) | 4. Tlacidlo zvySenia teploty
B. Uvolfiovacie tlacidlo koSa | G. Vijstup horticeho vzduchu | 2. Indikétor ventilétora - svieti, ked je ventilator (fikanie) zapnuty 5. Tlacidlo znizenia teploty
C. Ricka kosa H. Vstup kabla 3. Zobrazenie teploty / Casovaca (ked je zariadenie zapnuté, striedavo 6. Tlacidlo prednastaveného rezimu
D. Odnimatelny zasobnik . Napéjaci kabel zobrazuje teplotu a ¢as) 7. Vypinac
E. Privod vzduchu 8. Tlatidlo znizenia Casu
9. Tlacidlo zvySenia Casu
3) Pred prvjm pouiitim

1.0dstrérite vSetok obalovy materil, nalepky a Stitky.

2.Vyberte vniitorny kos: nadvihnite plastovy kiyt, stlacte uvolfiovacie lacidlo, vyberte zésobnik a vytiahnite kd$ z nadoby.

3.VyCistite vniitomy ko a odnimatelny zasobnik teplou vodou so saponétom, potom ich oplachnite a dokladne osuste. Neponérajte hlavnd jednotku do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.

Na Cistenie spotrebica a jeho prisluSenstva nikdy nepouZivajte drsné, abrazivne Cistiace prostriedky ani drotenky, lebo by to mohlo spdsobit poSkodenie.

POZNAMKA: pri prvom pouiti fritézy sa mdze vyskytniit fahky zapach alebo dym. Je to Gpine normélny jav, ktory Coskoro pominie. Pred prvjm pouzitim Véam odporicame fritézu na 15 minit
predhriat na 180 °C.




4) POUZITIE

Pred pouZitim umiestnite produkt na tvrdy, rovny, stabilny, suchy a teplovzdorny povrch s dostatkom volného priestoru (minimélne 30 cm) okolo neho.
Zapojte kabel do siete a zapnite fritézu. Na ovladacom paneli sa zobrazi “C)”.

Odnimatelny zasobnik (s vniitornym koSom) (A, D) opatrne wytiahnite von (Pic 2.1). Umiestnite zasobnik na rovny, stabilny, teplovzdorny povrch.

Daite do vniitorného kosa suroviny a potom zasuiite odnimatelny zasobnik naspat do hlavnej jednotky (Pic 2.2).

. StlaGenim vypinaga “¢})” aktivujete oviadaci panel. Displej zobrazi predvolené teplotné nastavenie 180 °C a nastavenie Gasu 15 minit.

Nastavenie teploty

Stldcanim tlacidiel “+" alebo “~* upravujete teplotu v 5-stupfiovych intervaloch (+/-) (minimum 80 °C az po maximum 200 °C).

Nastavenie Gasovaca

Stlacanim “+” alebo “~“ nastavujete Casovat v 1-miniitovjch intervaloch (+/- 1) (minimum 1 minita aZ po maximum 30 minit).

Opétovnym stlaGenim vypinaca “(D"zariadenie aktivujete.

Prednastavené rezimy

Fritéza ponika aj prednastavené rezimy, ktoré este viac ufah¢ujii pouzivanie.

Ak cheete vstipit do prednastaveného rezimu, stiacte gombik M. Na displeji oviadacieho panela sa rozsvieti ikonka mrazenych hranoliek. Dodatonym stiacanim gombika M si mdZete navolit
prednastaveny program podla viastného vyberu (naznaceny rozsvietenou ikonkou). Po 2 sekundéch sa fritéza automaticky aktivuje.

Predvolend teplota a Cas jednotlivych rezimov s uvedené v tabulke nizSie.

Rezim Teplota ( °C) Cas (Min) Poznamka
H 200 18 Automaticky sa zastavi po 18 minditach.
[
MRAZENE HRANOLKY
@ 175 25 Automaticky sa zastavi po 25 minditach.
STEAKY
u 165 8 Automaticky sa zastavi po 8 minditach.
MORSKE PLODY
é 155 30 Automaticky sa zastavi po 30 minditach.
KOLAC
. 180 20 Automaticky sa zastavi po 20 minditach.
KURA
6 200 12 Automaticky sa zastavi po 12 minditach.
BRAVCOVA KOTLETA
’ 175 10 Automaticky sa zastavi po 10 minditach.
RYBY
. Po zvoleni prednastaveného rezimu zacne Gasovac odpocitavat prednastaveny cas pripravy.
. Pocas vyprazania sa Cerveny indikator vyhrievania ‘:“:‘ " bude rozsvecovat a zhasinat podrfa potrieb ohrevu. Signalizuje to, Ze sa vyhrievacie teleso zapina a vypina, aby udrzalo
nastaven( teplotu.
e Niektoré jedla potrebujii v polovici pripravy pretriast; vytiahnite odnimatelny zasobnik za rukovéit a potraste ho. Potom ho zasuiite naspét do hlavnej jednotky.
POZNAMKA: Pocas pretriasania nestlacajte gombik na ricke. (Pic 2.3)
. Ked' budete potut pipnutie Casovaca, znamena to, Ze uplynul nastaveny Gas pripravy. Viytiahnite zo zariadenia odnimatelny zasobnik a polozte ho na teplovzdomy povrch.

. Skontrolujte, ¢i je jedlo hotové. Ak je este nedopecené, jednoducho vratte zasobnik naspét do fritézy a nastavte Casovat este na par mindt.
. Ak cheete vybrat malé ingrediencie (napr. hranolky), stlacte uvolfiovacie tlacidlo kosa a vytiahnite vniitomy koS z odnimatemého zasobnika.
POZOR: Nerezovy panel s piktogramami (Pic 3) bude horici. Pocas prevédzky sa ho prosim nedotykajte.
POZNAMKY: Odnimatelny zasobnik neotacajte; inak olej nazbierany na jeho dne vytecie na Vase jedlo.
Odnimatefny zasobnik a suroviny vo vniitri budd po teplovzdusnom vyprazani hordce. V zavislosti od typu pouzitych ingrediencif mdze po vytiahnuti unikniit zo zésobnika para.
Fritézu vidy pouZivajte s vnitornym koSom.
. Vyprézdnite obsah fritovacieho kosa do misky alebo na tanier.
Tip: Ak chete odstranit vacSie alebo jemné ingrediencie, vytiahnite ich z koSa pomocou nekovowych kuchynskych Kiiesti.
Ak pripravujete velké mnozstvo jedla, moZete fritézu pouzivat nepretrzite. Odporicame Vam pouzivat ju bez prestavky max 60 miniit a potom ju nechat aspoi na 30 mindit vychladndit.

POZNAMKA: Odnimatefnj zésobnik nikdy nepouzivajte bez sprévne osadeného vnitomého kosa vo vnitri




Potas pouzivania a krétko po poufiti sa nedotykajte odnimatelného zasobnika ani vniitomého fritovacieho kosa, budd velmi hortice. Vdy ich drzte za ricku.

5) Cistenie

Pred Eistenim vidy odpojte spotrebic z elektricke] siete.

Uistite sa, Ze fritéza tpine vychladla.

Zariadenie Cistite po kazdom pouziti.

VonkajSok spotrebica utrite vihkou handrickou.

o Vnitomy fritovaci kosik a odnimatefny zasobnik umyte teplou vodou so sapontom, oplachnite a dokladne osuste.

POZNAMKA: Nepondrajte hlavn( jednotku do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.

Tip: Ak sa uvarené jedlo prilepi na dno koSa, napliite ho teplou vodou s trochou Cistiaceho prostriedku na riad. Vlozte koS do odnimatelného zésobnika a nechajte aspofi na 10 minit namocit.
POZNAMKA: Vn(itomy fritovaci kos (A) a odnimatelny zasobnik (B) odporticame umyvat pod te€ticou vodou s trochou jemného Cistiaceho prostriedku.

Na Cistenie fritézy a jej prislusenstva nikdy nepouzivajte drsné, abrazivne pripravky ani drotenky, pretoze by to mohlo spdsobit poskodenie.

6) SKLADOVANIE

. Pred uskladnenim sa uistite, 7e st v3etky Casti ipine suché.
Skladujte spotrebiC v suchej krabici na Cistom, suchom mieste.
Fritézu nikdy neuskladriujte vihkd alebo Spinavd.

Napéjaci kabel nikdy neomotévajte okolo spotrebica.

7) 0DPORUGANE CASY A TEPLOTY VARENIA PRE ROZNE TYPY JEDAL

Min-max mnoistvo (g) Cas (min) Teplota (°C) Kosik Tipy
Zemiaky & hranoléeky
Tenké mrazené hranolky 300-700 9-16 200 Pretraste
Hrubé mrazené hranolky 300-700 11-20 200 Pretraste
Doméce hranolSeky (8x8 mm) 300-800 16-10 200 Pretraste Pridajte 1/2 PL oleja
Doméce americké zemiaky 300-800 18-25 180 Pretraste Pridajte 1/2 PL oleja
Doméce zemiakové kocky 300-750 12-18 180 Pretraste Pridajte 1/2 PL oleja
Zemiakové placky 250 15-18 180 Pretraste
Zapekané zemiaky 500 15-18 200 Pretraste
Miso & hydina
Steak 100-600 12-25 175
Bravcové kotlety 100-600 10-14 200
Hamburger 100-600 18-20 180
Misové tasticky 100-600 18-15 200
Kuracie stehienka 100-600 18-22 180
Kuracie prsia 100-600 10-20 180
Pochutiny
Jarné rolky 100-400 8-10 200 Pretraste Poutite polot
Mrazené kuracie nugetky 100-500 10-15 200 Pretraste PouZite polotovar
Mrazené rybie prsty 100-400 10-15 200 Poutite polotovar
Mrazené syrové kroketky v strihanke | 100-400 8-10 180 Poutite polotovar
Zeleninové Cipsy 100-400 8-10 160
Pecenie
Kolaé 300 20-30 155
Ki$ (lotrinsky kolac) 400 20-22 180
Muffiny 300 15-18 200
Sladkeé chutovky 400 20 160

*Aj na samotnej fritéze najdete rozne druhy jedal s odporiicanou dobou a teplotou varenia (Pic 3).

8) Riesenie problémov
Prohlém Moina pricina RieSenie
Teplovzdusna fritéza nefunguje Zariadenie nie je zapojené do siete. Zapojte zastrcku elektrického kabla do uzemneného napajacieho zdroja.

Nenastavili ste Casovac. Ak cheete fritézu zapniit, nastavte Gasovac na pozadovani dobu pripravy.

Davajte do fritovacieho kosa mensie davky surovin. Mensie varky sa
pripravia rovnomernejSie.

Nastavte teplotu na poZadovanii droveri - riadte sa odporicaniami v

Jedlo pripravené v teplovzdusnej

fritéze je nedovarens, Prili§ velké mnostvo potravin vo vniitornom kosi.

Nastavena teplota je prili$ nizka.

tomto navode.
A , Niektoré druhy jedal je treba cca v polovici pripravy Potraviny, ktoré leZia naprie¢ alebo jedna na druhej (napriklad hranolky)
Jedln jo pripravené neromomeme. pretriast. je potreb;lé priblizne v polovici smazenia pretriast.
Prazené jedl nie sii po vytiahnuti z - ; - . Precitajte si pokyny k priprave od vjrobcu jedla a/alebo zvolte vhodny
fritézy dostatocne chrumkavé. Bol pouzity nespravny rezim varenia. rezim.
Odnimatelny zasobnik/niitorny kS Fritovaci koS je preplneny. Nenapiiiajte ks viac ako po znaGenie MAX.

nejdii zasunit do spotrebica.




Zarovnajte a jemne zatlaGte koS do zasobnika, kjm nebudete pout
Kliknutie.

Pouiili ste potraviny s prilis vysokym obsahom oleja. | NepouZivajte druhy potravin s vysokjm obsahom oleja. Ak to nie je
Pridali ste do jedla prili$ vela oleja. potrebné, nepridavajte Ziaden dodatocny olej.

Odnimatelny zasobnik/vniitorny ko3 stale obsahuji | Biely dym je spdsobeny ohrevom tuku v kosi. Dhaite na to, aby ste
2vySky tuku z predchadzajiiceho pouZitia. spotrehic po kazdom poutiti dobre vyGistili.

Vniitorny koS nie je spravne viozeny do zasobnika.

Zo spotrebica vychadza biely dym.

un)

[lakyemo, o 06panv ToBapv Bif [lenimaro!

[lenimatxo 3anpoBagye iHHOBALLIHMIA BCOPTUMEHT BCOKORKICHOMO KYXOHHOrO NOCYAY, AWV CTBOPEHO AN1A HACON0AV 3AOPOBOI, CMaYHOK) Ta MPUEMHOK iKel0 (MIAroTOBKa, NPUToTyBaHHA
Ta CNOKMBAHHS), 320X04EHHA NPUCTPACTI A0 NPUTOTYBaHHS | PO3BAT HE3ANEKHO Bif PIBHA KYNIHAPHNUX HABHYOK.

Toryitre. CBATKyitTe. KOKHOO AHA.

Bci Toapu Big [lenivaHo cnpuiiMaloTbes Aywe LiHHAMM, TOMy Waxpai Aywe NonobAfioTb KONiloBATM Hac, | He LiHyKTb KIIEHTB, Hajalouu ToBapw ripwoi AKocti, 6e3 rapaHTiit Ta
06cnyroByBaHHS. TpOXaHHs NOBIZOMASTM HAC NPo GyAb-AKWI CKoNII0BaHMIA, Niap0GAEHMIA, NOAIGHII NPOYKT 360 HEABTOPU30BAHOO NOCT4aNbHIKE Ha Hallly eNEKTPOHHY CKPUHbKY: brand.
protection@studio-modema.com, 06 3an06irTu He3aKOHHIl AIANBHOCTI WaXpaiB.

[Nlenimano MYNIbTUNIY AENHOKC - MociGHuk KopucTyBaya
MNepes BUKOPUCTAHHAM, 03HaIOMTECH OYAb Nacka 3 HCTPYKLIED, | 36epexiT ii 418 NOAANBLLIOT0 KOPUCTYBAHHS.

3AX01H BE3NEKU
Mpu BMKOPUCTAHHI eNEKTPUYHMX NpUNAjiB 3aBMAW CRig AOTPUMYBATMCA OCHOBHMX 3aXOpiB
0e3neKH, BKNK0YaK0YH HaCTynHi:
. lepep nigkNKOYEHHAM NpuAagy A0 eNEKTpoMepeXi nepeKoHaiiTecs, Lo Hanpyra, BKa3aHa
Ha NacnopTHiif Tabnuyw, BigNoBigac Hanpy3i NOKanbHOI MepeXi.
LLl06 yHHKHYTH YpaKeHHS eNEKTPHYHUM CTPYMOM, HE 3aHypioiTe WHYP, BUAKU a60 NPHCTPiil
BO/iy 200 IHLUY piguHY.
eil NPUCTpili OCHALLEHO 3a3emMNeHOH0 BUKOK. llepeKoHaiTecs, L0 po3eTKa y BaLoMy AOMi
HapiifHo 3a3emieHa.
[Inf YHNKHEHHS KOHTAKTY 3 HarpiBaNbHUMM eNleMEHTaMM - 3aBIKAN KNAAITh iHrpeaicHTH ang
CMAKEHHS/ NPUTrOTYBaHHA B KOLUMK N1 CMAMEHHS.
Min 4ac po6oTH NPUCTPOIO He HaKpHBaiTe Fioro OTBOPH ANA BIABEAEHHA Ta HAfXOJIKEHHS
noBiTps.
He 3anoBHioiiTe onicto KOLWMK ANS CMAXEHHSA, OCKINbKY Lie MOXe NPU3BECTH 0 NOMKEMi.
He 3annwaiite npucTpiit yBIMKHEHUM/ NigKNIOYEHUM [0 MEpei, AKLL0: He KOPHUCTYETECH
HUM, 3MIHIOETE HacajKu, ab0 3aiMaETeCh HOro YUCTKOI.
Mepiu HiX NPOBOAUTH YNLLEHHSA, TEXHIYHE 00CNYroByBaHHS a00 30epiraHHs - nepeKoHanTeCh
B NOBHOMY 0XONO/KEHHi NPUCTPOIO NiCNA BUKOPUCTAHHA.
He BuKopucTOBYyiiTE OyAb-AKMA NPUCTPIA 3 MOLKOMKEHMM LUHYPOM IKMBNEHHA a6o
WITENCENLHOK BHAKOK a00 nicnA MOWKOMHKEHHA NPUCTPO ab0 OyAb-AKOrO iHLWOro
nowkopeHHa. He 3aiimaiiTecb peMOHTOM BHYTPIHIX YacTWH mynbTuneyi. lMoBepHiTb
Npunag y HaiONMMYMiA aBTOPU30BAHMIA CepBICHNIM LEHTP a0 3aTenedoHyiite 3a HaLWNM
CEPBICHUM HOMEpOM ANA OTPUMAHHA iHpOPMAaUii LOAO KOPEKTHOCTI QYHKUiOHyBaHHA,
MOMIMBOr0 PEMOHTY 200 HaNaLITYBaHHS.
10. He BuKopuMcTOBYBaTH N03a NpUMiLLEHHAMM. Liei NpuCTPii Npu3HaYeHNi NS BUKOPUCTAHHSA
NvWe y fOMaLLHIX yMoBaX, i eKcnAyaraui uLe y Cyxux NPUMiLLIEHHSIX.
11. Mepes BMKOPUCTAHHAM, BCTAaHOBiTb KYXOHHWA BMDIO Ha TBepAy, piBHY, CTilKy, cyxy i
TenNocTiliKy NoBepxHio.
12. He po3Bonsiite, 11400 WHYP 3BKCAB 3i CTONY, P06OYMX NOBEPXOHb YX KOHTAKTYBAB 3 FapAYMMK
NOBEPXHAMM.
13. He po3rawoByiite npucTpiit Ha/NOGNKM3Y rapAYOro rasy, eNEKTPOrpinKM ado y posirpitii nevi.
14. He BuKopucTOBYWTE NPUCTPIi N06AM3Y ra3y a6o iHLKX NErKO3AUMHUCTHX MaTepianiB (TaKux
AIK Gexson, pospigpkysay dap6u, cnpei Towo).
15. He BuxopucToByWiTe Ledl npucTpiit 6ina Bopu. Lleii BUpiO He cnif BMKOpUCTOBYBaTH B
6eanocepepHiil 6AM3bKOCT B BOAM, HaNPUKNAA, BaHHU, PaKOBUHH, GACEHHY TOLLO, i MOKE
BMHUKHYTH MMOBIPHICTb 3aHypeHHA a60 po30pu3KyBaHHs. He KopucTyiiTecb NPUCTPOEM
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16.
17.
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19.

20.
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31
32,
33.
34,

35.

MOKPUMM pYKaMH.
BUKOpMCTaHHA HAcajioK YK aKcecyapiB, He PEKOMEHZO0BAHUX BUPOOHMKOM abo MpogaHuX
CTOPOHHIMM 0C00aMK MOXe NPU3BECTH 0 NOLUKOAKEHHS MaifHa YM TPaBM.

flKWo He KOpUCTYETeCb NPUCTPOEM - BUMMKaiTe. 3aBMAM MiCNA KOPUCTYBAHHSA
PeKOMEH0BaHO BUMUKATH MyNbTHRIY.

BiKopHCcTOBY#TE NPUCTPIli ML 3a /Oro MPAMMM NPH3HAYEHHAM,

He 30epiraitte BUPIO y NPUMILLEHHAX 3 NOTPANAAHHAM NPAMMX COHSYHMX MPOMEHIB YK 3a

MOB MiiBULLEHOI 3BOIOKEHOCTI.

PU KOPUCTYBAHHI LM NPUCTPOEM He BMKOPUCTOBYWTE rocTpi a60 abpasuBHi eNeMEHTH.
Kopuctyiitecb nuwe TEPMOCTIHKUMKM NNACTUKOBUMKM 200 AEPEB)STHAMM  KYXOHHUMM
NONATKaMM, 106 YHUKHYTH NOLIKOAKEHHS aHTUNPUIapHOTO NOKPUTTS.
byabTe BKpaii 06epexHi, KU 3aMIHIOETe EMHICTD 3 FapAYOL O YH IHWMMM rapAYUMK
PIAMHAMA.

Kopucrtyitrech npuctpoem nuwe B 3akputomy nonoxenHi. YBATA: LLLod yHUKHYTH ypaKeHHs
€NEKTPUYHUM CTPYMOM, BiKNIOYiTb HOTO Bif MEpeXi nepes YMLLEHHAM.

AKWO WHYp KMBNEHHA MOLWKOMKEHO, HOr0 MOXKHA 3aMiHWTH NULE Y CEpBiCHOMY LEHTPi,
OCKINbKM ANsl ibOro NOTPiGHi cnevwjianbHi incTpymMeHTH i/ a6o 3anyacTiHU. PeMOHT npuCTpOIO
MOXe 3iCHIOBaTH Inwe daxiBelb.

Mpuctpiit npupatHuiA ana KopucTyBaHHs ocoGamu (0co6nMBO AiTbMM Bif 8 poKiB) 3i
SHUKEHUMH Di3HYHUMH, NCUXIYHUMM YU PO3YMOBHMM 3IOHOCTAMM a0 NpPM BiACYTHOCTI y
HUX AOCBifly 260 3HaHb, AIKILI0 BOHM He 3HAXOAATLCA Mify KOHTPOAEM ab0 He NPOIHCTPYKTOBaHI
1010 BUKOPUCTaHHA LbOro BUPOOY 0c00010, BiaNoBianbHO 3a ix 6eaneKy. He no3sonsiire
AiTam rparucs i3 npuctpoem. Jlitam, Kotpi He gocsrnu 8 piyHoro Biky cyBopo 3a60pOHEHO
3aiMaTUCs YUCTKOIO Ta JOrNSAAOM 3a BUPOOOM.

Motpiben petenbhuii Harnsp 6aTbKiB, KONM NPUCTpIil BUKOPUCTOBYETLCS AiTbMM ab0 nopsa
3 HUMA.

Mig yac po6oTu npucTpoLo TeMNepaTypa ROCTYNHUX NOBEPXOHb MOME OYTH BUCOKOIO.

He BuKOpHCTOBYIfTE NPUCTPIM, AKILO HA KaGeni }KMBNEHHA NOMITHi OyAb-AKi NOLIKOAKEHHS,
00 AIKWLL0 NPUCTIiA Npawtoe 3 NepedOAMK YK NOBHICTIO NPUNMHAE NPALIOBATH.

Llei npucTpii He cnip BUKOPUCTOBYBATH NOPOXKHIM/PO3BaHTAXEHUM (BUKIIOUEHHS: nepen
NepLIUM BUKOPHCTAHHAM), OCKiNbKM TaKa Aifl MOXE NpU3BECTH 0 BiAMOBH POOOTH NPUCTPOID
Ta/a60 TpaBM KOpUCTyBava.

He poawiuyitre npucTpiii Ha/no6au3y ropiounx Marepianis, Takux SK cKatepTuHa a6o 3asica.
He cTaBTe MynbTiniY 6ins cTiHM a60 Oing iHWKMX npunagis. /iuwalite wioHaKmenwe no 30 cm
BiNbHOTO NPOCTOPY Bifj 3aHbOI NaHeni NPUCTPOI0, 3 ycix cTopi, i 30 cM Hap MyNLTHRIYYIO.
He HamaralTecb camMoCTiiHO 3MIHMTH KOHCTPYKLiL0 MynbTHNEY] Y1 NONArOANTH ii BRACHOPYY.
MepeKoHaiiTech, Lo peMOHTOM 3ailMacTbCA KBanidiKoBaHU! daxielb.

3a00poHeHO KopuCTYBaTHCS NPUCTPOEM 3a JONOMOTOH) 30BHILUHLOTO Taiimepa abo OKpemoi
CHCTEMH JUCTAHLIAHOrO KepyBaHHA, OKPIM Ti€i, Lo NOCTAYAETLCA 3 Li€ko MYNLTUNIYYIO.

Lleit npucTpiif ocHaLLEHO BUAKOK 3 3a3emMneHHAM. [lepeKoHaiiTech, 0 BHAKA Y BalIOMy
AOMi 3a3eM/eHa HapilHo.

Mip yac cmaxeHHs, yepe3 OTBOPW ANA BiABEAEHHA MOBITPA BMAINAETLCA rapsya napa.
Tpumaiite pyku Ta 06nMy4s Ha Ge3nevHiil BicTani Big napu Ta 0TBOpIB ANA BiABEACHHA
noBiTpA. TaKOX OCTepiraidTeCb KOHTAKTY 3 rapsyMm Napom i NOBiTPAM, KONM BUiAMaETe
KacTpynio 3 NPUCTPOLO.

HeraiHo BigKNKOYiTL NPUCTPIid, AKWO NOMITMTE TEMHMA OMM, WO BMXOAUTb 3 HbLOTO.
Mepw HiX BUAHATM 3 NPUCTPOI0 FOPLMK ANA BAPIHHA - 3a4eKaiiTe, JOKU BUKUZ UMY He
npunuunTbes. lepef NOAAnbUMM BUKOPUCTAHHAM pETENbHO NepeBipTe NpUCTPIA Ha
MOMUIHBI NOLUKOJKEHHS.



Mip yac nepworo BUKOPUCTAHHS NPUCTPIli MOXe BUAABATH HENPUEMHMIA 3anax. Lie HopManbHe
fABMWE, i MOB'A3aHe 3 BHUrOPAHHAM 3aBOACLKOr0 Macna. flotiv npucTpiii pocsrHe CBOEI
TepPMOCTabiNbHOCTi.

flKui0 BUPIO He npawtoe HaneXHAM YUHOM: HOTO Pi3KO BAApAAK 00 TBepAy NOBEPXHIO, NafaB, 6yB
NOLIKOAMKEHNIA, BAKOPUCTOBYBABCA N03a NPUMilLieHHSIMM, a60 NajiaB Y BOJY - He KOPUCTYHTECH
HUM.

He3Bamatouu Ha Te, WO NpUCTPIA nepeBipeHo, BiaNoBiganbHICTb 3a Oro BUKOPUCTAHHA Ta
HaCNiKK Hece KOpUCTYBaY.

2) Komnnexrauja
[lo [lenimano MynbTanevi el BXOAATb HACTYMHI GyHKLi:

Man. 1 (Ans.: MAJIOHKH, Man. 1) Man. 4 (Ans.: MAJIOHKH, Man. 4)

A. Kownk ang cMaxeHHa F. Aucnnedi naHeni kepysanHa 1. IHguKaTop po3irpiy (CBITATLCA YEPBOHA NaMNOYKa KoM 4. Knonka 36inbLieHHs TemnepaTypu

B. KHonka Anq BigMukakHs Kowuka | G. OTBIp A1 BIBEAEHHS rapayoro NOBITPA | Po3irpiB yBiMKHEHo) 5. KHonKa 3meHLweHHs Temnepatypu

C. Pydka KowwKa H. OTBip Ana Kabenio KuBNEHHA 2. IHauKaTop MpKynALiT noBITpA (3acaivyeTbea npy akmsauil) | 6. KHonka nepeaycTaHoBnEHoro pemunmy

D. 3HiMHa emHicTb |. LLIkyp ®uBAEHHs 3. [Incneit TemnepaTypH/yacy (nepemMuKaeTsea Mix 7. KHonka YBIMKH./BUMKH,

E. OTBip An9 HaIXOLKEHHA NOBITPA TEMNePaTypHUM | YaCOBUM PEXUMOM, KoM NpHUCTPIii 8. KHonka 404 36inblUEHHA Yacy NpUroTyBaHHs

YBIMKHEHO) 9. KHOMKa /19 3MEHILEHHA Yacy NPUTOTYBAHHA

3) Nepep BUKOPUCTAHHSAM

1. BinknagiTs 0CTOPOHb BCi NakyBanbHi MaTepiany, Hakneikn Y ETUKETKU.

2. 3HIMITb KOWWK 19 CMAKEHHS, NAHABLIM N1ACTUKOBY KPMLLIKY, | HATMCHYBLUM KHOMKY AN BiAMMKaHHS. [10TiM, NiAHIMITb J0rOPH, | BUTATHITb 3 KacTpyAi.

3. 04KCTITb KOWKK | 3HIMHY KaCTPY/IO TEMI0K MUNLHOIO BOZOI0, NOTIM PETENbHO MPOMMITE, | NPOCYLLITL. He 3aHypioiiTe 0CHOBHWI NPUCTPIlt y BORY 860 GyAb-AKY iHLLY PiAWHY.

Hikon He BUKOPHCTOBYiTE JOPCTK Y aBpa3nBHi MUY 3aC06M N 04MILIEHHA MyNbTNeYi abo ii akcecyapis, OCKINbKN Lie MOXe NPU3BECTH A0 NOLIKOBKEHHS.

Mpumitka: Mig Yac NepLuoro BUKOPUCTHHA MPUCTPIi MOXe BILABATA HENPUEMHMIA AUM 4w 3anax. Lie HopManbHe ABulLg, i NOB'A3aHE 3 BUTOPAHHAM 3aBOACHKOT0 Macna. MoTiM npucTpi
JOCATHE CBOEi TEPMOCTAGINbHOCTI, | HENPUEMHWIA 3anax 3HukHe. Tomy nepes NepwMM BMKOPUCTAHHAM PEKOMEHAOBAHO 3IACHWTM MOMepeiHe HarpiBaHHs. PeKOMeHoBaHui Yac
NI0NEPeAHbOr0 HarpiBaHHa A0 NepLIoro BIKopUCTaHH - 15 xa npu 180 ° C.

4) CNoCIb BUKOPUCTAHHSA

. TMepep BUKOPHCTAHHAM, BCTAHOBITL KYXOHHHI BUPIO Ha TBepAY, PIBHY, CTiliKY, CYXy i Tennocriliky noBepxHo 3 jocTatHiM BiscTynom (wonaiimeniwe 30 cm BinbHoro npoctopy)
HaBKoO.

. TipKntoYiTh WHYD UBNEHHS 0 0TBOPY ANA KaGento xuBNeHHA. YBiMKHiTb MynbTuniy. Ha pucnnei 39BUTbCSA N03HauKa “L')“.

. 06epexkHO BUTATHITL 3HIMHY EMHICTb (3 KOKMKOM Ans cMawenns) (A, D) BuTarHyBlyM Ha3osHi (Man. 2.1). BetanoBite KyxoHHHii BUPIG Ha piBHY, criliky, | Tennocriiiky
TOBEPXHIO.

. [lopaitte iHrpepieHTH y KOWKK AN cMaxeHHs. Motim BcTaBTe 3HIMHY EMHICTB 10 0CHOBHOTO npucTpoio (Man. 2.2).

. HarucHitb KHONKY YBIMKH./ BUMKH. “C)" Ans aktuBauii naeni kepyBanns. Ha naneni gvcnnes BijoGpakaTMMeTbCA 3HaYEHHA TeMnepaTyp 3a 3aMoByyBaHHsM 180 ° C
i 4ac npurotyBaHHs Ha 15 XBUAMH.

BucTaBneHHs Temnepatypu

HatvcHiTs “+" 4m “-", o6 BUCTaBITM TEMNEPaTYpY Ha +/- 5°C (Ha MiHiMym - 80°C uu Ha Makcumym - 200°C).

HanawryBanns Taiimepa

HarucHits “+" un “-", 1406 HanawTyBaTy Taiimep Ao +/- 1 xg (minimym Big 1 x8 i makcumym o 30 x8).

1Ll06 aKTuByBaTH “(')" HaTHCHITb KHOMKY LLe pas.

MepepycTaHoBneHi pexumu

[Inst BOAATHOBOI 3py4HOCTI MySTUNIY OCHaLLIEHa NEPEayCTaHOBNEHVMM PEMMaMK, WO NONeriath ii BUKOPUCTaHHS.

LLlo6 06pat nepenycTaHoBAEHHI pexuM, HatuckiTb M. Ha naneni kepyBaHHA 3'ABUTLCA N03HaYKa «3aMOpOXeHa KapTomns. HatcHyslw kHonky M wwe pa3, B1 06epeTe nepeaycTaHoBneHwi
PENMM (IHAMKATOP CMOBICTUTL BAC NPO aKTMBALLiI0 PeXuMY). Hepes 2 CeK aKTMBYETHCA PERIUM CMAKEHHS.

3a 3aM0BYYBaHHAM TeMneparTypa Ta TaiiMep AN Nepe/yCTaHOBEHHX PEXMMIB NoKa3aHi B TaBNMLY HIKYe.

Pekum npuroTysaHHs: Temneparypa (°C) Yac (miHimanbhmit) Mpumitka
200 18 ABTOMaTMYHE BUMMKaHHS Yepe3 18 xg.
|
KAPTONNA P
175 25 ABTOMATHYHE BUMMKaHHS Yepe3 25 XB.
BIGLLTEKC
u 165 8 ABTOMaTMYHE BUMMKAHHS Yepe3 8 XB8.
MOPENPOAYKTA
é 155 30 ABTOMaTHYHE BUMMKaHHS Yepe3 30 XB.
BHNI4KA




180 20 ABTOMaTHYHE BUMMKaHHS Yepe3 20 XB.
KYPKA
6 200 12 ABTOMaTHYHE BUMMKaHHS Yepes 12 xB.
M'ACo
’ 175 10 AsTomMaTM4He BUMMKaHHS Yepe3 10 xB.
PUBA
. Nicns 06paHHA NepeayCTaHOBAEHOTO PEXIMY, NOYMHAETHCA BIAIK Yacy ANA NPUTOTYBaHHS.
. Mlin vac cMaweHHs, iHauKaTop NIACBITKN YEPBOHOTO KONbOPY J;:s " YBIMKHETBCS/BUMKHETBCA Ha OCHOBI BUMOT [0 POSIrpiBy. Le 03HayaMe, WO HarpiBanbHHii enement

BMMKAETLCA | BAMMKAETHCA ANA NIATOMKA 3aAaHOT TeMnepaTypu.
. Min yac npUroTyBaHHA, AeAKi CKAAHMKK NOTPIBHO CTPACYBATH, BUTATHYBLIM 3HIMHY EMHICTb 3 MPUCTPOIO 3a ONOMOT0I0 Py|KM, | CTPACHYBLLM. MoTiM BCTaBTe EMHICTL Hasap A0
MPUCTPOIO.
TPUMITKA: Nig 4ac cTpsicyBaHHS - He HaTMCKaliTe KHOMKY Ha pyy. (Man. 2.3)
. 3BYKOBHV CHrHAN TaviMepa NOBIAOMMTb NPO Te, L0 BCTAHOBAEHMIA 4aC NPUTOTYBaHHA MAHYB. BUTATHITH SHIMHY EMHICTb 3 NPUCTPOIO, | NOCTABTE Ha TEPMOCTIVKY NOBEPXHIO.
. [lepeKoHaiTeCh y TOMY, WO CKNaAHMKM BiKe rOTOBI AN CNC {HA. SIKLLO Hi, NPOCTO NOCTaBTE 3HIMHY EMHICTb Ha3a 40 NPUCTPOI, BUCTABTE AOAATKOBMIA Yac Ha Taiivepi.
. 11|06 BraanMTv APIGHI CKNBLHMKY (HANPUKNAL, KAPTOMAI), HATUCHITH KHOMKY ANA BIAMUKAHHA KOLMKA, | BUTATHITH KOWWK ANA CMAEHHS 3 3HIMHOT EMHOCTI.
YBATA! MNaHenb 3 Hepiasitodol crani 3 nogaykamy (Man. 3) - rapaya. 3a60poHeH0 TOPKATUCA il N[ YaC NPUTOTYBaHHA.
TPUMITKM: He nepeBepraiite 3HIMHY EMHICTD; B iHLIOMY BUNAAKY, OAif, L0 3HAXOANNAC Ha AHi - NPOMNETLCA HA CHNBAHMKM.
3HiMHa EMHICTb Ta iHrPEAiEHTM 3anMLIaTbCA rapAunMK NI 06POGKY rapayoi0 Napoko. 3aNewHO Bif THNY CKNGAHMKIB Y MynbTANEY], Napa MOMe NPOCOYYBATUCA N0B3 3HIMHY EMHICTb (KO
T BUTATYIOTb).
3aBM/IM KOPUCTYHTECH MYNLTHNIYYIO 3 KOLMKOM /NSl CMAMEHHS.,
. Topaifre rotoBy CTPaBy 3 KOWMKA y Yallly a6o Ha Tapinky.
Mpumitka: LLlo6 nogam1 ns CTpaBi BeAKKi @60 KPUXKi CKNBAHUKM, CKOPHCTAITECH NaPOHO WNLIB (HE 3 MeTany).
Konu BenvKa KinbKICTb CKNAAHMKIB BIE r0TOBA, MyNLTANIY MOXHA BUKOPVCTATH NOBTOPHO (471 iH. CTpas). PexomenoBaHa GeanepepsHa poGora Mynstunevi cknaaae 60 xe. Motim faifre
MPUCTPOI NpoXonoHyT npotarom 30 X8,

TPUMITKA: He BMKOPHCTOBY/TE 3HIMHY EMHICTb 6€3 KOWWKA ANA CMAMEHHS.
3a60pOHEHO TOPKATUCA 3HIMHOT EMHOCTI 411 KOLIMKA ANA CMaIEHHA Nijj 4ac/0fipasy NicnA MPUroTyBaHHA, OCKINbKY eNEMEHTU NPUCTPOIO MWAITLCA AYMKE rapAMMA. [I1A iX TPUMaHHS -
CHOPUCTAITECH PY4KOIO.

5) Ynwenns

. 3aBHAV BIAKNKOYaIATE NPUCTPIA 3 MEPEi KUBNEHHS NEPEA YILEHHAM.
. TepexoHaitTech y NOBHOMY OXOMOMKEHH MPUCTPOI0.

. Mlicns KOKHOrO BUKOPHCTaHHA 3aIMANTEC YLIEHHAM NPUCTPOIO.

.

TPOTPITb 30BHILLIHIO YACTMHY NPUCTPOIO 3BONOKEHOIO FaHYIPHOK.

. TIPOYMCTITL KOWMK AN CMAWEHHA | 3HIMHY EMHICTb Y Temnii MinbHii BOAT. oTiM peTenbHo NPOMHUIATE | NpoCywWTb.

TPUMITKA: He 3aHyproitte OCHOBHMIA NPUCTPI Y BORY a60 Byb-AKY iHLLY PiAHY.

Tip: fIKWo npuroToBNeHa ia npuanna Ao Kownka abo A0 AHa KACTPYA, HAMOBHITL KACTPYAIO TENN0KO BOAOKD 3 A0AABAHHAM 3ac00y AnA MUTTA nocyfy. MOKNAAITL KOWMK NS CMAKEHHS Y
3HIMHY EMHICTb, | 403BOALTE iM HaLiliHO NpoMoyKTUCh NpotArom 10 XB (npuBAK3HO).

TPUMITHA: PexomeHR0BaHO MUTU KOLKK AN CMaeHHs (A) | 3HIMHY emHiCTs (B) iz nPOTOYHO BOAOH0 3 40AABAHHAM PIAKOTO MMIOHOTO 3aC06Y.

Hikonm He BUKOPHCTOBYiTE Pi3Ki Y aBPa3MBHi MUIONI Y YMCTAYI 3aC00M ANA YMLIEHHA MynbTANevi a6o i akcecyapis, OCKINbKM Lie MOME NPU3BECTU A T MOWKOMKEHHS.

6) YMOBH 3BEPITAHHS

. Mepea 36epiraHHam, NepexoHaifTech y NOBHI CyXoCTi BCiX akcecyapis.

36epiraiiTe KyXOHHHUI NPUCTPIV Y CyXiit KOPOBLLI 36O B YUCTOMY, CyXOMY NPUMILLIEHH.
3abopoHeHo 36epirati NPUCTPIil y BONOTOMY 41 GPYAHOMY CTaHi.

He HaMoTyifTe WHyp JMBEHHA HABKONO MPHCTPOKD.

7) TEMNEPATYPHI | YACOBI PE{MMM, PEKOMEH/0BAHI N5l NPUTOTYBAHHS PISHIX BUZIB i1

Min/Maxc kinokicto rpam (r) | Yac (mikimanbhuit) | Temneparypuuii pexum (°C) | Kownk gns cmaenns | Mpumitkn
Kapronns (3snyaitna) i dpi
TouKi wmatouky Kapronni Gpi 300-700 9-16 200 Crpychits
Toscri Wwmatouku kapronai dpi 300-700 11-20 200 Crpychits
[Nlomawuns Kapronns ¢pi (88 mm) 300-800 16-10 200 Crpychite TNopaiite 1/2 4.n. onii
Kapronnsi ponbky no-gomawnsomy | 300-800 18-25 180 Crpychito [Nlopaiire 1/2 4.n. onii
Kapronnawi Kyoukw no-gomawnbomy | 300-750 1218 180 Crpychits Nopaitte 1/2 y.n. onii
Kapronnsi Kopxi 250 15-18 180 Crpychits
Kapronnsna 3anikanka (rpaten) 500 15-18 200 Crpychito
M'aco Ta nTuya
Biduwrerc 100-600 1225 175
CBHHAYI BigGHBHI 100-600 10-14 200
Tambyprep 100-600 18-20 180
Cocucka B Ticti 100-600 1815 200




Kypaui Hisku 100-600 18-22 180

Kypsya rpyaka 100-600 10-20 180

Jlerxi nepexycu

GapwnpoBaHi MAKH (KuTalCbKi 100-400 810 200 CrpycHits BuKopucTaTy 3arotoBKy

PYneTHKH) 1A BUCAZKH B NiY

3amoposeni kypaui HaretcH 100-500 10-15 200 Crpychitb BuKopucTaTH 3arotoBKy
NS BUCAKH B NiY

3amoposkeHi puBHi nanuykm 100-400 10-15 200 BuKopucTaH 3aroToBKy
L1 BUCAKM B NiY

3amoposkeHi CHpHI nannykn 100-400 810 180 BuKopucTa 3arotoBKy
ANS BHCAKH B NiY

Yincu gnq serais 100-400 8-10 160

[na BUNiKaHHS

Muporn 300 20-30 155

Kiw (BigKpuTHil nMpir 3 nicoyHoro 400 20-22 180

TicTa)

Madyitm 300 15-18 200

Conopki nerxi nepexycu 400 20 160

8) YeyHeHHs HecnpaBHocTel

*Ha ToBapi BKa3aHo pi3Hi BUAMN il 3 peOMEHAO0BAHMMM YaCOM NPUTOTYBaHHA | TeMnepaTypHumy pexumamu (Man. 3).

Mpo6nema

Mosnusa npuynHa

Bupiwenns

MYNbTUNY He npauioe

LLIKyp WBNEHHA He NIAKNKOYEHO 40 MepeXi.

MipKkntoyiTh BUKY A0 333EMAEHOTO AKEPENa JKUBNEHHS.

B He BUCTaBMAM Yac Ha Talimepi.

LLo6 po3noyatk po6oTy 3 NPUCTPOEM, HanaLTyiiTe Taiimep Ha
HeoBXiHHii Yac NPUroTyBaHHS.

ia B MYNILTUNEYI npocmanena
He CnoBHa.

Y KOWMK ANA CMaKeHHs 3aKNafieHo HaAMIPHY KinbKicTb ii.

Knapitb MeHwy KinbKicTb ixi A0 KowwKa. MeHwa KinbKicTb
CKNaJHUKIB NPOCMAKUTLCA PIBHOMIPHO.

Buctanena Temneparypa 3aHaaTo HU3bKa.

BucraTe notpioHy Temnepatypy, po3rnsHyBLUM NOPaAK 3 IHCTPYKI.

ina 8 MYNILTUNEYI npocmanena
HepiBHOMipHo.

Nleski 3 BuAiB ixi noTpioHO CTpyWwyBaTH Nicns BigNiKy
TIONOBHHH 3aaHOTO Yacy.

CHNaAHHKH, L0 3HAXORATLCA 3BEPXY, OAHE MiX OFHMM (HanpuKnap,
Kapronns ¢pi) notpeytotb CTPYWYBaHHA nicna BIANIKY NONOBHHM
3a/laHOr0 Yacy.

Butarxyswy kapronnio ¢pi 3
MYNbTUNEYI - wmatouku He €
XPYCTHUMM.

06paHo HenpaBUAbHKIi PEMHM NPUTOTYBAHHS.

3BepHiTbeA B0 iHCTPYKLIT KopucTyBaya, a6 06epiTh NpaBUNbHHIA
PeuMm.

He Moy BCTaBUTH 3HIMHY EMHICTL/
KOLUMK ANS CMa)KEHHA BCepeauHy
npHCTPOI.

Kowmk ans cmaenHs nepenoBHeHo,

He nepenoBHtoiiTe KOWHK ANA CMaEHHA BULe No3Ha4kK MAX.

Tpu npaBHAbHOMY BCTAHOBNEHH, KOWMK ANSi CMAKEHHA He
BMiLLAETbCA Y 3HIMHIl EMHOCTI.

BupiBHsiite, i 3nerka BCTaBTe KOWMK ANA CMaMeHHs 40 3HIMHOI
€emHocTi. Mpo NpaBunbHICTL BCTaHOBNEHHSA BAC CMOBICTUTb 3BYK
dikcauji.

Binuii gum BUXOAUTb 3 NPUCTPOIO.

ToTyBanacs ixa 3 BEMKUM BMICTOM JKMpY.

[lns npurotyBanHs ixi 6yno fofano HapMipHy KinbKicTb onii.

He BHKOpHCTOBYIiTE ANA NPUTOTYBAHHS 3Ky 3 BEAMKNAM BMICTOM MpY.
Konu He cnip, He popaBalite HaANULIKOBY KinbKicTb onii.

3HiMHa EMHICTb/ KOWMK ANA CMalKeHHs A0Ci MICTHTD
3a/MLLIKY KMpY Bifi NONEPEAHbOro BUKOPHCTAHHS.

Binuit gum cnpuyMHeHo po3irpiBaHHAM WupY Yy 3HIMHIH eMHoCTI.
MepeKoHaiiTech y NOBHOLHHIN YACTOTI NPUCTPOH NEPEA KOKHUM
BHHOPHCTAHHAM.




EN /Explanation of the markings

/AL/Shpjegimi per shenimet,/BiH/Objasnjenje oznaka/BG/06sicHetve Ha 03HaueHusTa/CZ/\Vysvétleni znaceni/EE/Tahiste tdhendused,/HR/Objasnjenje oznaka/HU/Jelmagyarézat/KS/
Shpjegimi i shenjave/KZ/Acnantsl TiciHwe kaaere waparty /LT/Simboliy paaiskinimas/LV/Markgjuma skaidrojumi/MD/ Explicarea marcajelor/ME/Objadnjenje oznaka/MK/O6jacHyBatba
3a o3Hakwre/PL/Wyjasnienie oznakowari/RO/Explicarea marcajelor/RS/Objadnjenje oznaka na pakovanju/RU/Hanexaluas ymamsauus npuéopa/Sl/Raziaga oznak/SK/Vysvetienie
naceni/UA/Po3'iCHeHHS MapKyBaHH

EN/This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health
from uncontrolled waste disposal; recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To retumn your used device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling. /AL/Kjo shenje tregon se ky produkt nuk duhet te
hidhet ne vendin ku hidhen mbeturinat shtepiake. Per te parandaluar demtimet e mundshme ndaj mjedisit ose shendetit te njerezve nga hedhja e pakontrolluar te mbeturinave,
I i lohini ato me pergjegjesi per te promovuar riperdorimin e gendrueshem te burimeve materiale. Per ta kthyer pajisjen tuaj te perdorur, ju lutemi te perdomi sistemin e kthimit
dhe te grumbullimit ose kontaktoni piken e shitjes ku produkti eshte blere. Ata mund te merren me kete produkt dhe riciklimin e sigurt mjedisor. /BiH/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj
proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz kucanstva diliem EU. Kako biste sprijecili moguci Stetni utjecaj na okolis ili zdravije ljudi od nekontroliranog odlaganja otpada,
odgovomo reciklirajte kako biste promovirali odrzivo ponovno koristenje materijalnin izvora. Kako biste vratili iskoriSten uredaj molimo da koristite reciklazne sustave za povrat i prikupljanje
ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na siguran nacin. /BG/ Toaut c1MBOA, BbPXy 3akyneHoTo OT Bac enexkTpudecko win
©eNeKTPOHHO 060pyaBaHe (EEQ) yKa3sa, Ye NPOAYKTHT He e GUTOB OTMaAbK U € NPeAHa3HaYeH 3 U3XBbPAAHE EAVHCTBEHO B KOHTENHEPH 3a Pa3AenHo ChoMpaHe Ha 13ns3no ot ynotpeba EEO.
B cnyyar, ye KbM 3akynexoro or Bac EEQ ca Bu 6uav npeocTaeHy it Gatepii/akymynatopi, Mons U3XBLPASITE v Pa3AenHo B KOHTEMHEPHTE, NPeAHa3Ha4eHN 3a GaTepy 1 akyMynatopu
W TV NpeaaBaliTe 3a peLMKMpaHe Ha 0003HaueHKTe 3a ToBa Mecta! Mons, U3XBbpAsiiTe eneMeHTUTE Ha 0naKoBKaTa Ha 3akyneHoto oT Bac EEO pasaenHo B KoHTelHepHTe, NpeaHasHaueHn
32 CbOTBETHHA MaTepuan! Cres MbiHaTa aMopTM3aLVs Ha NPO/YKTa WK KOraTo To3u NPORYKT NpecTaHe Aa Bu e HeoBXoanM, cnezBa fia ro U3XBbPAUTE B KOHTEVHEP 3 Pa3fento Cbbrpate
Ha u3ns3no ot ynotpeGa EEO, Aa ro npeaajeTe Ha opraHu3aLius 3a 0NON30TBOPSBaHE Ha OTNabLvTe O U3nsi3no ot ynotpe6a EEQ uan Aa ro npexafieTe 06paTHO BbB BCEKY TbPrOBCKY 0GEKT
Ha ,C1yavo MogepHa - bwarapua “ EOOL, , Cryano MoaepHa - Bbarapus “ EOO/] u3mbaHsBa 3aibAeHIsTa C1 BbB BPb3Ka C PasfenHoro chbrpaHe 1 Tpetpane Ha EEQ, KakTo v 3a nocTrane
Ha CBOTBETHATE LieNM 3a PA3enHo CbBupaHe, NoBTOpHa yNoTpeda, PeLMKMPaHE 1/ Wik onon3oTeopABaHe Ha EEQ 4pes KoneKTMBHa CuCTEMa, NPEACTABAABaHa OT CAEAHaTa OpraH3aLya
10 onongorsopsiBaxe: Yrutpeiia Exo EOO/] 1528 Codus, yn. Moanopyunk Mopaat Tonopos 4, BG 202099392, MON: Mapuera CrosHoa. PasaenHoto CboupaHe v peunkanpare Ha uanasno
ot ynotpeGa EEO MMa ChLieCTBEHa EKONOTMUHA GYHKUMA - ONasBaHe Ha 3paBeTo, Bb3AyXa, NOYBMTE M BOBUTE OT 3aMbPCABAHE C TEXKM METM U C Apyri onacky BellecTsa. Kato ce
NIOTPHKVTE TO3 MPOAYKT Aia Gbjie M3XBBPAEH N0 NOAXOAALY Ha4MH, Bie LLe NOMOrHETe 3a NPeAoTBPATABAHE Ha NOTEHLMANHY HEraTMBHI MOCAEANLIM 33 OKONHATa CPEAa 1 YOBELLIKOTO 31paBe,
KOWTO B NPOTMBEH Cy4ait G1xa MOTM Aa GbAAT NPUIYMHEHN OT HENOAXOAALLIO U3XBBPAAHE Ha TO3M NPOAYKT. 3a N0-M0APOGHa MHGOPMALLWA 33 CHOMPAHETO U PELMKIMPAHETO Ha TO3U NPOAYKT,
Mons, CBbPHeTe ce ¢ MecTHata PUOCB, ¢ AnueH3MpaHa opraHi13aLs no onon3oTBopABaHe Ha otnagbuy ot EEQ, Gatepuu 1 akymynatopi uam ¢ MaraauHa, o KoifTo e 3akyneHo EEQ. Mong,
u3xBbpAsTe paspento! /CZ/Toto oznaceni znamend, Ze dany produkt nesmi byt likvidovan s komunéinim odpadem v rdmci celé EU. Predchazejte moznému zne€isténi Zivotniho prostfedi nebo
poskozen lidského zdravi nekontrolovanou likvidaci odpadu a zafizeni recyklujte, abyste podpofili opétovné vyuziti materialnich zdrojl. Na vraceni pouZitého spotfebice vyuiijte specializované
sbéma mista urcend viadou nebo mistnimi organy. /EE/See mark néitab, et toodet ei tohi ELi riikides visata olmejaétmete hulka. Ennetamaks vaimalikku kahjulikku méju keskkonnale vai
inimeste tervisele, mida voib pohjustada kontrollimatu jaatmete korvaldamine, viige see vastutustundlikult materjalide séastvaks ringlussevdtuks vastavasse kogumispunkti. Kasutatud
seadmete tagastamiseks kasutage tagastus- ja kogumissiisteeme voi votke tihendust jaemiiigipunktiga, kust toote ostsite. Sealt suunatakse toode kohta, kus seda keskkonnaohutult
kaideldakse./HR/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz kucanstva diljem EU. Kako biste sprijecili moguci Stetni utjecaj na okolis ili zdravije
ljudi od nekontroliranog odlaganja otpada, odgovomo reciklirajte kako biste promovirali odrZivo ponovno koristenje materijalnih izvora. Kako biste vratili iskoriSten uredaj molimo da koristite
reciklazne sustave za povrat i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na siguran nacin./HU/Ez a jelz€s azt jelenti, hogy
az EU teriletén ezt a terméket nem szabad mas haztartasi hulladékkal egyitt megsemmisteni. Gondoskodjon a Gjrafelhasznaldsrol az djrahasznositas eldsegitésérdl, gy hogy megakadalyozza
az esetleges komyezet, vagy emberi egészséget veszélyeztetd karokat, vagy a nem megfeleld hulladékkezelést. Juttassa vissza a hasznalt eszkdzt , hasznéljon visszavételi és begydjtési
rendszereket, vagy Iépjen kapcsolatba a viszonteladdval, ahol a terméket vésérolta. Ok eljuttatjak a terméket a megfeleld komyezetvédelmi UJrahasznosnohoz /KS/Kjo shenjé tregon se ky
produkt nuk duhet t& hidhet me mbeturinat e tjera shtépiake né té gjithé BE-né. Pér té parandaluar démtimin e mundshém ndaj mjedisit apo shéndetit & njerézve nga hedhja e pakontrolluar
e mbeturinave, ricikloni até me pérgjegjési pér t& promovuar ripérdorimin e géndrueshém té burimeve materiale. Pér té kthyer pajisjen tuaj t& pérdorur, ju lutem pérdorni sistemet e kthimit dhe
té grumbullimit ose kontaktoni shitésin ku &shté bleré produkti. Ata mund ta marrin kété produkt pér ta ricikluar até né ményré € sigurt mjedisor. /KZ/byn cumpon EO aymarbitaa acnantsl
6acka TypMbICTBIK KangbIKTapVEH 6ipre Kopere waparyra ThlifbIM CabIHFAH/bIFbIH KOPCETEA. Kanquap/lbl 6aKbIﬂabeI3 Kapere wapary HaTUIECIHAE KOplLaFaH OpTara HEMECE aAaMmHbIH,
AieHCaybiFbitia SNyerri 3anan KeATIpyA GOTAbIPMAY YWUiH acnanTbi MaTepandblk PECYPCTapAblH OHTalinLI naiigananbinybik K3AETH TOCIMEH Kafere apaTkan eH. Meprinikri G
OpraKyjapbl KapacTbipFaH ANEKT acnanTapbiH XuHay OPbIKAAPbIHA YTIHIN, acnanTbl kejere waparyra 6epy Kaer. /LT/INFORMACLA ELEKTROS IR ELEKTRONINES [RANGOS NAUDOTOJAMS
UAB STUDIO MODERNA, remiantis Lietuvos Respublikos atlieky tvarkymo istatymu (Zin., 1998, Nr. 61 - 1726; 2002, Nr. 72-3016; 2005, Nr. 84-3111) i kitais teisés aktais pateikia Jums $ia
svarbia informacija:1. Elektros ir elektroninés jrangos atliekos turi hiiti renkamos atskirai ir jos negali biti Salinamos su kitomis komunalinémis atliekomis. 2. Pirkdami naujg elektroninj
prietaisa, senajj palikite misy parduotuvéje! 3. Elektros irelektroninéje frangoje yra pavojingu medziagy (pavyzdziui, gyvsidabrio, kadmio), kurios kelia pavojy aplinkai irzmoniy sveikatai. 4.
Elektros ir elektronins irangos atlieky tvarkymas yra naujové Lietuvoje, todél informacijos apie esamas elektros ir elektroninés jrangos atlieky surinkimo sistemas ir gallmybes jomis naudotis
ieSkokite interneto svetainéje www.gyvasmedis.It arba kreipkités j savo Savivaldybe. 5. Siy atlieky lvarkymas bus sékmingas tik tuomet, kai visuomené prisidés prie elektros i elektroninés
irangos atlieky pakartonmo naudojimo ir perdirbimo! GERBKIME MUS SUPANCIA APLINKA! Sis, ant jrangos esantis simbolis reiskia, kad elektros ir elektronings lrangos atliekas (batenjas
akumuliatorius, etc.) reikia rinkti atskirai ir neSalinti su kitomis komunalinémis atliekomis. /MD/Acest marcaj aratd ca produsul nu ar trebui s fie eliminat impreund cu gunoiul menajer pe
teritoriul UE. Pentru a preveni afectarea mediului inconjurator sau sanatatii oamenilor prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-| responsabil pentru a promova reutilizarea resurselor
materiale. Pentru a va retuma dispozitivul utilizat, va rugam s utilizati sistemul de retumare si colectare sau sa contactati comerciantul de la care a fost achizitionat produsul. Acesta poate sa
duca produsul la reciclat. /ME/Ovaj simbol oznaCava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz domacinstva Sirom EU. Kako biste sprijecili moguci Stetni uticaj na
okolinu ili zdravije ljudi od nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovomo reciklirajte kako biste promovisali odrzivo ponovno koritenje materijalnih izvora. Kako biste vratili iskoriSten uredaj
molimo da koristite reciklazne sastave za povratcaj i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na siguran nacin. /MK/
0Ba 0BenexyBatbe NoKamyBa Aexa H3 EY 0Boj NponBos He Tpeda Aa ce Uchpia 3aeAHO CO ApyruTe oTafoLy 0 AOMaRUHCTBOTO. 3a 4a Ce CIpeYH MOXHA LLTETA Ha eKONOLLKATa CPeavHa
WM Ha 3BPaBJeTo Ha NyfeTo 0 HEKOHTPONMPAH OTNaa, OAOBOPHO PELKIMPa]TE 38 Aa Ce NPOMOBMPA NOCTOjaHaTa yoTpeda Ha MaTepujanki pecypcy. 3a Aa ro BpaTuTe KOPUCTEHHOT ypes,
BE MOTMME KOPWCTETe v CUCTEMMTe 3a Bpaatbe 1 COOMParbe Wik KOHTAKTUpa]Te ja NPORaBHMLATa Kaje CTe o Kynune NpoM3BOAOT. Te MOXKaT 4 ro OBHeCaT NPOU3BOAOT Ha PELMKIMpatbe
Koe e 6e30eAHO 3a exonolukara cpeaHa. /PL/Zgodnie z tym oznakowaniem, urzadzenia nie nalezy sktadowac razem z innymi odpadkami gospodarczymi na terenie UE. Aby zapobiec
ewentualnym szkodom dla $rodowiska naturalnego oraz zagrozeniu dla zdrowia wynikajacym z niekontrolowanego sktadowania odpaddw, produkt ten nalezy sktadowac odpowiedzialnie,
promujac W ten sposdb recykling i powtdme uzywanie materiatéw pochodzacych z odpaddw. Aby oddaé zuzyte urzadzenie, nalezy skorzystac z systemdw zbidrki odpadéw urzadzen
gospodarstwa domowego lub skontaktowac sie ze sprzedawca detalicznym, od ktorego produkt zostat zakupiony. Wowczas produkt zostanie przekazany do ekologicznego i bezpiecznego
recyklingu. /RO/ATENTIE! ELIMINAREA MATERIALELOR. Simbolul unui tomberon pe rotj taiat aratd ca trebuie sa cunoasteti si s respectati reglementdrile locale referitoare la aruncarea acestui
gen de produse. Nu aruncatj acest produs aga cum ati proceda cu gunoiul menajer obisnuit. Trebuie sa respectati reglementarile locale relevante. Produsele electrice si electronice contin
substante daunatoare care au efect nefavorabil asupra mediului si a sandtatii oamenilor i trebuie reciclate adecvat./RS/Oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne sme da se odlaze sa ostalim
otpadom iz domacinstva u celoj EU. Da bi spre€ili mogucu tetu po Zivotnu okolinu i zdravije Goveka usled nekontrolisanog odlaganja otpada, reciklirajte odgovomo da bi promovisali odrzivu
ponovnu upotrebu materijalnih izvora. Da bi vratili Vas koristeni uredaj, molimo Vas da koristite postojeca sabima mestaiili kontaktirajte prodavca gde ste kupili Vas proizvod. Oni mogu preuzeti
proizvod i reciklirati ga na nacin bezbedan za Zivotnu sredinu. /RU//laHHbii CUMBON yKa3bIBAET Ha T0, 4TO Ha TeppuTophk EC 3anpelLieHo yTuanaupoBatb NpUG0p BMECT C APYTMY BbTOBLIMMI
0TX0KaMH. B 136eskaHve HaHECeHNA NOTEHLMANbHOIO YlLepGa OKpy)KatoLLeit CPEae W 340POBbIO YeNI0BEKa B Pe3ybTaTe HEKOHTPONMPYEMOi YTUAM3ALIMM OTXOROB, CE/yeT YTWM3UPOBETb
npUGOp CNOCOGOM, MPEAYCMATOHBAIOIMM PALIOHANGHOE MCTIONb30BAHME MATEPHATbHbIX PECYPCOB. Creayer pamTbca B MyHKTbl CO0pa neKTPONPUGOPOB, MPEAYCMOTPEHHbIE
JTIOKabHbIMY OpraHamK BAaCTH, 1 oTaaTb NpUGop Ha yansauuio. /SI/ Simbol prekrizanega smetnjaka na izdelku ali na njegovi embalazi oznacuje, da takSnega izdelka ne smemo Steti za
gospodlnjskl odpadek po vsej EU. Ce boste poskrbeli za pravilno odlaganje izdelka, boste prepremll morebitne negativne posledice za okolje in Clovesko zdravje, ki bi jih sicer povzrocilo
nepnmerno rokovanje s tem izdelkom. Recikliranje materialov pomaga pri varstvu narave in naravnih virov. Za bolj podrobne informacije 0 reukllranju tega izdelka se obmite na pristojne sluzbe,
Svoj center za odlaganje gospodlnjsklh odpadkov ali trgovino, kjer ste izdelek kupili. /SK/ Toto oznacenie znamend, Ze dany produkt nesmie byt likvidovany s komunélnym odpadom v rdmci
celej EU. Predchadzajte moinému zneGisteniu Zivotného prostredla alebo poskodeniu fudského zdravia nekontrolovanou likvidaciou odpadu a zariadenie recyklujte, aby ste podporili opatovné




vyuZitie materidinych zdrojov. Na vratenie pouZitého spotrebica vyuZite Specializované zbemé miesta urcené viadou alebo miestnymi orgédnmi./UA/[laHa no3Haua BKasye Ha Te, Lo npunag
He MOMHa YTNi3yBaTM Pa3oM 3 HecoproBaHUMI N0GYTOBMMH BifXoAamy Ha Tepwtopii €C. 3 MeTolo 3anoGiraHHs 3aBAaHHI0 NOTEHUIVIHOT LWKOAW HABKONMILHLOMY CEPEAOBHLLY Y 330POB'I0
Tiofeil BHACAIZ0K HEKOHTPONLOBAHOT yTWAi3ai BiAXoiB, GyAb Nacka, yTuniayiiTe ix BIANOBIAANLHO 1A CNPUAHHA EKONOIYHO PALIOHATBHOMY NOBTOPHOMY BUKOPHCTHHIO MaTepianibHiX
pecypcis.

EN/The transport and protective packing has been selected from materials, which are environmentally friendly for disposal and can be recycled. Ensure that any plastic, wrappings,

bags etc. are disposed of safely and kept out of the reach of babies and young children. Rather than just throwing these materials away, recycle them. /AL/Paketimi eshte
% perzgiedhur nga materialet, te cilat jane ekologjikisht migesore per mjedisin dhe mund te riciklohen. Sigurohuni ge cdo plastike, mbeshtjellese, canta etj jane asgjesuar ne menyre

te sigurte dhe te mbahen large foshnjave dhe femijeve te vegjel.Ne vend qe ti hidhni keto materiale, riciklohini ato. /BiH/Transportna | zastitha ambalaZa napravijene su od
materijala koji su Plastiéne omote, vrecice ekoloski prihvatjivi za odlaganje i mogu se reciklirati. i sliéno odlaZite na siguran nacin i drzite podalje od beba i male djece. Ovakve materijale
nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih./BG/ MatepuanuTe 3a TpaHCNOPTMpaHe U ONaKoBaHe MoraT Aa Ce peuvkaupar. Brumasaiite 3a M1acTMacoBy NMKOBE 1 APy ONaKOBKK Aa ce
U3XBLPNAT OTTOBOPHO ¥ 43 HE NOMajaT Ha MecTa, AOCTbMHY 3a Gebeta 1 Aeua. BMecTo Aa vsxBbpisTe onakoBKuTe, Haii-gobpe r peuvkaupaitre. /CZ/Prepravni a ochranné obaly byly
vyrobeny z materiald, jejichz likvidace je Setma k Zivotnimu prostfedi a mohou byt recyklovany. Ujistéte se, Ze jsou vSechny plasty, obaly, tasky apod. bezpecné zlikvidovany a uchovavany mimo
dosah miminek a malyich déti. Tyto materialy podle moZnosti nevyhazuite, ale jejich recyklovat. /EE/Transpordi- ja kaitsepakendi jaoks valitud materjalid on keskkonnasdbralikult kéideldavad
ning ringlusse voetavad. Hoidke plastpakendid, kilekotid jms imikutele ja véikelastele kéttesaamatus kohas ja tagage nende ohutu kditlemine. Saatke sellised pakendid ringlusse, arge visake
neid olmepriigi hulka. /HR/Transportna i zastitna ambalaZa napravijene su od materijala koji su ekoloki prihvatijivi za odlaganje i mogu se reciklirati. Plasticne omote, vreice i sliéno odlaite
na siguran nacin i driite podalje od beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih. /HU/szallitd - és védd csomagolast kimyezetharat anyagokbél valogattak,
ami kidobhatd és (jrahasznosithatd. Ellendrize, hogy minden mianyag csomagolds, zacskdk stb. csecsemdktdl és kisgyermekektdl elzérva kidobasra kerilltek. llletve kidobas helyett,
gondoskodjon az Gjrahasznositésrdl. /KS/Paketimi pér transport dhe mbrojtés éshté zgiedhur nga materialet, té cilat jané ekologjikisht migésore pér asgjésimin dhe mund t8 riciklohen.
Sigurohuni g€ cdo plastik, mbéshtjellés, canta, etj jané asgjésuar né ményré té sigurté dhe t€ mbahen larg foshnjave dhe fémijéve té vegjél. Né vend se ti hidhni, ju mund ti ricikloni ato. /KZ/
KenikTik saHe KOPFaHbICTbIK Kammama Kajiere apatbltybl KOpLUaFaH OpTara 3uAH KENTIpMeNTiH MaTepuaniapaaH wacansaH. MnacTvKTiH, opay MarepuaniapbiHbiH, NAKETTEAIH HaHe T.6.
TMCIHWE Kaere wapatblnybiH KaMTamachi3 eTiHisnep, onapabl cabunep MeH GananapfbiH KOMZapbl KETNEMTIH Hepae CaKTaHbi3aap. Bybin-Tyio Matepuaniapbii ail faHa NaKTbipbin
TacTayfblH OPHbIHa 0nap/bl Kaiia eaeyre 6epitiaaep. /LT/Pakuoté yra iS aplinkai nekenksmingy ir perdirbamy medziagy. Uztikrinkite, kad plastikinés dalys, maiSeliai ir pan. bty iSmetami
saugiai, likty nepasiekiami kudikiams ir maziems vaikams. UZuot iSmete, atiduokite pakuotes perdirbti. /LV/TransportéSanai paredzetais iepakojums un aizsargiepakojums ir izgatavoti no
materialiem, kas irvidei draudzigi atbrivoSanas un parstrades bridi. Gada, lai no jebkadiem polietiléna ietiSanas materialiem, maisiniem utt. atbrivotos dro3a veida, ka arf uzglaba tos mazuliem
un maziem bémiem nesasniedzama vieta. Ta vieta lai izmestu Sos materialus, labak parlipgjas par to parstradi. /MD/AmbaIa ul de transport si de S|guranta a fost selectat din materiale care
nu afecteaza mediul inconjurétor si pot fi reciclate. Asigurati-véi ca plasticul, sacii, etc. sunt eliminati in siguranta i nu suntiasafi la indeména copillor mici. n loc sa aruncati pur5| smplu
aceste materiale, reciclati-le. /ME/Transportna | zastitna ambalaza napravijene su od materijala kou su ekolodki pnhvatljlw 7 odlaganje i mogu se reciklirati. Plasticne omote, vrecice i slicno
odlaite na siguran nagin i drite podalie od beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih. /MK/TpaHcnopror 1 3awTHOTO NakyBatbe ce HanpaBeni o
EKONOLUKK MaTepHjani 1 MOXe Aa Ce peLnkaupaar. CuTe n1acTdHu AEN0BM, KECH M XapTuy Tpeba COOLBETHO 1 6e36eaH0 Aa ce chpnaT v Aa GuaaT noanexy of A0GaT Ha 6ebura 1 Manu
Jeua. Havecto fia v opawTe oBvie Matepwjanu, pewmkanpajte . /PL/Opakowanie ochronne i przewozowe zostato wykonane z materiatow ekologicznych i podlega recyklingowi. Nalezy
upewnic sie, ze opakowania plastikowe i torebki pIastikowe z0stang zutylizowany w prawidtowy sposdb, oraz trzymane w migjscu niedostepnym przez dzieci. Zamiast wyrzucac materiaty,
przekaz je do recyklingu. /RO/Ambalajul de transport si de siguranta a fost selectat din materiale care nu afecteaza mediul inconjurator si pot fi reciclate. Asigurati-va ca plasticul, sacii, etc.
sunt eliminati in siguranta si nu suntdsati la indemana copiilor mici. In loc s& aruncati pur si simplu aceste materiale, reciclati-le. /RS/Transportna i zastitna ambalaza proizvoda su izradene
od ekologkin materijala k01| Se mogu reciklirati. Pobrinite se da plasticne kese i ambalazu bacite na bezbedan nain i da ih driite van domasaja beba i dece mladeg uzrasta. Umesto da ih
bacite, reciklirajte ih. /RU/TpaHcnopTHas v 3alLuTHas ynaKoBKa U3rOTOBNEHA M3 MaTEPUaNoB, YTMAM3ALMA KOTOPbIX HE HAHOCHT BPES OKf i cpege. 0becn ViTe HagnexalLyio
YTWIM3ALII0 INACTUKA, 0OEPTOYHbIX MATEpHaN0B, NaKETOB 1 T.., XDaHHUTE UX B HEAOCTYMHOM ANS MAaAEHLEB 1 AeTeil MecTe. BMECT Toro YToGbl NPOCTO BLIGPOCHTb yNaKOBOUHbIE MaTEpUabl,
oTAaliTe 1x Ha nepepaborky./SI/Embalaza namenjena prevozu in zasEiti je izdelana iz izbranih okolju prijaznih materialov in omogoca normalno reciklazo. Prepricajte se, da so vsa plastika,
ovoji, vrecke, itd. odlozeni vamo ter da dojencki in majhni otroci nimajo dostopa do njih, saj obstaja nevamost zadusitve. Embalaze ne zavizite skupaj z meSanimi gospodinjskimi odpadk.
Prosimo, da poskrbite za reciklazo. /SK/Prepravné a ochranné obaly boli vyrobené z materidlov, ktorych likvidacia je Setma k Zivotnému prostrediu a mdZu byt recyklované. Uistite sa, Ze vetky
plasty, obaly, tasky a pod. st bezpecne zlikvidované a uchovévané mimo dosahu babétiek a malyich deti. Tieto materily podla moznosti nevyhadzuite, ale ich recyklujte. /UA/TparcnoprHa Ta
3aXMCHa YNaKoBKa CKNAZAETCA 3 MaTepianis, Ak € EKONOTYHO BE3NEYHNMM AN] yTAi3aLli Ta NPUAATHUMI ANS NOBTOPHOTO BIUKOPUCTaHHSA. CAigKyie 3a TUM, 06 GyAb-AKi NNaCTMKOBI,
naKyBa/lbHi Matepiany, Ta iH. yinisysanucs y 6e3neyruit cnocié Ta 36epirannca y HeROCTMHIX Ans HEMOBAST i AiTel Micusx. He BUKWAaiTe Li Matepianu y CMITTA, paglue 3aasaifte ix 4na
ymnisauii.

kerkesat e direktivave te zbatueshme CE. /BiH/ProizvodaCeva izjava o sukladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /BG/ [leknapaums Ha

MPOM3BOAKTENS], Ye NPOAYKTLT OTrOBAPA Ha M3UCKBaHWATA Ha npunoxumute EC avpexan. /CZ/Prohlaseni vyrobee, Ze dany produkt spliiuje poZadavky prislusnych smémic
Evropského spolecenstvi. /EE/Tootja kinnitab, et toode vastab asjaomastele ELi digusaktidele. /HR/Proizvodaceva Izjava o sukladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama
EU. /HU/A gyértd nyilatkozata alapjén, megfelel az eurdpai iranyelveknek. /KS/Deklarata e prodhuesit se produktit i pérmbush kérkesat e direktivave té zbatuara té BE-S. /KZ/OHaipywiHiy
acnanTbif, EO KonpaHbicTarbl AMpeKTMBanapbIHbIH TanantapbiHa Caiikec Kenetiairi Typanbl manimaemeci. /LT/Gamintojas deklaruoja, jog jo gaminys atitinka esminius Europos normy
reikalavimus. /LV/Razotaja pazinojums par to, ka produkts atbilst piemérojamo EK direkiivu prasibam. /MD/Declaratia producétorului ca produsul se conformeaza cerintelor directivelor CE
aplicabile. /ME/Proizvodaceva izjava o skladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /MK/[leknapauuja Ha npoM3BOAHTENOT AeKa NPOM3BOAOT MM 330BONYBa
Gapatbata Ha perynaveite Ha Esponckara Komucuja./PL/Deklaracja producenta oznaczajaca, ze produkt spetnia wymogi wrasciwych dyrektyw EC./RO/Declaratia producdtorului cd
produsul se conformeaza cerintelor directivelor CE aplicabile. /RS/Potvrda proizvodata da proizvod ispunjava zahteve vazecih direktiva Evropske komisije. /RU/3asenenue NPOUBOAUTENA O
TOM, 470 NPHGOP coomemsyenpeﬁosauww ZevicrByowwx avpexs EC. /S1/Skladnost z direktivami ES. CE je kratica za “Conformité Europeenne /SK/ Vyhlasenie vyrobeu, Ze dany produkt
spifa poziadavky prislusnjch smermic Eurdpskeho spologenstva. /UA/ [lexnapalia BMpoGHHKa CTOCOBHO TOO, WO NpWAA BIANOBIAGE AilounM AvpexTvBaM €C.

c € EN/Manufacturer's declaration that product meets the requirements of the applicable EC directives. /AL/Kjo shenje tregon deklaraten e prodhuesit se produkti i ploteson

BiH/Suglasnost za zemlje Carinske unije (Rusija, Kazahstan, Bjelorusija). /BG/ CboTBeTCTBHE ChC CTpaHHTE 0T MuTHUYECKHA Cbio3 (Pycus, Kasaxcra 1 benapyc), /CZ/Shoda

pre krajiny CU (Rusko, Kazachstan a B&lorusko). /EE/Vastab Venemaa Fdderatsiooni, Valgevene ja Kasahstani tolliliidu nduetele. /HR/Suglasnost za zemlje Carinske unije

(Rusija, Kazahstan BJeIorusua) /HU/Megfelel az eurdzsiai vamunié orszagainak (()roszorszag, Kazahsztan és Fehéroroszorszag)./KS/Konformiteti me vendet e CU (Rusia,
Kazakistani dhe Bjellorusia). /KZ/KO enpepinix, (Peceit, KasakctaH soHe benapych) Tananapbita caitkectik. /LT/Gaminys atitinka Eurazijos Sajungos Saliy reikalavimus. /LV/Atbilstiba
Muitas savienbas valstim (Krievija, Kazahstana un Baltkrievija). /MD/Conformitate pentru tdrile CU (Rusia, Kazahstansi Belarus). /ME/SagIasnostza zemlje Carinske unije (Rusija, Kazahstan,
Bjelorusija). /MK/CornacHocr 3a 3emjute og LY (Pycuja, KasaXCTaH 1 benopycuja). /PL/Zgodnosc z przepisami krajow CU (Rosja, Kazachstan i Biatorus). /RO/Conformitate pentru térile CU
(Rusia, Kazahstansi Belarus)./RS/ Usag\aéenost sa CU zemljama (Rusija, Kazahstan i Belorusija). /RU/Cooteerctaue Tpe6osanuam ctpan TC (Pocews, KasaxcraH v benapycs)./SI/skladnost
za drzave CU (Russia, Kazakhstan and Belarus). /SK/Zhoda pre krajiny CU (Rusko, Kazachstan a Bielorusko). /UA//[leknapaLis BUpOGHHKa CTOCOBHO TOr0, LU0 NPWAaZ BANOBIAAE Ait4nM
Avpexmueam €C.

[ H [ EN/ Conformity with Technical regulanon of the Customs Union (Russia, Kazakhstan and Belarus)./AL/E konfirmuar dhe per vendet CU (Rusia, Kazakistani dhe Bjellorusia). /




11| EN/Food Contact safe product. /AL/Produkt i sigurte per ushimet. /BiH/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /BG/ Be3onaceH MPOAYKT 3a KOHTAKT ¢ Xpaku. /CZ/

Vhodné pro styk s potravinami. /CZ/Vhodné pro styk s potravinami. /EE/Toode on ohutu toiduga kokkupuutumisel. /HR/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /HU/

Elelmiszerrel érintkezd biztonsagos termék. /KS/Produkt i sigurt. /KZ/Tamax eHiMaepiMeH xaHacyra sapampbi 6yvibiv. /LT/Tinka salyciui su maistu. /LV/Produkts ir nekaitigs,

nonakot saskaré ar partiku. /MD/Produs care poate intra n contact cu alimente in sigurantd. /ME/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /MK/Tpon3soa koj e

6e3eseH Aa Ouae BO KOHTAKT co xpaHa. /PL/Produkt nadaje sie do kontaktu z zywnodcia. /RO/Produs care poate intra in contact cu alimente in siguranta. /RS/Proizvod je bezbedan za

kontak sa hranom. /RU/M3znenue, NpuUroBHoe s KOHTaKTa ¢ NWLieBbIMI NPoAyKTamu. /SI/Vama uporaba za stik z Zivili. /SK/ Vhodné pre styk s potravinami. /UA/KoHTakT 3 xap4oBumu
MPOAYKTaMH € Ge3neyHnM.
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Product name: Delimano Air Fryer Deluxe

D: 110038887 N
Model no.: LQ-3501B
Technicaldata: 220-240~ 50/60Hz 1300-1500W e

Country of origin: PR. C.

Production date and batch number can be found on the product.

Trademark owner, importer to EU and distributor: TOP SHOP INTERNATIONAL SA, Via al Mulino 22, CH-6814 Cadempino, Switzerland

Importer for Russia/ Mmnoprep: 000 «Cryavo MogepHa» 109651, . Mocksa, yn. Mepepsa, 4. 11 ¢tp. 23 31.2 nom. IV kom. 32, 33, Ten.: + 74957300201, daxc: +74957300203
Manufacturer: NINGBO PERSHOW ELECTRICAL APPLIANCE CO., LTD., No.212, XINLANG ROAD, LANGXIA STREET, YUYAQ, NINGBO, ZHEJIANG PROVINCE , PR.C.

'
deLIanO s a registered Trademark of Top Shop Intemational SA.
©2019TOP SHOP INTERNATIONAL SA. Allights resenved.



